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Arrété n° 85-5950 du 28 novembre 1985

Le Préfet du Département de [Isére,
Commissaire de la République
Chevalier de ia Légion d'honneur

Vu e Code de la Santé et notamment les articles L1 et L2 relatifs au Réglement
Sanitaire, '

Vu les circulaires du 26 avril 1982 et du 20 janvier 1983 du Ministre de la Santé
et les circulaires du 18 mai 1984 et du 10 ao(it 1984 du Ministre des Affaires Sociales
et de la Solidarité Nationale relatives a la modification du Réglement Sanitaire
Départemental,

Vu la circulaire du Ministre du Commerce et de l'Artisanat et du Ministre de la
Santé du 12 février 1982 relative a la vente du pain,

Vu la circulaire du Secrétaire d'Etat chargé de I'Environnement et de la Qualité
de la Vie du 15 juin 1984 relative aux deépdts de deéblais et gravats,

Vu les avis du Conseil Départemental d"Hygiéne en dates du 3 octobre et du 7
novembre 1985,

Sur proposition du Directeur Départemental des Affaires Sanitaires et Sociales,

ARRETE :

Larrété préfectoral n® 80-10158 du 19 novembre 1980 portant Réglement Sanitaire
Départemental modifié par 'arrété préfectoral n® 81-8437 du 24 septembre 1981
est modifié ainsi qu’il est indiqué aux articles suivants.
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TITRE |

LES EAUX DESTINEES
A LA CONSOMMATION HUMAINE

Article 1. — Domaine d'application

Laes dispositions du présent titre s'appliqguent & tous les
systeémes d'alimentation en sau destinée a la consomma-
tion humaine.

SECTION 1 — REGLES GENERALES

Article 2. — Origine et qualité des Eaux

A Vaxcantion de l'sau potable provenant de |a distribution
publique toutes les eaux d'autre origine cu celles ne cor-
respondant pas aux dispositions du présent titre sont
congidérées a priori comme non potables et ne peuvent
donc étre utilisées qu'ad certains usages industriels, com-
merciaux ou agricoles non en rapport avec I'alimentation
et les usages sanitaires.

Article 2. — Matériaux de construction

3.1. Composition des matériaux des équipements servant
& la distribution de ['aau.

- Les canalisations et résarvoirs d'sau potable et, d'una
maniére générale, tout I'éguipement servant 4 la distribu-
tion des eaux d'alimantation sont constituas de matdriaux
non susceptibles daltérer d'une mamére quelcongue les
qualités de I'eau distribuée.

3.2. RevBtements

— Las revBternents bitumineux, les enduits dérivés du
pétrole ou tous les produits similaires et les revétements
en matiéres plastiques ne doivent &tre employés que dans
la mesure ol ils ne sont pas susceptibles, au contact da
leau distribués pour "alimertation humaineg, de se dissou-
dre, de se désagréger ou de communiquer A celle-ci des
saveurs ou des pdeurs désagréables.

— En particulier, ne deivent entrer dans la composition
des canalisations, appareils ou parties dappareils et les
accessoires en matiére plastique, que des substances auto-
risees dans la fabrication das emballages ou récipients en
contact avec les denndes alimentaires (1),

Article 4. — Température de l'eau

Toutes précautions doivent &tre prises pour dviter les glé-
vations importantes de la température de I'eau distribuée.

Article 5. — Mise an cauvre des matdriels
§.1. Précautions au stockage.

Des précautions sont prises pour éviter I3 pollution des
matérigls entreprosés, destinds A la distribution des eaux.

5.2, Précautions & la pose.

La plus grande attention est apportée 3 'étanchéité des
canalisations, des réservoirs et des appareils, de leurs johhs
et raccords, ainsi qu'a leur propreté parfaite au moment
de leur pose et de leur mise an service,

5.3, Juxtaposition de matériaux.

La juxtaposition de matériaux de nature differente ne doit
en aucun cas modifier les qualités de ['eau, ni entrainer
notamment 'apparition de phénomanes de corrosion,

5.4. Mise 4 Ia terre.

Lutilisation des canalisations d'eau pour la mise 4 |a terre
d'appareil &lectrique est interdite.

Article 6. — Double réseau
6.1. Distinction et repérage des canalisations et réservoirs.

Les canalisations et réservoirs d'eau non potable doivent
&trz entigramant distincts et différencids des canalisations
et réservoirs d'eau potable au moyen de signes distinctifs
conformes aux normes (2).

Toute communication entre 'sau potable et I'eau non pota-
ble est interdite.

6.2. Distinction des appareils.

Sur tout reservoir et sur tout peint de puisage d'eau non
potable ast appligués une plague apparente et scellée a
demeure, portant d’'une maniére visible la mention “'EAL
DANGEREUSE A BOIRE” et un pictogramme
caracteristique.

Article 7. — Stockage de I'eau
7.1. Pracautions générales, stagnation.

Les réseaux de distribution &t les ouvrages de stockage
doivant étre concus et exploités de maniare 3 éviter une
stagnation prolongée de I'eau d'alimentation. Les réseaux
doivent &tre munis de dispositifs de soutirage ;| ces der-
niers doivant &tre manceuvrés aussi scuvent que néces-
saire et au moins deux fois par an, pour les points du
résgau ol la circulation de I'=au n'est pas constanta.
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7.2, Prescriptions géndrales applicables aux réservaoirs.

Les réservolrs doivent &tre protéges cantre toute pallution
d'origine extérieure et contre les élévations importantes
de température.

ll5 doivent &tre faciles d'accds et leur installation doit per-
mettre de vdrifier en tout temps leur étanchéité.

Il doit &tre installé un dispositil permettant une prise
d'achantillon d'eau 3 I'amont et 2 laval immédiat du
TESErvair.

Lensemble des matétiaux constituant les réservoirs doi-
vent répondre aux prescriptions de Farticle 3 du présent
titre.

Aprés chague intervention susceptible de contaminer '=au
contenue dans les réservoirs, et de toute facon, au moing
une fois par an, les réservoirs sont vidés, nettoyés et
desinfectes.

‘Pour les réservoirs dont la capacité est supérieure & 1 m?,
cas opérations doivent &tre suivies d'un contrdie de la qua-
lité de l'eau.

Des dispositions som prises pour assurer un approvision-
nement en eau potable pendant la mise hors service.

7.3, Las réservoirs ouverts & Ia pression atmosphétigue,

En plus des prescriptions indiquées ci-dessus, ces types
de réservoirs dofvent &tre farmés par un dispositif amovi-
ble & joints &tanches. Les arifices de ventilation sont pro-
téges contre I'entrée des insectes a1 des petits animaux
par un dispositif approprié {treillage metallique inoxyda-
ble & mailles d'un millimétre au maximum],

Lorifice d'alimentation est situé en point haut du réser-
voir avec une garde d'air suffigante {au moing & cm au-
dessus de l'orifice du trop-plein} & 'exception des réser-
voirs d'éguilibre,

La section de la canalisation de trop-plein daoit pouvoir
absorber I3 fourniture d'eau 3 plein régime. Cette canali-
sation est siphonnée avec une garde d'cau suffisante.

La canalisation de vidange doit &tre située au point le plus
has du fond du réservoir.

Les orifices d'évacuation de trop-plein et de vidange sont
protégés contre 'entrée des insectes et des petits animaux.

De plus, les trop-plains et les vidanges doivent atre ins-
tallés de telle sorte quil ¥ ait une rupture de charge, avant
déversement, par mise & I'air libre. Lorsgue les trop-pieins
et les vidanges se déversent dans une méme canalisation

avant le disposrif de rupture de charge, la section de cette
canalisation doit &tre calculéa de manisre & permettre I'éva-
cuation du débit maximal.

Lorifice de distribution de l'esau doit &tre place & 10 cm au
moins au-dessus du point le plus haut du fond du résenvoir,

7.4, Les baches de reprise.

Les bdches de reprise sont soumises aux mémes disposi-
tions que les réservoirs ouverts & la pressiaon
atmosphérigue.

7.5, Les réservoirs sous pression.

En plus des prescriptions indiguées & l'alingéa 7.2., les réser-
voirs fonctionnant sous des pressions différentes de la
pression atmosphérique sont CoONStruits pour résister aux
pressions d'utilisation et sont conformes aux normes
existardes.

A l'exception des réservoirs antibéliers, les orifices d'ali-
mantation et de distribution de 'eau doivent &tre situés
respectivernent & 10 cm et 3 20 cm au moins au-dessus
du point le plus haut du fond du réservoir.

Chague élément de réservair est pourvy d'un orifice de
vidange situé au point le plus bas du fond de cet &lément.

La canalisation de vidange doit &tre installée de telle sorte
qu’il y ait rupture de charge, avant déversament par mise
a l'air libre.

Das purges doivent Etre effectuées aussi souvent gue
nécessaires et au moins une Tois par rimestra,

li ne doit y avoir aucune possibilité de contact entre Is gaz
S0Us pression, nécessaite au fonctionnerneant de I'instal-
lation, et 'eau contenue dans le réservoir. Si, pour des
raisons techniques, ce contact ne peut &tre vité, toutes
les précautions sont prises pour éviter une pollution de
I'sau par le gaz.

Article 8. — Produits additionnels

8.1. Les produits anti-gel.
Leur adjonction dans I'esau destinée & alimentation
humaine est interdite.

8.2, Les autres produits additionnels,

Lutilisation et I'introduction de ces produils notamment :
catio-résines, polyphosphates, silicatas, dans les eaux des
réseaux publics ou particuliers & I'intérieur des immeubles
doivent &tre pratiquées conformément & |a réglementation
en vigueur (3).
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L'utilisation de produits additionnels n'autorise en aucun
cas, l'emploi de matériaux, de canzalisations ou d'appargils
na répondant pas aux dispositions de l'article 3 du pré-
sent titre,

SECTION 2
OUVRAGES PUBLICS OU PARTICULIERS

Article 9. — Régles générales

Toutes dispositions doivent &tre prises pour assurer [a pro-
tection et 'entretien des ouvrages de captage, de traite-
ment, de stockage et d'élévation, ainsi que des ouvrages
d'amenée &t de distribution d'eau potable, contre les
contaminations notamment celles dues aux crues ou aux
avacuations deaux usées, confarmément 4 la réglemen-
tation et aux instructions technigques du Ministre chargé
de la Santé. Le transport de 'eau ne doit pas occasionner
de bruits excessifs, ni étre & l'prigine d'grosion des
canalisations.

Article 10. — Les puits

Tout projet d'établissement d'un puits ou d'un forage non
visé par une procédure d'autorisation doit faire I'chjet d'une
déclaration & Fautorité sanitaire.

En l'absence d'une distnbution publique d'eau potabie,
I'usage de |'sau des puits publics ou particuliers est auto-
risé, pour Falimentation humaine, gue si elle est potabile
et =i toutes les précautions sont prises pour la mettre a
I'abti de toutes contarninations.

A défaut d'écoulement gravitairg, 'eau doit &tre refevés
au moyen d'un dispositif de pompage.

Lorifice des puits est protége par une couverture suréles-
vée, le dispositif étant suffisamment étanche pour empé-
cher notarmment la pénétration des animawux ot des corps
étrangers tels que branches et feuilles. Leur paroi doit étre
&tanche dans la partie non captante et [a margelle doit
s'élevor 3 50 centim&tres au minimun, au-dessus du sol,
ou du niveau des plus hautes esux connues si lg terrain
est inondabie.

Sur une distance de 2 m au minimum autour du puits,
le =ql #st randu &tanche en vue d'assurer une protection
contre les infiltrations superficielles ; il doit présenter une
pente vors l'extérisur.

Un caniveau doit éloigner notamment les eaux s'échap-
pant du dispositif de pompage.

Uensemble de I'ouvrage doft &tre maintenu en bon état
d'entretian ot en état constant de propreté. |l est procédé
& son nettoyage et & sa désinfection sur injonction du
Maire, & la demande st sous contrile de l'autarité sani-
taire. Louvrage dont I'usage aura &té reconnu dangeraux
pour lalimentation sera muni de l'inscription apparents
“EAL DAMGEREUSE A BOIRE™ et d'un pictogramme
caractéristiqgue. La mise hors service ou le comblement
definitif est impaosé par le Maire si cette mesure est recon-
nue nécessaine par lavterité sanitaire.

En aucun cas, un tel ouvrage ne doit &tre utilisé comme
puits filtrant ou dispositif d'enfouissement.

Article 11. — Las sources

Les dispositions prévues aux alinéas 1, 2 et ¥ de l'anticle
10 sont applicables aux sources et & leurs ouvrages de
captage.

Article 12. — Les citernes destinées & recueillir Feau
de pluia.

Les citernes destinges a recueillir 'eau de pluie doivent étre
atanches et protégées des pollutions externes. Elles com-
portent un dispositif d adration muni d'un treillage métal-
lique inoxydable 3 mailles de 1 millimé&tre au maximum
pour empécher les insectes et patits animaux d"y panatrer,

Les parois intérieures doivent étre en matériaux inertes vis-
a-vis de 'sau de pluie. Si elles sont recouvertes d'un maté-
riau desting & maintenir I'étanchéits, ce matériau doit satis-
faire aux dispositions da I'article 3 de |a section 1 du pré-
sent titre.

Elles sant munies de dispositifs spéciaux destingés a écar-
ter les premigres eaux de lavage des toitures. Un filre &
gros éléments doit arréter les corps &trangers, tels que
terre, gravier, feuilles, détritus et déchets de toutes sortes,

Elles doivent &tre soigneusement nettoyées et désinfec-
tées une fois par an.

Sur la couverture des citernes anterrdes un revétement de
gazon est seul tolérs, & 'exelusion de toute autre culture,
Cusage des pesticides, de fumures, organiques ou autres
y est interdit. Les conditions de protection des citernes
sont conformes 3 celles prescrites a {'article 8 ci-dessus.

Lutilisation des canalisations en plomb pour le transport
et fa distribution de 'eau de citerne est interdite.

Leau des citernes doit étre, a priori, considérée comme
suspacte Elle ne peut Etre utilisée pour l'alimentation que
lorsgue sa potabilité a &t¢ dtablie
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Article 13. — Mise a disposition d'eaux destinées
I'alimentation humaine par des moyans tempaoraires.

131, Les citernes.

Les citernes utilisées temporairement pour mettne a la dis-
position des usagers de l'eau destinge & lalimentation
humaine doivent étre réalisées en matériau ndpondant a
I'article 3 et ne pas avoir contenu au préalable de liquide
non alirmentaire.

Ayvant leur mise en oeuvre, il doit &tre procédé & un nat-
toyage, 4 une désinfaction et & un rincage de la eiterne
(4). Leau utilisée pour le remplissage doit &tre potable et
contenir une dose résiduelle de désinfectant ; toute pré-
cautions dofvent &tre prises afin d'éviter une éventuella
pollution de {'eau.

Avant distribution, un contrdle da la teneur résiduelle en
dasinfectant doit étre effectug.

13.2. Les canalisations de secours.

Lorstue des canalisations de secours sont utilisdes pour
. metire temporgirement & la disposition des usagers de l'eau
destinée & 'alimentation humaine, les prescriptions géné-
rales du présent titre doivent &tre respectées,

Une désinfection systématique des eaux ainsi distribuées
doit étre effectude.

SECTION 3
QUVRAGES ET RESEAUX PARTICULIERS
DE DISTRIBUTION DES IMMEUBLES
ET DES LIEUX PUBLICS

Article 14. — Desserte des immeubles

Dans toutes les agglomérations ou parties d'agglomaéara-
tions possédant un réseau de distribution publigue d'eau
potable, toutes les woies publiques ou privées doivent,
dans tous les cas ol cetta mesurs est techniquament réa-
lisable, comporter au moins une conduite de distribution.

Tout immeuble desservi par I'une ou lautre de ces voies,
qu'il soit directement riverain ou en enclave, doit étre refié
4 cette conduite par un branchement,

Ce branchernent est suivi d'un réseau do canalisations
intérieures qui met 'eau de la distribution publique, et sans
traiterment complémentaire, 4 la disposition de tous les
habitants de 'immeuhle, 3 tous les étages et 4 toutes heu-
res du jour et de la nuit,

Le branchement et le rdseau de canalisations intérieures
ont une section suffisants pour que la hautaur pidgzome-

1m0

trique de 'eau au point ke plus élevd ou le plus &loigne de
rimmeuble, soit encore d'au moins 3 métres (cormespon-
dant 4 une pression d'environ 0,3 barl & I"heure de pointe
de consommation, méme au moment ol la pression de
service dans la conduite publique atteint sa waleur
mirimale.

Article 165. —
utilisateurs.

Qualité de l'eau distribuée aux

Il est interdit aux propriétaires, hiteliers, tenanciers ou
gérants des immeubles et établissements, ol de l'eau
chaude ou froide est mise & la disposition des usagers,
de livrer aux utilisateurs une autre gau que celle de la dis-
tribution publique, exception faite pour les eaux mindra-
les et les eaux conditionnées autorisées :

-— pour tous les usages
indirect avees Palimentation, tels que le lavage des
recipients destings a contenir des boissons, du lait, des
produits alimentaires ;

— pour tous les usages & but sanitaire tels que la toilatte,
lz lavage de lings de table, de corps, de couchage ;

— d'une facon générale dans tous les cas oo la consom-
mation de 'eau peut présenter un risque pour la santé
humaine, notamment sur les aires de jeux pour enfants,
les bacs a sable, les pelouses, les aires pour |'évolution des
sportifs telles que stades ou pistes.

La méme inerdiction s"applique aux fabricants de bois-
sons, de glace alimentaire, crémes glacées ainsi qu'a toute
personne utilisant de I'eau soit pour la préparation, soit
pour la conservation de denrdes alimentaires.

Lorsque pour des raisons de force majeurs reconnues par
le Commissaire de la Républigue, 'eau délivrés au con-
sommataur ou utilisge pour des usagers connNexes ne peut
atre celle d'une distribution publique, les personnes ci-
dessus désignées doivent s'assurer que cette eau est pota-
ble au mayen d'analyses, conformémant a la réglementa-
tion an vigueur.

Lorsqu’il existe des raisons de craindre la contamination
des eaux, méme si les causes de linsalubrité ne sont pas
imputables aux personnes visées aux deux premiers ali-
néas, celies-ci ont l'obligation de prendre las mesures pres-
crites par la réglementation en vigueur pour assurer la
désinfection de l'eau. Ces mesures sont portées a la
connaissance de Fautorité sanitaire gui conirdlera la qua-
lité des eaux aux frais desdites personnes.

Lorsqu’il est constaté que les eaux ne sont pas saines ou
gu'elles sont mal protégées, leur usage pour I'alimernita-
tiolr est immédiaterment interdit. Leur utilisation ultérieurs
est subordonngs 4 une autorisation préfectorale.
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Article 16. — Qualité technigue sanitaire des
installations.

16.1. Régle générale

Les installations d'eau ne doivent pas &tre susceptibles,
du fait de leur conception ou de leur réalisation, de
permattre i I'occasion de phénomeénes de retour d'eau,
la pollution du réseau public d'sau potable ou du reseau
intérieur de caractére privé, par des matiéres résiduglles
ou des eaux nocives ou toute substance non désirable.

16.2. Réseaux intérieurs de caractére privé.

En plus des prescriptions définies & l'article 14, alingas 3
et 4 du présent titre, ces réseaux dojvent étre protégés
contre le retour d'eau provenant de locaux & caractére pri-
vatif tels gque appartement, local commercial ou

professionnel.
16.2. Réservoirs de coupure et appareils de disconnection.

Lorsqu'il est envisags o’ utiliser I'eau potable pour alimen-
ter un réseau ou Un circuit fermé pouvant présenter des
risques particuliers pour Iz distribution située en amaont,
il est utllisé un réservoir de coupure ou un bac de
disconnection isolant totalement les deux réseaux,

Lalimentation en eau potable de cette réserve se fait soit
par surverse totale, soit au-dessus d'une canaiisation de
trop-pigin {5 cm au moins) installée de telle sorte qu'il y
ait rupture de charge, avant déversemeant, par mise & air
libzre,

Les réservairs de coupure et les bacs de disconnection peu-
vent &tre remplacés par des disconnecteurs & zone de pres-
sion réduite contrélable, sous réserve du respect des pres-
criptions suivantes :

— |'appareil doit avoir faire I'chjet d'essais technologigues
favorables de la part du Centre scientifique et technique
du batiment ;

— la mise en place d'un disconnectsur & zone de pres-
sion réduite contrdlable sur un réseau d'eau destings 3 la
consommation hurnaine doit faire 'objet de la part du pro-
prigtaire de I'installation d'une déclaration préalable & 'au-
torité sanitaire. Cette déclaration précise le liew dimplan-
tation de 'appareil, les caractéristiques du réseau situé 4
I"aval et la nature de ces eaux : elle est déposés au maoins
deux fois avant la date prévue pour la mise en place ;

— l'appareil st installé qu'a la condition gue ses carac-
téristiques solent adaptées & celles du réseau, notarmrnent
celles concernant la température et la nature des eaux,
la pression et le débit maximum de retour possible dans
I'apparetl ;

— |'appareil doit &tre placé de maniére qu'il soit facile d'y
accéder, en dehors de toutes passibilités dimmersion ;

"

— Vappareil et ses dléments annexes doivent £tre main-
tenus en bon état de fonctionnement : des essais de véri-
fication des organes d'étanchéiteé et de mise & décharge
comportant les mesures correspondantes sont effectués
périodiquement sous la responsabilité du propriétaire et
au mains une fois par an ; les résultats sont notés sur une
fiche technique propre & 'appareil et transmis a l'autorité
sanitaire.

Leau contenue dans les réservoirs de coupure, dans les
appareils de disconnection &t dans les canalisations situdes
& lzur aval est considdrda a prior comme gau non potable.

16.4. Manque de pression.

Laorsque les conditions prévues 3 'article 14, alinga 4, du
présent titre, ne peuvent étre satistaites, les propriétaires
peuvent installer des surpresseurs ou des réservoirs
conformes aux dispositions prévues & (article 7 du pré-
sent titre. Les canalisations alimentant ces rservoirs nas-

surent aucune distribution au passage.

Chaque installation fait abligatoirement 'objst d'un avis
de l'autorité sanitaire, aprés consultation du Service ou
de |'organisme chargé de la gestion technigue de la dis-
tribution publique d'eau et d'un avis du Conseil Départe-
mental d"Hygiéne. Ce dernier avis n'est pas requis pour
les surpresseurs en prise et refoulement directs.

Dans les immeubles de grande hauteur ou de grande sur-—
face, l'installation peut &tre fractionnée en plusieurs sta-
tions réparties a des niveaux différents, afin d'éviter de trop
grandes pressions. Les apparsils installés doivent, en outre, -
atre conformes aux dispositions de sécurité prescrites pour -
ces catégories de constructions.

De telles installations ne doivent &tre & Forigine d'aucune
nuisance lors de 'exploitation, en particulier : création de
coups de bélier, augmentations excessives de la vitesse
de I'eau, vibrations, bruits, retour de pression sur le réseau
public. .

16.5. Des dispositifs de traitement des eaux.

Les éventuels dispositifs de traitemant des eaux insérés
dans les réseaux intérieurs de caractére privé doivent étre
conGus, installés et exploités canformément & la rdglemean-

* tation en vigueur. notamment en ce qui concerne Fem-

plod de matiéres introd u'rtgs ou suzceptibles de sincorpo-
rer & l'eau de consommation, ainsi qu'il est indigue & ar-
ticle 8 du présent titre.

La canalisation d'alimentation de tout poste de traiternent
doit comporter un dispositif de protection place 3 ["amont
immeédiat de chagque appareil afin d'éviter tout retour des
produits utilisés ou des eaux traitées, Les canalisations de
rejet doivent permettre une évacuation gravitaire &t com-
porter une rupture de charge, avant déversernent, par mise
a l'air libre, )
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16.6. Les dispositifs de traitement de I'air fonctionnant &
I'eau potable.

Lorsqu’un appareil de traitement d'air fonctionne 4 'eau,
a partir du réseau de distribution d'eau potable, son ins-
tallation ne doit pas permettre un guelcongue retour d'eau
maodifiée ou susceptible de ["étre.

Les canalisations de rejet doivent permetire une évacua-
tion gravitaire des eaux et comporter ung rupture de
charge, avant déversement, par mise & |'air libre.

Lorsquune installation comporte un circuit de recvi::rage
ou qu'il est envisagd d'adjoindre & Feau un produit de trai-
temend non réglements ou non autorisé par Fautorité sani-
taire, cette installation ne doit pas &tre en relstion directe
avec le réseau d'eau potable.

16.7. Las dispositits de chauffage.

Les installations de chauffage ne doivent pas permettre
un guelconque retour, vers la réseau d'eau potable, d'eau
des circuits de chauffage ou des produits introduits dans
ces circuits pour lutter contre le gel ou d'autres substan-
ces non autorisées par la réglementation.

A cet effet, Pinstallation ne doit pas étre en relation directe
avas le réseau d'eau potable,

16.8. Les productions d'sau chaude et les productions
d'eau froide destindes & des usages alimentaires ou
sanitaires.

Les canalisations d'eau alimentant les apparails de produc-
tion dojvent étre protégées contre 1out retour. Ces appa-
reils et canalisations doivent comporter lous les disposi-
tifz de sécurité nécessaires au bon fonctionnement des
installations.

Leau produite, du fait de sa température, ne daoit pas étre
a Forigine de détérioration des canalisations qui la véhi-
culent ou des appareils qui la distribuent.

Les réservairs et les dléments en contact avec 'eau pro-
duite doivent répondre aux prescriptions des articles 3 et
7.24 7.4 du présent titre.

Les canalisations de rejet doivent permettre une dvacua-
tion gravitaire des eaux et comporter une rupture de
charge, avant déversement, par mise 3 'air libre

16.9. Le traitermnent technigue.

Dans le cas d'un traitement thermigue de 'eau destinés
3 la consommation humaing par dchange et lorsque e
fluide vecteur est constitué de produits avant recu un avis
favorable du Conseil supérieur d'hygiéne publigue de
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France, pour une utilisation en simple échange, le dispo-
5itif doit satisfaire 3 I'une des deux conditions suivantes |

— toutes précautions doivent étre prises dans la concep-
tion de 'échangeur et dans e choix des matériaux pour
limiter les risques de détéricration, notamment dans le cas
olt 'échangeur est desting & assurer las besoins en chauf-
fage de plus d'une famille ;

— linstallation doit &tre congue de telle facon que la pres-
sion de l'eau potable & Fintérieur de "apparail d'échange
soit en permanence supérieure & la pression régnant en
tout point de l'enceinte du fluide vecteur.

Toute installation utilisant les produits mentionnés au pre-
miar alinéa du présent article doit comporter un moyen
de procéder 38 un contrdle de [existence d'une fuite
ventualie.

Dans Ie cas de traiterment thermique de 'eau potable par
&change et lorsque le fluide vecteur est constitué de pro-
duits awires que ceux visés au premier alinéa du présent
article, la perforation de P'enveloppe de ce fluide ne doit
&n aucun cas permettre le contact entre celui-ci et Feau
destinée & la consommation humaine, La détérioration du
dispositif d'échange doit se manifester de fagon visible 4
I'extérieur de ce dispositif. :

Quel que =oit le fluide vecteur utilisé, une plaque est appo-
sée sur le dispositif de traitement thermigue pour indiguer
la nature des produits pouvant &tre admis en application
du présant article et des précautions élémentaires & res-
pecter en cas de fuite du fluide vecteur. Une instruction
technique du Centre scientifique et technique du bitiment
définit, en outre, les régles de conformité des échangeurs
thermiques et de leurs installations au présent article.

Les dispositions du présant article sont applicables 3 comp-
ter du sixigme mois suivant la publication du prasent arrété,

16.10. Les appareils sanitaires, ménagers ou de cuisine,

Tous les appareils samitaires, ménagers ou de cuising rae-
cordés au réseau potable ne doivent en aucune manidre
permettre la pollution de ce réseau.

Toutes les alimentations immergées ou susceptibles de
I'étre sont interdites.

Il y a lieu de préwvair et d'adapter tout dispositif approprié
afin d'éviter le retour des saux usées,

16.11. Les dispositifs d'arrosage, de lavage et d'ormement,

Les appareils d'arrosage, de lavage, manuels ou automa-
tigues, ou d'ormement, arases au nivead du sol, qui sont
raccordés 4 un réseau d'eau potable gont munis d'un dis-
positif évitant toute contamination de ce réseau.
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Dans le cas ou il fait appel 4 des robinets en élévation,.

ceux-ci doivent &tre placés & une distance d'au moins 50
centimétres au-dessus du sol avoisinant, et &tre munis de
dispositife de protection &vitant tout retour d'eaux polluées
vars le réseau deau potable.

16.32. Les &nuipements particuliers,

Toutes les canalisations et appareils destinés & alimenter
des installations industrielles, commerciales ou artisana-
les de toute nature st raccordés sur le réseau d'eau pota-
ble doivent répondre & I'ensemble des dispositions fixges
par le prasent fitre.

16.3. Les installations provisoiras.

Toutes les installations provisoires destinées 2 desservir
des chantiers de toute nature (chantiers de construction
ou autres} cu des alimentations temporaires (telles que :
expositions, marchés, cirgues, thédtres) raccordées sur lz
rézeau d'eau potable, ne doivent présenter aucun risgue

[ (. - D | AP B (P TR YL PR ¥
Ul -LRIU-LE OIS UUIVETIE U LUULES [dLD TS TERATTIINE J
I'ensemble des dispositions fixées par le présent titre.

Article 17. — Les installations en sous-sol.

Toutes précautions doivent &tre prises pour que les cana-
lisations d'eau potable, ainsi que les appareils qui v sont
raccordés tels que @ biches, comptaurs, robinets de pui-
sage ne soient en aucune manidre immergés 4 ['occasion
d'une misg en charge d'un égoui ou dinondations
fréquentes.

UIn puits de relevage doit. obligatoirement étre installé et
comporter un dispositif d'exhaure & mise en marche auto-
matique, lequel doit exclure toute possibilité dintroduc-
tion d'eaux polluges dans les installations d'eau potable.

Article 18. — Entretien des installations.

En plus des dispositions visges a 'article 7, paragraphe 2,
dlinga 5, du présent titre, les propridtaires, |locataires et
occupants doivent maintenir les installations inférieuras
en bon &tat d'entreticn et de fonctionnement, et suppri-
mer toute fuite dés quelle est décelée.

Les canalisations, robinets d'arét, robinets de puisage,
robinets & flotteur des réservoirs de chasse, robinets de
chasse et fous autres appareils doivent &tre verifiés aussi
souvent que nécessaire &t au moins une fois par an,

Article 19. — Immeubles astreints & la protection
contre I'lncendie, utifisant un réseau d'eau potable.

Dans lg cas des immeubles ol la sécurité impose une pro-
tection contre les risques d'incendie, 'ensemble des ins-
tallations correspendantes, raccordées a un réseau d'eau
potable, doivent répondre aux dispositions du présant titre,
nu'il s'agisse des canalisations, des réservoirs ou appargils
destinés au bon fonctionnement de ces installations.
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SECTION 4
DISPOSITIONS DMVERSES

Article 20. — Survaillance hygiénique des eaux des-
tinées & l'alimentation humaine.

20.1. Surveillance sanitaire de la gualité des eaux.

La qualité des eaux doit faire Fobjet d'une surveillance sani-
taire suivant la réglementation en vigueur (51,

20.2. Désinfection des réseaux.

Tout réseaw dadduction collective, tout réservoir, toute
canalisation neuve ou ancienne, destinés 3 Ia distribution
de l'sau potable, daivent faire 'objet avant leur mise ou
remise en service, et dans leur totalitg, d'un ringage meatho-
digue et d'une désinfection effectuée dans les conditions
fixées par les instructions techniques du Ministare chargé
de la Santd (6],

En outre, des mesures de désinfection mmplémentaims'
peuvent tre prescrites en cours d'exploitation au cas od
des contaminations sont observéas ou & craindra.

20.3, Controle des désinfections.

Lefficacité des désinfections est contrdleée aux frais du
proprietain. )

La mize en service d'un réseau collectif neuf, public ou
privé, ne peut &tre effectude gu'aprés déliviance par 'au-,
torité sanitaire du procés verbal de réception hygignique
du réseau.

1] Répression des fravdes ol contrble de la qualivd. Brochure 1.0,
n® 1227, Recuell des textes concarnant les matériaux au contact des
atirmnents et denrdes destindas & Falimentation humaine, o notam-
ment ke décret n® 73138 du 12 fdwrior 1973 (00 do 15 favriar 19731,

(21 Morme NF X 08 100 d'octobre 1977,

(3] Régime de l'eau. Brochure | 327, Notarmmeant -

— Circulaive du 14741962 relative au troitarment das eaux d'alimen-
tation par kes polyphosphates (10, du 2 mai 1982).

— Circulaire do 3/5,/1963 relative 4 I'emploi des catio-résines dans
le traiternent des eaux d'alimentation et dans la fabrication des pro-
duits alimentaires (J.O. du 11 mai 1363).

— Ciroulaire du 5/6/1964 relative au traiterment des eaox &'alimen-
tation par bes silicates (J.Q. du 9 juin 1964].

(4] Arrete madifié du 10 aoit 1961 elatf a lapplication de Varticle
L2581 du Code de la Santé Publiqua (0.0 du 26 2ot 1961, 27 mars
1962, 30 septembre 1967 et 28 juin 1973).

{61 Notamment le Code de la Sants, Livre premmier, titre 1, chapitae
Il et textes dapplication, décrt du T oot 1961 el arméte du 10200t
1961, arréte du 15 mars 1962, ciroulaire du 15 mars 1962,

16 Circulaire du 15 mars 1962 refative aux instructions géndrakes con-
cernant les eaux d'afimentation et la glace alimantaire (J0. duy 27
mars et du 15 awil 1962,
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TITRE 1l
LOCAUX D'HABITATION ET ASSIMILES

CHAPITRE [ - CADRE DE LA REGLEMENTATION

Article 21. — Dafinition.

Par “habitation’ il faut entendre tout [ocal servant de jour
ol de nuit au logement ainsi gu'au travail, au repos, au
sommeil, & Pagrément ou aux loisirs lorsque les activités
spécifigues s'exercent au moins partiellement dans fe
méme ensemble de pigces que la vie familiaie.

Article 22, — Domaine dapplication.

Les articles suivants définissent, en application du Code
deda Santé Publigue, les conditions d'occupation, d'utili-
sation et d'entretien des habitations, de leurs Squiperments,
et de leurs dépendances.

Laménagement et "équipement des habitations nouvel-
les, ainsi que les additions et les surélévations de cons-
tructions existantes, sont régis par le Code de la construc-
tion et de "habitation.

Les dispositions du présent réglement s'appliquent & :

— la construction, ameénagement et "équipement des
batiments qui ne sont pas visés par le Code de la Cons-
truction et de |"Habitation,

— l'aménagement et I'dquipement des habitations exis-
tantes méme réalisés partiellement, chacune des opéra-
tions élémentaires devant tre exécutée conformément
aux dispositions du présent réglement, et notamment en
ce qui concerne les dispositifs de chauffage, installations
de salle de baing, distribution d'eau chaude ou froide, vides
ordures, cabinet d'aisances, organes d'@vacuation des
matidres usées tels gue fosses d'asisances fixes, fosses sep-
tiques, fosses de décantation-digestion ou fosses chimi-
ques qui doivent faire I'objet d'une déclaration préalable
4 l'autoriteé sanitaire.

Uadministraticen ne peut prescrire la mise en conformitd
immédiate avec plusieurs ou éventuellerment Fensemble
des dispositions du présent réglement gue dans le cas ol
la nécessité en st démontrée pour assurer notamment
Fapplication des dispositions du Code de la Santé Pubii-
que relatives i la salubrité des habitations et de leurs
dépendances.
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CHAPITRE Il - USAGE DES LOCAUX D'HABITATION
SECTION |
ENTRETIEN ET UTILISATION DES LOCALUX
Article 23. — Propreté des locaux communs et
particuliars.

Les habitations et leurs dépendances doivent étre tenues
tant a l'intérisur qu'a 'extérieur, dans un état constant de
proprata,

23.1. Locaux d'habitation.

Dans chaque immeuble, ke mode de vie des oceupants des
logements ne doit pas &tre la cause d'une dégradation des
bé&timents ou de la création de conditions d'occupation
contraires a la santé, Tout ce qui peut &tre source d humi-
drta st da mndansstlun axcmvas dcut étre_ en partu:u—

prifices dﬂ ventilation non obtunds,

Dans e méme souci d’hygiéne et de salubrité, il ne doit
pas étre créé d'obstacles permanents & la pénétration de
Iair, de la lumiére et des radiations solaires dans les loge-
ments. Les arbres situés & proximité des fendtres, doivent
&tre élagués, en tant que de besoin et dans le cadre de
la réglementation en vigueur.

Dans les logements et leurs dépendances, tout occupant
ne daoit entreposer ou accumuler ni détritus, ni déjections,
ni chijets ou substances diverses pouvant attirer et faire
proliférer insectes, vermines et rongeurs ou créer une géne,
une insalubrité, un risque d'épidémie ou d'accidant.

Dans le cas ol 'importance de I'insalubrité et les dangers
définis ci-dessus sont susceptibles de porter une atteinte
grave 4 Ia santé ou & la salubrité et & 13 sécurité du voisi-
nage, il est enjoint aux cccupants de faire procéder d'ur-
gence au déblaiement, au nettoyage, a la désinfection,
4 la dératisation et & la désinsectisation des locaux.

En cas d'inobservation de cette disposition et aprés mise
en demeure adressée aux occupants, il peut &tre procéda
d'office 3 l'exécution des mesures necessaires dans les
conditions fixées par le Code de la Santé Publique.

Dans les immeubles collectifs, les caves, greniers et cel-
fiers devront &tre maintenus fermés & clé par leurs
utilizateurs.

23.2. Circulation et locauy communs.

Dans les locaux a usage commun : vestibules, couloirs,
escaliers, remises & voitures d'enfants, cabinets d'aisan-
ces, salles d'eau, locaux de gardiennage et autres analo-
gues, les sols et les parois doivent &tre maintenus en bon
état de propreté par tous moyens non susceptibles de nuire
& la santa.
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Les gaines de passage des diverses canalisations, ainsi gue
las amplacements renfermant les compteurs sont main-
tenus en constant &tat de propreté et dentretien | leur
accessibilitd Tacile doit &tre conservée en permanance.

Dans les cours, courettes et allées de circulation, les
dépéats d'ordures et détritus de toute nature sont interdits
méme & titre temporaire. Les gravats doivent &tre dvacuds
au fur et & mesure de Pexécution des travaux dont ils pro-
viennant, et en tout état de cause, ne doivent pas s'op-
poser & la libre circulation des usagers.

Léclairage des parties communes doit &tre en bon dtat de
fonctionnement.

Les portes d'accas das immeubles collectifs devront étre
nuitamment fermées & clé

23.3. Dependances.

rits, ainsi que les planta-

LES jardins et Ieurs amenageins
tions doivent &tre soigneusement entretenus de facon &
maimtenir Fhygigne et la salubrité des habitations.

Lacees des aires de jeux et bacs & sable doit &tre interdit
aux animaux, le sable doit &tre changé ou désinfecté en
tant que de besoin et au moins deux fois par an.

Article 24, — Assainissement de l'atmosphére des
locaux.

Fendant les pérnodes d'occupation des locaux feur atmos-
phiére ne paut &tre traitée en vue de les désodoriser, désin-
fecter ou désinsectiser par des procédés tendant & intro-
duire dans {'air des gaz nocifs ou toxigues, ou & émettre
das radiations abiotigues,

Lorsque de tols procédés ont dté employes, les locaux doi-
venl &tre ventilés avant une nouvelle occupation,

Cuand de Fair est distribué dans les locaux oceupes, il doit
&tre prelévd en un point présentant le maximum de garan-
tie guant 3 sa pureté.

Lair vicié doit 8tre dvacud directement  l'extérieur ou par
lzs systémes o' évacuation d'air vicié dont sont munies les
pigces de service (cuisine, salle de bains, WC, etc.). Le
rejet de ["air vicié ne doit pas constituer une géne pour
te voisinage. La ventilation des logements dans des bati-
ments existants doit assurer un renouvellement efficace
de |'atmosphére sans créer de courant d'air génant.

Article 25. — Battage des tapis. Poussiéres. Jets par
les fenétres.

Il est interdit de hattre cu de secouer des tapis, paillas-
sons, ete. dans les cours et codrettes ou dans les voies
ouvertes ou non & la circulation en dehors des heuwres
fixdes par I'autorité municipale.
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Aucun ohjet ou détritus pouvant nuire & 'hygigne et 4 la
sécuritéd du voisinage ne doit &tre projeté a l'extérieur des
batiments. .

Article 26. — Présence d'animaux dans les habita-
tions, leurs dépendances, leurs abords et les locaux
COmmuns.

Sans préjudice de 'application de la réglementation en
vigueur, il est interdit d'élever et d’entretenir dans |'inte-
rigur des habitations, leurs dépendances et leurs abords,
et de laisser stationner dans les locaux communs das ani-
maux de touies espaces dont le nombre ou le comporte-
rment ou ['stat de santé pourraient porter atteinte a la sécu-
ritg, fa tranquillité, ou & |a salubrité des habitations ou de
leur voisinage.

Il est de méme interdit d'attirer systématiquement ou de
fagon habituelle des animaux, notamment les pigeons et
les chats.

Sans préjudice des dispositions réglemeantaires les concer-
nant, les installations renfermant des animaux vivants
notamment les clapiars, poulaillers et pigeonniers doivent
&tre maintenus constamment en bon état de propreté et
d'entretien (7). lls sont nettoyés, désinfectsds et désinsec-
tisés aussi souvent qu'il est nécessaire.

Article 27. — Conditions d'occupation des locaux (8)
271, Interdiction d'habiter dans certains locaux.

Conformément a I'article L 43 du Code de la Santé Publi-
que, il est interdit de mettre & disposition a titre gratuit’
ou onéreux aux fins d'habitation, des caves, sous-sals,
combles et pices dépourvues d'guverture sur I'extérieur.

27.2. Caractéristigues des pidces affectdes a I"habitation.

Les pitces affectées 3 'habitation doiw.reﬁt présanter les
caractéristiques suivantes : .

al les murs ainsi gue fe sol doivent assurer une protec-
tion contre 'humidité notamment contre les remontées
d'eaux tellungues ;

b) I'éclairement naturel au centre des pidces principales
doit étre suffisant pour permettre, par remps clair, Pexer-
cice des activités normales de 'habitation, sans recourir
a un éclairage anificial. A cet affet, la pigce deoit &tre murie
de baies donnant sur un espace libre ouvert en perma-
nence sur |'extérieur.

273 Uitilisation des caves et sous-sols comme remises
de véhicules automobiles.

Les caves et sous-sols ne peuvent &tre otilisés comme
locaux susceptibles d'abriter des moteurs dégageant en
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fonctionnement des gaz de combustion gue s'ils sont spé-
cialernent aménagés & cet effet pour garantir [’ hygiéne et
la sécurité. Caci vise entre autres les remises de véhicules
automabiles. La ventilation devra &tre parfaitement assu-
réa, sans nuisance pour I'habitat et le voisinage. Auvcung
adration d'une autre pidce ne devra utiliser %air de ces
locaux.

27.4. Pollution par gaz d'échappament des véhicules 3
moteur.

Conformément aux dispositions du Code de la Route, il
est interdit sauf au moment des departs 4 froid, de laisser
tourner le moteur des vehicules a I'arrdt.

Article 28. — Parcs de stationnement couverts dans
las locaux d hahitation.

Les conditions d'aménagerment, d'exploitation et d'entre-
tien des parcs de stationnement couverts desservant des
immeubles d’habitations et qui ne sont pas soumis & la
législation des installations classées pour la protection de
Tenvironnement doivent &tre conformes aux dispositions
‘de la réglementation spécifique applicable aux parcs de
““gtationnermnent couverts (3). Leur ventilation doit, en par-
" ticulier, &tre convenablement assurée pour éviter la sta-
gnation de gaz nocifs.

SECTION 2
ENTRETIEN ET UTILISATION DES EQUIPEMENTS

_j_n,:ticle M. — Evacuaticn das saux pluviales et usées
23.1. Evacuation des aux pleviales.

Les ouvrages d'évacuation (gouttiéres, chéneaw, tuyaux
de descente) doivent &tre mairtenues en bon état de fone-
tionnement et d'étanchéite. lls sont nettoyves autant qu'il
est nécessaire et notamment aprés la chute des feuilles,

Il est interdit de jeter des détritus el autres immondices
de toute nature dans ces ouvrages et d'y faire aucun déver-
semeant, sauf dans les conditions définies & Farticle 42 -
aprés pour les eaux ménagéres évacuées dans des des-
centes pluviales.

29.2, Déversements delictueux.

IF est interdit d'introduire dans les ouvrages publics, diree-
tement ou par I'intermediaire de canalisations d'immeu-
bies, toute matiére solide, liguide ou gazeuse susceptible
d'étre la cause directe ou indirecte soit d'un danger paur
le personnel d'exploitation des ouvrages d'évacuation et
de traitement soit d'une dégradation desdits ouvrages ou
d'une géne dans leur fonctionnement. Uinterdiction porte
notarmment sur le déversement dhydrocarbures, d'acides,
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de cyanures, de sulfures, de produits radioactifs et plus
généralerment de toute substance pouvant dégager soit
par elle-méme, soit aprds mélange avec d'autres effluents
des gaz ou vapeurs dangereux, toxigques ou inflammables.

Les effluents, par leur quantité et leur température, ne doi-
vert pas 8tre susceptibles de porter I'sau des égodts & une
température supérieure & 30° C.

Sous réserve des dispositions prévues a larticle 91, le
déversement de liguides ou matidres provenant de la
vidange des fossos fixes ou mobiles est interdit dans les
réseaux d'assainissement. Il en est de meéme pour les ligui-
des ou matiéres extraits des fosses septiques ou appareils
équivalents provenant dopérations d'entretien de ces
dermigres.

Les rejets émanant de toute activité professionnells exer-
cée a 'intérieur des maisons d'habitation et dont la qua-
lité¢ et la quantitd sont différentes de celle des sffluents
domestiques doivent faire l'objet, en application des dis-
positions de l'article L 35.8 du Code de la Santé Publi-
gue, de mesures spéciales de traitement ; de plus, un dis-
positif doit permettre le prélévement d'échantillons desti-
nés & s'assurer des caractéristiques physiques, chimigues
et biologiques des eaux usées évacuées 3 "égout,

Article 30. — Entretien et exploitation des disposi-
tifs d'assainissernent autonomae.

30.1. Entretien des dispositifs

Les fosses septiques =ont vidangées aussi souvent que
nécessaire pour éviter tout entrainement ou tout débaor-
dement des boues et des flottants ; elles sont vidangées
au moins une fois tous les cing ans.

Les bacs séparateurs sont nettoyés aussi souven! gue
nécessaire pour aviter toute obstruction, sortie de grais-
se5 o de matidres sédimentées et prdvenir les dégage-
ments d'odeurs.

L'état des matgériaux filtrants du préfiltre décolloideur doit
gtre vérifié réguligrement. En cas de colmatage le lavage
des matériaux doit &tre effectué hors de 'appareil.

Les installations comportant des équipements électromé-
canigues font I'ohjet d'une vérification au moins semes-
trielle. [l est rermédié aux incidents et aux pannes dans un
délai ne dépassant pas 72 heures & partir du moment ot
ils ont &té décelés. Les boues produites dans les installa-
tions d'épuration hislogiques & boues activées sont décon-
centrées et les pidges & boues sont vidangés au mains une
fois tous les six mais.

Le dispositif de mpartition d"un filtre bactérien percoiteur
est nettoyé réqulidgrement, au moins une fois par an : |l
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est veillé au maintien permanent de son horizontalité et
d'une ventilation efficace.

La vidange des fosses chimigues et des fosses d'accumu-
lation est réalisée en fonction des caractéristiques parti-
culiéres des appareils et des instructions des constructeurs.

Pour des batiments d'habitation autres que les maisons
d’habitation individuelies, le maintien en service des dis-
positifs d'assainissement autonome est subordanng 3
l'obligation d'observer les régles d'entretien définies par
fe constructeur.

30.2. Certificats de vidange - Carnat d'entretien.

Toute opération de vidange ne peut 8tre exécutés que par
un entrepreneur autorisé par le maire (10, Les justifica-
tions de ces opérations sont tenues 3 fa disposition das
autorités sanitaires.

Les justifications des opérations d'eniretien effectuées sur
un appareil comporiant un dispositf r_élammmécanique
devront étra tenues 3 la disposition de Fautorité sanitaire,

30.3. Exécution des travaux a l'intérieur des dispositifs,

Les visites et travaux & l'intérieur des dispositifs ne doi-
went &tre entrepris guaprés vidange du contenu gt assai-
nissement de I'atmosphére par une ventilation forcde.

Lassainissermnant da 'atmosphére doit &tre maintenu par
introduction o air 4 rmison de 30 métres cubes au maoins,
par heure et par personne occupee. Le volurme d'air ne doit
en aucun cas étre inférieur au double du volume de 1%at-
mosphére du lieu de travail,

30.4. Mise hors service des dispositifs d'assainissement
automone.

Les dispositifs de trafternent et d'accumulation ainsi que
les fosses septiques mis hors service ou rendus inutiles
pour quelque cause que ce soif sont vidangés el cunés.
Itz sont soit comblés dans [a totalité de leur volume sait
désinfectés s'ils sont destings & une autre utilisation.

Article 31. — Conduits de fumée et de ventilation -
Appareils & combustion

311 Généralités.

Les conduits de fumdée inigéneurs ou extérigurs, fixes ou
maobiles, utilisés pour 'évacuation des gaz de la combus-
tion dofvent &tre maintenus constamment en bon état
d'entretien et de fonctionnement et ramonds périodique-
ment et au maoins une Tois par an en vue dassurar le bon
fonctionnement des appaneils et d'éviter les risques d'in-
cendie et d'émanations de gaz nocifs dans I'immeuble,
ainsi que les rejets de particules dans atmosphére
exténeurs.
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A l'entrée en jouissance de chaque locataire ou oceupant,
le propriétaire ou son représentant doit s%assurer du bon
état des conduits, appareils de chauffage ou de produc-
tion d'eau chaude desservant les locaux mis 4 leur dispo-
sition, dans les conditions définias au paragraphe suivant.

Les appareils de chauffage, de cuisine, ou de production
d'eau chaude ne peuvent &tre branchés dans les conduits
qu'aprés examen de ceux-ci. Linstallateur qui procéde &
ces examens doit remettre & 'utilisateur un certificat éta-
blissant I'étanchéité du conduit dans des conditions nor-
males d’utilisation, sa régularité et suffisance de section,
54 vacuité, sa continuité et son ramonage.

Le résultat d'un examen révélant des défauts rendant dan-
gereuse "utilisation do conduit doit &tre communiqué 4
I'utilisateur et au propriétaire. La remise en service du foyer
est alors subordonnege 3 la remise en &tat du conduit.

Y e
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ration ne peut &tre faite qu'd sa partie inférieure. Toute

remise en service doit faire 'objet d'une vérification.

Lorsgue le conduit, par son état, est inutilisable, Vauo-
rité sanitaire peut dispenser de sa réfection, sous éserve
gue toutes dispositions, notamment le remblaiement,
soient prises pour empécher définitivernent tout branche-
ment d'appareil, & quelque niveau que ce soit.

Les conduits de fumée ne doivent &tre utilisés que pour
I'evacuation des gaz de combustion. Toutefois, ils peuvent
éventuellement servir 3 la ventilation de locaux domesti-
ques aprés avis de l'autorité sanitaire. En cas de retour d'un
conduit de fumée & sa destination primitive, il doit étre™
procédé aux vérifications prévues  l'alinéa 2 du présent
article. En tout atat de cause, les conduits de ventilation
ne pas peuvent &te utilisés comme conduits de fumée.

Les conduits collectifs de type unitaire SHUNT devront
avoir la méme utilisation i tous les niveaux; mention de
celle-ci devra étre poride au réglement de copropriéte,

Les appareils de chauffage, de cuisine ou de production
d'eau chaude doivent &tre constamment tenus en bon &tat
de fonctionnement. lls sont nettayés et vérifiés au moins
une fois par an et réparés par un professionnel qualifié dés
quune défectuosité se manifeste,

Des controles pourront &tre effectuds par les agents char-
gés du contrdle de la poliution atmosphérique.

3.2, Conduits de ventilation.

Les conduits de ventilation doivent &tre également en bon
état de fonctionnement et ramonés chague fois qu'il est
nécessaire.

Il est interdit de fzire circuler I'air d’un logement dans un
autre logement,
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Il est interdit, en outre de rejeter 'air vicié en provenance
des cuisines, des installations sanitaires, des toilettes dans
les parties communes de 'immeuble ainsi que dans tous
les locaux privatifs clos.

Peut &tre interdit le raccordement des extracteurs d'air des
cuisines dans les installations collectives de sortie d'air non
préviies a cet effet dés lors qu'ils constiteent une source
de nuisances.

3.3, Accessoires des conrduits de furnée et de ventilation.

Les souches et accessoires des conduits de fumée ou de
ventilation, tels que aspirateurs, mitres, mitrons, doivent
atre vérifigs lors des ramonages et remis en état si néces-
saire, |ls doivent &tre installés de fagon & éviter les siphon-
nages, 4 étre facilement nettoyables et & permettre les
ramonages.

3.4, Tubage des conduits individuels,

Le tubage des conduits, clest-d-dire 'introduction dang
ceux-oi de uyaux indépendants, ne peut se faine que dans
ies conditions prévues au document technique unifig 24-1.
1bpe peut tre effectud que par des entreprises qualifides
4 cet effet par I'Organisme Profassionnel de Qualification
gt de Classification du Bitiment. Les conduits tubés ne
peuvent étre raccordés qu'd des appareils alimentes en
combustibles gazeux ou en fuel domestigue. Line plague
partant les indications suivantes, doit étre fixée visitlerment
4 la panig inféricure du conduit :

— la date de mize en place,

— le rappel que seuls les appareils alimentés au gaz ou
au fue] domestigue peuvent étre raccordes au conduit.

Une deuxiéme plague placée au débouche supériear du
conduirt doit porter e manier indéléhile la mention “con-
duit lube™,

Les conduits tubes pourrant aveir ung section inférieurs
a 280 cm?, sous réserve gquils restent conformes aux con-
ditions requises par la puissance de 'appareil raccords et
permettent un ramonage efficace,

Aprés tubage, les conduits doivent répondre aux
conditions de résistance au feu, d'8tanchaité et de stabi-
lité fixées par la réglementation en vigueur. De plus, une
vérification du bon &tat du tubage comportand un essai
d'Etanchéits, doit &tre effectusée tous les trois ans & |'ini-
tigtive du propridtaire.

3.5, Chemisage des conduits individuals.
Le chemizage des conduits, c'est-a-dire ia mise en place

d'un enduit adéquat adhérant 4 I'ancienne paroi ne peut
se faire gu'avec des matériaux et suivant les procédés
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offrant toutes garanties. |l ne peut ére effectud que par
des entreprises qualifides & cet effet par I'Organisme Pro-
fessionnel de Qualification et de Classification du
Batiment.

Leur section, aprés cette oparation, ne doit jamais &tre infe-
ricurg & 260 cm?. Les foyers & feu ouvert ne peuvent &tre
raccordés sur des conduits chemisés.

Aprés chemisage, les conduits doivent répondre aux can-
ditions de résistance au feu, d'étanchéité et de stabilité
fixées par la réglementation en vigueur. De plus, une véri-
fication du bon état du chemisage comportant un essai
d'étanchéité, doit étre effectude tous les trols ans & 1'ini-
tiative du propridtaire.

31-6. Entretien, nettoyage et ramaonage.

Les foyers et leurs accessoires, les conduits de furnées indi-
viduels et collectifs et les twyaux de raccordemeant doivent
&tre entretenus, nettoyés et ramonés dans les conditions
ci-apras :

Les appareils de chauffage, de production d'eau chaude
ou e cuisine individuets, ainsi que leurs tuyaux de rac-
cordement doivent étre, 4 I'initiative des utilisateurs, viri-
figs, nettoyés el réglés au moins une fois par an et plus
solvent si nécessaire en fonction des conditions et de la
durée d'utilisation.

Dans le cas des appareils collectifs, ces opérations seront
effectuées & Vinitiative du propriétaire ou du syndic. Les
conduits de fumée habituellament en fonctionnement et
desservant des locaux d’habitation et des locaux profes-
sionnels annexes, doivent &tre ramonés deux fois par an,
daornt une fois pendant la période d'utilisation,

Ces gpérations sont effectudes i l'initiative de Futilisateur
pour les condurts desservant des appareils individuels, ou
du propriétaire ou du gestionnaire g'ils desservent des
appareils collectifs.

Elles doivent érre effectudas par une entreprise qualifiée
4 cet effet par V' Organisme Professionnel de Qualification
de Classification du Bitiment. Un certificat de ramonage
doit &tre ramis a ['usager précisant le ou les conduits de
fumee ramonés et attestant notammaent de |a vacuité du
conduit sur touts sa longueur. '

Toutefois, lorsgue les appareils raccordés sont alimentés
par des combustibles gazeux, les conduits spéciaux, les
conduits Tubés et les conduits n'ayant jamais servi a I'éva-
cuation des produits de |la combustion de combustibles
solides ou liquides pourront nétre ramonss qu'une fois par
an. On entend par ramonage : le nettoyage par action
mécanique directe de la parol intérieure du conduit de
fumée afin d'en &liminar les suies et dépdiz et d'assurer
fa vacuité du conduit sur toute sa longueur.
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Lemploi du fau'uu d'explosifs est formellement interdit
pour le ramonage des conduits,

Les dispositils permettant dacoéder 4 toutes les parties
des conduits de fumée et de ventilation doivent étre éta-
blis &n tant gue de besoin et maintenus en bon état
d'usage pour permettre et faciliter les opérations d'entre-
tien et de ramonage.

Aprés tout accident, sinistre, notamment feu de chemi-
née ou exécution de travaux, le propriétaire ou |"utilisa-
teur du conduit doit faire examiner celui-ci par I'installa-
teur ou tout autre homme de Fart gui établit un certificat
d'essai. Ce document ainsi que le certificat de ramonage
mentionné au 5 alinda de cet article devront &tre présen-
tés A toute demande de "autoritd sanitaire.

Fautorité compétents peut interdire Fusage des conduits
et appareils dans |'attente de leur remise en bon état d'uti-
lisation iorsquils sont ia cause d'un danger grave ou gu'un
risque est daceld,

Les locataires ou occupants de locawx doivent étre préve-
nus suffisamment & I'avance du passage des ramoneurs.
lls sont tenus de prendre toutes dispositions utiles pour
permettre le ramonage des conduits.

SECTION 3
ENTRETIEN DES BATIMENTS
ET DE LEURS ABOQRDS

Indépendamment des mesures d'entretien particulidres a
chacune des installations définies dans les divers articles,
les mesures suivantes doivent Etre observées en ce qui
concerns les batiments at leurs ahords.

Article 32. — Généralitas.

Les propridtaires, les vsufruitiers et les occupants d'un
immeukbla sont tenus d'assurer dans le cadre de leurs obli-
gations respectives, un entretien satisfaisant des batiments
et de leurs abords,

Les travaux d'entretien doivent &itre exdoutlés périodique-
ment et toute détérigration imprévoe de nature & porter
un préjudice & la santé des personnes, doit faire sans délai,
Fobjet d'une réparation au moins provisoire.

Article 33. — Couverture - Murs, cloisons - Planchers
- Baies - Gaines de paszage des canalisations.

Les couvertures at les terrasses, les murs et leurs enduits,
les cloizons, plafonds, sols, planchers, fenétres, vasistas,
portes, emplacements des compteurs, ainsi que les gai-
nes de passage des canalisations ou des lignes télépho-
nigues sont entretenus régulidrement pour ne pas don-
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ner passage a des infilirations d'eau ou de gaz, tout en
respectant les ventilations indispensables. Las couvertu-
ras, terrasses et les dalles terrasses doivent &tre mainte-
nues propies par leurs propriétaires.

Les causes d"humidité doivent Stre recherchées et il doit
y &tre remédié dans les moindres délais.

Les grillages et lanterneaux doivent 8tre nettoyés et véri-
figz pour remplir en permanence I'usage auguel ils sont
destinés.

Les sols sont constamment maintenus en parfait état
d'étanchéité.

SECTION 4
PRECAUTIONS PARTICULIERES D'EXPLOITATION

Article 34. — Protection contre le gel.

Les propriétaires des immeubles, ou leurs représentants,
ainsi que fes locataires et autres oocupants, notamment
en cas d'absence prolongée, sont tenus de prendre, dans
le cadre de laurs obligations respectives, toutes mesures
nécessaires pour empécher, en période de gel, la détério-
ration des installations : distributions d'eau froide ou
chaude et de gaz, installations de chauffage & eau chaude
ou & vapeur ainsi que les évacuations d'eaux et matiéres
usdes et assurer en permanence I'alimentation en eau
potable des autres usagers. )

En cas d'impossibilité de satisfaire & cette derniére pres:
cription sans risque de dégats pour les canalisations et
appareils, l'alimentation en eau potable doit cependant &tre
quotidiennement assurée durant le termps nécessaire 4 Fap-
provisionnement de tous les occupants de 'immeuble,

Las proprigtaires ou leurs représentants sont tenus de faire
afficher en évidence, a 'intérieur des immeubles les ins-
tructions nécessaires comportant e détail des manceuvres
& exécuter sur les différents circuits en cause.

Article 35. — Locaux et vides sanitaires inondés au
souillés par des infiltrations.

Les locaux et vides sanitaires inondés ow souillés par quel-
que cause que ce sait @ inondation générale, déversements
accidentels, infilrations ou non étanchéité des équipe-
ments notamment d'alimentation en eau ou d'évacuation
des eaux pluviales ainsi que des eaux et matidres uséaes,
doivent &tre asséchas, nettoyés et désinfectés, le plus rapi-
dement possible.

La remise en usage des fosses d'aisance et des puits doit
faire I'objet de toutes mesures gue nécessite la destina-
tion de ces ouvrages.
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Les degradations causées par les eaux et pouvant com-
prometire la salubrité ou la sécurnité des immeubles sont
repardes & bref délai.

En cas d'urgence, et de risque imminent pour la santé
publigue, il peut tre procédd 3 exécution d'office des
mesures nécessaires dans les conditions prévues par le
Code de la Santé Publigue.

Articl;z 38. — Réserves d'eau non destinées 3

lalimentation.

Les réserves d'eau non destinées & I'alimentation, les bas-
smns d'ormement ou d'arrosage, ainst gue tous autres récep-
tacles, sont vidangés aussi souvent qu'il est nécessaine en

particulier pour empécher la prolifération des insectes.

Leur nettoyage et dasinfection sont effectués aussi sou-
vent qu'il est nécessaire et au mains une fois par an,

Article 37. - Entretian des plantations.

Les plantations sont entretenues de manigre 4 ne pas lais-
ser profiférer les insectes et leurs larves au point gu'ils puis-
sent constituer une géne ou une cause dinsalubrité, [ doit
&tre procedd, chague fois qu'il est ndcessairg, 4 une désin-
sectisation. Nul ne paut s‘opposer aux mesures de désin-
saectisation collectives qui seraient entreprises par I'auta-
rité sanitaire au cas ol se manifesterait un enmvahissement
anormal d'un quartier par les insectes et leurs larves.

SECTION 5
EXECUTION DE TRAMALEX

Article 38. — Equipement sanitaire et approvision-
nement en eau.

Lors de travaux dans un immeubie habité, un nombre suf-
fisant de cabinets d'aisances doit &tre constamment main-
lenu en etat de fonctionnement et 'approvisionnement
en eau potable des logements oocupés doit &tre assurd
en permanence.

Article 39. — Démolition.

La suppression définitive d'un batiment doit &tre précé-
dée d’une opération de dératisation. La démofition une fois
commencée doit Etre poursuivie sans interruption jusgu’au
niveat du s0l. Les caves sont comblées & micins gue leur
accas soit rendu impossible tout en permettant cependant
une aération suffisants.
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CHAPITRE ill
AMENAGEMENT DES LOCALX D'HABITATION

SECTION 1 - LOCAUX

Article 40. — Régles générales d'habitabilité.

Toutes dispositions doivent étre prises pour qu’un chauf-
fage suffisant puisse &tre assurd,

Tout logement ioué ou occupé devra Stre muni d'une ins-
tallation intérieure d'alimentation en eau potahle prove-
nant de la distribution publique, d'une source ou d'un puits
reconnu potable et d'une dvacuation réglementaire des
BAUX USERS,

|n'rnrrI|Mnn H’hnhrhnr r"llnn aunricatin de damalition ou
|4

d'ure opération d'utilité publique.

Lorsque des logements ou pigces isolées sont dessernvis
par un ou plusieurs cabinets d'asisances communs, le
nombre de ceux-ci est déterming en tenant compte du
nombre da personnes appelées a en faire usage, sur la base
o'au mains un cabinet par 10 occupants. Tout cabinet ne
doit pas étre distant da plus d'un étage des locaux qu'il
dessert, ni de plus de 30 matres en distance horizontale.

I} est interdit d'affecter & usage privatif des cabinets d'ai-
sances communs lorsque ces conditions ne =ont pas
remplies.

Aucune modification de logements ne doit aboutir 3 la
creation de pidces dont les dispositions de surface, de hau-
teur, gt de ventilation et d"éclairemeant seraient |nfér|eures
aux dispositions suivantes @

40,1, Ouvertures et ventilations.

Las pigces principales et les chambres isolées doivent &tre
munies d'ouvertures donnant A I'air libre et présentant une
section ouvrante permettant une adration satisfaisante.

Les pidces de service [cuisings, salles d'eau et cabinets
d'aisances), lorsqu'slies sont ventilées séparément, doi-
vent comporter les aménagements suivanis en fonction
de leur destination ;

8l piéce de service possédant un ouvrant donnant sur
Fextérieur : ces pigces doivent &tre équipées d'un orffice
d'évacuation d'air vicié en partie haute. En sus, les cuisi-
nes doivent posséder une amenée d'air frais en partie
bazse.

bl pigce de service ne possédant pas d'ouvrant donnant
sur l'extérieur : ces pidces doivent &tre munies d'une ame-
née d'air frais, soit par gaine spécifique, soit par I'inter-
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rmediaire d'une piéce possédant une prise d'air sur I'exté-
rieur. Lévacuation de l'air vicié doit s'effectuer en partie
haurte, soil par gaine verticaks, soft par gaine horizontale
a extraction mecanique conformes & [a réglementation en
wigueur (11},

Lorsque ces pidces de service sont ventilées par un dis-
positif commun & Pensemble du logoment, ce dispositif
doit &tre réalisé conformément & la réglementation en
vigueur {11).

40.2. Eclairement naturel,

Léclairement naturel au centre des pidces principales ou
des chambres isolées doit &tre suffisant pour permettre,
par 1emps clair, 'exercice des activités normales de Cha-
bitation sans le secours de la Jumiare anificielle.

40.3. Superficie des pigces.

Lure au moins de pigces principales de logement doit
awvgir une surface au sens du Code de la Construction et
de Fhabitation supérieure 3 neuf matres.

Les autres pidces d'habitation ne peuvent avoir une sur-
face inférieure & sept métres carmés. Dans le cas d'un loge-
ment comportant une seule pidce principale ou constitué
par una chambre isclée la surface de ladite pidce doit 8tre
au moins egale & neuf métres carés.

Pour |'évaluation de la surface de chague pitce les par-
ties formant dégagement ou cul de sac d'une largeur infé-
rieure a4 deux métres ne sont pas prises en compte.

40.4. Hauteur sous plafond.

La hauteur sous plafond ne doit pas étre inférieure &
2m 20

Article 41. — Aménagement des cours et coursttes
des immeubles collectifs.

Dans chaque cour ou courette, il est &tabli une prise d'sau
qui sera installée ot aménagée de telle sorte qu'il n'y ait
pas de retour dans Ies réseaux de distribution d'eaux
potablas.

Les peries doivent &tre convenablement réglées et
comporter les aménagemanis nécessaires en vue de M'éva-
cuation des eaux vers un dispositif capable de retenir les
matiéres pouvant provoquer des engorgements et de
s'opposer au passage des rongeurs ; il doit &re siphonné
dans le cas de I'évacuation des eaux vers un égout.

Les canalisations d'Bvacuation des eaux pluviales, des saux
- ménagéres et des matidgres usées passant sous le sol des
cours, coureties et jarding doivent comporter en nombre
suffisant des regards judicieusement disposés pour facili-
ter toute opération dventuelle de désengorgement.
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Laccés aux cours et coursttes doit &tre assuré depuis une
partie commune de l'immeuble, La couverture des cours
el courettes inérieures est interdite.

SECTION 2
EVACUATION DES EAUX PLUVIALES ET USEES

Asticle 42. — Ewvacuation.

Lévacuation des eaux pluviales et des eaux usdes doit pou-
voir &tre assurée en permanence.

Elles seront conduites par canalisations étanches au
systéme d'égout public dans les agglomérations pourvues
d'un réseau d'assainissement.

Aucun ohstacle ne doit s'opposer & |z circulation de I'air

anire I'égout public ou le dispositif de traitement des eaux

usées et I'atmosphére extérisure au travers des canalisa-

tions et descentes d'eaux usées des immeubles, notam-

rment lorsque le raccordement nécessite 'installation d'un
poste de relevage.

Afin de satisfaire 3 cette obligation, les descentes d'eaux
usées doivent étre prolongées hors combles par un évent
d'une section inéreure au moins égale A celle de ladite
descente. ’

Des évents peuvent dtre toutefois remplacés par des dis-
positifs d'entrée d"air ayant &6 reconnus aptes a l'emploi
par un avis technigue délivré conformément aux disposi-
tions de I'arrété portant création d'une commission char-
gée de formuler des avis technigues sur des procédes,
matériaux, éléments ou équipements utilisés dans la cons-
truction (12].
Linstallation de ces dispositifs peut étre effectuée sous
réserve qu'au moins un évent assure lz ventilation :

— D[‘une descente d'eaux usées par bdtiment ou par mai-
son d'habitation individuetle.

— [DYune descente d'eaux usées par groupe de vingt loge-
menms ou locaux équivalents situgs dans un méme
bétiment. )

~ De toute descente de plus de 24 métres de hauteur.
— De toute descente de 15 8 24 matres de hauteur non
munie d'un dispositif dentrée $'air intermédiaire.

— De Iz descente située i Pextrémité amont du collec-
teur recueillant les effluents des différentes descentes.

Ces dispositifs d'entrée d'air ne peuvent étre installés que
dans des combles ou espaces inhabités et ventilés. En cas
d'impossibilité technique, ils pourront &tre exceptionnel-
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lement installés dans des pidces de service munies d'un
systéme de ventilation permanente {we, salle d'sau, stc.)
& l'exclusion des cuisines. lis doivent &tre facilement acces-
sibles sans démontage d'éléments de construction et s'op-
poser efficacement 2 toute diffusion dans les locaux
d'émanation provenani de la descente.

En tout &tat de cause, ces dispositifs ne peuvent rempla-
cer les gvents nécessaires 4 la ventilation des installations
d'assainissemant autonome.

Il est interdit d'évacuer des eaux vannes dans les ouvra-
ges d'évacuation d'eaux pluviales et réciproquement. Par
dérogation de "autorité sanitaire seule I'évacuation d'eaux
ménagéres peut &tre tolérée dans lesdits ouvrages lors-
gue le systéme d'égout public le permet.

Raccordement et relevage doivent &tre aménagés de fagon
que la stagnation des eaux soit réduite au minimum et gu'il
ne puisse v avoir aucune accumulation de gaz dangeraux,

Aucune nouvelle chute d'aisance ne peut Etre établie &
Jextérieur des constructions en facade sur rue.

Dans le cas ol la voie publique desservant Fimmeuble nest
pas pourvue d’'un ouvrage d'évacuation des eaux usees,
toutes les eaux usées sont dirigées préalablement & leur
éloignement sur des dispositifs d'accumulation ou de trai-
tement répondant aux exigonces formulées par des tex-
tes reglementaires speciaux,

Articte 43. — Ocelusion des orifices de vidanges des
postas d'eau.

Tous les orifices de vidange des postes d'eaux managé-
res tels que dviers, lavabos, baignoires, ete. doivent étra
pourvus d'un systéme d'occlusion hydraulique conforme
aux normes francaises homologudes et assurant une garde
d'eau permanente.

Les communications des ouvrages d'évacuation avec I'ex-
téneur sont établies de telle sorte quiaucun retour de liqui-
des, de matigres ou de gaz malodorants ou nocifs ne
puisse se produire dans V'intérieur des habitations.

Article 44. — Protection contre 3 reflux des saux

d’égout.

En vue d'éviter le reflux des eaux d'égout dans les caves,
sous-sols, et cours lors de I'&lévation exceptionnelle de laur
niveau jusgu'd celui de la voie publique desservie, les cana-
lisations d'immeubles en communication avec les égouts
et notamment leurs joints sont &tablis de maniére A résis-
ter & la pression correspondante. De maéme tous regards
situds sur des canalisations & un niveau inférieur & celui
de Ia voie vers laguelle se fait 'évacuation doivent étra nor-
malermant chturés par un tampon &étanche résistant a ladite
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prassion. Lorsque des appareils d'utilisation sent installés
& un niveau tel que leur orifice d'évacuation se trouve situd
au-dessus de ce niveau critique, toutes dispositions doi-
vent &tre prises pour sopposer & tout raflux d'eaux ussas
provenant de I'égout en cas de mise en charge de celui-ci.

SECTION 2
LOCAUX SANITAIRES

Article 45. — Cahinsts d'aisances et salles d'saux

Les salles d'eau ot les cabinets d'aisances sont ventilés
dans les conditions fixées & article 40.

Les murs, plafonds et boiseries des cabinets d'aisances
et salles-d'eau doivent atre maintenus en bon état d'en-
tretien et de propretd. Les murs des cabinets d'aisances
devront étre lisses at facilement lavables sur une hautsur
de 1,60 m au moins & partir du niveau du sol.

Les sols doivent &tre en parfait-état d'étancheité.

Les cabinets d'aisances doivent toujours disposer d'zau
en parmanence pour le nettoyage des cuvettes,

a) pidce commune au cabinet d'aisance et 4 la salle-d'aau,
de bains ou de toiletts.

Dans le cas ol lors de la transformation de logements
anciens, il est impossible d'établir un cabinet d'aisances
et une salle d'eau, de bains ou de toilette indépendamts
et qu'ils sont réunis dans la méme pidce, celle-ci doit rem-
plir simultangment les conditions réglementaires notam-
ment les conditions d'étanchéité fixdes pour chacun de
ces locaux considérés isolément par les réglements de
constructions et le présent réglement sanitaire.

Motamment, il est interdit d'utiliser des appareils britlants,
mame sans flamme, un combustible solide, liguide ou
gazeux, dans un cabinet d'aisances ou dans tout autre
tocal ayant i la fois les deux destinations définies ci-dessus
et ne répondant pas aux conditions réglementaires.

b} Le cabinet d'aisances ne doit pas communiquer direc-
tement avec la piéce & usage de cuising, les pidces ol se
prennent les repas, et les salles de séjour.

Toutefois, dans les fogements d'une ou deux pigces prin-
cipales, le cabinet d'aizances peut communiquar directe-
mant avec les pigces ol se prennant las repas & |'exclu-
sion de la cuisine ; celui-ci doit &tre raccordé & 'égout ou
4 un systéme d'assainissement autre qu'une fosse fixe et
muni de cuvette siphonnée et chasse d'eau.

cl Poste d'eau 4 proximité de eabinets d'aisances 8 usage
COMMUn.
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Loregu’il existe un cabinet d'aisances & usage commun,
il doit v avoir & proximité de ce cabinet un poste d'eau
avec gvacuation.

Dans les cas ol ce poste d'eau est situé a 'intérieur du
cabinet d'aisance I'eau distribuée doit &tre considérée
comme non potable et l'ensemble doit comporter les
signes distinctifs prévus & Farticle 6 du titre 1. Toutes pré-
cautions doivent étre prises pour éviter les retours d'eau
vers le réseau dalimentation.

Dans les cas o0 ce poste d'eau est situé & Pextérieur du
cabinet d'aisance il doit tre place aussi prés que possible
de ce demier at situé au méme niveau et ne doit &tre uti-
lisé gue pour le lavage corporel.

Article 46. — Caractéristiques des cuvettes de cabi-
net d'aisances.

La cuvette des cabinets d'aisances doit &tre ﬂbligatoire-

ont munmis d'un svstime J'ooclusion. De Vaguy dof
ment munie n aysteme docclusion. De l'eay doit etre

disponible en permanence pour lz nettoyage des cuvettas,

Lorsqu'ils sont raccordés, soit 3 un réssau d'assainisse-
ment, soit & une fosse sepligue ou un appareil dguivalent,
les cabinets daisances sont pourvus d'une chasse per-
mattant envoi d'un volume d'eau suffisant, toutes dis-
positions étant prises pour exclure le risque de pollution
de la canalisation d'alimentation en eau. Les cuvettes doi-
vent étre siphonnées par une garde d'eau conforme aux
normas francaises homologuées.

Les instaifations 3 la turque et ks sidéges des cahinets doi-
vant étre en matériaux imperméatdes & parois lisses et faci-
les & entretenir.

Le raccordement de la cuvette au tuyau de chute doit gtre
etanche.

Article 47. — Cahinets d'aisances comportant un dis-
positif de désagrégation et d'évacuation des matié-
res fécales.

Le systéme de cabinets d'aisances comportant un dispo-
sitif de désagrégation des matiéres fécales, est interdit
dans tout immeuble neuf, quelle que soit san affectation.

Toutefois, en vue de facililer I'aménagement de cabinets
d‘aisances dans les logements ancions qui en sont totale-
ment démunis, faute de possibilité technique de racoor-
derment, il peut &tre installé exceptionnellement et aprés
avis de I'autorité sanitaire des cuveties comportant un dis-
positif mécanique de désagrégation des matigres fécales
avant leur évacuation. Le conduit d'évacuation doit se rac-
corder directernent sur une canalisation d'eaux vannes de
diametre suffisant et convenablemeant ventilée, I doit com-
porter ung pente suffisante sur tout son parcours. Lins-
tallation doit comporter une chasse d'esau et &tre conforme
4 toutes les dispositions du présent riglement sanitaire.
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Toutes précautions spéciales sont prises notamment pour
gu’il ne se manifeste aucun reflux d'eaux vannes ni désa-
margage de joints hydrauliques dans les appareils bran-
chéz sur la méme chute, Ce raccordement ne sera en
aucun cas effectud sur une canalisation résensée aux eaux
pluviales,

Les effluents de ces appareils sont évacués et traités dans
les mémes conditions que les eaux vannes provenant des
cabinets d'aisances, et, conformément aux dispositions
da la section 4. Par sa conception et son fonctionnement,
I'appareil ne doit antrainer aucune pollution du réseau
d'amende d'eau potable.

Des précautions particuliéres doivent &tre prises pour assu-
rer |'isolement acoustigue correct de I'appareil et empé-
cher la transmission de bruits vers les locaux du voisinage.

La stagnation d'une quantité d'eau dans la biche de pom-
page de Fapparel] doit tre limitée au minimum nécessaire
au Tonctionnement correct de la pompe.

Dans l2 cas ol des opérations d'emtretien rendent néces-
saire le démontage de 'appareil, celui-ci doit étre congu
pour ne causer aucun dommage, ni aucun inconvenient
au point de vue sanitaine.

Lappareillage électrique doft étre réalisé de facon & &lirmi-
ner tout risque de contact direct ou indirect des usagers
avec des conducteurs sous tension. A cet effet, Uinstal- -
lation sera réalisée en prenant [‘'une des précautions pré-
wues 4 la norme francaise MF C 15-100, compte-tenu du -
degré de protection électrique du matérigl. On tiendra
compte du fait quil s'agit d'un local compaortant des appa-
rails hydrauligues.

Lappareil portera de maniére apparente et indélebile les
prescriptions d'intardiction ci-aprés :

Yl est interdit d'évacuer les ordures ou déchets au moyen
de cet appareil. En cas de panne du dispositif de désa-
grégation, atilisation du cabinet d'aisances est interdite
jusqud remise en parfait &tat de marche™”

SECTION 4
OUVRAGES D'ASSAINISSEMENT

Article 48, —
autohome.

Dispositifs d'assainissement

Les eaux usées domestiques issues de locaux d'habita-
tion ou assimilés, non desservis par un réseau public d'as-
sainissement, sont recueillies, traitdes at aimindes par des
dispositifs d'assainissement autonome &tablis confarmé-
ment aux preseriptions applicablas en matigre d"assainis-
soment autonome des batiments d'habitation (13).
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Article 49. — Rejets des effluents

Sont interdits tous les rejets qui ne sont pas réalisés dans
les conditions prévues par la réglementation en vigueur;
en particulier, sont interdits les rejets d'effluents, méme
traitds, dans un puisard, puits perdu, puits desaffects, une
cavité naturelle, une carridre.

Article 50. — Régles d'implantation.

Limplantation de dispositifs d'assainissernent autonome
ne doit pas présenter de risgues de contamination des
eaux destinées & la consommation humaing ou réservéas
a des activites particuliéres telles la conchyliculture ou la
baignade. Les dispositifs d'assainissement autonome ne
peuvent &tre implantés A moins de 35 métres de puits ou
sources produisant une eau destings & la consommation
humaine, animale ou pour l'arosage des cultures
maraichéres.

Le dispositif d'assainissernent doit &tre adapis 3 la nature
et 4 la topographie du terrain. Les parcelles de terrain des-
tinées a recavoir des dispositifs d'sssainissement auto-
nome & I'usage d'habitations individuelles, doivent avoir
une superficie minimale de 1.000 m? lorsgue le dispositif
'_f,'.umpurte une réinfiltration. Toutefois il pourra &tre tolérs,
aprés 'avis de autoritd sanitaire, des surfaces inféricures
dans las cas suivants :

— Terrain desservi & court terme par un réseau d'égouts
prévu par un schéma général d'assainissement approuve
par ke Conseil Departemental d'Hygiéne.,

— Tarmain enclavé.

— Rénovation de b&timents anciens.

Dans le cas d'un terrain en pente Femplacement de la
construction devra réserver une surface suffisanta en aval
du bitiment pour permettre l'implantation du dispositif
d'assainissernent et son extension éventuelle et pour limi-
ter tout risque de nuisance pour le fonds inférieur.

Lautorité sanitaire peut interdire I'utilisation de tout dis-
positif d'accumulation ou de traitement présentant une
géne pour le voisinage.

SECTION &
INSTALLATIONS D'ELECTRICITE ET DE GAZ,
DE CHAUFFAGE, DE CUISINE ET DE PRODUCTION
D'EAL CHAUDE

Article 51. — Installations d’'électricita,
Les instailations électriques doivent &tre conformes aux

normes en vigueur en tant gu'elies intéressent I'hygiéne
et la salubrité des locaux.
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Article 2. — Installationz de gaz.

Toutes les installations nouvelles ou transformations d'ins-
tallations de distribution de gaz doivent &tre conformes
aux dispositions réglementaines les concernant [14).

Article 53. — Instaliations de chauffage. de cuisine
ou de production d'sau chaude par combustion.

53.1. Régies générales.

L'évacuation vers I'extérieur des gaz de combustion des
installations de chauffage, de cuisine et de production
d'eau chaude est réalisée dans les conditions ci-aprs ;

— Les instaflations d'appareils vtilisant des combustibles
gazeuy ou hydrocarbures liquéfiés doivent étre conformes
aux dispositions de la réglementation en vigueur (14,

— les installations d'appareils utilizant des combustibles
solidas ou liquides doivent &tre raccordées & un conduit
d'évacuation des gaz de combustian.

L}

53.2. Conduits d'évacuation.

Un appareil & combustion ne peut &tre raccordé qu'a un
conduit d'évacuation présentant les caractéristiques de
tirage et d'isclation thermique prévues par la réglementa-
tion en vigueur (14) (11). Les orifices extérieurs de ces
conduits d'évacuation doivent &tre également conformes
a la réglementation en vigueur (11}

Toute réparation, reconstruction, sunélévation, modifica-
tion ou adjonction de conduits d'évacuation de gaz de
combustion doit étre réalisée conformeément aux disposi-
tions de la réglementation en vigueur (14} {11}.

Toutes dispositions doivent &tre prises pour éviter les
siphonnages, qu'ils concernent des conduits de fumée ou
des conduits de ventilation.

Les conduits de raccordement desservant les foyers doi-
vent &tre apparents sur tout leur parcours, facilerment
démantables et maintenus en bon état.

Sauf dans les cas et conditions prévus par la réglementa-
tion en vigueur, ils ne doivent pas pénétrer dans une pigce
autre gue celle ob est établi le fover guils desservent, Leur
parcours doit étre le plus court possible. Leur section doit
&tre au moins égale 3 celie de la buse de 'appareil qu'ils
desservent. Leur montage doit &tre correct, notamment
leur raccordement au conduit fixe, afin d'8viter tout ris-
que d'obstruction.

La construction des carmeaux, cest-3-dire des conduits
de fumée fixes, horzontaux ou obliques, est soumise aux
ragles de construction des conduits de fumeée, notamment
celles visant |'isolation thermique. lis sont munis de tam-
pons, notamment aux changements de direction, pour
permattre leur ramonage.
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Lorsque le raccordement d'un appareil & combustion & un
conduit de furmée est obligatoire, Mappareil doit &tre rac-
cordé directement sur le conduit de fumée. |l ne doit pas
&tre branche :

— dans un podle de construction compoirtant coffre ou
etuve ;

— dans une cheminée comportant un appareil de récu-
‘pération de chaleur faisant fond de cheminde et faisant
obstacle au nettoyage normal ;

— dans un dtre de cheminge constituant un foyer ouvert,
sauf aménagement permanent assurant un tirage normal
et une étanchéitd suffisante.

Ces dispositions ne font pas cbstacle & I'installation d'un
systéme de récupération de chaleur sur le conduit de rac-
cardement lui-méme sous raserve de prevoir les disposi-
tions nécessaires au. maintizn d'un tirage efficace et de
la vacuité du conduit de fumée.

En tout &tat de cause, un tel dispositif ne doit pas &tre
installé & la sortis d’'un appareil dont Vallure de combus-
tion est réglée uniquemeant par 'arrivée d'air.

Il est £tabli & la partie inférieure du conduit fixe ou, a
défaut, sur le conduit mobile de raccordement un dispo-
sitif fixe ou mobile, tel gue bofte & suie, pot 4 suie, té de
branchement, desting & éviter toute obturation aceiden-
telle du conduit et permettant des nettoyages faciles.

Le meccordement 4 un conduit d'@&vacuation des produits
de la combustion a tirage naturel ou 3 extraction mecani-
que daes appareils utilisant les combustibles gazeux ou des
hydrocarbures liquéfiés doit &tre rdalisé dans les conditions
prévues & cet effet par le OTU n® 611 : installations de gaz.

Si des systémes de combustion comportent un dispositif
d'évacuation des fumées d'une conception différente des
conduits visés par le présent réglement, ils ng peuvent &tre
mis en ceuvre que si le dispositif d'&vacuation des fumses
a été reconnu apte & 'empioi par un avis technique déli-
wvré conformément aux dispositions de 'armété portant enéa-
ticn d'une commission chargée de formuler des avis tech-
nigues sur des procédés, matériaux, Eléments ou équipe-
ments utilisés dans la constructdon {12).

53.3. Raccordement de plusieurs foyers & un conduit
urique.

Indépendamment des possibilités de raccordement de
foyers d'un conduit collecteur par I'intermédiaire de con-
duits individuels dans les conditions définies par |'arréé
redatif aux conduits de fumées desservant les logements
{11}, il est également permis de raccorder plusieurs foyers
& un méme conduit de fumée sous les conditions ci-aprés.

D'une facon générale, plusieurs foyers ne peuvent &tre rac-
cordés sur un méme conduit de fumés qu'a condition que

pra]

ce produit soit compatible avec les produits de la com-
bustion du ou des combustibles et gue ses caractéristi-
ques soient telles qu'un tirage suffisant soit assuré dans
toutes les conditions. de fonctionnement.

53.3.1. Le raccordement aux conduits de fumée de plu-
sieurs générateurs installés dans un méme local 3 foyer
unigue doit respecter les régles suivantes :

— des générateurs & combustible liguide peuvent &tre rac-
cordés sur un méme conduit de fumée 4 condition que
les brileurs soient du méme type ;

— des générateurs & combustible gazeux peuvent &tre
raccordés sur un méme conduit de fumée 4 condition que
les briileurs soient du méme type ;

— des générateurs & combustibles liguides et des Toyvers
& combustibles gazeux peuvent &tre mecordeés simultang-
ment au méme conduit de fumeée, & condition gue les bri-
leurs & gaz et & mazout soient du type & ventilateur” ;

— des générateurs 4 combustibles solides peuvent étre
raccordés sur un méme conduit. Ce conduit doit &tre indé-
pendant du ou des conduits desservant des foyers & com-
bustibles liquides ou gazeux sauf cas précisés ci-aprds.

Installation de puissance utile totale supérieure 3 70 kKWW :

Des génaérateurs utilisant des combustibles différents peu-

vent &tre raccordés sur un méme conduit de fumée a

condition que scient respectées, dans toutes les condi-
ticns de fonctionnement, les prescriptions de [farréé du
20 juin 1975 et que le conduit soit compatible avec les pro-
duits de [a combustion de chagque combustible [15).

En conséquence, si la conformité & arréteé du 20 juin 1975
ne peut pas étre réalisée, on prendra les dispositions néoes-
sagiras pour qu'en aucun cas une chaudiére utilisant un
combustible solide ne puisse fonctionner forsqu’elle ast
raccordée 3 un conduit unigue, simuitanément avec une
autre chaudiére utilisant un combustible liquide ou gazeux.

Installations de puissance utile totale inférigure 70 kWY :

Dans le cas de deux chaudigres, I'une & combustible
liguide ou gazeux et I'autre & combustible solide, I'accou-
plement doit obligatoirement &tre réalisé par un éguipe-
ment fourni sur catalogue par un fabricant et ayant été
reconnu apte & 'emploi par un avis technique délivee
conformément aux dispositions de |"arnété portant création
d'une commission chargée de formuler des avis
techniques sur [es procédés, matériaux, éléments ou éoui-
pements utilisés dans la construction {12).

Cet équipement doit comprendre :

— un conduit d'accouplement des deux buses avec une
seuie sortie de fumées,
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— un dispositif automatique de sécurité n'autorisant le
fonctionnement du brileur & combustible liquide ou
gazeux que lorsque Iallure du foyver & combustible solide
est suffisamment réduite, c'est-a-dire lorsque la tempéra-
ture des fumées 3 la buse est inférieure & 100° C ou lors-
que la température du fluide caloporteur au départ est infe-
rigure & 30° C,

5£3.3.2. Dans le cas de chaudiéres “polycombustbles”
deux cas peuvent se présenter .

— Chaudiére 3 deux chambres de combustion ot & une
seule buse de sortie de fumées : elle daoit &tre équipée d'un
dispositif automatique de sécurité comime indigué ci-avant
. @n outre, un autre dispositif artornatigque de séeurité doit
empécher le fonctionnement du brdleur si une des por-
tes de chargement est ouverte.

— Chaudigre & deux chambres de combustion et & deux
buses de sorite de furnées ; elle peut &tre raccordde sur
un seul conduit de fumnée & condition que le fabricant de
la chaudigre fourmisse ke raccord d'accouplement des dewux
buses permettant de n'avoir qu'une seule sortie de fumées
& raccorder au conduit de fumée.

Dians le cas, cette chaudigre doit &tre &quipée des deux
dispositifs autornatigues de sécurité indiqués ci-avant.

3.4 Ventilation

Les dispositions du présent article ne concernent pas les
appargils & combustion fonctionnant en circuit étancha.

La ventilation des locaux ol sont installés des appareils
utilisant e gaz ou les hydrocarbures liquefiés doit répon-
dre suivant e cas, aux régles d'aménagement et de sécu-
rité des installations de chauffage (16} ou aux régles de
sécurité applicatles & Futilisation de ces combustibles {14),

En aucun cas, les dispositifs d'amenée d'air neuf et d'éva-
cuation vicié ne doivent étre condamnés,

Les appareils de production-émission ou de production,
tels qu'ils sont définis dans les régles daménagement et
de sdcurité des installations de chauffage {16} et utilisant
des eormbustibles solides ou liquides, doivent &tre instal-
lés dans des locaux répondant aux conditions de ventila-
tion ci-aprés :

a) Appareils d'une puissance utile totale inférieure ou
dgale & 70 kWY :

Apparsils de production-&mission {poéles, cuisiniéres, che-
minées} situés en rez-de-chaussée ou en étage : le local
doit &tre muni d'une amenée d'air neuf d'une section libre
non condamnable dau meoins 50 centimétres carrés.

Appareils de production-émission {podles, cuisiniares, che-
mindes) situés dans les locaux an sous-sol et sppareils de

a

production (chaudigres et génémateurs de chauffage central
ou de preduction d'ean chavde) quelle que soit leur situa-
tion : le local doit &tre muni d'une amenés d'air neuf d'une
section libre non condamnable dau moins 50 centimatres
carrés débouchant en partie basse et d'une évacuation
dair vicié d'une section libre non condamnakble d'au moins
100 centiméatres carrés placée en partie haute et débou-
chant directement 4 ["extérieur.

Les dispositions ci-dessus ne sont pas applicables lorsque
les appareils sont situés dans des pigces (11) ventilées
suivant les modalites fixdes par I"arrété sur 'adration des
fogements 4 condition gue :

— les débits d'air nécessaires au bon fonctionnement de
ces appareils soient assunds | -

— lors d'une évacuation de 'air par un dispositif méca-
nique, la dépression créée par cette évacuation ne puisse
entrainer d'inversion de tirage des conduits de fumée et
foyers fonctionnant par tirage naturel, notamment lors de
Fallumage de certains foyers,

by} Appareils d'une puissance utile totale supérieure a
0 kKW

Le local doit &tre muni d'une amenée dair neuf et d'une
évacuation d'air vicié aménagées conformément aux dis-
positions applicables aux chaufferies fixées par les régles
d'aménagement et de sécurité des installations de chauf-
fage {16).

¢l Lorsgue les appareils sont situés dans des locaux
habités ou occupés, arrivée d'air neuf doit &tre située
aussi prés gue possible des foyers ; elle doit étre disposés
et amenagee de telle facon que le courant d'air gu'elle
OCeasionne ne constitue pas une géne pour les occupants.

53.5. Installations de chauffage par air chaud.

Ces installations doivent étre telles gue les gaz de
combustion ne puissent pénétrer dans les conduits de dis-
tribution d'air chaud.

5£3.6. Modérateurs.

Les modérateurs de tirage par admission d'air ne doivant
pas se trouver a lintdrigur des conduits, 1ls doivent se fer-
mer d'eux-mémes en cas de diminution du tirage st étre
maintenus en bon état de fonctionnement. |Is doivent
toujours &tre installés dans le local o0 se trouve I'appa-
reil; [a surveillance doit en étre gisée.

53.7. Clés et registre.

Les clés et registres destings & réduire la section du conduit
d'évacuation des produits de la eombustion ou & 'obturer
peuvent &tre peuvent &tre mis en ceuvre dans les seules
conditions définies par les articles ci-aprés :
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Toutefais, I'utilisation de dispositifs situgs dans le circuit
d'évacuation destinés & régler ou & raguler le débit d'ex-
traction, en cas d'extraction macanigue conjointe ou Nomn
 celle de I'air de ventilation du local ol sont installés des
appareils utilisant des combustibles gazeux, nest pas viste
par les dispositions du présent article.

53.7 1. Dispositif de réglage 4 commands manuelle.

Pour les appareils d'un type ancien, utilisant un combus-
tible solide et ne comportant pas de dispositif efficace de
réglage du débit d'air comburant, la mise en place en aval
de la buse de clés ou de registres & commande manuelle
ast autorisés & condition que ces dispositifs ne puissent
abstruer en position de fermeturs maximale plus de trois
quarts da la section du conduit et que leur forme ou leur
disposition ne puisse favoriser 'obstruction du cenduit par
la suie ou tout auire dépot.

03.7.2. Dispositifs autorégiables de tirage.

Des registres autoréglables de tirage, autres que fes
modérateurs de tirages visés & 'article 53.5 peuvent &tre
installés sur des seuls générateurs de chaleur utilisant des
combustibles liguides et équipés de brileurs & pulvérisa-
tion mecanique. |1s doivent satisfaire les prescriptions sui-
vantes :

— avoir 616 reconnus aptes a I'emploi par un avis techni-
gue délived conform&ment aux dispositions de larmété por-
tant création d'une commission chargée de formuler des
avis technigues sur des procédés, matériaux, gléments ou
équipements utilisés dans la construction (12},

— ne pas obstruer, en position de fermeturs, plus des trois
quarts de la section du conduit,

— #ire placés sur une partie horizomale du conduit de
fumée ou, en tout état de cause, en amont du dispositif
fixe ou mobile desting a éviter toute obturation acciden-
telle du conduit et permettant des nettoyages faciles.

53.7.3. Dispositifs automatiques de fermetura.

Linstallation de ces dispositifs est interdite pour des appa-
reils utilisant un combustble solide.

Linstallation de ces dispositifs en aval d'un genérateur uti-
lisant les eombustibles liquides ou gazeux ne peut &tre
affactuds que si la puissance utile de ce générateur, situgé
en chaufferie réglementairement ventilée, est supérisure
a 70 kKW,

53.7.31. Generateurs utilisant un combustible liquide.

Des dispositifs automatiques de fermeture de lorifice
d'évacuation des produits de combustion peuvent &tre ins-
tallés sous réserve d'avoir €16 reconnus aptes a 'emploi
par un avis technique délivré canformément aux disposi-
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tions de l'arrété portant création d'une commission
chargée de formuler des avis technigues sur les procédes,
matérieux, dldments ou &quipements utilisés dans la cons-

truction 12}, Ces dispositifs doivent étre, en particulier,
concus de manidre 4 ne permettre le fonctionnement du
brileur que lorsque l'orifice d'évacuation est libre sur toute
ga section. lls doivent &tre installés en amont du régula-
teur de tirage.

Ces dispositifs ne peuvent étre installés que si les génédra-
teurs sont &quipés de brifeurs & pulverisation mecanigue.

53.7.32. Générateurs utilisant un combustible gazeux.

Des dispositifs de fermeture de Forifice d'évacuation des
produits de combustion peuvent &tre installés sur des
générateurs de chaleur de puissance utile supérigur &
70 kW si les conditions suivantes sont simultanément
satisfartes :

— lIs sont installés sur des générateurs pour lesquels ils
ont ét¢ spécialement concus :

— s sont conformes aux dispositions de la spacification
an vigueur (17).

53.7.4. Conditions d'installation et d'entretien de ces
dispositifs.

La mise en place de ces dispositifs doit &tre sffoctude par
un installateur qualifié et aprés un contrdle de I'état du
conduit de fumée ayant pour objectif de vérifier son apti-
tude & l'emploi.

Ces appareils doivent &tre entretencs et vérifiés dans les
conditions définies 4 l'article 31.6.

L'agration du conduit de fumée doit &tre maintenue pen-
dant la période durant laquelle les générateurs de chaleur
ne sont pas en service.

53.8. Interdiction visant cartains dispositifs mécaniques
de ventilation.

Il est interdit d'installer des dispositifs mécaniques sup-
plémentaires de ventilation tels gue ventilateur de fené-
tre, extracteur de hotte et da faire déboucher un vidoir de
vide-ordures lorsque la colonne corespondante est ven-
tilée par extraction mécanigue :

— dans une pitce ol se trouve un appareil & combus-
tion raccordé 3 un conduit de fumée fonctionnant en tirage
nature| :

— dans un local distinct de cette pigce =i ce dispositif ou
vidoir de vide-ordures est susceptible de provoquer une
dépression suffisante pour entrainer un refoulement des
gaz de combustion,
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53.9. Installations d'appareils 3 combustion autres gue
ceux destings au chauffage, 3 la cuisine ou 4 Iz produc-
tion d'eau chaude,

Les installations d'appareils 4 combustion autres gue ceux
destings au chauftage, i la cuisine ou & | production d'ean
chaude doivert remplir les conditions fixées au présent
article 53. En outre, les évacuations de gaz d'échappement
de moteurs fixes 4 combustion interne ou 4 explosion doi-
wvent toujours &tre raccordées a des conduits présentant
les caractéristigues requises pour les conduits de furnée,
vy compris pour la hauteur de leurs débouchés extérisurs.
Ces conduits doivent &ire capables de résister & la pres-
sion de fonctionnement et, s'ils traversent des locaux
occupés ou habités, étre placés & Pintérieur d'une gaine
présentant les mémes caractéristiques mécaniques qu'un
conduit de fumés. Cette gaine peut servir de ventilation
haute du local o0 est installé le moteur ; dans le ¢cas con-
traire, elie doit &tre en communication directe 4 sa partie
basse et & sa partie haute avec I'air extérieur. Elle ast indé-
pendante de tout autre et doit également déboucher au
niveayu impose pour les conduits de fumée,

53 bis. Installations thermigues ne comportant pas de
‘combustion.

Les locaux contenant des installations thermigues ne
comportant pas de combustion tels gue postes échan-
geurs de calories, installations d'accumulation d'eau
chaude, atc. doivent, en tant que de besain, étre effica-
cement ventilés et isolés afin de napporer aucun &léva-
tion de température susceptible de perturber Fusage nor-
mal des locaux voisins.

Ceux contenarit des installations d'une puissance utile
totale supérieure & 70 kW doivent tre ventilés et isolés
dans les conditions fixdes par la réglementation en vigueur
{16}, - )

SECTION &
BRUIT DANS U'HABITATION

Article 54, — Bruit.

Les adjonctions ou les transformations d"éguipements du
logement, guelles qu'slles soient, notamment ascenseurs
et appareils sanitaires, vide-ordures, installations de chauf-
fage et de conditionnement oair, les canalisations d'eau,
surpresseurs et gjecteurs d'eau, antennes de telévision
soumises a I'action du vent doivent satisfaire aux disposi-
tions de la réglementation en vigueur. Cas travaux d'amé-
nagement ne doivent pas avoir pour conséquence de dimi-
nuer les caractéristiques d'isolation acoustique du loge-
ment (18).

Leur choix, keur emplacement et leur condition d'installa-
tion doivent étre effectuds de manigre 3 réduire 3 leur
valeur minimale les bruits transmis.
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CHAPITRE IV
LOGEMENTS GARNIS ET HOTELS {19}

LOCAUX AFFECTES A 'HEBERGEMENT
COLLECTIF {20}

SECTION 1 - GENERALITES
Article B5. — Domaine d'application.

Les logements garnis et hdtels sont soumis aux disposi-
tions des chapitres |, Il et Il du présent titre ; ils doivent
en outre respecter les dispositions du présent chapitre [V,

Les prescriptions du présent chapitre s'appliquent 4 tous
les locaux affectés & I'hébergement collectit sans préju-
dice des réglementations particuli#res visant certains d'en-
tre eux {21},

Les dispositions relatives 3 la ventilation de ces catégo-
rigs de locaux figurent & la section 2 du titre 1l ci-aprés.
Article 56. — Surveillance.

Il est interdit de louwer en garni une maiscn ou partie de
maison, un appartement ou partie d'appartement, sans

en avoir, au prealable, demandéd par éorit au Maire at
obtenu I'autorization,

Pautorisation ne pourra étre accordée qu'aprés qu'une
visite effectuée par une personne qualifiée, agréée par ['au-
torité sanitaire, aura permis de constater que les différen-
tes prescriptions ci-aprés, relatives & la salubrité des locaux
et du maobilier, ainsi qu'a la protection de la Santé Publi-
que, sont observées.

La déclaration devra &étre renouvellée toutes les fois que
ke garni sera tenu par un nouvel exploitant, chague fois
que le logeur viendra & changer de domicile, ou encone
lorsque des modificatioins seront apportées aux locaux
fouds en garni. )

SECTION 2 - AMENAGEMENT DES LOCAUX
Article 57 — Egquipement.

Lorsqu'un garni ou meublé communigue avec un débit de
boissons, une entrée indépendante doit &tre aménageée et
maintenue constamment disponibla.

Dans les garnis et meublés, chague unité de location doit
avoir une porie indépendante et une surface de & m? par
occupant avec un minimum de 9 m?.

Les mémes dispositions sont applicables aux meublés dz
tourisme,

29

Dans les chambres, dortoirs et locaux affectés 4 I'héber-
gement collectit occupds par cing personnes ou plus, le
wolume d'air et la surface au sol ne peuvent &tre inférieurs
a8 12 métres cubes at § métres carrés par personne, Tout
dortoir est divisé en boxes individugls largement ouverts
sur les dégagements pour assurer le renouvellement d'air
Le dortoir doit comporter en annexe des instaliations sani-
taires en nombre et en qualité conformes 4 la réglemen-
tation concernant les logements-foyers, 4 savoir :

— une salle de douches & raison d'une pomme-douche
pour 10 personnes ou fraction de 10 personnes,

— des cabinets d'aisances & raison d'un pour 10 person-
nes ou fraction de 10 personnes,

— un lavabo pour 3 personnes au maximum ; & titre tran-
sitoire sont tolénds les lavabos collectifs comportant un
nombre de robinets cormespondant au nombre de fits,

57.1. Equipement coliectif.

Les cabinets d'aisances ne deivent jamais communiquer
directernent avec les salles de restaurant, cuisines o réser-
wves de comestibles.

Les urincirs doivent &ire etablis hors de la vue du public
&1 satisfaire aux mémes conditions d"hygigne gque les cabi-
nets d'aisances.

Les circulations et parties cormmunes qui ne possédent pas
un éclairage naturel suffisant doivent &tre pourvues d'un
éclairage électrigue permanent et efficace.

57.2. Equipement des pidoes,

Tout logemeant garni, toute pidce louée solément, doivent
étre pourvus d'un poste deau potable, convenablerment
alimenté 3 toute heure du jour et de la nuit, et installé au-
dessus d'un dispositif réglementaire pour 'évacuation des
eaux usées,

Chaque piéce et circulation communes doivent étre dqui-
pees d'un dispositif d'éclairage électrique.

Articla 58. Locaux anciEné.

Dans les immeubles dont la construction est antérigurg
a la publication du présent réglement, 'exploitation des
locaux & usage de garnis ou meublés, méme ='ils ne sont
pas conformes 4 toutes les prescriptions sus-énoncées,
pourra étre tolérée 2 titre transitoire et précaire, mais sous
réserve gue les installations de chauffage et de produe-
tion d'eau chaude par combustion soient conformes au
présent réglement et que les conditions d'alimentation en
eau potable, d'installation des cabinets d'aisances, de pro-
preté et dentretien des locaux et du mobilier sofent
satisfaisantes.
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En cas de transformation ou de réparation affectant fe gros
ceuvre des batiments ol I'économie générale desdits hati-
ments & usage ou a destination de garnis ou de meublgs,
les nouveaux agencemeants et aménagements doivent &tre
conformes aux prescriptions des présentes dispositions.

SECTION 3
USAGE ET ENTRETIEN DES LOCAUX

Articla 59. — Service de 'eau et des sanitaires.

Lexploitant ne peut, de sa propre initiative, suspendre le
sarvice de l'sau et 'usage des cabinets d'aisances sauf
pour des raisons impératives de séourité.

Article 80. — Entretian

Les logements et les piéces isoléas, ainsi que les parties
communes doivent &étre entretenus tant & Fintérieur qu’a
istant de propretd @ an tant que

de basein, I'autarits sanitaire pourra prescrire la réfection
ou le renouvellzment daes peintures ou des lapisseries.

’ -
Pextérieur dans un &tat constant de

Article 1. — Mesures prophylactiques.

‘La location des focaux meublés ayant £t€ occupes méme
partiglement ou temporairement par dos personnes attein-
tes de maladies transmissibles nécessitant lgalement la
désinfection terminale est interdite tant que ces locaux
n‘ont pas été désinfectés dans les conditions
réglementaires.

La désinfection et la désinsectisation de la literie et des
locaux peuvent &tre prescrites toutes les fois que ces npé-
rations sont jugées nécessaires par ['autorité sanitaire.

La literie doit &tre maintenue &n bon état d'entretien et
de propreté : la surveillance des services d’hygiéne porte
nof seulement sur les locaux, mais également sur les
objets mobiliers.

{7t Loi du 19 juiller 1976 elative aux installations classées pour la
protection de lenvirpnnement (rubrigue n® 58 de la nomenciature des
installations classées pour la protection de Ienvironnement).

{8 Chapitre IV - Titre T* - Livra 1 - du code de la Santé Publique
ol des textes pris pour son application.

{91 Circulaire du 3 mars 19756 refative aux parcs de stationnement cou-
warts [JO0 du 6 mai 1975

{101 Circulaire n® ZX8 du 14 février 1973 ralativa 4 la crdation et &
{'utilization de décharges de matidres de vidange des fosses d'aisance
dites “déposantes” (non parue au Journal Officiel). Circulaire du 23
fewriar 1978 relative 3 Péiaboration de schémas departemantaus dél-
mination des matibes de vidange (10, du T mas 1978).

(11} Arts intermdnistdied du 24 mars 1582 relatif & Fadmtion des loge-
ments (0. do 27 mas 1982) et ardté du 20 juin 1975 (0. do 31
juiltat 1975}

{12} Armate du 2 décembre 1969 portant ceéation d'uns commission
chargee de formuler des avis technigues sur des procédés, matériaux
on équipements utilisés dans la construction (J.0, du 16 décembra
1969,
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(83} Arind interminigtériel du 3 marm 1882 {100 du B aviil 1982) modifié
par Famété du 14 septerbre 1883 (0. du 16 octobre 1983} fikant
les rigles de construction et diinataliation des fosses sepligues et
appareils analogues utilisés en matiare d'assainissemant autonome
des bdtimerits d'habitation.

(14} Ardtd du 2 aodt 1977 relatif aux régles techniques at de sbou-
rité applicables aux installations de gaz combustibles et dhydrocar
huras liquéfigs situds 3 Nintérieur des batiments d'habitation oo de
laurs dépendantes (10, du 24 aodt 19771,

{18) Arndtd du 20 juin 1975 relatif @ 'équipament at & Fexploitation
des installaticns thermigques an vue de réduire ia poliution atmosphe-
rique et d'économiser Fénergia (L0, du 3T juiliet T975).

(18] Arrdtd du 23 Juin 1978, notarmment les articles 1, 12 et 32 rela-
tifs & la ventilation, relatif awx installations fixes destinées au chauf-
fage et & I'alimermtation an gau chauds sanitaire des batiments d”ha-
hitation, de bumaux ou racevant la pubdic (10, du 21 juiflet 1978},

117) Spécification AT.G. [31.31 concernant |es dispesitifs de farme-
ture de lofifice d'¥acuation des produits de combustion de chau-
digsres & gaz de puissance ulile supérieure d 70 kW,

{18] Arrdtd do 14 Juin 1989 relatif & isclation acoustique dans las
batimants d'habitation L0 du 24 Juin 1969%) modifié par arrété du
22 décembre 1975 (4.0 da 7 jamder 1976),

(19} Location €n meublé @ varnété de location dont les caractdisti-
ques sont de porter indivisibiernent sur un local et des objets mobi-
liars {meubles meablants) fournis par ke bailleur ou e logeur.

Location en garni ; location en meublé dans laquetle le bailleur ou
le Jogeur fournit des prestations secondainas Lelies gue focation de
linge, entretien &t nettoyage des locaux, prapamations culingires (petits
déjeuners, etc.).

(20} Lof n® 73-548 du 27 juin 1973 mlativa a I'hébargament collectif,
Diécret i 75-60 du 20 janviar 1975 portant application de ladite |of
10 du 197 février 1975),

{21) Les foyers de travailleurs, de personnes dgéas ou autres, sont
réqis par le décret n® B3-52E du 14 juin 1969 fixant les régles généra-
les de construction des batiments d'habitation (0. du 18 juin 1263)
el 3e5 armélés d'application
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TITRE 111
DISPOSITIONS APPLICABLES AUX BATIMENTS
AUTRES CQUE CEUX A USAGE D'HABITATION
ET ASSIMILES

Articla B2, — Type de locaux visés,

Sous msenve de dispositions contraires édictées par des
reglementations particuligres, les prescriptions du présent
reglement, traitant des hakitations, sont étendues & tou-
tes categories d'immeubles ou d'établissernents ainsi qu'a
leurs dépendances quand ils recoivent en tout ou partie
les mémes équipements gue les immeubles d’habitation
et sont justiciables pour das raisons de salubrité des
mEmes régles d'établissement, d'entretien ou d'usage.

SECTION 1
AMENAGEMENT DES LOCAUX

Les dispositions du titre 1l relatives 4 F'aménagemaent des
locaux d'habitation sont applicables aux constructions
neuves a1 transformations d'établissements visés & |"arti-
cle 62 ci-dessus, & 'exception :

— de larticle 40,

— de I'alinda b de I"article 45,

Aucun balcon d'exposition, galerie ou soupente intérieurs
suspendus ne pourrgnt étre édifiés sauf autorisation accor-
dée sur avis favorable de lautonté sanitaire ; étant entendu
gue de tels dispositifs ne pourront &tre admis que :

— &i la hauteur sous plafond initiale du local est au moins
egale 8 4,20 m,

— &i la superficie au sol de ces indications n'exctde pas
lz tiers de la superficie au sol du local correspondant et
si toutes autres conditions d'hygiéne sont respectées.

SECTION 2
VENTILATION DES LOCAUX

Les dispositions de cette section s‘appliguent aux cons-
tructions nauves et aux constructions subkissant des modi-
fications importantes affectant le gros ceuvre ou 'dcono-
mie de I'immeuble.

Seules les prescriptions relatives a I'entretien des installa-
tions de ventilation s'appliquent aux constructions exis-
tanies, & moins que ne soit démontrée la nécessité de
prendre des mesures assurant la salubrité publique.

Les débits et volumes indigués ci-aprés s'appliquent exclu-
sivement aux personnes qui n'axercent pas d'activité sala-
ride dans les différentes catégories de locaux concernds,

Pour les personnes exercant une telle activité, i| convient
de se reporter aux dispositions du chapitre I, du titre 1]l

K]

du livre | du Code du Travail {Hygigne des locaux affec-
1é5 au travail).

Pour le calcul des débits au des volumes, il sera tenu
compte de l'ensemble des personnes fréquentant ces
locau,

Article 3. — Généralités.

63.1. Dispositions de caractdre général.

La ventilation des locaux peut Etre soit mécanioue ou natu-
relle par conduits, soit naturelle pour les locaux donnant
sur lextérieur, par ouverture de portes, fenétres ou autres
auvrants,

Bans tous les cas, la ventilation doit étre assurée avec de
I'air pris & Fextérieur hors des sources de pollution ; cet
air est désigné sous le terme “d'air neuf'".

Dans la suite de cet article, les locaux sont classés, du
point de vue de la ventilation, en deux catégories :

— les locaux dits “a pollution non spécifique” : ces locaux
50Nt ceux dans lesquels la pollution est lide 4 la saule pré-
sence humaine, 4 exception des cabinets d'asisances gt
des locaux de toilette. Toutefois, les dispositions gui sui-
vant ne s'appliquent pas aux locaux o cette présence gst
épisodigue [circulations, archives, dépdtsl ; on peut
admettre que ces locaux sont ventilés par Iintermédiaire
des locaux adjacents sur lesquels ils ouvrent.

— les locaux dits "4 pallution spécifique” ; cuisines, sal-
les d'sau, cabinets d'aisances et tous autres locaux ol axis-
tent des émissions de produits nocifs ou génants autres
que ceux liés A la seule présence humaine {notamment
certains laboratoires et locaux ol fonctiocnnent des appa-
reils susceptibles de dégager des polluants, gazeux non
rejetes directement & 'extérieur, tels le monoxyde de car-
bone, e dioxyde de carbone, 'ammoniac, 'ozone, elc.

Les prises d'air neuf et les ouvrants doivent &tre placés
en principd, 4 au moins 8 m, de toute source éventuelle
de pollution, notamment wéhicules, débouchés de
conduits de fumée, sortie d'air extrait, ou avec des ame-
nagements tels qu'une reprise d'un air pollué ne soit pas
possible.

Des dispositions plus strictes peuvent éire décidées par
Fautorte compétente lorsqu'il ¥ a voisinage d'une grande
quantité d'air pollué (extraction d'air ayant servi & la ven-
tilation d'un pare automaobile ou d'un grand local recevant
du public par example).

L'air extrait des locaux doit &tre rejetd & au moins B m de
toute fendtre ou de toute prise d'air neuf sauf
aménagements tels gu'une reprise d'air pollué ne soit pas
possible. L'air extrait des locaux 4 pallution spécifique doit
en outre étre rejeté sans recyclage.
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63.2. Dispositions relatives & la ventilation commung & plu-
sieurs locaux.

L'air provenant des locaux & pollution non spécifigue peut
éventuellement traverser ensuite d'autres locausx, si ceux-ci
SONt :

— des locaux de circulation,
— des locaux peu occupés {archives, dépdts),
— des locaux & pollution spécifique.

Est considérs comme de I'air recycls, celui qui est repris
dans un groupe de locaux et gui ¥ est réintroduit ; l'air
neuf peut v &tre mélangé ou introduit séparément.

Lair repris dans un seul local et réintroduit dans ce local
& lexclusion de tous autres locaux, n'est pas considéra

cormme de I'air reeyelé ; Iair neuf, comme précédermment,
peut v étre mélangé ou introduit separément.

Lair recyclé n'est utilisable que dans les conditions défi-
nies dans les articles suivants.

Article 6. — Ventilation mécanigue au naturglla par
conduits.

654.1. Locaux & pollution non spécifigue.

Dans les locaux & pollution non spécifique, le débit nor-
mal d'air neuf & introduire est fixé dans le tableau ci-aprés
en tenant compte des interdictions de fumer (22). Ce débit
a5t exprimé en métre cube par heure et par occupant en
occupation normale.

Débit minimal d'sir nauf
en métres cubes/l'heura et par occupant
i 1.2 m#
DESTINATION DES LOCAUX tair 3 1.2 kg/m?)
Locaux Locaux
avec interdiction sans interdiction
de fumer de furmer
Locaux d'enseignement : classes, salles
d'études, laboratoire (& Mexclusion de ceux A
poilution spécifique)
Maternelles primaires et secondaires du 1°r
L o 15
Secondaires du 2* cycle et universitaires. . . .. 18 25
“Ateliers . ... ... e e e e 18 25
Locaux d'hébergement : chambres collectives
iplus de trois personnes) (1), dortoirs, cellu-
les, salles de mepPos. ... et s 18 25
Bureaux et locaux assimilés @ tels que locaux
d'accueil, bibliothéque, bureaux de posts,
banques. .. .. .. ... 18 25
Locaux de réunions @ tels que salles de réu-
nions, de spectacles, de cults, clubs, foyers. 18 20
Locaux de vente : tels que boutiques,
supsrmarchés. ... ... ... ... o) 30
Locaux de restauration : cafés, bars, restau-
rants, cantines, salles-3-manger............ 22 30
Locaux & usage sportif :
Par sportif :
Dans une piscing ....ovv et iinae - 22
Danz leg autres locaux. . ..., ... .... 25 a0
Par spectateur. .. ...ovoie e i innareras 18 30
(1) Pour les chambres de moins de trois personnes, le débit minimal & prévoir est de 30 métres
cubes/heures par local.
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Pour les locaux ol la présence humaine est dpisodique
{dépdts, archives, circulations, halls d'entrée. ..} et ol I'or-
ganisation du plan ne permet pas qu'ils solent ventilés par
I'intermédiaire des locaux adjacents, le débit minimat d'air
neuf & introduire est de 0,1 litre par seconde et par métre
Carmé, .

Dans les conditions habituelles d'occupation, la teneur de
I"'atmosphére en dioxyde de carbone ne doit pas dépas-
ser 1 pour 1.000 avee tolérance de 1,3 pour 1.000 dans
les locaux ol il est interdit de fumer.

Si l'occupation des locaux est trés viariable, la ventilation
modulée ou discontinue est admise sous réserve gue la
teneur en dioxyde de carbone ne dépasse pas les valeurs
fixées précédemment.

En cas d'inccupation des locaux, la ventilation peut &tre
arétée ; elle doit, cependant, Btre mise ne marche avant
occupation des locaux et maintenue apras celle-ci pen-
dant un temps suffisant.

Lair neuf entrant dans ces locaux doit étre pris & Nexté-
vieur sans transiter dans d'autres locaux. Il peut étre
meélangé a de |"air dit recyclé mais sans que cela puisse
réduire le débit minimal d'air neuf, nécessaire 4 la ventila-
tion, fixé ci-dessus.

Le recyclage par groupe de locaux n'est autorisé gue &'l
ne conceme pas des locaux a pollution spécifique et que
Vair est filtré conformément aux dispositions ci-aprés
relatives a la filtration.

64.2, Locaux & pallution spécifique.

Dans les locaux & pollution spécifique, le débit de la ven-
tilation est déterming en fonction de la nature et de la
quantité de polluants émis.

Pour les toilettes, les cuisines collectives et leurs dégage-
ments, le débit minimal d‘air neuf & introduire figure dans
le tableau ci-aprés :

DESIGNATION DES LOCAUX

Débit minimal
d'air neuf
en métres cubes/haurs

— Pigces a usage individuel :

— Cuisines collectives

Salle de bains pu de douche. ................... ..... .. 15 par local.
Salle de bains ou de douches commune avec cabinets

AaISENCES . .. o e e e e e 18 par local
Cabinet daisancms. ..o e et ia et 15

— Pigces & usage collectif :

Cabinet d'aisances isol&. .. ... ... . it 30
Salle de bains ou de douches fsolée. ... ... .. .. ... .. 45
Salle de bains ou de douche commune avec un cabinet

dEISaNCES . . ... e 60
Bains, douches et cabinets d'aisances groupés. .. ......... 30 + 15 N*
Lavabos groupes. . .. ... .. oo o+ 5 N*

Salie de lavage, séchage et repassage du linge. e

OHice FEIAIS. o e e i e e e 15/repas
Moins de 160 repas servis simultanément. ... ... .. .. ... 25/ repas
De 151 & 500 repas servis simultanémemt (20, ........ .. ... 20 repas
De 501 & 1.500 repas servis simultandment (3)......... ... 15/ repas
Plus de 1.500 repas servis simultanément (4], ... .. ... ... 10/ repas

5 pat m¥ de surface de local
{1k

au multiple sﬁpérieur de 15.

MN* : nombre d'équipement dans le local.
{1} Compte-tenu des contraintes techniques, les débits retenus seront de préférence armandis

{2} Avec un minimum de 3.780 m?/heure.
(3} Avec un minimum de 10.000 m®/ heure.
{4} Avec un minimum de 22.500 m3/heure.

a3

Ces débits ne sont valables que dans le cas d'une ventila-
tion indépendante de ces piéces de service & pollution
spacifiqua.
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Sauf exigences particuligres {locaux dae recherches biolo-
giques par exemplel, air provenant de locaux & pollution
non spécifigue (notamment, les circulations) peut étre
admis dans les locaux & pollution spécifique.

Lorsque la piece de service est ventilée par I'intermediaire
d'une pigce principale ou des circulations, le débit & pren-
dre en considération doft &tre égal & la plus grande des
deux valeurs indiquées respectivement par le tableau ci-
dessus ou celui figurant & l'article 64.1.

Les polluants émis dans les cuisines doivent étre captés
au voisinage de leur émission ; it en est de méme des pol-
luants nocifs ou dangersux.

En cas d'irnpossibilité d'installer un systéme de captation
de ces émissions, les débits nécessaires a la ventilation
des cuisines doivent &tre doublés.

5i la pollution spécifique est wrds variable, Ia ventilation
modulée ou discontinue est admise sous réserve que I'éva-
cuation des polluants soit convenablement réaliséa.

Dans le cas o0 cessent les émissions donnant & Ia pollu-
tion un caractére spécifigque, la ventilation peut étre arms-
‘tée ; elle doit, cepandant, &trs mise en marche avant pal-
tution des locaux ou maintenua aprés celle-ci pendant un
temps suffisant afin gue F'évacuation des gaz soit conve-
nablement assurée.

Article 65. — Prescriptions relatives aux installations
et & leur fonctionnement. ’

Lorsque Fintraduction de Iair est mécanique, |a filtration
de l'air doit &tre réalizée dans les conditions suivantes :
apras éventuellement une pré-filtration grossiére, destinée
4 retarder le colmatage des filtres installes en zone indus-
trielle ou urbaine, il doit &tre préva :

al pour Iair neuf, un filtre d'un rendement au test gravi-
métricque défini par-da norme NFX 44 012 dau moins 90 %,

b} pour I'air recyelé, un filtre d’'un rendement au test gra-
vimétrigue défini par la norme NFX 44 012 d'au moins
95 %.

Uencrassernent des filtras doit pouveir &tre contrélé en per-
manence ; les filtres doivent étre remplacés ou nettoyes
&n temps utile.

Tous les dispaositifs de traitement de Iair, autres que ceux
destinés 3 la filtration, au chauffage, au refroidissement,

& I'humidification, 4 la déshumidification, doivent faire I'ob-
jet d'un examen par autorité compétente, et d'un avis
du Conseil Supérieur d'Hygigne Publique de France

Le circuit oamenge d'air doit &tre nettoyé avant la misa
en service surtout 5'il peut y avoir présence de gravats et
d’humidité.

Il est ensuite maintenu an bon état de propreta.

Article B6. — Ventilation par ouvrants extériaurs.
66.1. Locaux & pollution non spécifigus.

La ventilation par ouverture des portes, fenétres ou autres
cuvrants donnant sur l'extérieur est admise dans les locaux
de réunion tels que salles de réunion, de spectacies, de
culte, clubs, foyers, dans les locaux de vente tels que bou-
tiques, supermarchés, et dans les locaux de restauration
telz que pafés mestaprants, cantines, salles-A-manger A
condition que le volume par occupant ne soit pas infé-
rigur :

— 4 6 m? pour les locaux avec interdiction de fumer,
— a B m? pour les locaux sans interdiction de fumer.

Si la satisfaction d'autres critéres en matiére d'hygigne
nécessite des volumes supérieurs aux valeurs indiguées
ci-dessus, le volume le plus élevé doit &tre seul pris &n
considération. Ces dispositions ne s‘appliquent pas aux
locaux d'enseignement pour lesquels existent des régles
specifiques.

66.2. Locawx & pollution spécifique.

La ventilation par portes, fenétres ou autres ouvrants don-
nant sur l'extérieur est admise :

— dans les cabinets d'aisance si le volume de ces locaux
est au moins égal & 5 m? par occupant potentiel,

— dans les autres locaux 3 pollution spécifique, si, d'une
part, il n'ast pas nécaessaire de capter les polluants au voi-
sinage de leur émission, et, s dautre part, le debit d’air
extrait correspondant aux valeurs de article 64 est infé-
rieur 4 1 1/s par métre cube de local.

66.3 Surface des ouvrants.
La surface des ouyrants calculée en fonction de la surface

du local, ne doit pas &tre inférieure aux valeurs indiquées
dans le tableau ci-aprés :

Surface du local en

M e 10 | 50 1100 | 150 | 200 | 300 | 400 | 500 | 600 | 700 | 800| 900 (1000
Surface des ouvrants)

BN Mmoo, 1,25/ 3,6 628710 T5r20 23 | 27 |30 | 34| 38 | 42
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Pour les locaux dont la surface est supérieurs aux valeurs
indiquées dans Iz tableau ci-dessus, la surface des
ouvrants est déterminée 4 l'aide de la formule suivants :

§ = 8 ol

8log 105
s - représente |la surface des ouvrants en m*

S - représente la surface du local en m®.

Lensemble de ces dispositions ne fait pas obstacle 4 'ap-
plication des réglementations relatives & la séourité et &
la lutte contre les pollutions atmosphériques et les odeurs.

SECTION 3
DISPOSITIONS RELATIVES
A FEQUIPEMENT SANITAIRE

Article §7. Equipement sanitaire.

Dans les établissements ouverts ou recevant du public doi-
vent &tre ameénageés, en nombra suffisant et compte-tenu
de leur fiéquentation, des lavabos, des cabinets d'aisan-
ces et urinoirs. lls doivent &tre d'un accés facile ; les cabi-
nets et uringirs ne doivent jamais communiguer directe-
ment avec les salles de restaurants, cuisines ou rasserres
de comeastiblas.

Les locaux sanitaires doivent &tre bien éclairés, vantilés,
rmaintenus en parfait &tat de propreté, et pourvus de papier

hygignique.

Las lavahos doivent &tre équipés de produit de nettoyage
des mains et d'un dispositif d'essuyage ou de séchage.

Le sol des locaux sanitaires, leurs parois et teurs plafonds
- doivent étre en matériaux lisses, imperméablss, imputres-
cibles et résistants & un nettoyage fréguent.

Article 68. Equipement sanitaire des locaux de sport.

Les installations sanitaires annexdes aux locaux de sports
comprenaant au moins deux WC, deux urinoirs, une salie
de douches collectives (quinze pormnmes de douche) et
deux cabines de douche individuelles pour quarante usa-
gers simultanés. Ces chiffras peuvent &tre réduits au pro-
rats du nombre des usagers admis simultanément lorsque
ce nombre reste inférisur 3 quarante.

Les locaux eux-mémes doivent étre conformes aux pres-
criptions d'hygigne Adictées par les réglements particu-
liers bes concernant.
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Article 69. Equipement sanitaire des salles de
spectacla,

H est aménage au moins un lavaba, un we, et un uhinoir
par centaines ou fraction de centaine de personnes sus-
ceptibles d'étre admises dans ces locaux par période de
trois heures. Lurinoir peut &tre remplacé par un WC.

Article 70. — Etabliszsements de natation ouverts au
public.

Ces &tablisserments sont soumis, tant en ce qui concerneg
I'hygiéne que la séourité aux dispositions des textes spé-

. cifiques qui les régissent (23],

Article 71. Bainz-douches.

Les établissements de bains et de douches sont soumis,
en ce qui concerne leur création et leur exploitation, aux
mémes demandes et autorisations que les établissements
de natation.

lls répondent notamment aux prescriptions suivantes :

Chague local de I'établissement de bains et de douches
doit &tre tenu en constant &tat de propreté, corractament
ventilé et convenablement chauffé

Aprés chague usage, les cabines de douches sont net-
toyées au jet, les baignoires sont brossées, désinfectées
et rincées. Leur sol est antidérapant, et nettoyé:
réguligrernent.

Un nombre suffisant de cabinets d‘aisances, d'urinoirs et
lavabos doit &tre installee.

Les établissemnents ol il est fait usage de I'eau ou de la
vapeur d'eau dans des conditions particuligres (sauna,
hammam} sont aménagés de maniére que leur installa-
tion et leur exploitation s'effectuent dans de bonnes con-
ditions d'hygi&ne pour les usagers et ig voisinage et que
les bitiments soient protégés contre I"humidité ou la
dégradation.

SECTION 4
. USAGE ET ENTRETIEN DES LOCAUX

Les dispositions du titre {] relatives & 'usage et & 'sntre-
tien des locaux d’habitatioln sont applicables aux établis-
sements visés A Particle 62 ci-dessus, a l'exception

— des alindas 3 et 4 de |article 24,
— des § 27.1 et 272 de l'article 27,

- du 2¢ alinéa du paragraphe 31-2 {conduits de veniila-
tion) de 'article 31.
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Article 72. Entretien des locaux.

Le sol des locaux, les murs ainsi que les sidges de WC
doivent &tre maintenus en constant &tat de propreté, Tou-
tes mesures sont prises pour assurer la destruction des
insectes.

Lz balayage & sec est interdit.

[22) Les irterdictions de furmer découlent de I'application du décret
n® FTAM2 du 12 septembre 1977 mlatif aux interdictions de fumer
dans certains lleux affectds & un usage collectf ol cette pratique
peut swoir des conséquences da sas paur la santé {10, du 17
septermire 1977) et du décret n® 731007 du 31 octobne 1973 relatif
& la protection contre les risques dincendie dans les Stablissements
recevant du_public {J.0. du 4 novembre 19731

{23} Diécret of armdtd du 7 aveil 1981 relatif aux piscines et aux bai
grades ameénagds L0 du 10 aveil 1981,

36
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TITRE IV
ELIMINATION DES DECHETS ET MESURES
DE SALUBRITE GENERALES

SECTION 1 - DECHETS MENAGERS

Les dispositions de la présente section s'appliquent aux
déchets des ménages et aux déchets provenant des cal-
lectivitas autres que les établissernents hospitaliers, tels
que restaurants d'entreprises ou d'établissements scolaires.

Article 73 - Présentation des déchets a la collecte.

Les personnes desservies par un service de collecte sont
tenues de présenter leurs déchets dans les conditions défi-
nies par arété municipal (24},

Les personnes non desservies par un tel service doivent
déposer leurs déchets en un lieu de réception fixé par
arrété municipal et selon les modalités prévues par cet
arréta.

Article 74. — Produits non admis dans les déchets
ménagers.

Les déchats ménagers présentés au service de collecte ne
doivent contenir aucun produit gu objet susceptible d'ex-
ploser, d'enflammer les détritus ou d'altérer les récipients,
de blesser les préposés chargés de l'eniévement des
déchets, de constituer des dangers ou une impassibilité
pratigue pour leur collecta ou leur traitement.

Las détritus 2 arStes coupantes doivent &tre préalablement
enveloppés.

Il est interdit de mélanger aux ordures ménagéres, les
déchets anatomiques ou infectieux des établissements
hospitaliers ou assimilés ainsi que les déchets et issues
d'abattage professidnnel.

Article 75. Récipients de collecte des ordures
ménageres.

Les caractéristiques des récipients destings & contenir les
ordures ménagéres doivent répondre aux conditions fixées
par 'autorité municipale, ou le cas échéant, par la collec-
tivité publigue assurant la gestion du service de collecte
pout plusieurs communes.

Selon les modes de collecte adoptés, les récipients utili-

sds doivent satisfaire en particulier aux prescriptions ci-
dessous,

78.1. Poubslles.

Ces récipients deivent &tre &tanches, insonores, munis
d'un couvercle s‘opposant a I'sccés des mouches, ron-
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geurs, et autres animaux, et constitués en matérigux dif-
ficilement inflammabies : leur assise doit leur assurer une
bonne stabilité.

75.2. Sacs perdus en papier ou en matigre plastique pour
la collecte des ordures ménagéres.

Les sacs perdus utilisés pour la présentation des ordures
ménagéres 3 [a collecte doivent étre conformes aux nor-
mes en vigueur et aux modéles définis par "autorité
municipale.

Lors de leur utilisation, ces sacs doivent &tre disposés de
facon & faciliter [introduction des ordures.

Les récipients ginsi constitués, sauf 5'ils sont placés sous
un conduit de chute de vide-ordures, doivent étre main-
tenus couverts en dehors des opérations de remplissage.
Los sacs présentds an vue de laur collecte doivent &tre fer-
més pour que tout risque d'épandage des ordures soit
écarté méme en cas de renversement du sac. A cet effet,
une hauteur suffisante & partir du bord supérieur du sac
doit étre conservée libre de tout chargement.

A tous les stades de leur utilisation dans les immeubles,
les sacs doivent étre protégés des intempéries.

75.3. Bacs roulants pour dachets solides.

Les bacs roulants ne doivent présenter aucun danger pour
les usagers, ils doivent en particulier &tre immobilisés par
urn dispositif approprié,

Dans le cas oi ces bacs sont utilisés & l'intérisur des
immeubles, leurs conditions de manutention daivent étre
aisées depuis le point de chute ou de remplissage des
ordures ménagéres jusqu'd leur sortie de I'immeuble et
noccasionner aucune géne pour le voisinage.

75.4. Autres types ds récipients.

D'autres types de récipients peuvent Sventuellement &tre
autorisds par I'autorité municipale aprés avis de 'autorité
sanitaire, en tenant compte des moyens de collecte et de
traitarnent existants. Les dimensions et le poids de ces reci-
pients une fois remplis doivent étre tels gu'ils ne consti-
tuent pas une entrave a leur collecte,

Article 76. — Mise des récipients 4 la disposition des
usagers.
Danz les immeubles collectifs, les usagers doivent déver-

ser leurs ordures ménagéres dans les récipients prévus a
cet effet.

De tels récipients doivent &tre mis chaque jour & leur dis-
position méme si ja collecte nest pas quotidienne.
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Ces récipients doivent &tre installés en quantité suffisante
de maniére & éviter leur surcharge et tout éparpillement
des ordures ménagéres.

Afin d'éviter aux occupants de trop longs parcours, les
récipients peuvent étre situés le cas échéant & plusieurs
endroits de I'immeuble.

La mise & disposition des récipients ainsi que leur trans-
port vers le lieu d'enlévement par le service de collecte
ne doivent se faire qu'en passant par des parties commu-
nes de I'immeuble & l'exclusion de toute partie privative
ou loge de concierge.

Article 77. — Emplacement des récipients 3 ordures
ménageéres.

Dans les immeublas collectifs, les récipients mis & la dis-
position des occupants pour fecevoir leurs ordures ména-
géres doivent étre places & l'intérieur des locaux spéciaux,
clos, ventilés, Le sol et les parois de ces locaux doivent
étre constitués par des matériaux imperméables et impu-
trescibles ou revetus de tels matériaux ou enduits | tou-
" tes dispositions doivent &tre prises pour empécher Iintru-
-~sion des rongaurs ou insectes. Les portes de ces locaux
- doivent fermar hermétiquement. Un poste de lavage et
- un systéme d'évacuation des eaux doivent étre établis dans
“chacun de ces locaux pour faciliter 'entretien dans des
conditions telles que ni odeur, ni émanation génante ne
puissent pénétrer a Uintdrieur des habitations.

Ces lpcaux ne dofvent pas avoir de communications direc-

‘tes avec les locaux affectés & I'habitation, au travail ou
au remisage de voitures d'enfants, 3 la restauration et 3
la vente de produits alimentaires.

Sidans certains batiments anciens, |a disposition des lieux
ne permet pas la création de tels locaux, les mesures sui-
vantes doivent gtre adopiées selon les volumes disponi-
bies ;

— s0it I'&tablissernent de locaux pour e seul remisage des
récipients vides en dehors des heures de mise & disposi-
tion des usagers et présentant les mémes caractaristiques
que les locaux visds & lalingéa 1 ci-dessus ;

— 801t le remisage des récipients vides corecternent net-
toyes aux emplacements ol ils génent le moins les ocou-
pants de 'immeuble. En tout état de cause, ils ne doivent
pas &tre placés dans les lieux d'accés aux cages d'escalier.

Dans ces deux cas, un point d'eau et une dvacuation des
eaux usées doivent étre aménagés pour permettre 'en-
tretien des récipients.

Four tous les groupes d'habitation comprenant plus de 50
 logements ou locaux éguivalents et pour tous les
immeubles collectifs, les promoteurs et architectes doi-

vent, lors de I'établissement des projets de construction
ou de transformation consulter les services municipaux
intéressés afin de prévoir dés la conception, toutes dis-
positions nécessaires en voe d'un enlévement facile des
ordures ménagéres en fonction des possibilités du service
de collecte.

Dans les immeubles collectifs importants, les locaux de
remisage des récipients & ordures ou de réception des vide-
ordures, quand ces derniers dquipements sont prévus, doi-
wvent sans préjudice des réglementations spécifiques, étre
concus, quant 4 leurs dimensions, keurs dispositions et leur
acces A partir de la voie publique, de facon & permettre
I'utilisation de reipients de grande capacité oU tous autres
moyens adaptés aux productions imporiantes d'ordures
susceptibles d'étre imposés par les services de collecte des
ordures ménagéres en considération méme de cette

productian.

Article 78. — Evacuation des crdures ménagéres par

vide-ordures.

L'établissement de vide-ordures dans un immeuble exis-
tant doit tre effectué conformément aux dispositions de
la réglementation relative & I'établissement de ces ouvra-
ges dans les immeubles d'habitation (256}

L'évacuation des ordures ménagéres par un conduit de
chute aboutissant & un local spécialement aménagé ne
peut se faire qua par voie séche, sauf dérogation gui fixera
les conditions requises pour qu'il n'en risulte pas de diffi-
cultés pour la collecte, I'"évacuation et le traitement des
ordures et des esux usées.

Il est interdit de jeter dans les conduits de chutes des vide-
ordures réalisés par voie séche |

— des résidus ménagers liquides,

— tout objet susceptible d'obstruer ou de détériorer les
conduits, dentlammer bes détritus, d'intoxiquer ou de bles-
ser les préposés chargés de I'enlévement des ordures
ménagérnas,

La présentation des déchets introduits dans les vide-
ordures doit &tre telle qu'elle nentralne pas leur dissdmi-
nation, A cette fin les ordures et notamment les déchets
fermentescibles doivent étre convenablement enveloppés.

Un dispositif spécial de raccordement de |"extrémité infé-
rieure du conduit de chute au récipient d'ordures ména-
géres doit étre installé de maniére 4 écarter tout risgue de
dispersion des ordures sur e sol.

Le récipient placé sous le conduit de chute doit &tre rem-
placé selon une fréquence telle qu'il n'en résulte pas de
débordement ou de difficulté pour la fermeture dodit
recipiant.
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Dans le cas ol les vidoirs sont installés dans les parties
communes, ils doivent ainsi que leurs abords &tre main-
tenus en constant état de propreté.

Si le conduit de chute vient & &tre obsirug, toutes mesu-
res doivent &tre prises, sans délai, en vue de remédier 3
cette situation.

Toutes précautions, tant en ce gui concerne la construc-
tion gue utiisation, doivent étre prises pour gue les vides-
ardures n'occasionnent aucuns NUSANCce S50Nore pour les
habitants de 'immeuble, ni danger pour lg personnel.

Article 79. — Entretien des récipients, des locaux de
stockage et des cenduits de chute das vids-ur_durus.

Les mecipients 4 ordures managéres, lsurs emplacements
ainsi que les locaux oo iis sont remisés et ceux ol 5 trou-
vent fes vidoirs & ordures doivent &tre maintenus en cons-
tant état de propretsd, désinfectés et désinsectisés aussi
souvent que nécessaire et au moins une fois par an.

Le nettoyage des racipients est effectud aprés chaque
vidage ; ce nettoyage ne doit pas &tre effectué sur la vaie
pbligue,

Les conduits de chute des vide-ordures sont ramonss at
nettoyas péricdiguement et au moins deux fois par an.
[lz sont maintenus en permanence en bon état d'utilisa-
tion &t de propreté, Des mesures de désinfection et de
désinsectisation peuvent &tre prescrites par F'autorité sani-
taire en cas de necessité.

Les produits wtilisés pour fes opérations d'entretien doi-
vent &tre homologués conformément 4 ia réglementation
en viguaur {26},

Ces opérations d'entretien ne doivent oceasionner aucun
géne au voisinage ou atteinte A la santé des occupants
des immeaublas,

Article 80. — Présentation des déchets des ména-
ges en vue de leur enlévement par le service de
collecte.

La rise sur la voie publique des rdcipients d'ordures ména-
géres en vue de leur enlévement par le service de collecte
ne doit s'effectuer gu'aux heures indiquées et selon les
modalités fixées par I'autorité municipale. Cette opération
ne doit pas occasionnaer ni géne, ni insalubritd pour les
usagers, ou les riveraing de la voie publigue,

Dans la cas d'une coilecte sélective, les matériaux sépa-
rés par les habitants doivent &tre présentés au service de
collecte selon les modalités fixées par Fautorité municipale,

Article 81. — Réglementation de la collecte.

Les modalites réglant les conditions de la collecte des ordu-
res méanagéras et celles de la collecte sélective des maté-

rigux de récupération, notamment la fréguence, I'horaire,
les récipients utilisés, sont définis par arrétés municipaux
pris en application du présent réglement.

La fréquence de la collecte des déchets fermentascibles
doit &tre, au moins hebdomadaire et en tout &tat de cause
aucun stockage de produits fermentescibles ne devra excé-
der une pénode de huit jours.

Article 82. — Protection sanitaire au cours de la
collecte.

Les manipulations doivent se faire de maniére & dviter la
dispersion des ordures ménagéres, la souillure des lieux
at toute nuisance pour l'environnement immediat,

Lz chiffonnage est interdit & toutes les phases de la col-
lecte notamment dans les récipients & ordures,

Lorsque les récipients de grande capaciteé sont mis par la

municipalité, & la disposition des habitarts en certaing

points, leur implantation, leur aménagerment et leur axploi-

tation doivent &tre réalisés de facon telle qu'il n'en résulte
aucune géne ou insalubrité pour le voisinage et que leur
utilisation puisse se faire commodément et sans danger.

Ces récipients doivent &tre munis de couvercles ou de trap-

pes, fixés au récipient, facilerment manceuvrables et main-
tenus fermés en dehors du termps nécessaire au vidage
des récipients a ordures des habitants.

Des récipients de grande capacité sans dispositif de cou-
werture sont admis s'ils sont destings 8 ne ecevor que.
des matériaux non fermentescibles séparés par les
habitants.

Article 83. — Broyeurs d'ordures.

L'évacuation dans les ouvrages d’assainissement aprés
broyage dans une installation individuelle, collective ou
industrialle, de déchets ménagers est interdite.

Article 84. — Elimination des déchets.
Bd.1. Généralités.

Tout dépdt sauvage d'ordures ou de détritus de quelque
nature que ce soit ainsi que toute décharge brute d'ordu-
res ménagéres sont interdits,

Aprés mise en demeure, les dépdts existants sont suppri-
mids selon la procédure prdvue par le Code de la Santé
Publigue.

Il est interdit de mettre le feu & tous dépdis d'ordures
ménagares ou de déchets industriels, aux carcasses de
vehicules usagés ou accidentds, qu'alles soient abandon-
nees sur la voie publique, entreposées sur un terain doma-
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nial communal ou privé ou dans une entreprise de récu-
pération, aux vieux pneus et & tous objets quels qu'ils
soient et ol gu’ils se trouvent.

Le traitement des ordures ménagéres collectées doit étre
réalisé selon les dispositions prévues par les textes en
vigueur (27).

La destruction des ordures ménagéres et autres déchets
& laide d'incinérateur individuel oo d'immeuble est
interdite.

Dres dérogations & la régle pourront cependant étre accor-
dées par le Préfet sur proposition de l'autorité sanitaire et
apres avis du Conseil Départemental d'Hygiéne.

Ces dérogations ne peuvent étre accordées gue dans le
cas of il nest pas possible d’utiliser d'autre moyen auto-
risé pour éliminer les déchets produits par le pétitionnaire.

Ce type d'élimination ne doit entrainer aucune géne ou
insalubrité pour le voisinage.
~Les incinérateurs utilisgs doivent &tre conformes a la régle
- mentation en vigueur, notamment en oe qui concerns les
‘caractéristiques de leurs rejets.

84-2. Déchets inertes.

Les depits destings 4 recevoir des déchets de jarding ou
des déblais et gravats inenes de démolition issus dactivi-
tés artisanales ou domestiques, doivent faire 'objet d'une
déclaration préalable & l'autorité sanitaire, qu'il 5'agisse
d'une création ou d'une modification, sauf dans le cas
prévu pour Farticle L.442-2 o/du Code de Urbanisme,

Le dossier de déclaration comportera les pigces suivan-
1es :
— un plan de situation,

— un plan masse sur lequel figureront les habitations, les
sources et les cours d'eau dans un rayon de 200 métres,

— une copie du reglement relatif au fonctionnement de
ces dépdts et établi par le maire,

Les dépdts ne devront pas &tre implantés :

— & maoins de 100 métres des sources, cours d'eau et
puits,

~ & moing de 100 métres des habitations,

— dans les périmetres de protection des eaux destinées

a 'alimentation humaine,

Toutes dispositions seront prises pour ne pas entraver la
libre circulation des eaux. les dépdts seront cliturés et

inaccessibles en dehors des heures d'ouverture qui seront
affichées 3 I'entrée, ainsi qu'en mairie. Toutes dispositions
seront prises pour dviter l'envol et le brilage des mate-
riaux déposés. Le nivellement des matériaux sera affec-
tué aussi souvent gue nécessaire.

Les autorisations délivrées au titre de Varticle R.442-2/C
du Code de I'Urbanisme devront tenir compte des dispo-
sitions ci-dessus.

Article 85. — Elimination des déchets encombrants
d'origine ménagére.

L'abandon sur fa voie publiqgue ou en tout autre lisu des
déchets encombrants est interdit.

Dans les immeubles collectifs, si la disposition des lieux
le permet, un local de stockage des déchets encombrants
en vue de leur enlévement doit &tre aménagé. || doit pre-
senter les garanties d'hygigne et de sécurité nécessaire.
Le stockage de ces objets ne doit an aucun cas ooeasion-
ner une géne pour les cccupants des immeubles.

La présentation sur la voie publique des déchets encom-
brants d’origine ménagére en vue de leur enlévement par
le service de collecte doit s'sffectuer conformément aux
indications fournies par I'autoritd municipale.

Sl n'existe pas de service spécial de collecte, les particu-
liers doivent déposer leurs déchets encombrants en un lieu
désigné par l'autoritd municipale gui en assure
I'&limination.

SECTION 2
DECHETS DES ETABLISSEMENTS
HOSPITALIERS ET ASSIMILES

Article BE. — Génaralités.

Outre I'élimination des produits ou objets dangereux définis
a l'article 74 du présent titre “Déchets Ménagers”, les
déchets en provenance des établissements hospitaliers
doivent obligatoirernent faire I'objet d'un tri en au moins
deux catégories principalaes |

86-1. Déchets contaminés.

al déchetz anatomigues, cadavres d'animaux, furmiers de
caractére putrescibla :

b tout objet, aiiments, matérigux souiliss, milieux de cul-
ture porteurs de germes pathogeénes tels quobjets & usage
unique, plitres textiles souillés de caractére non putresci-
ble ;

¢l produits liquides et déchets d'autopsie.

B6.2. Autres déchets non contamjnés assimilables aux
déchets ménagers.




Tout objet non contaminé susceptible d'occasionner des
blessures doit étre préalablermnent muni d'une enveloppe
protectrice ou broyé ; il pourra cependant &tre demandé
& I'Etablissement un tri plus complet en d'autres catégo-
ries, en cas de collecte sélective extérieura.

L'établissement hospitalier doit procéder & I'&limination de
tout ou partie de chacune de ces catégaories de déchets
suivant les conditions prescrites aux articles ci-aprés ; cette
&limination peut s'effectusr soit par les moyens propres
a I'Etablissement, soit par Fintermédiaire de la collectivité
publique assurant la gestion du service de collecte,

Lorsque I'Etablissement dispose de sa propee unité d'in-
cinération, celle-ci doit répondre & la réglementation an
vigueur notamment en ce qui concerne les caractéristi-
queas de ses rejets,

Article B7. — Déchets de toutes catégories.

Sont applicables aux déchets de toutes catégories en tant
gu'obligations minimales les prescriptions des ariicles 74,
78, 77, 78, 79, 82 (dans lequel e mot *"habitants™ est rem-
placé par le mot “établissement”} et 85 du titre IV,
Ces obligations s'appliguent sans préjudice des prescrip-
tions qui pourraient découler des normes hospitaligres
edict@es par décrets pris an application des articles 20 et
33 de la loi 1 70,1318 du 31 décembra 1970 relative & la
réforme hospitaliara.

Si I'édlimination de ces déchets est assurée par |'établisse-
ment, les mots “autorité municipale’” sont remplacés dans
ces articles par “autorité sanitaire”, les mots “immeubles
eollectif=" par “immeubles de Fétablissement”

Tout dépét sauvage ou décharge brute d'ordures mena-
géres ou de détritus de guelgue nature que ce soit prove-
nant d'un &tablissament hospitalier est interdit.

Le britage & l'air libre de ces déchets est également
interdit.

Le traitement de ces déchets doit &tre réalisé selon les dis-
positions prévues par les textes en vigueur [27).

Article 88. — Déchets contaminés.

Ces déchets, ainsi que les récipients non encore farmés
les contenant ne peuvent &tre manipulés que par le per-
sonnel habilité & cet effet.

Siles récipients utilisés pour la collecte das déchets sont
des sacs en papier ou en matiére plastique, ils doivent étra
fermés aprés remplissage. Les autres types de récipients
doivent étre munis d'un couvercle assurant une fermeture
hermétique.
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Pour leur transport vers le lieu d'incingration, les récipients
contenant des deéchets contaminés doivent étre placés
dans d'autres récipients ou conteneurs, dans lesquels il
est interdit de placer des dechets en viae. En outre, tout
complément de chargement de ces récipients sera consi-
déré comme étant constitug de déchets contaminegs.

Tous les récipients servant & [a eollecte et au transport des
déchets contamingés doivent étre identifiables grice & un
systéme de marquage apparent ; ils doivent &tre Etanches
aux liguides.

Les opérations de transport et de manutention des réci-
pients contenant des déchets eontaminés doivent étre
effectuédes de manigre & é&viter tout risque de
contamination.

Le stockage de ces déchets ne doit pas excéder 48 h. 1l
duit se faire & Fabri des intempéries, de la chaleur, des ani-
maux et des insectes.

Les déchets contamings doivent &tre obligatoiremeant ingi-
nérés. Si des récipients 4 usage unique sont utilisés, ils
doivent étre également incinérés, Tous las autres récipients
ayant &€ utilisés tant pour la collects que pour le trans-
port vers e lieu d'incinération doivent étre nettoyeés et
décontamings, intérieurement et extérieurament, aprés
vidage. Caes récipients doivent présenter des parois et sur-
faces lisses et &étre constitués de matgriaux imputrescibles
et lavables.

Article 89. — Aspect administratif de I'élimination
des déchets hospitaliers.

Si I'etablissement n‘assure pas I'&limination de ses déchets
une convention doit tre passée avec la collectivitd ou 'en-
treprise assurant le service de collecte et de traitement.

Cette convention précise les obligations réciproques de
I'éltablisserment et de la collectivité ou de entreprise et,
notamment celles relatives :

— & la mise & dizposition éventuelle des récipients,

— a la présentation des déchets pour leur enlévement,
— 3 la sélectivité des déchets,

— & la responsabilité de 'hbpital en ce qui concerne ¢

— les récipients contenant des déchets contamings,
matériaux utilisés, marquage, étanchéita,

— l& double embaliage de ces déchets,

— la décontamination aprés usage des récipients
utilisés,
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. SECTION 3
MESURES DE SALUBRITE GENERALES

Avrticle 90. Déversements ou dépdts de matigre usées
ou dangerauses en général.

Il est interdit ;

— de déverser dans la mer, les cours d'eau, lacs, étangs,
canaux, sur leurs rives et dans les nappes alluviales, les
puits et les gouffres, toutes matiéres usées, tous rdsidus
fermentescibles d'origine vagétale cu animale, toutes subs-
tances solides ou liquides toxiques ou inflammalkles, sus-
ceptibles de constituer un danger ou une cause d'insalu-
brité, de communiguer & I'eau un mauvais goit ou une
mauvaise odeur, de provogquer un incendie ou une
explosion.

— pour les voies et plans d'eau désignés ci-dessus, cette
interdiction vise notamment ;

a} le lavage des véhicules automaobiles et de tous engins
a moteur,

b) la vidange des huiles de moteur de tous engins
Mmecaniqueas,

ci la vidange et le nettoyage des dquipements sanitaires
des caravanes,

db le rincage des citernas et des appareils ou engins ayant
conteny des produits polluants ou toxigues.

Ces opérations doivent &tre effectudes de facon que les
produits de vidange, de lavage, de nettoyage ne puissent
&tra déverses ni entraings dans les vaies, plans d'eau ou
nappes par ruissellernent ou par infiltration.

Cette interdiction ne s'applique pas au déversement d'eaux
usées de vidange et autras déchets qui ont fait I'objet d'un
traiternent approprié conforme 4 la réglementation en
vigueur et approuve par "autorite sanitaire.

Article 91. Déchargement des matidres de vidanges.

Les déchargements et déversements des matigéres de
vidange en quelque lieuw que ce soit sont interdits, sauf
s'ils sont effectués

— temporairement dans des citernes étanches et couver-
tes |

— dans des usines de traitement dont le fonctionnement
aura &té préalablement autorisé par autorité préfectorale,
conformement & ia lof du 19 juillet 1976 relative aux ins-
tallations classées pour la protection de I'environnement ;

— dans des stations d'épuration aménagées pour leur per-
mettre d'admetire directernent ces matiéres de vidanges
sans inconveénient pour leur fonctionnement.

42

Le traiterment bicdogique des matigres de vidange par dépo-
tage 2n station d'épuration ou dans un collecteur d'eaux
usées ne peut se faire qu'aprés autorisation délivrée, aprés
aviz de 'autorité sanitaire, par le service gestionnaire des
auvrages de collecte et de traitement des eaux usées.
Le dépotage en station d'épuration doit répondre aux con-
ditions technigues suivantss :

— L= station ne doit pas &tre surchargée gt doit &tre en
bon état de fonctionnement ; elle doit &tre équipée d'un
dizpositif de dépotage ;

— La charge en DBOG imputable aux matiéres de vidange
doit &tre inférieure 3 20 % de la charge totals en DEOS
admissible sur la station ;

— Le rapport des débits des matiéres de vidange et de
I'effluent global admis sur la station doit rester inférigur
43 % ;

— par mise en décharge dans des “"déposantes’’ specia-
lement aménagées dont 'ouverture aura été préalablement
autorisés par I'autorité préfectorale, conformément & la loi
du 19 juillet 1976 aprds une enguéte de commodo et
incommaodao (28).

Article 92, — Mares et abreuvoirs.
La création des mares ne peut se faire quavec autorisa-
tion du maire.

Leur implantation doit satisfaire aux prescriptions gené-
rales ou particulizres relatives aux périmétres de protec-
tion des sources, puits, captages ou prises d'eat.

Eliz est, en outre, interdite 3 moins de 35 méatres ©

— Das sources at forages ;
— Des puits ;

— Des squeducs transitant des gaux potables en &cou-
ferment libre

— Des installations de stockage souterraines ou semi-
enterréas des eaux destinges 3 l'alimentation humaineg ou
animale, ou & l'arrosage des cultures maraichéres,

A moins de 50 méatres das immeubles habités ou habituel-
ferment accupés par des tiers, des zones de loisirs ou des

- atablissements recevant du public, & lexception des ins-

taliations de camping & la farme.

Les mares et fossés 3 eau stagnante o0t curés aussi sou-
wvent quil est nécaessaire. Lépandage des vases doit répon-
dre aux prescriptions de article 159.2.5.

Ii est interdit de les déverser dans les cours d'eau.

En aucun cas, le déversement des eaux usées de quelgue
nature que ce 50it ne peut dtre toléré dans ces ouvrages.
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Toute mare ou fosse reconnu nuisible 4 1a santé publique
doit &tre comblé par le propriétaire & la demande de l'au-
torité sanitaire, ['"dvacuation des eaux étant normalement
assurée.

_ Article 93. — Lavoirs publics.

Les lavoirs doivent étre largement aérds, les revBtements
de leurs parois sont lisses et impernméables. Le sol st muni
de rigoles d'écoulement &tanches. Les bassins des lavoirs
doivent tre &tanches, tenus avec la plus grande proprets,
vidés, nettoyés et desinfectés, au moins une fois par an.

Au eas o0 Feau d'alimentation du laveir n'est pas potable,
une plague apparente et scellée 4 demeure, portant d'ure
maniére visible la mention “Eau dangereuse’” & boire et
un pictogramme caractéristique, sera appliquae sur le dis-
positif d'alimentation en eau du lavoir,

Articla 94,

Réservé pour une éventuelle utifisation ultérieure,

Article 95. — Mesures particulidres visant les ports
da plaisance.

Tout projet de erdation, ou toute exploitation d'installa-
tions portuaires, appontaments, bassins de mouillage et,
en général, tout aménagement intéressant les gaux iné-
rigures ou littorales capables de recewvoir des navires de
plaisance de plus de deux tonneaux, doit compoter des
éguipements sanitaires en rapport avec ke nombe des pos-
tes d'amarrage.

Les équipements sanitaires sont réparties en un ou phu-
sieurs groupes sanitaires.

Chacun de ces groupes comprend |

— par tranche de 25 postes d'amarrage : 1 we, 1 urinoir,
1 lavabo, 1 douche, en outre par tranche de B0 postes
damarrage : 1 bac & laver.

Au-deld de 400 postes d'amarrage, un coefficient d'abat-
tement de & % par tranche supplémentaire de 100 postes
peut étre appliqué au nombre total d'appareils résultant
du calcul précédent.

Au-deld de 1.000 postes d'amarrage, le projet doit faire Fob-
jet d'une étude particuliére, en ce gui concerne le coetfi-
cient dabatternent 3 expliquer.

Towus les apparsils sanitaires doivent &tre reliés au réseany
d'assainissement communal ou, a défaut, & des disposi-
tifs de traitement conformes & Ia réglementation en
vigueur.

La répartition des groupes sanitaires doit étre telle qua e
trajet entre un poste d'amarrage et le groupe le plus pro-
che ne soit pas supérieur & 200 meétres.

Les quais et appontements doivent &tre éguipés de réci-
piants munis d*un dispositif de farmeture et d'une capa-
cité minimale de 75 litres.

Leur Bspaoa;nent ne doit pas excéder 35 Métres.

Les dispositions du présent article sont applicables, tant
en ce qui concerne la nature des équipements que sur leur
implantation méme si fes installations portuaires sont
mitoyennes des terrains de camping. Elles s'appliquent
immédiatement aux ports non encore concédés.

Article 96. — Protection des lieux publics contre la
PR USSiére.

Le nettoyage du sol des rues et des trottoirs doit &tre fait
avec toutes les précautions nécessaires pour éviter la pal-
lution de |air par les poussigres.

Il est interdit de jeter sur les voies publiques ou privées
les poussiéres collectées dans les immeubles.

La cardage de matelas est interdit sur la voie publigue et.
dans les courettes.

Le nettoyage des murs, le raclage des poussigres et, d'une
fagon générale, toutes les opérations d'entretien des habi-
tations et autres immaubles ainsi que les travaux de plein
air s'effectuent de manigre & ne pas disperser de poussid-
res dans |"air, ni porter atteinte & la santé ou causer uneg
géne pour le voisinage.

Cette prascription s'appiigue en particulier aux travaux de-
voirie et de démolition des constructions.

Article 97. — Protection contre les déjections.

Lautorité municipale définit, par voie d'arrété, les régles
générales d'hygiéne 4 observer dans les lieux publics et
lzs moyens de transports publics en vue de prévenir les
risques imputables aux déjections de guelque nature
qu'elles soignt.

Les véhicules des services de transport en commun, 3'ls
effectuent un service journalier, sont nettoyés au moins
une fois par jour.

Des mesures de désinfection peuvent &tre prescrites par
I'autorité sanitaire en cas de nécessitd.

Lentretien des cabinets d'aisances et des urinoirs publics
est assuré, conformément & la réglementation en vigueur,
par les propriétaires ou concessionnaires autorisés.

Laccés des aires de jeux et bacs's sable est interdit aux
animaux et le sable doit &tre changé ou désinfectd en tant
gue de basoin.
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Article 98. — Cadavres d'animaux.

Il est interdit de déposer les cadavres d'animaux sur la voie.

publique ou dans les ordures ménagares ainsi que de les
jeter dans les mares, rividres, abreuvoirs, gouffres et bétoi-
res, ou de les enfouir d'une fagcon générale & moins de 35
métres des habitations, des puits, des sources et dans les
periméres de protection des sources et des ouvrages de
captage et d'adduction des saux d'alimentation prévus
dans la réglementation des eaux potables.

Leur destruction est assurde conformément aux prescrip-
tions des articles 264, 265, 266 et 275 du Code Rural et
compte tenu des dispositions prises en vertu de Ia loi du
19 juillet 1976 relative aux installations classées pour la pro-
tection de Fenvironnement (29).

Article 9. — Propreté des voies et des espaces
publics.

Les voies et espaces publics doivent &tre tenus propres.

Les usagers de la voie publique et les occupants des pro-
priétés riveraines sont tenus d"éviter toute cause de souil-
fure desdites voies. En sus des conditions figurant par ail-
leurs dans le présent réglement, ils doivent respecter les
preseriptions ci-aprés.

99.1. Balayage des voies publigues.

Dans les voies livrées 4 la circulation publique ol le ser-
vice du balayage n'est pas assuré par la municipalité, les
proprigtaires riverains sont tenus, aux jours et heures fixgs
par ie maire, de balayer ou faire balayer, aprés arrosage
chacun au droit de sa facade, sur une largeur égale 4 celle
du trottoir.

99.2. Mesures générales de propreté et de salubrité,

I est interdit d'effectuer des dépdts de quelque nature que
ce soit, sauf autorisation spéciale sur toute partie de la
woie publique, d'y pousser ou projeter les ordures ou rési-
dus de toutes natures.

1l est également interdit d'abandonner, de déposer ou de
jetet, sur tout ou partie de la voie pubhgue ainsi que dans
tes édifices ou édicules d'utilité publigue ou sur les bancs
des rues et des promenades, tous papiers, imprimés ou
noh, journaux, prospectus, cartonnages, boftes, envelop-
pes, emballages divers et géndralement tous objets ou
matidres susceptibles de salir ou d'obstruer tout ou partie
de |la voie publique.

N est interdit d'y jeter, déposer au abandonner des pelu-
res, épluchures et résidus de fruits et de légumes, at, d'une
facon générale, tous débris ou détritus d'origine animale
ou végétale susceptibles de souiller la voie publique au
de provoquer des chutes.
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Cette interdiction s'étend aux graines, migttes de pain ou
de nourriture quelcongue tant sur a voie publique gue sur
les fenétres, balecons, et parties extérieures des immeu-
bles riverains et vise également d'une maniére particuliére
les produits ou ohjsts dangereux ou toxiques pouvant &tre
ramassés par les enfants ainsi que tous récipients conte-
nant ou ayant contenu des produits inflammables sans
avoir §té soigneusement dégazés,

Les facades des immeubles et les cldtures des terraing rive-
rains doivent &tre tenus propres. Les graffitis sont inter-
dits. Laffichage, lorsqu'it 'est pas interdit, doit étre exe-
cuté et maintenu dans des conditions satisfaisantes de
propretd.

Les objets et plantes ainsi que le linge disposss sur les bal-
cons et les fenétres ne doivent pas créer d’insalubrité, ou
constituer un danger ou une géne pour les passants et
les occupants des immeubles riverains.

Il est interdit d'appozer des inscriptions ou des affiches,
papillons, prospectus... autres qgue ceux réglementaires et
necessaires a la circulation sur les revérements de la voie
publique et sur tous les ouvrages qui en dépendent, sauf
dans certaines conditions, prévues par le réglementation
en vigueur {30).

Les récipients placés 3 la disposition du public et destings
a recevoir les déchets doivent Stre vidés pour eviter tout
debordement et nettoyés aussi souvent que nécessaire,

99.3. Projection deaux usées sur la voie publique.

Toute projection d'eaux usées, ménagéres ou autres est
interdite sur las voies publiques, notamment au pied des
arbres, est fait exception toutefois, sous réserve du res-
pect des horaires fixgés par Pautorité municipale, pour les
gaux provenant du lavage des facades des maisons et des
devantures des boutiques, la géne pour fes usagers de la
voie publique devant étre réduite ae minimum.

99.4, Transport de toutes natures.

Indépendamment des mesures particulizres visant le trans-
port de certains déchets et des matiéres usées, les trans-
parts de toute nature doivent avoir liea dans des condi-
tions telles que la voie publique n'an puisse &tre salie, ni
les passants et les occupants des immeubles riverains
incommodés. Les chargements et les déchargements doi-
vent &tre effectués en conséquence.

949.5. Marchés.

Indépendamment des prescriptions particuliéres figurant
au titre du présent réglement les marchés découverts gui
se tiennent sur la voie publique doivent satistaire aux dis-
positions suivantes :
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lls doivent toujours &tre tenus avec la plus grande propreté.
Les commercants exercant leur activité sur ces marchés
doivent rassembler leurs déchets au fur at & mesure de
leur production et les déposer dans des récipients clos pré-
vus a cet effet ou dans des sacs en papier si ce moyen
est autorisé de facon & éviter I'eparpillement des déchets
et I'anvol das éléments légers pendant la tenua du mar-
ché. Dés la fin de la tenuee du marché, les déchets sont
rassemblés pour &tre évacués aussitit. Leurs emplace-
ments sont nettoyés par balayage, lavage et empiloi, en
tant que de besoin, d'une solution désinfectante.

H est interdit aux marchands ambulants de projeter sur la
vaie publique tous détritus, déchets et emballages. lls sont
tenus de conserver leurs emplacements en bon état de
propraté.

99.6. Animaux.

Il a=t intordi
w 251 NTEN

i
dans les rues, sur les places et autres points de la voie
publique ainsi que dans les halles et marchés.

Il est interdit d"abandonner des animaux sur la voie publi-
gue ainsi que dans les parcs ou jardins.

Les chiens ne peuvent circuler sur [a voie publique en zone
urbaine qu'autant qu'ils sont tenus en laisse

89.7. Abords des chantiers.

Les entrepreneurs des travaux exacutés sur la voie publbi-
que cu dans les propriétés qui 'avoisinent doivent tenir
la voie publique en état de propraté aux abords de leurs
atelisrs ou chantiers et sur les points ayant été salis par
suite de leur travaux. s doivent assurar aux ruisseaux et
gux caniveaux lgur libre écoulement.

lls doivent également assurer, autant que possible un pas-
sage protdgd pour les pidtons.

Les chantiers ouverts sur la voie publique ou en bordure
de celle-ci doivent &tre entourés de clftures assurant une
protection et une interdiction de pénétrer efficaces.
99.8. Meige et glace.

Des arrétés municipaux fixent les ekligations spaciales des
riverains des voies publiques en termps de neige st de
verglas.

Article 100. Salubrité des voies privaes.

100.1. Dispositions générales {31).

Les obligations des proprietaires et occupants des immeu-

bles riverains des voies publiques, définies dans le présent
réglement sanitaire, s'appliquent aux propridtaires et ocou-
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pants des immeubles bordant les voies privées ou y ayant
accés, qu'elles solent ouvertes ou non & la circulation publi-
que. Il en est de méme pour les obligations de leurs usa-
gers respectifs.

100.2. Etablissement, antretien et nettoiement.

Le sol des voies privées, qu'il soit muni ou non d'un revé-
temant, doit &tre établi de maniére & assurer |'écoulemeant
des eaux, un entretian facile et une circulation non dan-
gerause. l doit en outre &tre tenu constamment an bon
état d’'entretien et de propraté,

Eventuellement, les propriétaires peuvent contracter
accord avec l'autorité municipale pour faire assumer a leurs
frais I'obligation d'entretien ci-dessus.

En cas de neige et de gel, les proprigtaires riverains des
voies priveas non ouvertes a la circulation publique ou leurs
préposés sont tenus dans le moindre délai de déblayer la
neige et le verglas jusqu’au milieu de la chaussée devant
leur immeuble.

Les neiges et les glaces ne doivent pas &re poussés A
I'égodt ni vers les voies publiques. Les tampons da regard
et les bouches d'égolt, ainsi que les bouches de lavage
doivent demeurer libres.

100.3. Enlévement des ordures meénagéres.

Les modalités définies par I'autorité municipale, les cahiers
des charges réglant les conditions d'eniévemeant des ordu-
res menageras et éventuellement tout accord particulier
passé entre les propriétaires des voies privées et [‘autorité
municipale fixent pour ces voies, le moment et les empla-
cements de dépdt des récipients de modéles admis en vue
du passage du service d'enlévement des ordures
ménagéres,

100.4. Evacuation des eaux et matiéres usdes.

Lorsque |a voie comporte un réseau d'évacuation d'saux
et de matigres usees, celui-ci doit &tre souterrain, Les bran-
chemenis des évacuations des immeubles sur le ou les
conduits d'évacuation collectifs ne doivent se faire que
sous la voie privee,

(24b Lod n® 75,633 du 15 juillet 1975 relative & I'Eimination des déchets
et # la récuperation des matdriaux (JO du 16 juillat 19750, et es tex-
tas prs pour san application notamment le décret v 77151 du7 février
1977 portant application des dispositions concernant les collectivi
tas locales adictées & Manicle 12 da ladite Ioi (0.0, du 20 février 1977).

1251 Armte du 14 juin 1969 fixant les egles relalives a I'%tablissement
1dg;g Yide-ordures dans les immeubles d'habitation (J0. du 24 juin

(261 L n® T2-1139 du 22 décembre 1972 étendant de champ dappli-
cation de la foi validée et modifide du 2 novernbre 1943 relathve a 'or-
ganksation du contréle des produits antiparasitaires 3 usage agricole
at assimilés (.0, du 23 décembre 1972).
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(27} Motamment la circulaire interminestéralbe du 22 féwrier 1973 rela-
tive & I'dvacuation et au traiement des rdsidus urbains (0. du 20
rrars 19731, La circulaire du & juin 1872 relative aux usines d'incing-
ration de résidus urbaing L0, du 27 juin 1972] et la circulaire du D
rmans 1973 relative aux décharges contréiges de résidus urbains (.0
du 7 avril 19734,

{128) Circulaire n® 2216 du 14 féyvrier 1973, relative & la crdation ot &
Iutilisation de ddchargos de matigres de vidange des fosses d'aisan-
ces dites “Oposantas” (non parue au Journal Officiel).

{29) Circulaira du 29 juin 1977 relative & la prévention des pailutions.
et nuisances d'aguarrissages 0. du 21 aclt 19771

{30) Déceat n® 76-148 du 11 février 1976 relatif 4 la publicité et aux
ensaignas visiblas des voies cuvertes & la circulation publique (0.
du 14 féwvriar 19760, Armgte du 14 octobre 1977 fixant les conditions
d'utifisation du mabilier urbain comme support publicitaire 1.0.0, du
& novermbre 1977),

{31} En autre, ardonnance n® 58-828 du 7 octobre 1958 madifiant la
loi du 22 juillet 1912 relative & Vassainissemant des voies privées et
Ia |oi du 15 mai 1930 relative & I'assainissemant d'office et au classe-
ment d'office des voies privées de Paris {100 du 11 octobre 1958),
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TITRE ¥I
MESURES VISANT LES MALADES CONTAGIEUX,
LEUR ENTOURAGE ET LEUR ENVIRONMEMENT

SECTION 1 — MESURES GEMERALES
Déclaration des maladies

Article 106, —
contagieuses.

Les directeurs d'&tablissemnents d'enseignement, de pré-
vention, de scins, de cure, de convalescence et de réa-
daptation figurent parmi les personnes astreintes & la
déclaration prévue par 'article 12 du Code de la Santé
Publique.

Article 106. — lsolement des malades.

En appiication de I'article L 17 du Code de la Santé Publi-
que, l'isolement du malade en milieu hospitalier est réa-
itsé dans tous ies tas de variole, choléra et peste et effec-
tué sur prescription de l'autorité sanitaire dans les cas de
typhus exanthématique, fidvre jaune, fidvre récurrente &
poux, et fievres hémorragigues d'origine wirale.

Pour les autres maladies transmissibles qui donnent lieu
& isolement, celui-ci peut &tre fait & I'hdpital ou & domicile.

En tout éiat de cauwse, [isclement est mainteny tant
quexiste pour l'entourage ou le public un danger de
cantagion.

Article 107, — Surveillance sanitaire.

Touts personne qui s'est rouvée ou se trouve exposee 4
la contamination d’une des maladies visées par la régle-
mentation sanitaire internationale notamment : variols,
choléra, peste, fidvre jaune peut &tre astreinte & une sur-
veillance sanitaire d'une durée égale & la période d'incu-
hation maximale fixée par ladite réglementation. Quand
'exposition & la contagion a lieu en milisu hospitalier 1a
personne suspects y est autant que possible maintenue
en ohservation ou en isclement pendant |3 méme durée
si Ies circonstances epidémiologiques 'exigent.

Article 108. — Sortie des malades.

Tout convalescent de maladie contagisuse ne doit effec-
tuer sa sortie de I'hdpital quaprés avoir satisfait aux mesu-
res o' hygigéne prescrites par l'autorité sanitaire,

Dans le cas ol un malade atteint d'une des maladies ayvant
nécessité son isolement en milieu hospitalier visées aux
articles 106 et 107 ci-dessus, guitte un établissement hos-
pitalier avant que tout danger de comtamination ait dis-
paru, avis et motifs en seront donnés, sans délai, 4 I'au-
torité sanitaire {dans les mémes conditions qu’une décla-
ration de maladie} en précisant lg lieu ol le malade a
déclard se rendre. Uautorité sanitaire prendra alors toutes
mesures utiles pour Ia protection de la santé publique.
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Article 109, — Surveillance scolaire.

Les enfants d'8ge scolaire ne peuvent étre réadmis a l'école
publique ou privée que 5'ils remplissent les conditions pres-
crites par la réglementation de I'éviction scolaire en ce qui
concerne notamment la prophylaxie en cas de maladies
contagieuses dans las établissements d'enseignement et
d'études.

Article 0. — Transport des malades.

Le transport des personnes atteintes de maladies visées
& larticle 107 ci-dessus, est effectud dans une voiturs spé-
ciale qui doit &tre désinfectée ets'il y a lieu, désinsectisée
aprés le voyage ot avant toute réutilisation du vehicule.
La désinfection peut &tre affectude soit par un service
public, soit par une entreprise privée, sous réserva du con-
trdle réglementaire de 'opération par l'autorité sanitaire,
laquelle en délivre certificat.

SECTION 2
CONTAMINATION DU MILIEU ET DES OBJETS
PAR LES CONTAGIEUX

Article 3. — Protaction contre les déjections ou
excrations contagieuses de personnes atteintas de
maladies a déclaration obligatoire.

Les déjections ou excrétions contagieuses ne peuvent &tre
jetées sans avoir faire I'objet d'un traitement de désinfec-
tion dans des conditions conformes aux textes réglemen-
taires. |l est interdit, en particulier, de les répandre sur e
sol, les tas de fumier ou d'ordures et de les rejeter dans
les eégouts ou les cours d'eau, sans gu'ils aient subi un
traiternent exécutd conformément & la réglementation en
vigueur (371,

Article 112. — Désinfection en cours de maladie.

Pendant toute la durée d'une maladie visée a l'article 106
ci-dessus, 1= alinéa, les objets 4 usage du malade et des

© personnes gqui lassistent, de méme gue tous les objets sus-

ceptibles d'avair été contamings ou souillés, doivent &tre
désinfectés,

Dans ce but, ces chjets sont rassemblés dans des eondi-
tions telles gu'ils ne puissent étre une source de
contamination.

Il est interdit de donner, de jeter ou de vendre sans désin-
fection préalahle, tout tapis ou terture, obiet de literie, linge
ou vetermneant, ayant servi 3 ees malades ou provenant de
locaux occupes par eux ; les objets de peu de valeur sont
de préférence incinénes.
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Pendant toute la durée de la maladie, le nettoyage des
locaux et des objets susceptibles davoir &1é contaminés
se fait & 'aide d'hypochlorite ou des produits et procédeés
agrees & cet effet.

I est interdit de remettre, sans désinfection préalable, aux
blanchisseries, lavoirs publics ou privés, matelasserias ou
autres Atablisserments industriels, tous objets ou effets sus-
ceptibles d'avoir é1é contaminés. Cette opération peut &tre
effectuée soit dans les sarvices municipaux ou départe-
mentauy dg désinfection soft dans les machines & laver
des particuliers.

_ Article 113. — Désinfection terminale.

Dans le cas ol la désinfection terminale est obligataire,
les locaux occupés par le malade, son linge, sa literia et
les objets dont il s'est servi, doivent &tre désinfectéds sans
délai par des produits, procédés agréés & cet effet.

Lexécution de cette prescription doit &tre constatée par
un certificat délivré aux intéresses par 'autorré sanitaire.

Ce certificat désignera les locaux désinfectés, sans men-
tionner le nom du malade ni Ja nature de la maladis.

“Article 114. — Organisation de la désinfectian.

Les opérations de désinfection obligatoire sont pratiquées
dans les conditions prescrites par les articles 14, 16 et 16
du Code de la Santé Publigue, soit par les services publics;
soit par des organismes privés, controlés par I'autorite sani-
taire qui délivre 2 centificat de désinfection.

Article 115. — Appareils de désinfection.

Les appareils de désinfection uiflisés dans toute commune
au titre de la désinfection obligatoire sont soumis 4 une
sunveillance réguliGrement exercéa par "autorité sanitaire.

Article 116. — Centras d*hébergemaent de personnes
sans domicile.

Les établissernents publics ou privés recueillant A titre term-
poraire ou permanent des personnes sans domicile {38)
doivent disposaer de douches, de lavabos, de cabinets d'ai-
sances et de chambres disolement en nombre suffisant.
Le nettoyage des locaux et du matériel mis 4 la disposi-
tion des wusagers est pratiqué chague jour,

Dis leur arrivée, les usagers pourront faire 'objet des diver-
525 mesures d hygiéne et éventuellement du praphylaxie
qui se réveleraient utiles, Le cas dchéant, la désinsectisa-
tion des individus doit étre effoctude,

La désinfection ou la désinsectisation des locaux ncey-
pés par les personnes sus-visées ainsi gue leurs vétements
est confige aux services spécialisés,

a0

SECTION 3
LOCAUX PROFESSIONNELS DES COIFFEURS
MANUCURES, PEDICURES ET ESTHETICIENNES

Article 117. — Aménagement des locaux profession-
nels des coiffeurs, manucuraes, pédicures et
esthéticiennes.

Tous les locaux professionnels des coiffeurs, manucures,
pédicuras et esthéticiennes doivent &tre convenablement
aerés et eéclairds, et d'une facon générale répondre aux
prescriptions d'hygigne concernant les locaux de travail
{39

Le digpositif de renouvellement ou éventuellament de con-
ditionnement d'air doit 8tre capable d'assurer d'une facon
permanente 'évacuation des buéss et des odeurs.

Les locaux sont interdits 4 "habitation et au commerese
des denrges alimentaires.

Les meubles 5 usage professionnel ne peuvent étre utili-
sés dans un autre but et doivent étre nettoyés
fréguemment.

Les déchets de cotan, balay:ums &t autres doivent &tre aus-
sitdt recueillis dans un récipient muni d'un couvercle.

Article T1B. — Hygiéne générale.

Les ohjets emplovés par les coiffeurs, manucures, pédi-
cures el esthéticiennes sont entretenus de maniére & n'étre
EN dUCUN ¢as une cause de transmission d'affections con-
tagieuses, et l'opérateur doit pour chague client désinfecter
SES INStruments.

Sans préjudice des mesures habituelles d'hygiéne vesti-
mentaire et corporelle {avant chague service, nettoyage
des mains et ongles par savonnage et mouillage 3 'aide
d'un liguide antiseptiquel, les coiffeurs, manucures, pédi-
cures et esthéticiennes doivent lorsqu’un client présente
des lésions de la peau ou du cuir chevelu, sabstenir o uti-
liser des instruments destings i 'usage de la clent®le cou-
rarte, et employer obligatoirernent un maténiel spécisl pour
lequel des mesures de désinfaction particuligrement rigou-
reuses sont adoptées,

Lexploitant doit mettre des gants spéciaux a la disposi-
tion des employés exécutant des coiffures permanentas,
traiterments spéciaux ou appliguant des teinturas.

Les serviettes sont renouvelées pour chaque client.

Les produits hémostatiques dolvent &tra conservés dans
un récipient farme et dtre appliqués au moyen de coton
stérile renouveld A chaque usage.
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L' usage de produits et solvants volatils inflammables ou
toxiques reste spumis & la réglementation en vigueur.

Las produits cosmétiques et les produits dhygigne cor-
porelle sont soumis aux dispositions prévues par la régle-
mentation en vigueur (40},

Les exploitants sont tenus de fournir & leur personnel les
moyens nécessaires pour que ces différentes mesures
soient respectées.

SECTION 4
LUTTE CONTRE LES RONGEURS
LES PIGEQNS VIVANT A LETAT SAUVAGE
LES ANIMAUX ERRANTS
LES INSECTES ET AUTRES VECTEURS

MESURES APPLICABLES
AUX ANIMAUX DOMESTIQUES

Article T19. — Rongeurs.

Les propriétaires d'immeubles ou établissements privés,
les Directeurs d'établissements publics doivent prendre
toutes mesures pour eviter Uintroduction des rongeurs et
tenir constamment en bon état d'entretien les dispositifs
de protection ainsi mis en place.

lls doivent conjointement avec les locataires ou occupants
vérifier périodiquernent si les caves, cours, égouts parti-
culiers, entrepdts, locaux commerciaux, locaux a poubel-
les, logements des animaux domaestiques, etc. ne sont pas
envahis par ces nuisibles et faire évacuer tous dépits de
détritus et déchets susceptibles de les attirer,

Larsque la présence de rongeurs est constatée, les per-
sonnes visées aux alinéas ci-dessus sont tenues de pren-
dre sans délai les mesures prescrites par F'autorité sani-
taire en vue d'en assurer la destruction et I'éloignement.
La mé&me ohligation s'impose lors de la démolition des
immeubles ainsi que sur des chantiers de construction.

Article 120. — Jets de nourriture aux animaux. Pro-
tection contre las animaux erramnts, sauvayges ou
redevenus tels.

Il est interdit de jeter ou déposer des graines ou nourri-
ture en tous lieux pour y attirer l2s animaux errants, sau-
vages ou redevenus tels, notamment les chats ou les
pigeons.

Toutes mesures doivent &tre prises si la pullulation de ces
animaux est susceptible de causer une nuisance ou un
risque de contamination de I"homme par une maladie
transmissible.
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Article 121. — Insectas.

Les bassins d'ornement et d'arrosage, vases, auges pour
animaux et récipients divers doivent &tre vidés compléte-
ment et nettoyés une fois par semaine au moins. Les bas-
sins de relsis des eaux autres gue les eaux potables doi-
vent &tre recouverts. Les citernes inutilisées doivent &tre
supprimées : il en est de méme pour les résarveirs, abreu-
wvoirs abandonnés. Les citernes doivent &tre séparées du
tuyau de chute par un siphon ; le tuyau d'aération doit
&tre muni d"une toile métallique inexydable, 8 maille d’'un
millimétre au maximum.

Le tuyau d'sération des fosses d'aisances doit étre pro-
tégé par un &guipemeant identique.

Les pitces d'eau, telles que mares, fosses & eau, voisines
des habitations sont I'objet de mesures larvidices régulie-
res, telles que déherbage, destruction par poissons, pan-
dage de produits farvicides agrées,

Les fosses d'aisances, les fosses septiques et appareils ana-
logues sont soumis & un traitement larvicide ; les produits
sont utilisés & des concentrations telles que les phénomé-
nes bactériens ne soient pas génés. Les appareils doivent
&tre munis des dispositifs protecteurs spéciaux prévus par
la Miglermentation particuliére des fosses septiques et appa-
reils analogues.

Lors d'une construction neuve, dés la fin des travaux et
& wout moment par la suite, les vides sanitaires doivent étre
débarrassés de tout matériau et objets au rabut suscepti-
bles de favoriser la prolifération d'insectes dans ces lisux.

Les vides sanitaires doivent &tre en permanence et en tota-
lité & sec pour viter le développement de moustiques. Afin
d'éviter les submersions, il est indispensable, dans tous
les cas, de régaler soigneusement la substrat en ména-
geant une pente générale vers un point bas avec un axs-
cutoire vers l'extérieur. 5iune nappe phréatique, un cours
d'sau, un lac ou un étang se trouvent & proximitd, le niveau
de Fexécutoire doit &tre supérigur 3 la cote maximum
atteinte par les saux. La hauteur sous plancher doit étre
suffisante pour permettre un accés normal au personnel
des services d'antretien, de réparations, de contrile et aux
agents de lutte anti-moustiques.

Article 122. — Animaux domestiques ou sauvages
apprivoisés ou tenus en captivitéd,

Les propriétaires de ces animaux sont tenus d'empécher
qu'ils ne scient & Poriging de transmission de germes
pathogénes ou de nuisances pour I'homme,

Article 123. — Autres vecteurs.

Quand au cours de Fenquéte épidémiologique mends &
l'occasion d'une maladie contagieuse, it est identifié un




BULLETIMN OFFICIEL DE LISERE - DECEMERE 1885 - N® 17

germe infectieux ayant pour réservoir, un animal ou le
miliew ervirennant, tel que sol, air, eau. .. les autorités sani-
taires prennent les mesures propres pour isoler le vecteur
en cause et le traiter afin de détruire le germe responsable.

Des mesures peuvent étre 2galement prises pour connai-
tre Fampleur de la contamination en particulier par I'exa-
men systematique des sujets en contact ;| hommes ou
animaux.

SECTION 5
OPERATIONS FUNERAIRES

Article 124. — Opérations funéraires.

Les opérations de mise en bigre, d'inhumation, de trans-
port ou d'exhumation sont assurées conformément 4 la
réglemeantation en vigueur {41).

Les morgues et salles d'autopsie doivent &tre tenues dans
un &tat de propreté trés strict. Elles doivent toujours dis-
poser de lavabos 8 eau courants, de we particuliers, et de
possibilité de désinfection nécessaire afin de supprimer
tout risque de contamination pour les parsonnes y ayant
acods,

Les emplacements destings aux dépdts des corps doivent
étre maintenus & une température inférieurs 8 5%

Les dispositifs de ventilation des morgues et salles d'au-
topsie doivent assurer un renouvellernent suffisant de I'air
de ces locauw,

1374 Décet n® 67.743 du 30 aodt 1967, portant réglement d'admi-
nistration publique relatif aux conditions que doivent remplir les pro-
cidés, prduits et appasils destings 3 la désinfection obdigatoire {00
du ? seprembre THEF). Arrété du 30 aodt 1967 (10, du 2 seplomibe
19671, Arrété du 19 anot 1979 (100 du 9 actobe 19742},

Loi m® 75,535 gu 30 juin 1975 sur les institutions socizles et madica-
sociales LLO. dis 100 juillet 19750,

138) Ddoret n®™ FE.526 cdu 15 juin 1976 (L0 du 18 juin 1976) et ciou-
laire du 15 juin 1996 100 du 30 juillet 19760 elatite a Fapplication
des articles 185 et 185-3 du Code de la Famille et de I'Aide Sociale
etandant Farde sociole & de nouvelles catégornies de bénéficiaires et
relatifs aux centres O hébergement ol de adapuation,

139] Code du Travall “"Hygigne et Sécurmé des Travailleurs™
140) Lai n® 75-604 do W0 juilles 1975 (000 da 11 juillet 1995

(41 Dciet n® 76-d35 du 18 mai 1976 madifiant s diécmt du 31 décem-
hire 1941 cadifiant les textes relatifs aux opérations d'inhumation, d'in
cinération et de trensport des corps (10, du 20 mai 1976,
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TITRE V1l
HYGIENE DE LALIMENTATION

SECTION 1
DISPOSITIONS GENERALES

Article 125, — Prascripticns générales concernant les
magasins dalimentation (42).

125, 1. Magasins de vente.

Ces locaux doivent &tre aérés, ventilés et correctarnent
aclairgs. lls doivent pouvoir tre fermeés sur la vole publi-
que par un ou plusieurs dispositifs appropriés de manigére
a protéger les denréas du soleil et des pollutions de toute
nature. Lutilisation des sous-sols, ainsi que des piéces sans
fenétres est interdite, sauf dérogation accordée par I'au-
toritd sanitaire.

La hauteur sous plafond ne devra pas &tre inférieure & 3
métres,

Les murs et les plafonds doivent &tre maintenus en par-
fait etat de propreté. lls doivent 8tre blanchis au mains une
fois par an sfils sont passés & la chaux, ou lavés
réguligrement.

Le sal doit &tre en matériaux durs (carrelage, ciment), lis-
sas ou recouverts d'un revéterment imperméable, | est lavé
au moins une fois par jour. Lécoulement des eaux de
lavage doit &tre assuré par un dispositif & occlusion
siphoide. Le balayage 4 sec et Femploi de la sciure sont
interdits. Les angles seront arrondis tout au mains aux
points d'intersection des murs avec lg sol.

Les magasing ne doivent on aucun cas servir a 'habita-
tion ni abriter aucune activité industrielle ou artisanale
autre que celles visées au présent titra,

Il est interdit de furmner dans ces locaux et cette interdic-
tion de fumer fait 'objet d'une signalisation apparente (43].

Les comptoirs de vente, dtals, tables et tout matériel ana-
logue, en contact avec les denrées alimentaires, sont reve-
tus d'un matériau imparmdaable et lisse, maintenu en &tat
permanent de propreté et conforme aux dispositions de
la reglementation en vigueur (44},

Toutes précautions sont prises pour gue les denrées non
présentéas sous emballage d'origine soient & 'abri des pol-
lutions. Les denrées altérables & ia chaleur, emballées ou
non, doivent dtre conservées dans une enceints refrigé-
rée ; les autres étant protégees par des cloisons transpa-
rentes ou de fins treillis.

Il est interdit de dépaser sur le sal des denrées alimentai-
res amballées ou non, méme pendant les opérations
d’'approvisionnement.
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Les produits altérds ou avariés et ceux dont la date limite
de vente est dépassée doivent &tre éliminés.

Laccés des animaux, notamment des chiens, est interdit,
& lexception des chiens guides des personnes mal-
voyantes. Cette interdiction doit &tre affichée a I'entrée de
chaque magasin.

Les exploitants sont tenus & veiller 3 la protection contre
les insectes et les rongeurs. |Is doivent faire procéder aux
opérations de désinsectisation et de dératisation néces-
saires, notarmment cefles qui seront prascrites par 'auto-
rité locale, toutes précautions étant prises pour que les
denrées ne soient pas atteintes, en particulier par les pul-
wvérizations ou émanations des produits employés.

Lorsque dans les magasins d'alimentation, il est vendu
dautres marchandises (produits d'entretien ou de drogue-
rie, par exemple}, ces dernigres doivent étre stockeées et
débitées dans una partie du local, netterment distincte,
pour éviter toute confusion ou toute contamination.

Si un déhit de boissons & consommer sur place est ins-
tallg dans le méme local, il doit &tre nettement sépars du
liew de déhit de denrées alimentaires.

125.2. Ressorres at chambres de conservation.

Ces locauy sont soumis aux mémes régles gue les maga-
sins de vente en ce qui concerne I'aménagement &t 'en-
tretien. lls ne doivent pas servir a d'autres usages notam-
ment de garage. Ceux qui sont situés en sous-sol daoivent
&tre tout particulidrement agrés et ventilés.

Les denrées ne sont jamais entreposées 4 méme le sal,
mais placées sur des &tagéres, rayons ou dans des casiers
ou paniers ; celles qui sont altérables sont conservées dans
une enceinte réfrigérés appropriée. Les produts altérés et
ceux dont la date limite de vente est périmée doivent &tre
aussitdt &liminés. .

Les mesures nécessaires doivent &tre prises pour suppri-
mer insectes et rongeurs, 5ans gu'il puisse en résulter une
contamination des denrées et que telles introductions puis-
sent se ranouvelsr.

126.3. Voitures boutiques,

Sans préjudice des réglementations particuliéres les con-
cernant (45}, les voitures boutiques affectées & la vente
ambulante de denrées alimentaires sont soumises aux
miémes regles d'entretien et d'aménagement que les maga-
sing de vente, a l'axception de certaines régles, relatives
& la construction qui ne peuvent étre appliguées A des véhi-
cules. En particulier la séparation entre la cabine de con-
duite et la partie affectée 4 la vente davra etre effective
dans tous les cas.
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Les voitures boutiques ne devront pas causer de géne pour
le voisinage du fait de leur emplacement, notamment
lorsgu'une activité de cuisson est exercde dans ces
vehicules.

Article 126. Vente hors des magasins : a Fextérieur
du magasin, sur las marchés et autres lieux de vente,

Les denrées alimentaires vendues & l'extérieur des maga-
5ins sont soumises aux conditions génerales au particu-
ligres les concernant et font F'objet d'une protection rigowu-
reuse contre les pollutions de toute nature.

Les comptoirs de vente et les étalages doivent posséder
une bordure de protection dont le niveau supérieur sera
situé & 1 métre de hauteur a partir du sol et &tre nettoyés
chague jour. lls doivent &tre & I'abri du soleil et des intemn-
péries et des pollutions de toute origine. Les étals doivent
&tre en matériaux lavables et maintenus en bon état de
propreté et dentretien.

Les étals doivent étre en matériaux durs, rigides, lavables
et maintenus en bon &tat de propreté et d'entretien ; toute
installation de fortune {cartons, cagettes, ete.) est interdite.

Article 127. — Protection des denrées,

A 'exception des denrées naturgllemnent protégées ou con-
ditionnées, les vendeurs ne doivent pas permettre 4 la
clizntéle de manipuler les denrées alimentaings.

Elles doivent &tre délivides aUux consommateurs soit préem-
ballées ou conditionnées, soit protégées d'une enveloppe
en rmatiére isolante ou en papier. Ces matériaux et papiers
doivent présenter toute qualité hygiénigue et étre confor-
mes aux dispositions de ta réglermentation en vigueur (44).

La fermeture par agrafes metalliques sera prohibée dans
tous les cas,

be papier imprimé et le papier journal peuvent toutefois
atre utilisées au contact de fruits en congue {tels que les
noixl, de racines, tubercules, bulbes non épluchds ni lavés
pour lesquels F'acheteur procede normalement a un net-
toyage avant consommation.

En ce gui concerne les fruits et [Bgumes qui ne sont pas
naturellement protégés, la commencialisation en libre choix
peut étre admise si le responsable de la vente veille & dvi-
tar toute manipulation excessive des marchandises de la
part de la clisntéle.

Article 128. — Déchets.

Il est interdit de jeter sur le sol les déchets produits en cours
de vente. Les déchets de toute sorte provenant des vian
des, du vidage des poissons, volailles et gibiers sont immé-

diatemant placés dans des moipients etanches munis d'un
couvercle, gui doivent &tre vidés et nettoyés au moins ung
fois par jour.

Toutes les denrées avariées, conditionnées ou non doivent
atre retirdes de |la vente et éliminées selon un procédé
autorise.

La collecte et le transport des récipients ne sont entrepris
qu'apras la fermeture des magasins et des marchés,

Article 129. — Transport des denrées alimentaires.

129-1 Généralités,

Les moyens de transport utilisé pour les denrées alimen-
taires ne doivent pas constituer du fait de leur aménage-
rmient, de leur état dentretien ou de leur chargement, un
risque de contamination, d'altération ou de souillure pour

ces denréas,

lls sont dotés des &guipements nécessaires a la honne
conservation des denndes.

li= ne doivent pas étre utilisés pour le transport d’'animaux
wvivants ou de marchandises susceptibles d'altérer ou de
contaminer les dites dennées.

Les citernes transportant des liquides alimentaires doivent
&tre affectées exchusivernent & cet usage. Elles doivent por-
ter sur chacun de leurs cités en caractiéres indélébiles d'au
moins 30 mm de hauteur et de fagon inamovible, la men-
tion “liguides alirmentaires",

129.2. Transports terrestres de denrées périssables.

Les conditions de transport terrestre des denrées périssa-
bles, qu'elles solent & I'état frais, congelé ou surgelé sont
précisées par la réglementation spécifigue en vigueur (45).

Il s'agit notamment du transport :

— des viandes et abats, c'est-a-dire de toutes les parties
d'animaux de boucherie, de volailles, de lapins et de gikier,

de poizsons, mothusques et crustacés, vivants ou non,
— du lait et des eufs,
des glaces et crémes glacées,

— des produits transformés d'origine apimale {produits
laitiers, ovoprodiyits, produits de charcuterie, patisseries
fraiches),

— des denrées d'originge wégétale surgelées.

129.3. Transport de glace alimentaire.

Ce transport est effectud selon les dispositions de la régle-
mentation &n vigueur (46).
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123.4. Transport du pain.

Pour étre transporté, le pain doit &tre soit préemballé indi-
viduellement soit contenu dans des récipients facilement
nattoyables, maintenus constamment en bon état de pro-
preté et conformes aux dispositions de la réglementation
en vigueur (44},

Article 130. — Ateliers et faboratoires de préparation
des aliments.

Les Incaux doivent étre de dimensions suffisantas afin que
les activités professionnelles puissent s’y exercer dans des
canditions d hygigne convenables. lis doivent étre correc-
tament éclairés en bénéficiant au maximum et autant gue
cela est techniguement possible d'un éclairage naturel. lls
doivent pouvoir étre fermés sur la voie publique par un
ou plusieurs dispositifs appropriés de maniére & protéger
ins denrées du soleil et des poilutions de toute nature et
ils doiverit &tre efficacement protégés contre toute nui
sance provenant de locaux contigus. Uaccas des animaux
notamiment des chiens ast interdil. Est égafement inter-
dit : tout usage des lieux autre que celui concernant ac-
tivité qui v est normalemer exercée d'une part et d'autre
part, l'accés des lisux 4 toute personie étrangdre aux acti-
vites exercées.

130.1. Aménagement et entreticn des locaux.

La hauteur sous plafond deoit étre au mains egale 3 2,5
métres dans les locaux neufs ou ceux dont la rénovation
nécessite des travaux de gros ceovee. Pour les locaux
anciens lorsque les surfaces et les conditions d'aération
et de ventilation sont satisfaisantes la hauteur de deux
matres vingt peut &tre admise.

Le sol, les murs et closons jusqu'a une hauteur d'au moins
deux métres et les surfaces de travail sont revBtus de maté-
riaux durs résistant aux chocs, impetméalilas, imputres-
cil¥es et permettant un lavage efficace. Si des éléments
juxtaposeés sont utilisés, ils doivent &tre strictemeant join-

tifs. Les murs et les cloisons dans e reste de leur 8tendue
ainsi que les plafonds doivend étre recouverts, a défaut des

dits mateériaux, de peinture lisse of lavable. Les angles sont
arrondis tout au mainsg au raccordement avec le sol.

{os murs et les platonds doivent &re mainlenus en par-
fail &tat de propretd. ls doivent étre lavis roguliérement.

Le matéried de nettoyage et les produits d’'entretien seront
stockes dans un emplacement fermé, specialement résense
a cet effet.

130.2. Evacuation das edux.

Lécoulament des eaux de lavage des locaux et du mata-
ried doit &tre assuré par un dispositit & occlusion siphoide
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convenablement dimensionné, Les eaux résiduaires des
cuisings collectives, des ateliers et laboratoires de prépa-
ration des aliments {restaurants, charcuteries, fabriques
de plats cuisings, etc.) devront traverser des dispositifs
capables de retenir la totalité des graisses et, la cas
échéant, des fécules avant laur rejet & "5gout. Le sol doit
gtre lavé au moins une fois par jour. Le balayage a sec et
l'utilisation de la sciure sont interdits.

130.3. Adration et ventilation.

L'aération et la ventilation doivent &tre assurées en per-
manence et permettre |'évacuation rapide des budes et
vapeurs de cuisson. be sol des ateliers et laboratoires de
préparation des aliments ne doit pas étre situd a une cote
inférieure & celle du sol extériaur, St la disposition des lisux
I'impose, & titre de dérogation exceptionnelle, les services
intéressés ayant &té consultés, le sol de ces locaux pourra
dtre établi & une cote inférieure 3 celle du sol extérisur 4
candition que, toutes régles définies par le Code du Tra-
vail ou en application de textes législatifs spéciaux etant
par aillzurs respectées, I'adration et la ventilation de ces
locaux soient assurées par un conditionnement d'air de
telle maniére que cet air soit en permanence et notam-
ment lors de son admission, de son renouvellement ou
de son évacuation, maintenu dans des conditions de
purets, de température et d'hygrométrie nécessaires pour
assurer la santé du personnel, la protection contre les
risques d'incendig, Fobservation des r2gles de sécurité et
la bonne qualité hygignique des produits manipulés ou pré
parés. Uadmission de l'air se fera par des ouvertures
canvanablement disposées, de section libre suffisante,
donnant directement sur 'extériewr ol elles s'ouveiront &
deux matres au moins ad-dessus du niveau du sol exté-
rieur, Le volume d'air meuf introduit ne sera an aucun cas
inférieur par heure, 3 deux fois le volume du local, ni infé-
rieur a trente métres cubes au moins par heura et par per-
sonne occupée, cet ar sera préalablement & sa distribu-
tion dans les locaux, épuré par filtration ou par tout autre
maoyen efficace. Uextraction de 'air se fera par des ouver-
tures d'évacuation d’air convenallement disposécs, ouver-
tes directernent sur 'extérieur, section libre totale au moins
egdle 4 cont cinquante centimatres carrés. Est interdit le
raccordement des extracteurs d'air des cuisines collecti-
vis dans los installations collectives de sorties d'air, non
prévues a cet eflet dés lors qu'ils constituant une source
de nuisance pour e voisinage ou de danger pour I'utilisa-
teur. Les ouvertures d'admission ou o'évacuation d'air ainsi
que l'ensemble du dispositit de conditionnement d'air
saronl protégés contre 'introduction des animaax et main-
tenus constamment on état de proproté.

Les fournedux et chaudidres dégageant des emanations
et des budes doivent &tre pourvus de hattes déhordantes
assurant un captage total | ces hottos sont dessenvies par
un conduit d'évacuation unigue réservé a oo dispositif
d'evacuation de section suaffizante, indépendant des
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conduits de fumée desservant les foyers, Lemplacement
de ce conduit de ventilation devra &tre conforme aux nor-
mas fixdes par le code de la Construction et de 'Habita-
tion en matigre de condufts de fumée.

Toutes dispositions sont prises pour que ce canduit assure
un tirage satisfaisant sans &tre une cause d'insalubrité ou
de géne pour le voisinage.

Toutefois, dans le cas d'appareils chauffés au gaz, les pro-
duits de combustion et les buges peuvent dtre dvacuds
par un conduit commun de section suffisante, construit
selon les ragles de |'art. Des précautions doivent étre pri-
ses pour éviter les refoulemens | en particulier, le conduit
aura une hauteur suffisante et sera surmonté d'un aspi-
rateur statique assurant |a constance du tirage,

130.4. Usage des locaux.

Ces locaux ne doivent en aucun cas servir a |'habitation
ou 4 des usages domestiques divars ni abriter aucune acti-
vité industrielle ou artisanale autre que celle visée au pré-
sent titre. Les locaux affectés & la praparation méme des
alimants ne doivent &tre approvisionnés qu'en eau potable.

1305, Protection contre les insectes.

Les propriétaires ou gérants doivent prendre toutes
mesures pour éviter la pénétration des movuches et autres
insectes, piseaux, rongeurs et autres animaux, et faire pro-
céder si nécessaire aux opérations de désinsectisation st
de dératisation, en &vitant toutes contaminations des den-
rées alimentaines.

130.6. Entretien des appareils servant a la préparation et
& la conservation des aliments.

Tous les ustensiles servant & la préparation ou au condi-
ticnnement des aliments, tels que moules, marmites, plats
et casseroles, planches, couteaux et hachoirs, fourchet-
tes ot cuilléres, passoires et dtamines, dofvent étre main-
tenus constamment en bon état de propreté et entrepo-
g8 & I'abri de toute pollution. s seront nettoyes au fur
et & mesura de leur emplol par un lavage manuel ou méca-
nique, & I'eau chaude additionnée de produits autorisés,
suivi d'un ringage & eau tel qu'il ne puisse entrainer
aucune contamination et éliminant tout résidu alimentaine
{44},

Le matériel en cuivre et en fer doit fairz 'abjet d'un soin
particulier.

Les tables & découper et & préparer doivent &lre en maté-
riaux durs conformes & la réglementation, Elles sont tenues
constamment propres et nettoyées au moins une fois par
jour & l'aide d'eau chaude additionnée de produits autori-
sés, opemtian suivie d'un ringage a I'sau tel quiil e puisse
entrainer aucune contamination.

-~

of

130.7. Elimination des déchets.

Les déchets, rebuts et détritus de toutes sortes sont imme-
diaternent déposés dans un récipient, muni d’'un couver-
cle rabattable, vidé, nettoyé et désinfectd au moing une
fois par jour. Les produits dont la date limite de vente est
dépassée et les produits altérés ou avaries doivent &tre
eliminds,

En dihors des heures de service, il doit étre placé dans
un ncal ventilé sur Mextérisur protéoé des insectes et des
rongewrs, résarvé 3 cet usage, situg hors des cuisines.

Ces récipients dofvent pouvoir &tre &vacués & l'extérieur
sans qu'il soit nécessaire de traverser les ateliers et labo-
ratoires de praparation des aliments.

130.8. Conditions de stockage et de conservation des den-
rees parissables,

Les dennées ne sont jamais entreposdes & méme ke sol mais
placées sur des dtagéres, des rayons ou dans des casiens.
Les denrées périssables seront conservées en chambre
froide, réglée a température appropriée.

13009, Fumoirs et rotissoires.

La conception &t e fonctionnament des fumoirs et ritis-
soires doivent &tre tels qu'ils ne provoguent aucune géne
pour lenvitonnement. Dans le cas contraire, Fautorité sani-
taire pourra impaser toute modification de installation.

130.10. Etablissements de collecte et de transformation du
lait.

Les établissemants de colieete et de transfarmation du lait
et des produits laitiers sont soumis 4 la réglementation en
wigueur (471,

Une attention particulizre doit étre apportée aux modali-
tés d'entreposage du matériel de conditionnemeant (cap-
sules, récipientst qui doit &tre effectud a l'abri de I'humi-
dité et dans des conditions d'hygigne correctes.

Article 131, Distribution automatigue d'aliments.
131.1. Emplacement,

Les appareils distributeurs awtomatiques daliments doi-
vent étre situés sur des emplacements éloignés de toute
source de contamination.

131.2. Conditions applicables aux denrées,

Sans préjudice de l'application de la réglemeantation en

vigueur, les denrées placées dans les appareils distribu-
teurs automatiques doivent &tre maintenues & une tem-
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pérature convenant & leur conservation et placées a "abri
de toute souillure provenant notamment des pidces de
monnaie et des billets de banque. Elles sont renouvelées
an temps Utile de maniére & demeurer canstamment sai-
nes, en bon &tat de conservation. ’

Les denrées éventuellement soumizes & péremption doi-
wvant étre placées dans les appareils de telle sorte que les
dates limites de vente ou de consommation sgient nette-
ment visiblas et lisibles de I'extérieur des appareils.

T31.3. Apparails distributaurs de bonbons et de friandises.

Las appareils distributeurs de bonbons et de friandises ne
doivent débiter que des denrdes incluses dans des embal-
lages individuels.

131.4. Prescriptions concernant les matériaus.

Les parties des appareils distibuteurs de baissons desti-
nées 3 &tre en contact avec les liquides doivant &tra cons-
tituées de matériaux autorisés pour les rgcipients en
contact avec les denndes alimentairgs.

La tuyauterie de distribution ne doit comporter que des
gléments courts, sans coudes accentués, a lintérigur lisse
et d'un démontage facile pour permaettre la nettovage qui
est effectué & chaque recharge de 'appareil et plus sou-
vant si nécessaire 4 I'side de produits autorisés. Le ringage
de la tuyauterie doit &tra ensuite effectué avec de sau
potable.

Lorsque 'appareit est desting & distribuer des boissons gla-
ceées, 'ensemnble de Finstallation de distribution doit &tre
inclus dans un équipement frigorifique maintenant en pet-
manence la température entre 0°C et + 2°C.

Si l'appareil distribue des concentrés de jus de fruits non
fermentescibles destinés &4 &tre dilués, les récipients
contenant ces produits pauvent ne pas étre inclus dans
I"élément frigorifique. Il en est de méme éventuellement
du réservoir contenant le gaz carbonique.

Les appareils sont munis d'un stock de gobelets individuels
placés dans un compartiment 4 ['abri des pollutions ; un
dispositif doit permettre au consommateur de se servir
sans risquer de souiller les gobelets en réserve. Un réci-
pient, tenu en parfait &tat de propreté, recueille les gobe-
lets apris usage ; ceux-ci sont enlevés au moins une fois
par jour:

131.5. Controle.

En vue de permettre le contrile de I'état d'entretien de 'ap-
pareil par les agents sanitaires autorisés, le nom du res-
ponsable ou fes indications permettant de le joindre sont
BpPOSES sur une plagque extérieurs,
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Article 132. — Hygiéne du personnel.

Sans préjudice de l'application de la rdglamentation en
vigueur 148} les personnes appelées en raison de leur
emploi & manipuler les denrées alimentaires, tant au cours
de leur collecte, préparation, traitement, transformation,
condittennement, emballage, transport, entreposage, que
pendant laur exposition, mise en vente et distribution, sont
astreintes & la plus grande propreté corporelle et vestimen-
taire, notamment dans fes ateliers et laboratoires de pré-
paration ; e personnel doit porter une blouse et une coiffa,
ces prascriptions sont placées sous la responsabilité de
Femployeur.

Dans les ateliers de préparmation des aliments, il est inter-
dit de fumer. Cette interdiction dewvra &tre signalée de
maniére apparente {49).

La manipulation des denrées alimentaires est interdite aux
personnes susceptibles de les contaminer, notamment cel-
les qui sont atteintes d'infection cutando-muqueuses, res-
piratoires ou intestinales.

Tout sujet atteint d'une telle infection constatée par exa-
men clinigue ou bactériclogique doit &tre écarté jusqu'a
guérison compléte confirmée par attestation médicale.

Le personnel doit utiliser les installations sanitaires mises
& =a disposition. Ces installations comportent :

— une trausse de soins de premiére urgence,

— des westiaires qui doivent étre prévus en nombre
suffisant, :

— des cabinets d'alsances ne eommuniquant pas avec
les locaux visés au présent titre. Une affiche enjoindra les
utilisateurs de se laver les mains en sortant des lieux
d'aisances,

— des lavabos, munis de robinets 3 commande non
manuelie placés & cité des cabinets d'aisances et 4 proxi-
mité des lieux de travail. Ces lavabos sont pourvus d'eay
courante ainsi gue des produits nécessaires au nettoyage
et 4 la désinfection des mains,

— pour le séchage des mains, des serviettes 3 usage uni-
que ou des appareils automatiques & air chaud sont mis
4 la disposition des usagears.

SECTION 2
BOISSONS

Article 133. — Boissons autres gue le lait.
Las établissements de fabrication, de conditionnement et

de vente des denrdes alimentaires liguides tels que fabri-
ques de sodas et limonades, d'eaux gazeuses, de sirop,
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brasseries, cidreries et les tablissements ol 'on procéde
& la mise en flts ou en bouteilles des vins et spiritueux
sont assujettis aux dispositions suivantes :

1. Les Incaux doivent satisfaire aux prescriptions de l'arti-
cle 130 refatif aux ateliers de préparation des aliments.

2. Seule une eau reconnue potable distribuge en tous
points par des canalisations distinctes peut étre utilisds
pour |z fabrication des limonades et sodas, des saux
gazelses, ainsi gu'en brasserie et cidrerie,

3. Les machines et appareils de toute sorte utilisés pour
la fabrication et le conditionnement de ces denrges ligqui-
des doivent &tre congus pour permetire, si nécessaing, un
démontage facile de leurs différents éiéments en vue de
leur entretien.

lls sont nettoyés a l'eau potable additionnée de produits
autorisés, rincés et égouttés, aprés arét de installation
et avant nouvel usage.

~ Lles récipients divers destinés au stockage de ces denrées

sont nettoyés de la méme facon.

4. Les matériaux de conditionnement et de bouchage en
contact avec la boisson doivent répondre aux prescrptions

. réglementaires en vigueur relatives aux matériaux desti-

nés & entrer en contact avec les denrdas alimentaires. lis
doivent étre dans un état de propreté excluant toute conta-
mination. En outre, les dispositifs de bouchage doivent
Etre neufs et, 8'ils sont séparés de la boisson par un maté-
riau poreux, tel que le lisge, ils doivent étre considérés
comme étant en contact avec la boisson.

£, La fabrication de la glace avec des eaux d'alimentation
est réglementée par les textes en vigueur (50},

Article 134, — Hygiéne des débits de boissons.

Les cafés, brasseries, bars et buveites, las salons de the,
les déhits de boissons, quelque soit leur emplacement,
sont soumis aux dispositions de 'article 152 ci-dessus, en
ce qui concerne 'hygiéne générale des lieux ol le public
est admis, ainsi gue le nettoyage de la vaisselle et de la
verrarie.

Dans tous ces ctablissements ven cabinet d'aisance au
minimum, réglementairement aménags devra &tre prévy
4 lusage de la clientéle,

Far ailleurs, la vente ambulante des boissons doit &tne réa-
lisee de telle sorte qu'elle n'entraine aucune souillure ou
altération des produits.

Les chalumeaux pour boissons distribués ou mis & la dis-
tribution des consommateurs dans les lieux publics et les
collectivités doivent &tre présentés en emballages
individuels.

SECTION 3
PRODUITS LAITIERS

Article 135. — Magasins de vante des produits
laitiers.

Outre les dispositions des articles ci-dessus relatifs aux
magasins de vente des denrdes alimentaires, les magasins
de vente de produits laitiers sont soumis 3 la réglementa-
tion en vigueur, notamment, en ¢ce qui concerne le net-
toyage des appareils et des récipients employés (51).

Le matériel utilisé pour fe débit du lait doit étre d'un entre-
tien facile. En particulier, les parois des récipients doivent
avoir des angles arrondis et ne présenter ni creux, ni saillie.

Les faits et produits laitiers dits frais vendus tant sous
emballage d'origine qu'au détall doivent étre maintenus
& I'abri de toute altération et exposés pour la vente en
quantité aussi reduite que possible et aux temperaturas
convenables selon les procédés considénds et conformeé-
ment & la réglementation en vigueur {52).

Les crémes préparées et notamment fes crémes foison-
ndes ne peuvent étre vendues en vrac, Ellas doivent étre
protégées contre toute contamination.

Article 136. — Fabrication et vente des glaces et cré-
mes glacées.

Ces denrées doivent répondre aux dispositions réglemen-
taires {53} notamment en ce gui concerng

— e matériel servant & la fabrication,
— la ternpérature des produits mis en vente,

— leur manipulation.

Ces prescriptions s'appliquent aussi bien a le vente ambir-
lante qu'a celle pratiquée en magasin.
Au cas ol ces préparations constitueraignt un danger pour

la santé publique, leur écoulerment pour la consommation
doit &tre immeédiatement suspendu.

SECTION 4
VIANDES, GIBIERS, VOLAILLES, OEUFS

Article 137. — Boucheries, charcuteries, triperies,
magasins de vente, de préparation de charcuterie,
de voizilies, de gibier at plats cuisinés.

Outre fes prescriptions générales concernant les magasins
d'alimentation, ces dtabliszements doivent raspecter les
obligations suivantes :

— Les murs el cloisons jusgu’s une hauteur d'au moins
deux métres sont revitus de matériaux durs, résistants aux
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chocs, imputrescibles et 4 surface lisse. Si des éléments
juxtaposés sont utilisés, ils doivent &tre facilement join-
tifs. Le reste des murs et le plafond doivent &tre enduits
de peinture lavable. Les angles sont arrondis, tout au mains
aux raccordements avec le sol.

Le g0l est en carrelage ou en ciment lissa o1 lavé au moins
une fois par jpur. Fusage de la sciure ains que le balayage
& sec sont interdits. Lécoulement des eaux de lavage doit
Etre assurd,

Lorsque les conditions du commerce exploité le justifient
it peut &tre exigé que l'orifice d'évacuation des eaux de
lavage sait muni d'un panier grillagé ou d'un bac de décan-
tation capable d'arréter les corps solides susceptibles d'en
géner lz fonctionnement puis d'un siphon et d'un dispo-
sitif de rétention des graisses avant raccordement & la
canalisation .

TRLA AT T i

des sont & une distance telle des murs et cloisons qu'il
n'y ait jamais contact entre la denrée et la paroi. Ces trin-
gles et crochets doivent étre en matériau inaltérable et
maintenus parfaiterneant propres.

— Les trinalas ot crochets oh sont suenendues las vian
s LTINGNes BT Crobnets ou s0nt sUsps S VIR

— Toute bouchetie, charcuterie ou triperie doit &tre équi-

pée d'une resserre froide située dans le local méme ou
dans un local attenant et capable de recevoir sans sur-
charge, la totalité des denrées détenues par l'exploitant.

— Dune manidre générale, et quel que soit le liey
d'exposition des viandes, & 'intérieur ou & 'extériesr du
magasin celles-ci ne doivent étre exposees en dehors de
la resserre froide que le temps nécessaire aux opérations
de préparation et de débit | las piéces découpées et pré-
parées sont placées sur des plats ou étagares dans une
vitrine réfrigérée. Les opérations de préparation et de débit
ne doivent se faire qu'ad Pintdrisur du magasin,

Les abats sont placés dans des récipients en matériau
imperméable, canformas  la réglementation en vigueur,
faciles & nettoyer et 3 désinfecter gt réservés a4 ce seul
usage (46).

Si dans les magasins et resserres visés au présent aricle,
il est fait usage d'une machine & débiter en tranches, les
tranches de jambons, de saucisson ou de viande cuite ne
doivent pas étre saisies avec les mains., Elles sont soit
recues directement sur un papier conforme aux prescrip-
tions réglementaires, soit saisies 2 'aide de spatules, four-
chettes ou pinces réservéses 3 cet usage.

— La viande hachée par le boucher est préparée confor-
mément & la réglermentation en viguaur {54). Celle expo-
sée & la vante et destinée aux animaux doit &tre signalée
par un panonceau mentionnant en caractéres lisibles et
visiblas “VIANDE POUR ANIMAL"

— Lattendrissage mécanique de la viande ne peut avoir
liew qu'd la dermande et & la vue du client, avec toutes les

59

précautions d'hygigne concernant Foutillage et le mode
oparatoing conformémeant & la réglementation. La consom-
mation d'une viande attendrie devra &tre faite dans les
maindres délais (55),

— Uattendrissage de la viande est interdit dans les col-
lectivités notamment dans les établissements scolaires et
universitaires (58],

— Par exception aux dispositions des articles 126 et 130,
les tables peuvent &tre en bois debout et résenvées stric-
tement aux opérations de découpa.

— les magasing de triperie doivent &tre équipés d'un ou
plusieurs bacs de lavage et de trempage de capacité en
rapport avec 'importance du commerce exerce.

— Une resserre fixe ou mobile, publique ou privés, répon-
dant aux prescriptions ci-dessus énumérées pour chacun
des commernces visés, est obligatoire pour les commer-
cants ambulants et pour ceux qui exercent leur activité
sur les marchés.

Article 128. — Dispositions particuliéres pour les
denrdes dont la vente consiitue une activité partielle
de I'Stablissement.

1. Les denrées non conditionnées doivent étre exposées
a la verte dans un meuble réfrigéré. Leur préparation doit
seffectuer dans les conditions conformes aux articles
précadents.

Les comptoirs et emplacemeants voisins ne doivent pas Stre
la cause de leur modification ou de leur altération en par-
ticulier par des odeurs, poussiéres, souillures, parcelies
organiques ou minérales,

2. Les denrdes conditionnées doivent &tre exposdes dans
un rmeuble efrigére, situé de fagon telle que I'enveloppe
de protection de la denrée ne soit altérée en aucune fagon.

Article 139. Oeufs.

Les czufs ne doivent en aucun cas &tre entreposds au
contact de matidres susceptibles de les altérer. En parti-
culier, l'emploi de paille ast interdit. Les plateaux alvéolai-
res destinés 4 leur transport sont désinfectés en cas de
réutilisation.

Les ceufs vendus en coguille doivent &tre naturellemé.nt
propres.

Les dispositions relatives & Fentreposage et 4 la commer-
clalisation des ceufs sont précisées par lz réglementation
eh vigueur [57).

Article 140, — Abattoirs.

Les conditions d'inspection sanitaire &t qualitative des
abattoirs sant définies par les textes en vigueur {58,
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SECTION &
FRODUITS DE LA MER

Article 141. — Magasins et réserves de produits de
la mer.

Sans préjudice de I'application des articles ci-dessus, les
conditions d'exploitation de produits de la mer et d'sau
douce sont définies par les réglements particuliers relatifs
& ces denrdes {59).

La vente des coquillages pendant ['été r'est autorisée que
si les installations permettent leur conservation en bon
état.

Sont notamment interdits :

- I'armsé'ga des huitres et das coquillages et = trempage
en eauw de mer,

— le rafraichissement avec de la glace non alimentaire ou
au moyen de feuillages, d'herbes ou de tissus imbibes
d'eau non potable,

— g vente de lots non munis de I'étiquette de salubrité
apparznte,

— l'ouverture des huftres et coquillages en dehors de ceux
destings & une consommation immeéediate.

SECTION 6
ALIMENTS D'ORIGINE VEGETALE
LEGUMES, FRUITS,
CRESSONNIERES, CHAMPIGNONS

Article 142. — Généralités. )

al le déversement ou e dépdt de déchets, vidanges, ordu-
res menagéres, gadoues, boues de station d'épuration non
pasteurisées, matidres fécales sont interdits sur tous les
terrains ou sont cultivés des fruits et legumes suscepti-
bles d'étre consommeés crus et dont |a partie comestible
peut se trouver au contact de ces déchets. Les engrais
organiques, furmiers et composts, ne doivent tre épan-
dus gqu'un mois au plus tard avant la récohe.

b) La réglementation sur les pesticides s'applique & Pen-
semble des aliments végétaux (60},

Article 143. — Protection des cressionniéres et des
cultures maraichéras immergaas.

143.1. Conditions d'exploitation.

Toute cressionniera ou culture maraichére immergée doit
faire F'objet d'une déclaration au Maire, qui en informe aus-
sitdt le Directeur Départemnental des Affaires Sanitaires et
Sociales.

B0

Elle ne peut &tre exploitée que si elle remplit les conditions
de salubritd déterminées ci-dessous :

A cet effet, les exploitants sont tenus de se soumettre 3
une enquéte de P'autorité sanitaire qui établit si les cultu-
res sont reconnues salubres. Lanalyse de l'eau, a la charge
de l'exploitant, est pratiquée par le laboratoire départamen-
tal agréé pour le contrile sanitaire des eaux.

La reconnaissance de la salubrité est fondée sur les cons-
tatations suivantes :

1. Eaux indemnes 'infestation parasitologigue et wtilisges
dans le voisinage immédiat des puits ou des sources dont
elles proviennent, & condition que ces derniéres ne soient
pas alimentées par des eaux courantes de surface [ ces
gaux doivent &tre d'une qualité bactériologique satisfai-
sante et, Nnotamment, ne pas contenir plus de 10 colifar-
mes fécaux ni plus de 10 streptocogues fécaux pour 100
mil. Les analyses bactériologiques et parasitologiques sont
effectuges une fois par mois pendant les 3 mois qui pré-
cédent la premiére ouverture. De plus, les eaux doivent
faire I'objet d'au moins une analyse chimigue destinée &
mettre en évidence les substances toxiques ou les cons-
tituants organiques révélateurs d'une contamination.

2. Protection suffisante des cultures limitrophes contre les
incursions d'animaux sauvages ou domestigues, notam-
ment le mouton.

3. Etablissement d'un périmétre de protection des cultures
ot des points d'eau qui les alimentent, contre les eaux et
ruissellement provenant de piturages, parcs & bestiaux,
étables, mares, fosses 4 purin ou toutes installations pou-
vant &tre contaminantes.

Lutilisation d'engrais non chimigue est interdite.
143.2. Contrile des exploitations.

A la suite de I'enguéte ou des contrdles effectués, l'auto-
rité sanitaire délivre un certificat de salubrité exigible pour
la poursuite de I'exploitation. Une copie est transmise au
Maire du lieu d'exploitation.

Si une exploitation nest ouverte gue guelgues mMois par
an, une analyse bactérinlogique et parasitologigue, sera
faite dans le mois précédent 'ouverture,

Ladministration départementale et I'administration com-
munale tiennent 4 jour et & la disposition du public la liste
des cultures ainsi agnéges.

Le certificat de salubrité powrra 8tre retiré lorsgu’un con-
trole aura révélé un défaut d'exploitation.

Los eaun, pénétrant dans les cressionniéres exploitées,
sont réguligremant contrdlées au cours de la saison, a rai-
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son d'analyses bactériclogigues trimestrielles & la charge
de I'exploitant. La qualité des saux devra rester constante
et elles devront présenter les mémes critdres que ceuy fixés
précédemment.

143.3. Contrile des ventes de cressionnigres.

Tout colis dans lequel sont placés en vue da la vente des
praduits récoltés dans des cultures immergées doit por-
ter en caractéres bien apparents et indélébiles, les nom
et adresse du producteur, le lieu de son exploitation, le
ligu et la date de déliviance du certificat de salubrité. Ces
mémes indications doivent également apparsitne sur le lien
des marchandises conditionnées en bottes. Les produits
importés doivent avoir 818 récoltés dans les mémes
conditions de salubrité et &tre vendus sous étiquette por-
tant des mentions similaires 4 celles pracitées.

Article 144. — Fruits et légumes.

Les fruils frais et les légumes frais sont exposés a la vente
s0it dans leur emballage d'origine, soit en vrac. Toutes pra-
cawtions sont prises afin que les fruits frais et les légumes
frais non préemballés soient protégés des pollutions de
toute nature,

Tout calis ou dans le cas de vente en vrac, tout lat de fruits
ou de légumes doit &tre exernpt de corps dtrangers, tels
que branchages, débris végataux, sous réserve des usa-
gers particuliers a la présentation traditionnelle de certains
produits,

Les fruits et I&gumes doivent &tre conformes aux prescrip-
tions en vigueur en matiére de résidus de pesticides (61),
lls doivert en ouire ne présenter ni odeur ni godt anor-
maux. Les fruits doivent &tre exempts de terre de méme
que les légumes laves, Les legumes non laveés doit étre
deéharrassés de toutes impuretés grossiéres.

Les fruits et légumes doivent avoir atteint un degré de
développemant et de maturité conforme aux usages
loyaux et constants du commernce et les produits altérés
doivant &tre éliminés de la vente,

Si le lavage de fruits ou de lédumes s'avére necessaire,
de I'gau potable sera sedle utilisée, et Vopération sera sui-
vie d'un égouttage approprid.

Les léguimes secs at les ldgumes déshydratds, autres que
ceux vendus sous préamballage, sont consetvés dans des
compartiments fermés.

Article 145, — Les champignons.

145.1. Champignons cultivés,

1. Les champignons ne peuvent faire 'objet de culture que
g'ils appartiennent & une espéce comestible.

61

2. Chague emballage ou chague lot présentd en vrac ng
doit contenir que des champignons de méme espéce.
Ceux-ci doivent &tre de bon état sanitaire et toujours cons-
titués de toutes leurs parties.

3. Chague emballage doit porter, soit par inscription
diracte, soit au moyen d'une &iguette solidermant fixée

— les nom et adresse de 'emballeur ou son identifica-
tion symbolique délivrée par le Service de la Répression
des Fraudes,

— les nom et adresse du producteur dans le cas ol ils
ne se canfondent pas avec ceux de 'emballeur,

— e nom de 'espiéce et lorsque celle-ci n'est pas notoi-
rement connue, son nom botanigue.

4. Au stade de la vente au détail, le nom de Fespéce doit
&tre porté par affichage, 3 la connaissance du consom-
mateur. Sur demande des services de contrdle, le détail-
lant doit &tre en mesure de faire connaltre la provenance
de la marchandise.

145.2. Champignons sauvages.

Les champignons sauvages (ou sylvestres), c'est-a-dire
ceux qui ng proviennent pas d'une culture, ne pourront
&tre commercialisés que 5'ls sont accompagnés J'un cer-
tificat de comestibilité délivre par les agents habilités 3 cet
effet, Toutefois, pourrent Btre commercialisées, sous la res-
ponsabilité des vendeurs, certaines espéces notoirement
connues et nommément désignées, par Mautorité sani-
taire ; celles-ci doivent &tre en bon état sanitaire et cons-
tituées de toutes leurs parties,

Article 146. — Construction, aménagemertt, réouver-
ture et transfert de fonds des boulangeries at
boutangeries-patisseries.

1. Les régles auxquelles sont soumis fa construction at
l'aménagement des boulangeries et des boulangeries-
patisseries sont déterminges par la réglementation en
vigueur {62),

2. Les projets de canstruction et d'amenagement 500t soLU-
mis & lautorité sanitaine,

3, Dans le cas o0 je combustible de chauffage, est le
mazout, le foyer ne doit comporter aucune communica-
tion directe aves le four, les brileurs doivent &tre réglés
de manigre & éviter toute émission de suies,

4, Lo nettovage des fours et des surfaces, sur lesquelles
gont déposés les paing, doit étre effectud péricdiquement
4 l'aide d'un produit autorisé,
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Article 147, Installation des locaux de vente en cas
de création, d'extansion, ds réouverture, ou de trans-
fert de boulangeries et de dépdts de pain et autres
installations des ventes fixes ou ambulantes.

1. La création, Fextension, la réouverturs, |2 transfert d'un
magasin de houlangerie, d'un dépdt de pain et 'adjone-
tion d'un rayon de vente de pain 4 un fonds de commerce
existant ainsi que la distribution par colportage dans les
voitures boutigues, dans les stations-service, sur les foi-
res, marchés et autres liewx publics, sont déclarés a I'au-
torité sanitaire.

2. Qutre leur conformité aux régles genérales définies ci-
dessus pour les magasing de vente de denrées alimentai-
res, ces locaux doivent comporter les installations parti-
culigres suivantes :

147.1. Fonds de boulangerie ou exploitation conjointe
d'une boulangerie et d'un autre commerce :

— un magasin de vente d'une superficie minimale de 16
métres carrés,

— le pain doit &tre placé sur des grilles ou étagéres a une
hauteur minimale denviren 70 em au-dessus du sol et de
manizre qu'il ne puisse entrer en contact avec d'autres
produits,

— un comptoir avec balance et apparsil & codper est
réservé au débit du pain. Ung affiche interdit la manipu-
lation du pain par la clientéle,

— une panneterie d'une superficie minimale de 8 métres
carrés, close et en communication directe avet l& maga-
sin de vente, munie de casiers, étagéres ou paniers afin
que les pains tenus en réserve soient & Fabri de toute
poliution.

Les locaux de vente doivent &tre disposés de manigre gque
I'air y soit constamment rencuvele. Dans e cas od is ne
présentent pas d'ouverture du cdté opposeé 3 la facade,
ils doivent comporter un conduit de ventilation réglemen-
taire s'ouvrant dans la partie du plafond la plus &loignée
de l'accés extérieur et s'8levant jusqu'au dessus de la partie
la plus élevée de la construction ou toute autre installa-
tion assurant une ventilation efficace.

147.2. Dépéts de pain.

Ces locaux doivent disposer d'un emplacement réserve
4 la vente du pain distinct des autres activités qui ne
devront pas étre incompatibles avec |'hygiéne de l'alimen-
tation. Le pain doit étre placeé sur des grilles ou étagénes
& une hauteur minimale d'environ 70 cm au-dessus du sol
etinstallé de maniére qu'il ne puisse entrer 80 CONtact aves
les autres aliments. Lorsgue les circonstances l'exigent,
le pain est entreprosé dans une armoire fermée,

62

147.3. Vente de pain par colportage dans les voitures bou-
tiques, dans les stations-services, sur les foires, marchés
et autres lieux publics.

Le pain doit &tre présentd au consormmateur sait préem-
ballé, soit protége des pollutions externes par des vitrines
de protection situées & une hauteur minimum d'environ
70 cm au-dessus du sol ou du plancher des vehicules,

La vente du pain de porte & porte n'est autorisée gue pour
e pain présente préemballé

147.4. En cas de vente de pain décongels, la dénomina-
tion de vente doit &tre suivie de la mention : “décongelé”
en caractéres visibles et lisibles.

Article 8. Dispositions applicables aux produits de
panification ou de pitisseris.

Les produits de panification ou de patisserie sont soumis
aux mémes obligations que celles prévues pour |2 pain et
définies aux articles 129.4, 146 et 147 ci-dessus.

En outre, les produits de panification ou de patisserie pré-
sentés préemballés sont soumis aux dispositions de la
réglementation en vigueur notamment en ce qui concerne
la date limite o utilisation optirmale.

En cours de transport et & tous les stades du commerce,
les patisseries fraiches et notamment celles fabriquées 4
base de créme fralche, créme, lait, ceufs doivent étre entre-
posés dans des enceintes ou vitrines réfrigérées & une tern-
pérature maximale de 3%

SECTION 7
DEMNHEES CONGELEES ET SURGELEES

Article 149. — Denrées congelées et surgelées.

Sans préjudice des dispositions spéciales prévues au preé-
sent titre pour les différents types de dennées, les denrdes
congelées et surgelées doivent répondre aux dispositions
régiementaires notamment celles relatives 163) :

— & I'emballage et au transport,

— au maintien d'une ternpérature minimum depuis laur
fabrication jusqu'a leur mise en vente,

— aux conditions dans lesguelies la décongélation est
autorizée,
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SECTION 2
ALIMENTS NON TRADITIONMNELS

Article 15¢. — Définition des aliments non
traditionnels.

On appelle aliments non traditionnels, les aliments et subs-
tancas alimentaires provenant :

— soit d'une matiére premiére considérée comme alimen-
taire mais profondément transformée en vua d’an extraire
une ou plusisurs substances nutritives,

— s0it de produits non habitusllement obtenus en agri-
culture, en élevage ou industrisllement pour lalimentation
de 'homime,

C'est ainsi que sont considérés, par exemple, comme ali-
mants non traditionnels :

- des farines d'origine animale ou végétale riches en
protéineas,

— les levures clltivées sur alcanes ou autres substrats non
alimentaires,

— les isolats de protéines préparées & partir de diverses
farines animales ou végétales, de feuilles, d"herbes ou de
levures grace auxguelles sont dlaborées las protéines tex-
turées ot las AlV laliments imitant la viande).

Articla 151, — Prescriptions applicabfes a la fabrica-
tion, 4 la détention, et 4 la mise en venta d'aliments

non traditionnels,

La fabrication, la détention et la mise en vermte d'aliments
non traditionnels destings a alimentation de ‘homme,
sont soumizes & I'avis du Consell Supérieur d'Hygigne
Publique de France, de [‘Académis Nationale de Médecine
et éverruellernent d'autres commissions spécialisées, en
application du Code de la Santé, et de la loi du 1= acit
18905 sur la répression des fraudes et ses décrets
d'application.

SECTION &
LES ETABLISSEMENTS DE RESTAURATION

Les établissermants de restauration doivent respecter les
dispositions réglementaires en matiére 9’ hygiéne les con-
cernant {6d).

Article 162, — Hygiéne des restaurants et locaux
similaires. .

Toute ouverture de restaurant doit faire ['objet d'une décla-
ration & I'autarité sanitaire qui vérifiera que les dispositions
suivantes relativas a I'hygiéne et 3 la saflubrité de ces locaux
SONt respectées.

Ces dispositions s'appliqguent aux salles-3-manger et
annexes des restauramts, buffets et brasseries servant des
repas, sinsi qu'aux établissements de restauration collec-
tive visés par la réglementation en vigueur {58},

1. Les murs, parois et sols dofvent &tre maintenus en bon
état de propreté. Laur revirternent doit &tre lavable ou facile
4 nettoyer ;

2. Le lavage du sol et son nettoyage doivent &ire opérés
aprés chaque service, Le balayage & sec et 'usage de la
seiure. sont interdits |

3. Les locaux dolvent &tre gérés et ventiles. Les arrivées
d'eau non potable v sont interdites

4. Oes cabinets d'aisances en nombre suffisant, sont mis
& Ia disposition de la clientéle. lls ne doivant jamais com-
muniquer directernent avec la salle ol sont servis les repas,
ni aves tous les autres locaux renfermant des denrées ali-
mentaires ;| 115 doivent répondre aux preseriptions de ar-
ticle 46 du présent réglement ;

Des lavabos équipés de produits de nettoyage sont
annexés en nombre suffisant aux cabinets d'aisance.

Pour le séchage des mains, des serviettes 4 usaga unique
ou des appareils automatiques & air chaud sont mis 4 la
disposition des usagers.

5, Les tables doivent &tre recouvertas d'un matériau lava-.
ble et nettoyées aprés le départ de chague client. Aprds.
chague service, elles sont lavées & Feau chaude addition-
née d'un détersif autorisé, rincées et séohiées. Les nap-
pes imparmeables sont entretenuas de la méme maniara,

Les nappes en tissu sont changées au minimum & cha-
que service et recouvertes de napperans de papier renou-
velables & chague client.

6. Les carafes d'eau doivent &tre vidées et entretenues en
parfait état de propreté, dans l'intervalle des repas, lavées
aprizs chague service, La vaisselle éhréchée est retirdée du
service. La vaisselle est nettoyée dans un emplacement
distinct de celui qui sert 2 Ia préparation des aliments, afin
d'éviter leur souiliure, Aussitdt aprés chaque service, la
vaisselle v compris les carafes, doit &tre lavée & l'eau
chaude additionnés d'un produit autarisé, rincée a leay
potable courante et séchée 3 I'abri de toute contamina-
tion. Elle est ensuite entreposés dans des placards ou
armaires fermes ou, a défaut, sur des tables et dans ce
cas, recouverte d'un linge propre.

Les pigces d'argenterie ou de métal inoxydable aingi que
les couverts sont rangés dans des tireirs ou corbeilles apres
avoir été lavés et rincés. Le polissage éventuel de ces cou-
verts doit toujours étre suivi d'un lavage, d'un rincage et
séchage 4 F'abri de toute contamination.
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7. Les plats chauds doivent &tre apportés dés leur prépa-
ration, directement de la cuisine au consommateur et ne
pas &tre déposds en attente dans la salle-&-manger.

Les plats froids, préparés le jour méme de leur consom-
mation, doivent &tre entreposés dans una enceinte rafri-
gerée, dans l'attente du service.

8. Dans les établissements dits “'libre service’’, les diffé-
rents plats doivent &tre exposés en nombre aussi réduit
que possible et apportés au fur et & mesure du débit. Tou-
tes précautions sont prises pour les maintenir & I'abri des
souillures,

La termpérature & copur des plats cuisings destings a étre
consommés chauds doit &tre constammant égale ou supé-
rieur & 65°% depuis la fin de la cuisson jusqu’au moment
de [a remise au consommataur (65).

Pomm collmdn o Do ol mcaln i g e Lo Fmtve el L e
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préparation ne peuvent étre réutilisés conformeément aux
dispositions de la réglementation en vigueur,

9. A aucun moment les circuits d'évacuation des déchets
at caux des ustensiles souillés ne devront croiser ceux des
préparations culinaires.

(42] En putre, pour kes magasins d'alimantation distribuant des dan-
rées animales ou d'arigine animaie, décret n® 71638 du 27 juillet 1971
pour Fapplication des arlicles 258, 253 ot 262 du Code Rural &t rela-
tif & IMinspection sanitaire et gualitative des animaux vivants at des
danrdes animales ou darigine animale (1.0, du T acde 1371

143 Décret n® 77042 du 12 septernbee 1977 refatif aux interdictions
de furmer dans certains lieux affectés 4 un usage collectif ol cette
pratique peut avoir des conséguences dangerauses pour la santé (.0
du 17 septembre 1977).

(440 Dcret n® 73138 du 12 février 1373 portant application de la lor
du 17 acdt 1905 sur la répression des fraudes en oo qui conceme
les produits chimigues dans I"alimentation humaine et les matdriaux
et objets au contact des denrdes, produits et boissens destinds & I%ali-
mentation de Fhomime et des animaux ainsi que les procddés et les
produits ulilisds pour la netteyvage de ces matériaux et objets (J.0
du 15 févriar 1973].

(45} Arrdta du 1~ favrier 1974 mglameantant les conditions d'hygigne
relatheas au transport de denrées périssables 4.0, du 20 mars 1974}

(46} Arrétd modifig du 10 acdt 1967 mlatif a Fapplication de Farticla
L 25.1. du Code de fo Santé Publique leaux potables) (L0, du 28
andt 18611,

(47 Amété du 15 mai 1974 fixant les conditions d'hygigne relatives
aux etablissements de collecte ot de transformation dua lait et des
produits laitiers 110, du 2 juillet 1974}

(48] Code du travail. Décret n® 71-636 du 21 juillel 1971 110, du 1=
&0t 1971) et arrété d'application. Arrdté du 10 mars 1977, relatif 4
I'état de santé et d'hygiene du personncl appeld & manipuler kes den-
rées animales ou dorigine animale L0, du 31 mars 19770,

1490 Décret n® 771042 du 12 septembre 1977, wlatif aux interdictions
de fumer dans certains lieux affectds & un usage collectif ol cette
patique peut avoir des consdouences dangersuses pour 3 santé (0
du 17 septembre 1977}

G4

150 Decret n® G1-959 du 1* acar 1961 (L0 du B andt 1961} Ardild
du W} acat 1967 relatif & Papplication de l'articla L 25,1 du codea da
la Santé Publique leaux potatles) [0, du 26 agdt 1961). Circulainae
du 15 mars 1962 relative aux instructions générales concemant las
eaux d'alimentation et ka glace alimentaire 4.0 du 27 mars 1862 et
rectificatif JO. du 13 awril 19621, ’

151} Décret n® 71,636 du 21 juillet 1971 110, du 1+ aodt 1871}, Décret
™ 73138 du 12 fEwrier 1973 (L0, du 15 février 1973), Arréte du 15
rmai 1974 fixant les condithons & hygigne relatives aux établissements
de collacte et de transformation du fait et des preduits laitiers 1.0,
du 2 juillet 1974},

162 Amate prafectoral du 28 jarwiar 1977,

183 Décret madifie du 15 awril 1912 portant rbglarment d'administra
tion publique pour ['application da la lei du 1 aocdt 1905 én ce qui
coneeme les denrdes alimentaires. Décrat n® 49,438 du 28 mars 1949
portant regiement d'adrministation publique pour Fapplication da la
lgi du 1= 300t 1905 en ce qui concerne le commarce des glaces at
des crémes glacées (J.0. du 30 mars 1943},

Arreté du 13 septembre 1967 relatif 4 la qualité hygienigue et au con-
tréle bactériolegique des glaces et des crémes glacées (J.O. du 17
cctobre 1967), Arrété du 13 septembre 1967 fixant les prescriptions
d'hygiéne applicables aux locaux de fabrication d'entreposage et de
vente ainsi qu'au matériel at avx conditions de manipulation en ce
qui concearna les glaces et crémes glacéeas (WO du 17 ockabre 1967},

(84 Arcdtd du 15 mai 1994 concarmant ks viandes hachées desti
néas 3 la consommation humaina (J0. du 26 juin 1974},

(B} Amdtd préfoctoral du 14 awil 1964,

156) Circulaire du B mars 19688 relative aux medurss da prophylaxie
a prandre Bn matiere alimentaire dans les établissements publics sco-
lgiras et universitaires (0. du 5 mai 1968).

(57) Ddcret du 17 saptembee 1953 ()0, du 19 septembre 1963) modifie
par la décret du 11 acdt 1976 relatif. av commere des mufs (0. du
1% aoit 1978},

188} Décrt n® 71.636 du 271 juillet 1971 (100 du 1= aodt 1971). At
du 20 novembre 1961 alatif aux abattoirs privas de type industral
ou dexpadition {12 dacembre 1961}, Arété du 2B mars 1967 fixant
las prescriptions technigues rakativas a la construction des abattoirs
publics O die 11 avril 1987}, Arréte du 25 aoit 1972 fixant les nor-
mes auxguelies doivent satisfaire les abattairs agrées pour 'exporta:
tion des viandes et determinant ks conditions de Vingpectien sani
taie dans ces établissements (J.O, du 3 septembre 19720,

(59 Décret du 20 ao0t 1939 relatif & la salubnté des huftres, moules
#t autras coquillages. Deécret n? 71.636 du 21 juillet 1971 (1.0, du 1o
aodt 1977, Arrstés du 1%, 2, 3 et 4 actobre 1973 fikant les régles
d’'hygiéne relatives aux produits de la mer et d'esu douce [(JO, du
25 novembre 19731,

[60) Arrdtd du 20 juillet 1956, Arraté du S juillet 1573 redatl aux teneurs
en résidus de pesticides dans et sur kes fniits et legumes [J.CO. du
4 actobre 1973).

(BT Arrété du 5 juillet 1973 relatif ax teneurs et ésidus de pestici-
des dans et sur les fruits et gumes (L du 4 actobre 19731,

(62} Amata du 23 octobra 1967 relatif & b construction at & 'ameéna-
gement des boulangeries (40, du 5 novembre 1867,

[63F Circulaire du 15 juillet 1963 fixant ies dénominations de vente
des produits alimentaires tailds par ke froid. Décral n™ 64949 du 9
saplombre 1964 relatf aux produils surgelds (10, du 13 saptembre
1964]. Arrdtd du 26 juin 1974 réglementant les conditions hygidni-
gues de congdlation, de conservation et de décongdlation des den-
res animales o1 d'orgine animale .0, du 31 juillet 1974).

(B4 Arréld inlerministdnel du 26 septembre 1880 rkglementant les
conditions d'hygitne applicables dans s dtablissarnants da restau-
ration ol sont prépards, sarvis ou distnbuds des aliments compor-
tant des denrées animales ou d'ariging animala LJ.O. du 15 actobre
1984].

(B8] Arrdedg du 26 juin 1974 (00 des 15 et 16 juillet 1974} réglemen
tant les conditions d'hygigne relatives & la préparation, la conscrva-
tian, la distributicn et k8 vente des plats cuisinds 3 'avance.
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TITRE Vill
PRESCRIPTIONS APPLICABLES AUX ACTIVITES
D'ELEVAGE ET AUTRES ACTIVITES AGRICOLES

Article 163. Reégles d'implantation des batiments
d'slevage ou d'engraissement (création, extension ou
réaffectation)

Article 153.1. — Présentation du dossier.

Toute création, extension ou réaffectation f'un batiment
d'élevage ou dengraissement & 'exception des bétiments
d'élevage de lapins et volailles comprenant mains de cin-
quante animaux de plus de trente jours et des batiments
consacrés a un Elevage de type familial doit faire Fobjet,
de la part du maitre d'ouvrage, de I'établissement d’'un dos-
sier de déclaration préalable, comportant les informations
suivantes :

al Plan de masse a I'échelle du cadastre sur lequel doi-
verit figurer notamment :

— le ou les points de prélévement d'eau destinde & I'ali-
mertation humaine ou animale ou & I'arrosage des culiu-
res maraichéres et situds dans un rayon de 100 métres
autour de l'installation ;

— lemplacerment des immeubles habités ou occupés
habituellerment par des tiers, des zones de |oisirs et de tout
&tablissement recevant du public dans un rayon de
100 matres.

b} Un plan détaille de Finstallation d'élevage {&chelle
11100} précisant notamment 'emplacement des stocka-
ges de déjections et des installations de traitement.

¢] Une note explicative précisant la capacité maximale ins-
tantange de |'établissement d'élevage, fes volumes de stoc-
kage des déjections, les moyens utilisés pour reduire les
odeurs et, éventuellement, le lieu de rejet de Feffluent traitd
dans le milisu naturel.

d} Le cas échéant, le plan d'épandage des eaux résiduai-
res et des déjections.

Ce dossier de deéclaration est adresse au maire de la com-
mune, en quatre exemplaires, en mémé ternps gue le dos-
gier de demande de permis de construire.

Dans la semaine qui suit le dépdt du dossier de déclara-
tioln, le malre en transmet :

— unexemplaire au directeur départemental des affaires
sanitaires et sociales, qui en accuse immédiatement récep-
tion au maire ;

— ur exernplairte au directeur départemental de "agricul-
ture, pour information ;

e,

— larsque la commune est compétente pour délivrer Ig
permis de canstruire, un exemplaire au service charge de
I'instruction des demandes ;

- lorsque la commune a délégué sa compétence pour
délivrer le permis de construire & up dtablissement public
de coopération intercommunale, un exemplaire au prési-
dent de cet établissement public |

- lomgue le permis de construire est délivré au nom de
I'Etat, un exemplaire au directeur départemental de
léquipement.

Conformément aux dispositions du dernier alinéa de ar-
ticle R.421.15 du code de ["'urbanisme, le directeur dépar-
temental des affaires sanitaires et sociales dispose d'un
délai d'un mois & dater de la réception du dossier de décla-
ration pour faire connaitre son avis motivé & Mautoritd com-
pétente pour statuer sur la demande de permis de cons-
truire ou au service chargé de linstruction de cette
demande ; passé ce délai, il est réputé avoir émis un avis
favorabile.

Dans le cas ol la création d'un élevage soumis au régle-
ment sanitaire départemental n'a pas 2 justifier d'un per-
mis de construire, le dossier est constitué et transmis dans
les conditions prévues aux précedents alinéas, & l'excep-
tion du dossier de permis de construire, Le directeur dépar-
termental des affaires sanitaires et sociales dispose d'un -
délai d'un mais & dater de la Boeption du dossier de décla-
ration pour faire connaitre son avis motivé au maire de la
commune qui statue, en cas d'avis défavorable, au nom
de I'Etat et notifie sans délai sa décision au déclarant.

153.2. Protection des eaux et zones de baignade.

Les batiments renfermant des animaux & demeure ou en
transit ne doivent pas &tre & "origine d'une pollution des
MesSsOUrces en Sdu. :

Leur implartation devra satisfaire aux prescriptions géné-
rales ou particuliéres relatives aux périmétres de protec-
tion des sources, puits, captages ou prises d'eau.
Elie est, en outre, interdite :

— A moins de 35 métres ;
— des puits et forages,
— des sources,

— des agueducs transitant des eaux potables en écoule-
ment libre ; de toute installation souterraing ou semi-
enterrée utilisée pour le stockage des esux, que ces der-
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nigres soient destinées 4 I'alimentation en eau potable ou
4 l'armsage des cultures mamichéres,

— des rivages,

— des berges des cours d'eau.

Cette prescription pourra étre modulée en fonction des
caractéristigues topographiques, pédologies et hydrogéo-
logigues loeales.

— A moins de 200 métres des zones de baignade et des
zones agquicoles.

En outre, las conditions spécifigues de protection des
zones d'aquiculture pourront &tre définies par 'autorité
sanitaire, apras avis du conseil départemental d’'hygigne.

Lorsqu'il existe un point d'eau & proximité, 'ensembis de
Iinstallation dewra &tre concu de manigére & éviter tout
écoulement vers celui-ci.

153.3. Protection de voisinage.

La conception et le fonctionnement des établissements
d'Elevage ne doivent pas constituer une nuisance exces-
sive ou présentant un caractére permanent pour le
voisinage.

Les gérants st propriétaires, les usagers et occupants habi-
tuels ou occasionnels des immeubles, des zones de lai-
sirs ot de tout &tablissement recevant du public, ne peu-
vent se prévaloir des éventuels inconvénients {bruits |
odeurs) occasionnés au voisinage des établissements
d'dlevage, dés lors gue ceux-ci sont implantés, aménagés
et exploités conformément au présent réglement ainsi qu'a
toutes les réglementations en vigueur 8'y rapportant.

Les dommages causés aux occupants d'un batiment par
des nuisances dues & des activités agricoles, industrisl-
les, artisanales ou commerciales, n'entraingnt pas droit &
réparation lomsgue le parmis de construire afférent au bat-
ment exposé 4 ces nuisances a & demandé ou |'acte
authentigue constatant |"alidnation ou la prise de bail éta-
bii postérisurement & l'existence des activités les occasion-
nant dés lars que ces activités s'exercent en confarmité
avec les dispositions iégislatives ou réglementaires en
vigueur et gu'elles se sont poursuivies dans les mémes
conditions (66}

163.4. Régles génarales d implantation.

Sans préjudice de lapplication des documents
d'urbanisme existant dans la commune ou de cahiers des
charges de lotissement, I'implantation des batiments ren-
fermant des animaux doit respecier les ragles suivantes :

— les élevages porcins a lisier ne peuvent &tre implantés
& moins de 100 métres des immeubles habités ou habi-

a7

tuellemant ocoupes par des tiers, des zones de loisirs et
de tout établissernent recevant du public ;

— les autres élevages, & 'exception des élevages de type
famnilial ne peuvent &tre implantés & moins de 50 matres
des immeubles habités ou habituellement occupés par des
tiers, des zones de loisirs et de tout établissement rece-
vant du public & l'exception des installations de camping
& la ferme : & l'exception des établissements d'élevage, de
volailles ou de lapins renfermant moins de 500 animaux,
Iitmplantation des btiments d'élevage ou d'engraisse-
ment, dans la partie agglomdérée des communes urbaines,
est interdite.

153.5. Dispasitions applicables aux cas d'extension ou de
reaffectation de batiments d'élevage existants.

Dians le cas de Vextension d'un batiment d'élevage las dis-
tances par rapport aux immeubles habités ou habituelle-
ment occupés par des tiers, aux zones de loisirs et de tout
&tablissement recevant du public & Vexception des instal-
lations de camping & Ia ferme ne peuvent étre inférieuras
a 70 mitres pour les élevages porcins a lisier et 3 35 métres
pour les autres élevages. Ces dispositions ne sont appli-
cables que lorsque 'augmentation de la surface oceupée
par les batiments ou de |'effectif du bétail ne dépasse pas
50 %.

Afin de garantir la salubrité et la santé publigue et de pro-
téger la essource en eau, des aménagements spécifigues
supplémentaires peuvent &tre exigés par "autorité sani-
taire aprés avis du conseil départemental d’hygiéne.

153.6. Dérogations.

Les prescrptions du présent titre relatif & 'hygiéne rurale
et notamment igs rdgles de distance peuvent &tre atté-
nuées par autorisation préfectorale déliviée aprés avis
motivé du maire, du directeur départemental de ["agricul-
ture, du directeur des services vétérinairas et du directaur
départernental des affaires sanitaires et sociales. Dans le
cas o 'un de ces avis au moins est défavorable, le conseil
départemental d'hygiéne est consulté. Les autorisations
accordéas en dérogation aux dispositions du titre VIl peu-
vent tre asssorties de prescriptions particulidres concer-
nant l'aménagement et I'exploitation de Fétablissement.

Articla 154, — Construction, aménagement et exploi-
tation des logements d'animaux.

184.1. Construction et aménapement des logements
danimaux:

Tous les locaux destinés au logement, méme tempaoraire,
des animaux, sont efficacement ventilés,

Les communications directes entre les locaux réserves au
fogement des animaux et les piéces destindées & Fhabita-
tion les avoisinant ou les surmantant, sont interdites,
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Jusqu'a une hauteur de 0,60 4 1,50 métres selon les espé-
ces animales logées, les murs et les parois doivent pou-
voir Btre nettoyés et désinfectds de maniére efficace et fes
matériaux des murs doivent pouvoir résister & un jet d'eau
SOUS preassion. '

En dehors des élevages sur litigres accumulées les sols doi-
vent émre imperméables, maintenus en bon état et avoir
une pente suffisante pour assurer I'dcoulement das liqui-
des vers un systéme d'@vacuation dtanche. Le raccorde-
menit de celui-ci, & une fosse étanche ou & un dispositif
d'évacuation offrant toute garantie sur le plan sanitaine,
est obligatoire. -

1584.2. Entretien et fonctionnement.

Toutes les parties des établissements et des installations
sont maintenues en bon état de propreté et dentratien.

Des précautions sont prises pour assurer I'hygiéne génd-
raie des locaux et en particulier éviter la pullulation des
mouches et autres insectes, ainsi que celle des rongeurs.
A cet effet, les installations feront I'objet de traitements
effectuds, en tant que de besoin, avec des produits homo-
logués (67].

Les bétiments sont approvisionnés en quantité suffisante
d'eau de bonne qualité pour |"abreuvement des animaux
et d'eau de lavage pour l'entretien des établissements et
des installations. Les installations et appareils de distribu-
tion destinés & labreuvement des animaux ne doivent pas
&tre suscaptibles, du fait de leur conception ou de leur
réalisation d'entrainer, 3 I'occasion des phénoménes de
retour d'zau, la pollution du réseau d'sau potable.

U'eau servant au lavage des appareils, récipients et autres
objets utilisés pour la traite et la conservation du lait, doit
étre potable {68},

Il est interdit de nourrr |85 animaux aves des matiéres ani-
males en putréfaction.

154.3. Stabulation libre.

Les prescriptions de cet article sont applicables aux sta-
bulations libres de bovins, équidés, asins, ovins, porcins,
capring et canins.

Les coursttes ou agires d'exercice, mises A la disposition
des animaux, sont stabilizées ou imperméabiliséas ; tou-
tefois, le parcage en plein air est interdit pour les dleva-
ges porcins. '

Elfes sont nettoyéas et traitées aussi souvent gue néces-
sairg, dans les mémes conditions gu'au paragraphe 1542,

Les déjections et les éventuelles eaux de lavage des locaux
sont collectées. Les caniveaux conduisant aux ouvrages
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de stockage, ainsi que ces ouvrages, sont étanches. Tou-
tes dispositiolns doivent étre prises pour que les eaux plu-
viales issues dos toitures et les eaux de ruissellement pro-
venant de lextérieur ne sBcoulent pas sur las aires d'exer-
cice. Les eaux pluviales recues en direct sur les aires d'exer-
cice extérisures pourront ne pas &tre collectdes vers I'ou-
vrage de stockage si le rdseau d'évacuation est muni d'un
regard séparateur permettant leur détournement, en
périnde de fortes pluies. Les déjections solides ot les déhrig
de toutes sortes sont enlevés et stockés dans les mémes
conditions que les fumiers ou les lisiers.

Les stabulations libres comportant une aire de repos sur
litigre accurnulée doivent étre approvisionnées en litizre
aussi souvent gu'il est ndcessaire en fonetion de la tech-
nigque d'élevage afin de limiter les risques d'infiltration,

5'il n'est pas fait usage de litigre, e sol de I'aire de repos
sera rendu impermeéable. Cette disposition ne s'applique
pas aux logettes pour bovins el aux dlevages sur
caillebotis, )

Article 1685. — Evacuation et stockage des fumiers
et autres déjections saolides.

Les litiéres provenant des iogements d'animaux sont éva.
cuées aussi souvent qu'il est nécessaite,

Les depdits permanents ou temporaires de ces matiéres
ne doivent pas entrainar une pollution des ressources en
EaU.

155.7. Implantation des dépdts & camctére permanent,

Sans préjudice des dispositions relatives 4 la police des
eaux (63}, leur implantation devra satisfaire aux prescrip-
tions générales ou particuliéres relatives aux périmétres
de protection des sources, puits, captages ou prises deau.

Elle est, en outre, interdite 4 moins de 35 métres ;
— des puits et forages,
-- des sources,

— des aqueducs transitant gravitairernent de 'eau pota-
bie en écoulement libre,

— de toute installation souterraine ou semi-enterrée uti-
lisée pour le stockage des eaux qu'elies soient destinées
& 'alirmentation en eau patable ou I'arrossge des cultures

maraichéres,
- des rivages,
— des berges des cours d'eau.
Des conditions spécifiques de protection des zones d'aqui-

culture pourront &tre définies par I'autorité sanitaire apres
avis du conseil départemental d’hygiéne.
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Lensemble da Iinstallation devra étre concue de maniére
a eviter tout écoulement, méme aceidentel, vers les points
d'eau et les fossés des routes.

Ces dépdts doivent étre également établis & une distance
d'au moins 50 métres des immeubles habités ou habituel-
lement occupds par des tiers, des zones de loisirs ou de
tout établissement recevant du public et 4 100 métres des
ligux de baignade. Tout dépdt sur ou 3 proximité immeé-
diate des woies de communication est interdit.

155.2. Aménagement.

Les fumiers sont déposds sur une aire &tanche, munie au
moins d'un point bas, ol sont collectés des liquides
d'égouttage et les eaux pluviales qui doivent étre dirigées,
a l'aide de canalisations &tanches et régulidrerment entra-
tenues, vars des installations de stockage étanches ou de
traitement des effluents de I'glevage.

La superficie de |aire de stockage sera fonction de la plus
tongue période pouvant séparer deux évacuations succes-
sives des déjections solides.

Das mesures appropriées sont prises pour empécher la pul-
lulation des insectes.

5l est reconnu nuisible & la santé publique, e dépdt,
quelke gu'en soit l'importance, sera remis en état, recons-
truit ou supprimé.

186.3. Dispositions applicables aux extensions de dépdts
gxistants et & caractére peErmanent.

Dans le cas d'une extension d'un dépdt existant et & carac-
tére permanent ou de la création d'un tel dépdt, opérées
conjointemnent & une extension d'un élevage existant, les
distances par rapport aux immeubles habités ou habituel-
lement occupes par des tiers, aux zones de loisirs et 3 tout
établissement recevant du public 4 I'exception des instal-
lations de camping a la ferme ne peuvent &tre infériguras
4 35 métres. Cas dispositions na sont applicables que lors-
que l'augrmentation de la surface du dépdt ne dépasse pas
50 %.

Afin de garantir la salubrité el [a santé publiques et de pro-
teger la ressource en eau, des aménagements spécifiques
supplémentaires pauvent &re exigés par 'autorité sani-
taire apris avis du conseifl départemental d'hygiéne.

Article 156. — Evacuation et stockage des purins,
lisiers, jus d'ensilage et eaux de lavage des loge-
ments d'animaux et de leurs annexes.

156.1. Dispositions geénérales.

Les urines et déjections recueillies sous forme de lisiers,
les jus d'ensilage et eaux de lavage sont Gvacués vers des

ouvrages de stockage ou de traitement, implantés suivant
les conditions prévues & l'article 155.1. concernant les
dépits de fumier.

5i l'ouvrage de stockage est desting exclusivemant & rece-
voir des jus d'ensilage, la distance d'implantation vis-a-
vis des tiars peut étre ramanée & 35 metres.

A l'exdtéricur des bitiments, I'écoulement des purins, lisiers,
jus d'ensilage et des eaux de lavage vers les ouvrages de
stockage ou de traitement doit s'effectuer séparément de
celui des eaux pluviales et de ruissellement et &tre assuré
par l'intermédiaire de caniveaux ou de canalisations régu-
ligrement entretenue ¢t étanches. Les eaux do lavage peu-
vent étre dvacuées vers le réseau d'assainissement cam-
munal sous réserve de 'autorisation de la collectivité pro-
priétaire des ouvrages d'assainissement.

Les ouyrages de stockage sont étanches. Leur capacité
minimale sera fixde par le conseil départemental d hygiéne
en fonction des conditions climatigues locales.

Si l'ouvrage est couvert par une dallg, slle doit comporter
un regard qui sera obturé dans lintervalle des vidanges
et un dispositif de ventilation.

Toute fosse située & moins de 100 métres d'une habita-
tion, doit &tre couverte par une dalle

Dans le cas d’une fosse ouverte & 1air libre, elle doit étre
gquipée d'un dispositif protecteur desting & prévenir tout
risque d'accident.

Les ouvrages de stockage sont vidangés dans des condi-
tions reduisant au minimum la géng pour le voisinage.

Tout écoulement do contenu de ces ouvrages dans les
ouvrages d'évacuation d'eaux pluviales, sur la voie publi-
que, dans les cours d'eau ainsi que dans tout autre point
d'eau (source, mare, lagune, carrigre...), abandonné ou
non, est interdit.

Si un ouvrage de stockage constitue une source d'insa-
lubrita, il doit étre immédiatement remis en état, recons-
truit ou supprime.

156.2. Dispositions applicables aux extensions d'ouvrage
de stockage existants.

Dans le cas d'une extension mesurée d'un ouvrage axjs-
tant ou de la création d*un tel ouvrage, opérées conjoin-
tement & une extension d'un élevage existant, les distan-
ces par rapport aux immeubles habités ov ccoupés par
des tiers, aux zones de Ioisirs 81 4 tout établisserment rece-
vant du public 3 I'exception des installations de camping
d la ferme ne peuvent &tre inféricures 3 35 métres. Ces
dispositions ne sont applicables que lorsqua "augmenta-
tion de la surface de l'ouvrage ne dépasse pas 50 %.
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Afin de garantr la salubrité et la santé publiques et de pra-
téger la ressource en eau, des aménagement spécifigues
supplémentaires peuvent &tre exigds par l'autorité sani-
taire, apres avis du conseil départernental d'hygiéne.

157, Silos destinés a la conservation par voie humide des
aliments pour animac.

Les prescriptions de cet article s'appliquent aux stocka-
ges de fourrages et autres aliments & F'exciusion de la
conservation par voie séche des foins et des luzernes et
du stockage des aliments présentés sous forme de fari-
nes ou de granulés.

167.1. Conception et raalisation.

Les silos doivent &tre réalisés de maniére & cg que le pro-
duit stocks ne =oit pas en contact avec 'eau d'origine plu-
viale ou tellurique ou I'air. Radiers et parcis {lorsgue celles-
el existent) doivent étre étanches, de fagon & éviter toute
pollution des eaux. Les sols doivent componter une pente
suffisante (au minimurm de 2 %) afin d'éviter la stagna-
_ tion des jus sous |'ensilage, et permettre feur évacuation
rapide jusqu'a un lieu de stockage étanche répondant aux
conditions précisdes & l'article 156.

Les jus d'ensilage sont évacués, stockEs et traités dans les
conditions définies aux articles 156 et 153,

Pour les ensilages non géndrateurs de jus imais, pulpes
surprassées, herbes prefanéges. .| la réalisation d'un dqui-
pement de stockage des jus ne sera pas exigée.

©187.2. Implantation.

Limplantation das silos, tels que définis au 157.1. doit satis-
faire aux prescriptions générales ou particuligres relatives
aux périmetres de protection des sources, puits, capta-
ges ou prises d'eau.

Elle est en outre, interdite & moins de 35 mitres :

— des puits st forages,
— des sources,

— des aqueducs transitant des eaux potables en écoule-
ment libre : de toute installation soutermine ou semi-
enterrée utilisée pour le stockage des saux, fque ces der-
niares soient destinées a l'alimentation en eau potabla ou
& 'arrosage des cultures maraicheres,

— des rivages,
— des berges des cours d'eau.
Des conditions spécifiques de protection des zones d'agui-

culture pourront &tre définies par 'autorité sanitaire aprés
avis du conseil départemental d'hygiéne.
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Ces silos ne peuvent &tre implantés & moins |

— de 35 matres des immeubles habités ou occupés hakbi-
tuellement par des tiers, des zones de loisirs ou de tout
&tablissernant recevant du public,

— de 5 métres des routes.
157.3. Silos non aménagés.

Virmplantation dans ies conditions prévues & 'article 157.2.
de silos non aménagés au sens de l'article 157.1, est admise
si les conditions topographigues et géologiques le permet-
tent, notamment en ce qui concerne la protection de la
ressaurce en eau.

Afin de garantir la salubrité et la santé publiques et de pro-
téger [a ressource en eau, des distances supérieures & cel-
les prévues 4 |'article 157.2. peuvent étre exigées par |'au-
torité sanitaire aprés avis du conseil départemental

d'hygigne.
157.4. Exploitation.

Toute la surface jfibre de la masse d'ensilage dait, & l'ex-
ception du front o'attagque, &tre couverte en permanence
par ung bache ou tout autre dispositif étanche & 'eau et
& Fair, qui doit &tre maintenu en bon état et changé si
resoin est.

Les parties d'ensilage refusdes par les animaux {cas du libre
service) ou jugées impropres 4 la consommation doivent
&tre évacuses et stockées sur des fumigres avant épan-
dage, dans les conditons fixées 4 'article 158 {alinéa 153.7).

5'il est recannu nuisible & la santé publique, le silo, quells
qu'en soit I'importance, sera ramis en &tat, reconstruit ou
supprimé,

Article 158. — Dépdts de matidgres fermentesciblas
destindes & la fertilization des =als (4 I'exception de
Ceux vises aux articles 155 et 1571 :

Sans préjudice des dispositions relatives & la police des
eaux (63}, les dépdts de matigres fermentescibles ne doi-
vent pas &tre a l'origine de nuisance ou de pollution des
s2aux,

Les dépdts d'ordures ménagéres non triges, constitués en
vue de leur élimination, sont soumis a la loi du 19 juillet
1976 relative aux installations classées.

Tous les autres dépdts [ordures meénagares ayant subi un
traitement oU tri en vue d'une utilisation agronomigue, rési-
dus verts, etc.) qu'ils soient définitifs ou temporaires, doi-
vent répondre aux prescriptions suivantes lorsgue leur
volume dépasse 5 métres cubes.
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Au-deld d'un volurme de 50 métres cubes, ces dépdts daoi-
vent faire 'objet d'une déclaration préalable 4 la mairie.

Dans tous les cas leur implantation doit satisfaire aux pres-
criptions générales ou particulitres relatives aux périmé-
tres de protection des sources, puils, captages ou prises
d'ealLt.

Elle est, an outrg, interdite & moins de 35 métres ;

~ das puits et forages,
— des sources,

— des aqueducs transitant des eaux potables &n écoule-
ment libre ; de toute installation souterraine ou semi-
enterrés utilisée pour le stockage des eaux, que ces der-
niéres soient destinées 4 l'alimentation en eau potable ou
& I'arrosage des cultures maraichéres,

— des rivages,

— des berges des cours d'eau,

Des conditions spécifiques de protection des zones agui-
coles peuvent &tre définies par I'autorité sanitaire aprés
avis du conseil dépantemental dhygiéne.

Cette implantation est également interdite :

— A moins de 200 métres de tout immeuble habité ou
accupé habituellement par des tiers, des zones da |oisirs
et de tout établissement recevant du publie, & moins gqu'il
ne s'agisse d'ateliers de compostage spécialement amé-
nages et régulisrement autorisés,

— A moins de b métres des voies de communications.

Leur gtablisserment, dans une carrigre ou tout autre exca-
vation, est interdit.

Aprés toute opération de déchargement de nouvelles
matigres, les dépdts doivent &tre recouverts dans la jour-
née ou au plus tard le lendemain par une couche de terre
meuble ou par toute autre matiére inerte d’au moins 10
cm d'épaisseur.

De tels dépdts ne peuvent avoir un volume supérieur 3
2.000 métres cubes et leur hauteur ne doit pas dépasser
2 métres,

Les dépdts constitués en vue d'une utilisation agricole doi-
vent étre exploités dans un délai maximum d'un an.

Les dépdts constitués par un compost dont les caracts-
ristiques sont conformes & la norme en vigueur ne sont
pas soumis aux prescriptions de distances vis-a-vis des
tiers, de recouvrement par un matériau inerte ot d'inter-
diction dans une carrigre (V0.

|

Article 1589. — Epandage.

Sans préjudice des réglementations en vigueur {711, les
dispositions du présent article s'appliquent aux substan-
ces organiques susceptibles de constituer un danger direct
pour fa santé publique, tels que : lisiers, purins, fumiers,
déchets solides d'animaux, et plus généralement aux saux
résiduaires des Stablissements renfermant des animaux,
boues de stations d'&puration, matidres de vidangs, jus
densilage ot résidus verts ainsi qu'aux eaux résiduaires
d'origine domestique.

159.1. Dispositions géndrales.

L'épandage de telles matiéres davra satistaira aux preserip-
tions geénérales ou particulitres relatives aux périmétres
de protection des sources, puits, captages ou prises d'eau.
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— des puits et forages,
— des sources,

— des agueducs transitant des gaux potables en écoule-
ment libre ; de toute installatioln souterraine ou semi-
enterrée utlisée pour le stockage des eaux, que ces der-
niéres soient destinées & (alimentation en eau potable ou
a l'srrosage des cubtures marafchéres,

— des rivages,

— des berges des cours deau.

Des conditions spacifiques visant 3 la prtection des zones
aquicoles pourront étre fixées par I'autorité sanitaire aprés
avis du conseil départemental d'hygiéne.

Toutes dispositions doivent &tre prises pour qua les eaux
de ruissellernent ne puissent, en raison de la pente du ter-
rain notamment, atieindre les endroits ou les milieux pro-
tégds et ne soient cause d'inconvénients pour la santd
publique ou d'incommodités pour le volsinage.

Le#pandage est notamment interdit ;

— suUr les zones et pendant les périodes définies par armé-
tés municipaux,

— en période de gel (sauf pour les déchets solides),
— en péricde de fortes pluies,

— endehors des terres régulidremnent exploitées ou des-
tinées & une remise en exploitation ou faisant I'objet d'opé-
ration de reconstitution de sols.

En aucun cas la capacité d'absorption des sols ne devra
gtre dépassée afin d'éviter que la stagnation prolongée sur
le sol, le ruissellement en dehors du champ d'épandage
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ou une percolation rapide vers les nappes souterraines
puissent se produire.

Ainsi, l2 nature, les caracténistiques et les quantités des
produits epandus devrant rester compatibles avec une pro-
tection sanitaire et agronomigue du miligu.

159.2. Dispositions particulidgres.

189.2.1. Lislers, purins, eaux résiduaires de favage des
locaux abritant le bétail -

U'épandage est interdit & mains de 100 métres des immau-
bles habités ou habituellamant cccupés par des tiers, des
zones de loisirs et des établissements recevant du public
at & 200 métres des lieux de baignades. Siles lisiers, purins
et eaux résiduaires sont désodorisas ou enfouis dans les
24 heures par une facon culturale superficiells, cette dis-
tance peut &tre diminuée sans toutefois étre inférieure a
50 mitres.

Etablissement d'un plan d'épandage.

Lorsqu'un plan d'épandage, indiquart précisément les par-
celles retenues pour recevoir les effluents, est établi et a
recy |'approbation de l'autorité sanitaire, les dispositions
prévues par celui-ci {qualités et quantités d'effluents,
modalités et periedicité de 'épandage, délal de remise &
I'herbe des animaux} et définies en fonction des caracié-
ristiques locales sont seules applicables.

Capprobation du directeur départemental des affaires sani-
taires et sociales sera considérée comme acquise dés lors
qu'aucune observation n‘aura 6té adressée au pétitionnaire
tfans un délai d'un mois aprés réception du dossier.

Absence de plan d'épandage.

En I'absence de plan d'épandage, les dispositions suivan-
tes sont applicables.

U'épandage est interdit :

- sur le terrains affectds cu qui seront affectés dans un
délai d'un an 4 des cultures maraichéres,

— & moins de 200 métres des cours deau si la pente du
terrain dirigée vers le cours d'eau est supérieurs 8 7 %,

Sur les paturages, ne peuvent &tre &pandus que des lisiers
ayant subi soit un stockage rEpondant aux prescriptions
de l'article 156 d'une durée minimale de trente jours en
saison chaude et de soixante jours en saison froide, soit
un traitement approprié {digestion, traiterent par aéra-
tion d'une durée minimale de trois semaires). La ramise
& I'herbe das animaux se fera au plus t&t trente jours aprés
I'épandage.

L'épandage par aéro-aspersion est interdit en 'absence de
plan d'épandage approuve par "autorité sanitaire.
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159.2.2. Fumiers de toute catégorie animale et déjections
solides :

Sur les terres labourahles, I'épandage des fumiers et déjec-
ticns solides mentionnés dans ce titre doit &tre suivi d'un
labour intervenant le plus tot possible. 5i I'épandage est
effectué & moins de 100 métres d'immeubles habités ou
habituellement ocoupéds par des tiers, de zones de loisirs
et d'établissements recevant du public, il sera suivi d'un
labour intervenant au plus tard le lendemain, sauf impos-
gibilité ddment motivee.

159.2.3. Eaux usées et boues de station d'apuration :

Leur épandage est interdit & moins de 100 métres des
immeubtes habités ou habituellement oceupés par des
tiers, des zones de loisirs et des établissamemnts recevant
du public et & 200 métres des lisux de baignade. Lorsque
les matiéres sont enfouies dans les meilleurs délais par une
fagon culturale superficielle, cette distance pourra &tre
diminuée sans toutefois 8tre inférieure 8 50 métres.

Etablissement d'un plan d'épandage.

Lorsqu'un plan d'épandage, indiguant précisément les par-
celles retenues pour recevoir les effluents, est établieta
recu I'approbation de I'sutorité sanitaire, les dispositions
prévaes par celui-ci (gualitdés st quantités d'effluents,
modalités et péricdicité de I'épandage..., délais de remise
a I"herbe des animaux) et définies en fonction des carac-
téristigues locales sont seules applicables.

Absence de plan d'épandage.
Eaux usées d'origine domestique :

Leur utilisation agricole est autorisée sur les terres laho-
rables si elle est pratiquée :

— hors des terrains affectds au qui seront affectds dans
un délai d'un an a des cultures maraichéres,

- & plus de 200 métres des cours d'eau si la pente du ter-
rain est supérieure & 7 %

L'épandage par aéro-aspersion est interdit en 'absence de
plan d'épandage approuvé par "autorité sanitaire.

Boues de station d'épuration :

Lutilisation agricole des boues provenant de I'épuration
des eaux usées d'origine urbaine & dominante domesti-
que, agricole ou industrielle du secteur agro-alimentaire
n'est possible que si leur composition n'est pas incompa-
tible avec la protection des sols et des gaux, notamment
en ce gui concerne les metaux lourds. En outre, leur com-
position doit &tre conforme & la norme ou, dans le cas con-
traire, homologuée avec spécification.
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Leur épandage est interdit sur les terrains affectés au gui
senont affectés aux cubltures maraichéres dans un délai d'un
an.

Dans le cas des boues liguides, I'épandage est interdit 3
mains de 200 métres des cours d'eau, si la pente du ter-
rain a5t supérieurs 4 7 %.

L'épandage par aspersion est interdit en l'absence de plan
dépandage approuve par "autorité sanitaine.

Dans les cas des boues séchées solides ou pateuses,
I'&pandage doit &tre suivi d'un labour intervenant au plus
tard le lendemain sauf en cas de force majeura.

Sur les paturages ne peuvent &tre epandues que des boues
ayant fait I'objet d'un traiterment approprie tel que traite-
mant thermigque. La remise & Fherbe des animaux se fera,
au plus tdt, 30 jours aprés I'épandage.

iE0 7 A RA-

drh e e el e Fehama e
1T WIELIBTES 08 Vihgr

pma Fram ol Al i
TS I3UES USa U L

sainissement aulonome :

La distribution et la répartition non massive des matiéres
de vidange a la surface des terres labourables peuvent &tre
pratiquees :

— hors des terrains affectés ou qui seront affectés dans
un delai d'un an & des cultures marafchéres,

— & plus de 200 méatres des cours d'eau si la pente du
terrain est supérieurs & 7 9%,

— A plus de 100 métres des immeubles habités ou occu-
pés habituellement par des tiers, des zones de loisirs et
dos stablissements recevant du public et & 200 métres des
lisux de baignades.

les opérations de cette nature font au préalable I'nbjet
d'une demande dautorisation qui est transmise par le
maire & l'autorité sanitaire.

Les matiéras doivent &tre épandues uniformément sur le
sol & 'aide de dispositifs appropriés, puis enfouies profon-
dément par un labour intervenant au plus tard le lends-
main, sauf en ¢cas de force majeure.

Lépandage par aérm-aspersion est interdit en 'absence de
plan d'épandage approuvé par 'autoriteé sanitaire,

Dans le cas ol les matiéres de vidange sont collectées et
Epandues par une entreprise spécialisée, celle-ci doit tenir
& jour un cahier d'épandage indiquant les dates d'épan-
dage, les volumes épandus et les parcélles ioeptrices et
fui pourra &tre examiné par ‘autorite sanitaire en tant que
de besoin.

169.2.5. Residus verts, jus d'ensilage.

Lorstu'elles ne sont pas constituées en dépdt canformeé-
ment aux prescriptions de |'article 158, les matiéres fer-
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mentescibles telles que les ordures ménagéres ayvant subi
un i, marcs de fruits, dréches, pulpes et résidus verts uti-
lisés pour la culture font Fobjet d'un épandage suivi d'un
enfouissement intervenant le plus tHt possible.

L'épandage des jus densilage est interdit 8 moins de 200
métres des cours d'eau si la pente du terrain est supérieure
a7T %.

159.2.6. Boues de curage des plans d'eau, fosses et cours
d'eau.

Sans préjudice des dispositions générales prévies a I'ar-
ticle 158.1., I'épandage des boues de curage des plans
d'eau, fosses et cours d'eau est interdit 4 moins de &0
métres des immeubles habités ou occupés habituellement
par des tiers, des zones de loisirs et des dtablissements
recavant du public et 3 proximité des wvoies de
communication.

Leur épandage n'est possible que si leur composition Nest
pas incompatible avec la protection des sols et des eaux,
notamment an ce qui concerne les métaux lourds et autres
éléments toxiques qu'elles peuvant contenir.

Cette compatibilité est appréciée par référence 4 la norme
afnor relative aux boues d'épuration des eaux usées urbal-
nes, tant en ce qui concerne la concentration en métaux
lourds du produit épandu que celle du sol desting 3 le rece-
vair (72}

En cas d'incompatibilité, 'opé&ration de curage devra faire
I'objet d’une déclaration au Commissaire de la république
qui arrdtera, aprés avis des services compétents, les
conditions d'élimination des boues de curage.

Article 160. — Matiare fertilisantes, supports de cul-
tures et produits antiparasitaires.

Les produits antiparasitaires 4 usage agricole, ainsi que les
produits assimiles, sont épandus conformément A la régle-
mentation en vigueur &t en respectant les indications et
les précautions d'emploi portées sur 'emballage ou la
notice (73}.

En particulier, toutes précautions doivent tre prises pour
empécher, d I'vccasion des phénoménes de retour, las
contaminations du réseau d'eau potable lors de leur pré-
paration &t pour éviter toute pollution des points d'eau.
Far ailleurs, elles doivent &tre manipulées et stockées hors
de la portée des erfants.

Article 161. — Traitement des effluents d'élevage
dans une station d'dpuration.

5i les eaux résiduaires ne sont ni épandues, ni vidangées,
elles doivent étre épurées avant rejet dans le milisu récep-
teur. Leffluent traité doit répondre aux prescriptions impeo-
sées par la réglementation en vigusur (74).




BULLETIN OFFICIEL DE UISERE - DECEMERE 1985 - N® 17

Article 162. — Celliers. Prassoirs.

Les celliers, presscirs et locaux o se pratiquent la vinifi-
cation ou la cidrification doivent &tre bien aclairgs et ven-
tilés mécaniquement si necessaire, notammment, dans les
points bas, pour éviter laccumulation du gaz carbonique.

Article 163. — Emissions de fumées.

Les foyers de plein air utilisés en vue d'assurer la protec-
tion des cultures et vignobles contre les gelées, le forcage
des légumes et |'échauffement des serres ne pourront étre
alimentés par des combustibles de nature & provoquer des
furnées opagues ou des produits de combustion toxigues.
Sont notamment interdits les brilages de pneurmnatigues
et des huiles de vidange (78).

(B6} Article L 112.16 du Code de la Construction et de Habitation.

[E7] Lo cu 2 novembra 1943 medifiée par 1 6] du 22 décambire 1972
relative & l'organisation du contrdle des produits antipamsitains 4

usagqe agricols
(B8] Armaté du 16 mai 1574 fixant les conditions d'hygigne ralatives

aux &tablissermants de collecte et de transformation du lait et des
produits taitiers (00 du 2 juillet 1974,

(B3 Décret n° 73218 du 23 fayrier 1973, Arrtés du 13 mai 1975 at
du 20 novemnbre 19749,

470) Norme U 44051 da FAFNOR sur les amendements organiques
dénorminations et spécifinations.

AT Morme U 43041 de PAFNOR sur i'utilisation en agriculture des
boues de station d'épuration : instruction technigue du 12 aodt 1976
relative aux porcheries (1.0, (NC) du 9 décermbre 1976), Circulaire
du 0 juin 1976 relative @ I'assainissemant des agglomérations et
{a protection sanitaire des milisux réo urs (L0 {MC) du 21 aoit
1996). Mesures de police sanitaire lart. 219 et suivants du code rural),
Décret n® 73218 du 23 féyrier 1973, armété du 13 mai 1975, Ardte
du 20 novermbre 1979, circwlaire du 4 novembre T9I0D,

(721 Morme AFNOR U 44041 sur utillisation des boues de stations
d'épuration,

{730 La norme 1SO-7000 défnit le pictogramme caracténstigue de
{'eau patable lun werre surmontd d'un obingth, Ce picrogramene, bare
trés nettement, sem dono repris gour gymboliser 2 non potabilig
de ey,

{74) Les interdictions de furer découlent de application du décret
n® 771042 du 12 septembe 1997 redatif aux interdictions de fumer
dans certaing lieux affectés 4 un usage collectif od cette pratique
paut avoir des conséquences dangareases pour fa santd (LD, 9u 17
saptembre 1977 et du décret i 731007 du 31 octobre 1973 relatif
4 la protection contre les risques diincandse dans les dtabhssoments
recevant du puhlic 1000 du 4 novemnbee 1973

(75 Arrete du 21 mai 1980 relatif A Péguipement et & lNexploitation
des installations thermigues consommant des huiles usagées [J.0
du 7 juin 1580,

74
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TITRE IX
DISPOSITIONS DIVERSES

Article 164. — Dérogations.

Sous réserve de la législation et de la réglementation en
vigueur, ls Cormmissaire de la Républigue peut, dans des
cas exceptionnels et sur proposition du Directeur Dépar-
temental des Affaires Sanitaires et Sociales accorder des
dérogations au présent réglement par arrétés pris en appli-
cation de son pouveir réglementaire.

Dans ce cas, les intdressés doivent prendre l'engagement
dorit de se conformer aux prescriptions qui leur seront
ordonnées. Toute contravention comportara déchéance
compléte du bénéfice de la dérogation, sans prejudice des
sanctions prévues 3 larticle L.45 du Code de iz Santé
Publique, ot éventueliement aux articles L.46 et L.47 dudit
code, ainsi qu'aux autres réglementations applicables.

Article 165. — Pénalités.

Les infractions aux dispositions du présent réglement sont
punies d'une amende de 600 F 4 1.300 F inclusivement
{Décret du 11 septembra 19856},

Article 166. — Constatation des infractions.

Les infractions sont constatées dans les conditions pre-
vues & l'article L.48 du Code de la Santé Publique.

Article 167, — Exécution.

Le Secrétaire général de |'lsére, les Sous-Fréfets,
Commissaires-Adjoints de la République et les maires sont
chargés, concurermiment avec le Directeur Départemen-
tal des Affaires Sanitairss et Sociales, fes agents des ser-
vices de |a répression des fraudes, les wétérinaires inspec-
teurs, les directeurs des bureaux municipaux d'hygigne,
les officiers et agents de police judiciaire et les inzpecteurs
de salubrité, chacun en ce qui le concerme, de I'exéoution
du présent arréé,

Grenoble, le 28 novembre 1985

Le Préfet,
Commissaire de |z République

Jean MINGASSON
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INDEX ALPHABETHIUE

A

— Abats : art. 129.2., art. 137.

= Ahattoirs : art. 140,

— Abeilles : {voir ruchas).

— Abords (entretien) : art. 26 (présence d'animaux), art.
32 {abords des immeublas), art. 997 (abords des
chantiers).

— Abreuvoirs : art. 92.

— Acces ; art, 23.3 (accés des aires de jeux et bacs &
sable}.

— Accumulation de détritus - art. 23.

— Acides : art. 20.2. {déversements délictueux).

— Agération : art. 23.1. {renguvellement de lair des locaux
dhabitation), art. 24, 27 3 (air vicié) {garages, sous-sols),
art. 28 (parcs automobiles), art. 31.2 (conduits de venti-
lation), art. 40.1 louvertures et ventilations), art. 41 (cours
et coursttes), art, 53.4 {locaux o sont installés das appa-
reils de chauffage & combustible), art, 53.8 {interdiction
visant certains dispositifs mécaniques de ventilationt, art.
63, 64, 65, 66 {adrations des locaux autres gue ceux &
usage d'habitation et assimilés), art. 13003 {laboratoires
de préparation des aliments}.

— Air : art. 57 {cubage des chambres meubldes), art. 53.5
{installations de chauffage par air chaud).

— Aire de jeux : art. 15 (qualité de 'eaul, art. 23.3, 97
[entretien}.

— Alimentation - art. 125 & 152,

— Almantation en eau : titre 1 (les eaux destinées & la |

consommation humainel + art. 34 + art. 40.

— Allges de circulation : art. 23.2 (enteetien).

— Aménagement : art, 22 {locaux d”habitation).

— Analyses parasitologiques et bactériologigues : art.
1431 {Cressonniéres),

— Animaux : art. 23.3. (aceés des aires de jeux et bacs
a sabla), art. 26 {présence dans les habitations, leurs
dépendanceas, leurs abords et dans les locaux communs),
art. 97 (déjections}, art. 99.6 {divagation}, art. 102.5 (bruit},
art, 120 {jets de nourriture}, art. 122 (nuisances, transmis-
sion de maladies), art. 1251 {interdiction d'accés dans les
magasins d'alimentation), art. 130 {interdiction - ateliers
et laboratoires de préparation des aliments), art. 152 {inter-
diction : cuisines, salles de restaurants), art. 153, 154, 155,
156, 157 {hygiéne en milieu rural).
— Antiparasitaires @ an, 160,
— Appareils de combostion @ arr. 31, 53
— Approvisionnement en eau ; art. 14, 15, 38,
— Aqueducs : art. 92, 153.2, 157, 169.1 {protection d'eaux
potables).
— Arbres ;o art. 230 {3 proximité douvertures]
— Assainissement de latmasphére des locaux @ art. 24
let voir aération).

— Assainissement autonome : art, 30, 48, 49, 50, art.
168.2.4 (matiére de vidange).

- Assainissement collectif : art. 29, 42 3 44, 1004,

- Ao dcoles @ art. 64, 66, 67 (volumes d'air).
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— Automobiles @ art. 27.3, 28, 101.4,
— Ateliers de préparation des aliments : art. 130,
— Ateliers : art. 64 {débit d'air & introduire).

— Bacs & sable : art. 15, 23.3, 97,

~ Bacs de disconnection : art. 16.3.

— Bacs dégraisseurs ; art. 130.2, 137,
— Bacs séparateurs : art, 30.1.

— Bactériologique {qualité des eaux)
{cressonnigresh.

— Baies : art. 33.

— Baignades : [Protection] voir zones de baignada.

— Bains-Douches : art. 71.

— Balayage : art. 99.1, 1251,

- Baleons : art. 99.2,

— Bassins d'ornement ou darrosage | art. 36.

— Battage des tapis © art. 25.

— Bergeries : voir &levages.

— Boissons: art. 15, art. 133 {autre que le lait).

-- Boaucheries-charcuteries © art. 137,

- Boues : art. 30.1 (entretien des dispositifs d'assainis-
sement}, art. 159 {épandagel.

-~ Boulangeries : art. 146, 147,

— Bavins : voir dlevages.

— Bruit : art. 5. TITRE W {art. 101 & 104).

— Brdlage & l'air libre @ art. 84 {ordures ménagéras), art,
163 {pneumatiques-huiles de vidange), art, 87 (déchets
hospitaliers), art, 84.2 {déchets inertas).

— Bureaux : art. 62 a 66.

C

— Cabinets d'aisances : {voir weh art. 38, 45 et 46,
— (Cadavres d'animaux @ art. 98
— Cafés, brasseries, bars, buvettes, salons de thé : art.
134.
— Canalisations d'évacuation des eaux pluviales et usées:
voir eaux © art. 29, 42 3 44 et 100.4.
— Caves-Sous-sols @ art. 27.1 finterdiction J"habiter) art,
27.3 {remizse de vehicuies auvtomobiles}, art. 39
tdemaolition).
— Celhers ; art, 162,
— Chalumeaux - art, 134,
— Champignons : art. 145,
— Chantiers ; art. 99.7 {entretien des abords).
— Charcuteries : voir boucheries,
— Chats-Chiens : art. 26, 97, 99,6, 1025, 120, 1281, 130.
— Chauffage : art, 16.7, 40, 53 et &7.
— Chauffe-eau : art. 31.
— Chéneaux : art, 22,7,
— Chemisage des conduits de fumee : art, 31.5.
— Circubation : art. 23.2.
— Citernes - art. 6, 7, 12, 13.1.
— Clapets anti-retour © art. 16.2., 16.11, 44,
— Clapiers : art. 26, 153.4,
- Clés et registres - art. 537,
— Cloisons : art. 33.

art. 1431
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— Code de la santé publique : art. 23.1, 35.
— Coiffeurs : art. 117, 118.
— Collecta des déchets : {voir déchets).
— Comptoirs de vents : art. 126.1, 1286.
— Conchyliculture, coquillages : art. 50, 125, 129, 141.
Condensation : art. 23.1 {voir humidité).
— Conditions d'ocoupation des logaux @ art, 23.1, 27.
— Conduits d'évacuation de gaz : art. 53.2.
— Conduits de fumée et de ventilation : art. 31, 3.2,
— Confiseries, friandises : art. 126, 131.3, 148.
— Congélation {voir denrées).
— Contamination : art. 9, 15, b0 ide I'sau), art. 111 & 116
imaladies), art. 123, art. 133 [boiszons autres que le lait).
- Cours, courettes : art. 41 {dépdt de datritus).
— Couvertures : art. 33, 41.
— Crémes : art. 135 (Vente).
— Crémes glacées : art. 15 (eau de préparation}, art. 136
(fabrication et vente).
— Cressonnigres ; art. 142, 143.
— Crottes de chiens : art. 97 {voir entretien].
- Crustacés : art. 126, 129.2,
— Cuisines : art. 40.1 {voir aussi ateliers de préparation
des aliments : art. 1301
— Cuisiniéres : art. 53.1.
- Curage {des mares, abreuvoirs et fosses) - art. B2
— Cuverite WC : art. 46,
Cyanures @ art. 29.2, (déversements délictusux).

D

— Débit d'air : art. 64 § 66.
— Débit de boissons © art. 57, 131.4, 134,
— Déblaiement : art. 23.1.
— Déchets (&limination) : TITRE IV 8t voir détritus (ali-
mentaires) : art. 128, 130.7 (inertes] art. 84.2,
— Dégradations : art. 23.1. (causdes par les occupants),
art. 35 {causés par les aux).
— Déjections : art. 23.1, 26, 97.
Démalition @ art. 39.
— Denrées : art. 127 (protection), art. 129 (transport), art.
T30.8 {périssables), art. 149 (congelés et surpelées).
— Denrées altérées ou périmées © art. 125.2.
Deépendances : art. 23.3, 26.
— Dépdt d'ordures @ art. 23.1, 23.2, 84, 99.2 {domaine
public}, de détritus : art. 90 (matidéres usées ou
dangerauses).
— Dératisation : art. 23,1, 39, 119, 125.2, 130.5.
— Désinfection : art. 15 {de I'eaul, art. 20 {des réseaux
locaux d'adductiont, art. 23.1 (des locaux dhabitation),
art. 23.3 (bacs & sable}, art. 24 {précautions 3 prendrel,
art. 26 (poulaillers, clapiers, pigeonniers], art. 48 (dispo-
sitifs d'sccumulation abandonnés, art. 61 [(mesures
prophyilactiques) Hlocaux meublés), art. 97 (des vehicules
de transport en communl, art. 111 4 115 {maladies conta-
gieusas), art, 116 {centres d"hébergement des personnes
sans domicilel, art. 118 (des instruments des coiffeurs,
manucures, pédicuras et esthéticiennes), art. 124 (opéra-
tions funéraires}, art. 137 (des récipients contenant des

BO

abats), art. 79 {conduits de chute de vide-ordures}, art.
1584.1.2.3. {logements d’animaux, stabulations).
— Désinsectisation : art. 23.1 {locaux d'habitation), art.
26 (poulaillers, etc.), art. 36 {réserves d'eau non destinées
3 'alimentation}, art. 37 {plantations), art. &1 {meublés),
art. 79 {vide-ordures), art. 116 (centres d'hébergemeant des
personnes sans domicilal, art. 121 (prolifération d'insec-
tes), art. 130.5 (protection contre las insectes dans les
laborataires ot ateliers de préparation des alimants) : art.
154.2 {logements d'animaux}, art. 155.2 (fumiers).
— Désodorisation : art. 24,
— Détritus ; art. 23.1, 23.2, 75, 29.1.
— Déversements accidentels : art. 35,
— Déverserments délictueux : art. 29.2, 90 (matiéres usées
ou dangersuses).
— Dioxyde de carbone : art. 64 {teneur de I'atmosphére],
— Disconnecteur - art. 16.3 (sur réseau d'eau).
— Distribution automatique d'aliments : art. 131.
— Divagation d'animaux : art, 8.6, 120,

Dortoirs : art. 57, B4.

E

— Eaux chaudes (production) : art. 53.1,

- Eaux destinges & la consommation humaine : TITRE 1.
— Eau potable : art. 14, 16, 28, 40 (distribution alimenta-
tian}, 50 {implantation des assainissements autonomes),
art. 57.2 {meublés), art. 131.4 {distributeurs automatiques),
art. 133 (préparation des boissons).

— FEaux pluviales : art. 29, 41.1, 42 (évacuation).

— Eaux résiduaires de lavage de locaux abritant du bétail
:art. 159.2.1.

— Eaux telluriques : art. 27.2 (protection des murs con-
tre I'hurnidité).

Eaux usées @ art. 29, 40, 41, 42, 1004 {évacuation),
art. 92 (interdiction de déversements dans les mares et
abreuvairs), art. 99.3 (projection sur la voie publigue), art.
159.2.3. (épandage des eaux usges).

— Echangeur : art. 16.9 (traitement thermique de I'sau).
— Eclairage électrique : art. 23.2 [partiss communes),
40.2.

— Eclairement naturel : art. 23.1, 27.2, 40.2.

— Ecuries : art, 153, 154.

— Efflugnts @ art. 47, 49 (assainissermeant individuel}, art.
161 (d&levage}.

— Egouts : (vair assainissement collectifl.

— Elagage : art. 23.1 (des arbres situés a proximité des
fenétresl.

— Electricité @ art. 51 {installation} {mise & terre des appa-
reils électriques), art. 5.4 {mise & terre d'appargils inter-
dite par canalisations d'eau).

— Exécution de travaux : art. 38, 39,

— Exécution de travaux d'office : art. 23.1, 35,

— Elevages d'animaux : art. 26, 153, 154 [régles d'implan-
tation et d'exploitation}.

— Enduits : art. 33 {des murs).

— Ensilage : art. 186, 159.2.5.

— Entretien des locaux communs et particuliers et de
leurs abords @ art. 23, 32,
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— Entretien des meublés : art. &0,

Epandages agricoles @ art. 189,
— Epidérnie : art. 23.1 (substances pouvant engendrer des
epidémies}.
— Equipements sanitaires : art, 38, 40,

Espaces publies : art. 98 {propreté}.
— Esthéticiennes : art. 117, 118,

Etables : art. 163, 154,
— Etahlissements recevant du public © art. 62 4 72. Pro-
tection - art. 153, 165, 157 & 150,
— Etals, etalages : art. 126.
— Etanchéité : art. 12 (des citernes), art. 29.1 {des ouvra-
ges d'évacuation d'eaux pluviales), art. 31.1 {des conduils
de fumeel, art. 33, 45 (des sols), ar. 52 (des
canalisations}.
- Etangs : art. 90,
— Evacuation des saux pluviales et usées @ voir gaux plu-
viales at uséas.
— Ewvacuation des gaz de combustion : voir gaz.
— Evier : art. 57.2 {équipemenis des meublést, art. 45,
46, 47 {locaux sanitaires), art. 57, 59 imeublés), TITRE
lif, section 2, (batiments autres que ceux § usage d'habi-
tation), art. 87 (gtablissements recevant du public), art.
152 {restaurants § 4],

F

—Facades des immeubles @ art. 89.1.
Fenétres : art. 23.1, 33.
— Fertilisants : art. 180,
— Filtration d'air : art. 65,
— Forages : protection {voir puits).
- Fossds @ art. 892, 168.2.5,
— Fosses fixes © art. 30, 39 (suppression), art. 35 iremise
en état), art. 1586 (& purin), art. 121 {désinseclisation).
— Fosses sepligues @ art. 121,
— Foyers : art. 31.5 {3 feu ouvert).
Fumees : art. 53, 163.
— Furniers ; art. 26, 185, 169.2.2.
— Fumoirs : art. 130.9.
— Fruits et légumes : art. 142, 144,

G

- Gaines de passage de canalisation :
— Garages : art. 27.3, 28,

— Garnis 1 voir meublés.

— Gaz: art. 24 {toxigues), art, 24 {désinfection), art. 27.3,
28 (motears), art. 31, 33 {de combustion}, art. 82 linstal-
lationl, art. 53,

- Gel : art. 34 {protection), art. 42 (des conduits).

— Générateurs {raccordemant) @ art, 53.3.1.

— Gibiers : voir viandes,

— Glaces : art. 15 {eau utilisée par les fabriguants), art.
129.2., art. 128.3 (transport), art. 133 (fabrication), art. 136
{fabrication et vente).

— Gouttigres @ art. 29.1.

— Graisses @ art. 30,1, 130.2.

— Gravats © art. 23.2. (évacuation}, 84 {décharge).

— Grillages : art. 33.

art. 23.2, 33.

B1

H
— Habitabilite : art, 40 {régles générales).
— Habitation : Titre 11,
— Hammanm : art. 71.
Handicapés : (wc), art. 45,

— Hébergement collectif : art. 55, 56, 57, 58, 54, 60, 61,

— Hottes aspirantes @ art. 130.3.

— Huitres : (voir coguillages).

— Humidité : art. 231, art. 27.2, 33 (protection contre
les saux telluriques).

— Hydrocarbures : art. 23.2 (déversemant deélictusux),
art, 53.2,

— Hygigne du personnel : art. 118 {coiffeurs, pédicuraes,
asthéticiennesl, art. 132 |préparation d'aliments}, art. 137,

|

— Incendie @ (voir sécurité).
— Inondations : art. 35 [locaux inondés).
— Infiltrations : art. 33 {d'sau, de gazl, art. 35 {locaux
inondés),
— Insectes : art. 121 (voir désinsectisation).
Installations thermigues sans combustion : art. B3 his.
— Interdiction de fumer : art, 64.1,
— Interdiction d'habiter : art. 40.
— Interdiction d'habiter dans les caves, sous-sol ; art.
27.1,

- Isolation acoustique : art. bd.

J

— Jarding : art. 23.3.
— Jets : art. 26 (de ddtritus ou d'objets par les fenétres).
— Jus de fruits : art. 131.4.

L

— Laboratoires de préparation des aliments : art. 130,
— Lait, produits laitiers : ant, 129.2 {rransport), art. 130.10
l&tablisserments de eollecte et transformation), art. 135
{magasins de venta), art. 154.2 (traite),
— Lanterneaux : art. 33.
— Lapins @ art. 26 (voir dlevages).
Larves : art. 37 et voir désinsectisation.
— Lavabo : art. 57 2.
— Lavage : art. 19 [des récipients alimentaires et du
linge)., art. 99.3 {des voitures),
— Lawoirs : art. 93.
— Légumes : art. 142, 144,
— Libre-service : art. 162,
— Lignes téléphoniques : art. 33.
Lisiers : art. 156, 159 {épandage).
— Litigres : art. 1841, 165,
— Locaux communs @ art. 23.2 {propreté et circulation),
art. 26.
— Locaux sanitaires : [voir éguipements sanitaires}.
— Laoisirs : art. 92 {protection des zones de loisirs).
— Lumigre : art. 23.1 {obstacles permanents).
— Lumigre artificiellz : art, 40.2.
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— Magasins dalimentation : art. 125,
— Maladies contagieuses : art. 122, 123 (transmizssion par
amimaux}, art. 105 & 116 TITRE V1.
— Marcheés ; art. 39.5, 126.
— Mares : art. 52, 121.
— Matigres fermentescibles : art. 158,
— Matiéres de vidange : art. 29.2, 91, 92, 159, 159.2.4.
— Meublés : art. 65 & 61, 64.
— Modérateurs : art, 53.6.
— Mollusques : art. 1232,
— Morgues, salles d'autopsie : art. 124.
Motoculteurs @ art. 102.4.
— Mouches : art. 121, 130.5, 1654.2.
— Murs : art. 27.2, 33, art. 125.1, 13011, 137 {locaux de
préparation ou vente des aliments), art. 162 {restaurants).

Matation |&tablissements
— MNeige et glace : art. 99.8,
— MNettoyage : art. 23.1 {dos locaux insalubres), art. 35

{des locaux inondés).

o

— Odeurs © art. 23.1, 24, 26, 30.1, 43 (nuisancel.
— Oeufs : art. 129.2, 139.
— Opérations funéraires : art. 124,
Opération d'utilité publique : art. 40,
— Ordures ménagéres : art. 23.2., 77, 100.3 [emplace-
ment des récipients a ordures ménageéres).
Quvertures © art. 40.1.
— Ovins : {voir &evages).

P

— FPain : art. 129.4 (transport, lvraison).
Parasites, parasitose @ voir désinsectisation, analyses.
— Parcs de stationnement couverts : art. 28,
puverts © art. 900
— Farties communes : art. 41,
— Patisseries, biscuiteries, confisaries @ art. 126, 1249.2,
1311, 2 et 3, 148,
— Pédicures @ art. 117, 1&8,
Pelouses ; art. 15.
— Pigeons @ art. 26, 120.
Pigeonniers : art, 26, 153.4.
— Piscines - art. 7.
Plafonds @ art, 40.4, 33, 1251 et 1300
— Planchers © art. 33.
Plantations : art. 23.1, 23.3.
— Plats cuisings : art. 137, 149,
— Plomb : arl. 12 {canalisations),
— Podéle @ art. b3.4.
— Poissons, crustacés @ arl, 126, 129.2, 141,
— Porcheries : (voir élevages).
— Ports de plaisance : art. 95 {&quipements),
Paubelles ; art. 751, 77, 79 lentretien).

— Poulaillers : art, 26, 153.4.
— Poussiére : art. 26 96.
— Poux, puces : {voir désinsectisation).
- Pressoirs : art. 162.
— Produits de la mear : art. 141.
Produits petroliers @ (voir stockage).
— Produits radioactifs : {voir radicactivité).
Prophylaxie : art. 61, 109, 116, 122, 123.
— Puits, forages : art. 10 {projet}, art. 11, art. 35 {remise
en &tat), art. 40 (alimentation en eau potable}, art, 49
(puits perdu, puisard, puits désaffecta).
— Puits, sources et forages (protection) @ art. 50, 92,
153.2, 1651, 157.2, 158, 159.1.
— Purins {évacuation et stockage} : art. 156.
— Purins (épandage)} : art. 159,

R

— PRacecordement d'un appareil de combustion © art. 53,2,
53.3.
— Radiations abiotiques : art. 24,
— Radiations solaires : art. 23.1.

Radioactivité : art. 29.2 {déversements de produits
radioactifs].
— Ramonage : art. 31.1 et 31.6 (conduits de fumée}.
— Réduction {conduits d'évacuation) - art. 53.7.
— Rejets : art. 29.2 (émanant d'activités professionnelles).
— Réseau de distribution publique d'eau potable © art. 14.
— Réserves d'eay : art. 38 [(non destindes &
|"alimentation}.
— Réservoirs @ art. 6, 7, 13,1, 16.
— Résidus verts : art. 159.2.5.
— Ressarres @ art. 126.2, 137.
— Restauranis : art. 182,
— Rongeurs @ art. 231, 41.2, 118, 126.2, 1305, 154.2.

8

— Sahle @ art. 15, 23.3, 97 (bacs & sable : désinfection).
Salle d'eau ; art. 401, 45,

— Sanitaires : {voir égquipement}.

— Sauna : art. 71.

— Silos - art. 157,

— Sols @ art. 33.

— Soupiraux ; art. 41.2.

— Sourcaes ;- art. 11, 40 et voir puits {protection}.

— Sous-sols : art, 27.1 (interdiction o' habiter), arl. 27.3

{remise de véhicules automobiles),
Spectacles (salles) : art. 69,

— Sports {locaux de) : art. 68,
Stabulation libre : art. 163, 1543,

— Stades : art. 15 {gualité de 'sau).

— Stockages (eau) @ art. 92 (protection).

- Stockage d’hydrocabures @ voir hydrocarbures.

— Suies : art. 31.6.

— Sulfures : art. 29.2 (doversement délictueux).
Superticie des pidces : art, 40.3.

— Surpouplement @ oart. 23.

— Surpresseurs @ art. 16.
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Température des égouts © art. 29.2,
— Terrasses @ art. 33.
- Tirage (appareil & combustion) @ art. 53.6, 53.7.
— Tondeuses 3 gazon : art, 102.4,
Toxiques - art. 29.2 (déversement de produits toxi-
gues), art. 42, 44, art. 100.4 (voies privées).
Traiternent de "air : art. 66.
— Transports : art. 99.4, 129 {des denrges}.
— Tubage des conduits de fumée : art, 31.4
— Tuyaux de descente : art. 291 [eaux pluviales).

u
— Urinoirs publics ; art. 97 {entretien).

v

— Vaches @ voir élevages.
— Wases - art. 92, 168 2.5,
— Véhicules automaobiles ; art. 101.4 {bruit].
— Vehicules “tous terraing’" © art. 102.8 (bruit).
— Wéhicules de transport en commun : art. 97 (entretien).
— Vente : art. 125.1 {magasins de vente), art, 126 (hors
des magasins).
-- ‘entilation : art. 53.3 et 53.8 (voir agration), arl. 62
4 66,
— Viandes : art. 126, 1292, 137, 138.
— Vidange (matigres de) : art. 91, 92, 153, 159.2.4,
- Vidanges des fosses @ art. 29.2, 30, 159.2.4,
— Vidangeurs : art, 29.2, 91.
Vide-Ordures ; art. 78, 79,
— Vides sanitaires @ art. 35 at 121
— Vitrine réfrigérée © art. 137, 148,
— oies fluviales publiques ou privées @ art. 103
— Voios privées - art. 100 [salubirité).
— Voie publique : art, 99.2, 99.4, 99.7 (propretd].
Yortures boutiques © art. 125.3.
— Volailles @ voie élevages.
— Moir viandes..

w

— W @ art. 38 {maintien en état de fonctionnemeant lors
de travaux), art. 40 (nombre, cabinets d'aisances com-
muns), art. 45, 48, 47 {locaux sanitaines, acration, cuvette
WC, cuvette WO A fa turgued, art. 57, 58 (meublés), art.
67 (gtablissements recevant du public), art. 68 {locaux de
sports), art. 69 {salles de spectacles], art. 71 (bain, dou-
che), art. 97 lentretien des cabinets d'aisances et urinoirs
publics], art. 132 {ateliers et laboratoires de préparation
des aliments), art, 192 {restaurants).

Z

— Zones aquicoles et de baignades (protection| : art. 5,
153.2, 153.4.

- Zones de loisirs ; art. 92 {protection), 153.4 et 5, 166.1,
157.2, 168, 159.2.1 & 159.2.6.




PREFECTURE DE L'ISERE FEPUBLIOUR TRANCAILE

DHRECTION DEPARTEMENTALE DES
AFFAIRFS SANTTAIRES ET SOCLALES

ARRETE 975126

Le Préfet de I'Tsére
Chevalier de lIa T.ézion d'"Honnewr
Commandeur de I'Ordre Watdonal du Mérite,

YU le Cods General des Collectivieds Territoriales ey notamment, see articles L2213-2, L2215-1 =t
2214-3,

YN e Codde Penul 2o, nolarnmant, 28 arpcles 131-13, Ro10-1, B al0-3 et K 623-2

VIl Code di la Sante Pebligue el, nelammenl, ses articles L1, L2, L48, L492t L7972

YU la Lo 9221444 du 31 ddcembre 1962 relative 4 la lulte contee le bruit et en pacteoalize, s2s arncles 9,
101121 23 e 27 -

YU 1'Ordonnance ne 45-233% du 13 ocwobre 1945 of, notamment, ses arbiclas 1o 15 ;

Y T Thacrat it 95-408 do 18 avnl 1995 pns pour Papplication de Particle 1 do Cods de la Santg Poblique
gt relanf sux régles propess & préserver la santé de [honune contre les bruts de volsinage ;

VU e Mideret nt 95-409 du 18 avnl 1995 relanil aux agenls de PBtat @1 des cammuones comensioniés et
assermentas pour procéder 4 la recherche sl d la constalation des mlfaclons aox dispositions relsuves 4 Ja
lutte corstre fe bl |

YL U'Arrdts henizteriel du 10 mai 1995 relanf awe modalinds de masure das bruits de vorsinaps

VU I'ArcBé Prefectoral do 3 v 1990 portant réglamentation das btz de vosinags dans e dapartement
U [Tsere

SUR FROPOSITION du Dhrceteur Dépariemaental des Affares Sanitares et Soovales ;

ARRETE
ARTICLE :
Tout briit de navure 4 porter alieinte 4 la ranquillisé dn voisinage ou a la zante de Thomme, par sa ducée, sa

[Epatom au san nlensilé, causd sans nécessitd ou 4 4 un défaet de précaation, esr mrerdi, de jour corune
da mut.




AHTICLE I :

Su las lieww publics, les vowes publigues ou accassibles au public, sonl mierdits les brats génants par lewr
uvtensité, lenr durde ou loue caraciére répeétiif, quelle qu'an soit lour provenance, 1els cau prodts par

- lusage do tews spparals de diffusion sonors 3 Pexception des hawls-parleurs inseallas dz mamzre
fempOTATes Swnls 4 auterisation du Mars,

- ta produclion de musique élactroacoustiqua (instruments de musique guipds damplificacsur), 4 moins
gue ces gpparcils ng soient utilisés exclusesement avec des econtauts,

- la réparation ou réelyee de mateurs, quelle qu'en soit la puissance, 4 Texception des réparatons da courts
durgée permettant la reemse en service dun vehicule immebilizé par unc avarie lDriode en cows de
circulation,

- les apparels & usape privé da ventilation, de réfrigération ou de produclion d'énergie,

- [tilisetion de pétards o antres piécas dartifice.

Ties deérogalions ndividuelles ou collactives aux dispositions de Uahingéa précddent pourront &tre accordges
par lz2 Prifet lom de circonstances perucolidres, {8tes ou réjoussances, ou pour Desercics de cortanes
professioms, T.os féles swivantes [onl lobjet dune déropation penmanente au preésent artacle o fles
rraditionnelles, locales ou nationale, {8te de la musique.

ARTICTE 3 -

Dans on & prosximilé des wones d'habitation, en fonction des naquas de mnsances sonores eneoutus par la
population avonsinante, la constructon, l'aménagement on Iexploitation des etablizscments indusirizls,
arlizananx, commerciaux ou agricoles susceptibles de produice un nivean sonore aénanr, dont les activitds
ne ralzvent pas de la Idmslation relative aux Tnstallalions Classées powr la Peotectoon de 'Environneament,
davront faire I'objet d'une dtude acoustique.

Cettz ctude portent sur les bilimens et les équipements annexes fiés a lactvite permettra d'évaluer le
nrvienn des nuisances suscepliblas d'gére apportées an voisinags =t l== mesurss propras 3 y remédier gfin de
resprcter l2s valewrs lmites admissibles d'émerzence de niveau sonore defiries par l'amcls B.48-1 du Cade
Ae la Santé Publicue.

ARTICLE 4:

Sans prémdice des raglememations spdcifigues relatives max brnts dmis par les anmng el madriels de
chantier, toure personne unilisant, 3 loccasion de chantiers de mavaux pubbcs ou privés of de lrevausx
lesléressant les batiments 2t lents 2quipemants, des outibs ou apparcils susceptibles de canser une glne pew
le volalnaze 2n raizon de leur mtensid sonore ou des wibrations fransmises, doil interrampre ces lravaus
anire 20 hoores ot T heures ot towte la joemée dea dimonches o jours £8rndés, souf en cas dintervenien
urgenti,

Pendant la période diume, en cas de géne pour le voisinage dimens constatée, das précautions spaaifiques
ou das mitations d'haraire powront Stee praserites par le Mare.

Ddes ditopations cxceplionnelles pourrant 2tre accerdées par le Préfet, 51 s'avere nécassaire que les ravaux
carsidérds soiene effcotuds on dlshars das hewres el jours aulorises au prawmier alinsa.




ARTHILL 5

Les propriénairas, gérants el exploitants des établissements recevant du public ot suscepuibles de produirs,
i leur exploimation, de hauls alveaux sonores, tels gue calte, bars, piano-bars, bars karaoke, restanraes,
bals, salles de sprotacies, sallss polwvalentes, discolhéques, cnémas, campinims, wvillagss d= vacances.
hétellerie de plom ar, deveont prendre toutes meswres utiles powr gue dos hiwts émanant ds ces
établizsaments ou résultant de leur exploitation ne puissent, & aueim moment, troubler le rapes au la
trancuillitd du wirsiage et cecl de jour comme de it

ARTICT.E & .

Dyans ou & proximité des zoncs dhabitanen, en fonction des risques de nuisances sonores encawus g la
population aveisinante, b construction ou l'aménagement des établissements cités a larbcke 5 deviont fare
l'objet dune étnde acoustinqus.

Cette Slude portant swr les hilunents et les zomes de slauonnemsnt permettra divaluer 12 nvead das
nuisances susceptibles d'étre appoties au woisinage et les mesurss propres 4 y remddier afin de respcter
les waleurs limites adnussiblas d'smergencs de niveau sonore définies par lartcle B4A8-4 du Code de
Santa Publgue.

ARTICIET.

ans ou # prosunmité des zones dhabitation, en fonemion des nisgues de nwsances sonorss encoutus par la
population avoisinante, les explomants Wactivités de loisirs suseeptibles de causer une péne pour le voisinage
en raigon de laur mivioau sonores telles que ball-frap, mataeross, motonzige, karany, deveonl prendre wutss
précantions afin que c2s activieés ne troublent pas 12 ranquiling du voisinage.

Four l'examen d'un projet dimplansation pu si des nuisances ont éw constatées, lautarits admimstrative
powTa demander gue soit réalisée una coude acousligue.

Cette ¢mude portant sur les activités ot les zones de stationmement permetira dévaluer le miveaw des
auisances swsceplbles d'éme apportdes au voisinage et les mesures propros 4 v remédiac afin da respecter
los waleurs limites admissinles d'édmerpenea de niveau somore délimes par larticle BoAR-4 du Code de le
Sure Publiqus.

ARTIULEE :

Les propriélaces 4 animaus et coux yui en ont la garde sont jenus de preudre iontes les mesures propres 4
priserver la wanquillité des habitanls des immenblas congemnds ot du volsinase, cecl de jour comme de i,
v compris par Iusage de tout disposilil dissnadant les smimanx de (aire du brue de maniére népétis =

LIS e ST,

1. chisns de pards doivent avoit subi un dressage tel quiils n'aboisnt qu'en cas de tentative J'ellraclics.




ARTICLE T

Tes oceupants st les wnlisateurs de locanx privés, dimmeubles d'habuation, dz lewrs dépendances 2l dz
lpurs abords, doivent prendre toutes peécantons pour Sviler gue k2 voisinage ne somt péné par les bruus
repites ol inrempastifs émanant de leurs activitss, des apparails, instruments, apparcils diflusant de la
musigque, ou machines qu'ils utilisent oo par les travauws qu'ils ellectuent.

A cel effet, les fravisx de bricolage 2t de jardinage ubhsant des appareils susceptbles de causer une gine
pour Jo voismage en rason de leur intensité sonore tels que wndeuse 4 gazon, motocultenr, rongnewse,
perceuse, rahoteuse ou soia, ne sont aulorisés quaux horaires suivanls !

- lesjowsowvrables de 8 h30a12h 00 et d2 14h 00 2 19k 30,
les samedie d2 G h 003 12h 00 etde 15 h M a 1% h 00,
- les dimanches 2t jours frids de 10h 00 3 12 h 00,

ARTHCLE 10:

Les propaiclaires ou utilisareurs i piscines sont tenus de prendre woutes mesures afin que les instadlaons
et fomeoonnemant ne scient pas source de nuisances sonores pour (25 rverains,

ARTICTI.E 11

Las clements et équipements ctes hilinents doivent e maintenus en bon tat de maniére 4 oz gu ducune
diminuton anormale des porformancas acoustiques n'apparaisse dans le temps. Lo mEme objecud dou éoe
eppliqué & laur remplacement.

Les travaux pu aménapaments, quels quils soient, effactués dans los bilireenls, ne dolvent pas aver pour
sffat de diminuer sensiblement los caracliristiques inidales diselement acoustiqus des paroiz. Toules
pracaunons doivent étrz prises pour limiter le bmit lors de Tmnstellanon de neuvemm équipements
mdividusls ou collzctfs dans les batments.

Tes smesures seremt effectites  conlbomément aux dispositions de la nonne franeame NI-5-31037
concaman: la vérilication da la qualité acoustigues des biuments.

ARTICLE 12 :

Sont zbrogss 1a secton 6 du chapitre T du titre 10 de larréte prafectoral du 28 nowvembie 1983 portont
Réaternent Sanitaire Départamental

Eat ahrogé U'nredtd préfectoral du 3 avril 1990 relaud & la lutee contre les bruits du vousinage.

ARTICLE L3¢

Les dispositions (1xd2s par le présent arrélé al, an particulier, les articles 4, 3, 7 et 9 ci-d=zsus. ne font pas
oharacle au powvair du maire de réglementer, de fagon plus resrctive dans le cadre de ses pouvoirs de
pelice, l=s sources d2 nwsances sonores



ARTICLE 14

T.es muTactions 4u présent arréte seront poursuivies ot Téprimées conformeément aux lois en viguoar,

ARTICIE 15

Le Prefat. 1= Secrétairs Géndreal de [Tsérs, Ios Sous-Préfers des arroncissements de Vienne et de La Tour du
Pin, le Directawr Départamental des Affwires Samtaires et Socrales, le Thrscteur Départernentsl de
IEquipemaar, e Directeur Départernental de la Séeurité Publique, ks services de Gendarmerie et e Pulice
Neucnale, les WMares et Adjomts, les officiers ef agents de Police Fudiciairs, sent chargés, chacum en ce qu
le concerne, de Pexcéention du présent amétd

Fait & Grencbie, o3| juller 1997

Bayrie Frifed
La Segrdigive i3sHaF
Prafippe PARALIX
FOUR AMPLIATION,
Pod i Proips ws b f .*.-alég.eﬂc_ﬂ
LR T o T LT e R
T
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Annexe & l'arréte préfectoral n® 97-5126 :

CODE DE LA SANTE PUBLIQUE

Articles R.1336-6 4 R.1336-10
issus du décret n* 95408 du 18 avril 1985
ralatif 4 la lutte contre les bruits de voisinage
et modifiant la Code de la Santé Publique

(anciens articles §.48-1 a4 R.48-5)

Article R.1336-8 {ancien article L.48-1}

Los disposiions des amiclas B 13367 4 R.1336.10 ='sppiiquent 3 fows las Brifs oo woisinage, & fagcannion
do aoux QUi graviennent des infrastrucifures de franspard et dos vahiceles qui y orewonl, dos adronsls, fes
golivités et instalations parfivelidres di la défense natlonzle et des instalations Gessées pour fe proftention
do lanvironnament of dag bruits pergus & ITntdnenr des mines, des carridras, de iows dépondances et des
gfatlissemants manionngs a taficle L 231-1 du Sade v Travail

Article R.1336-7 [ancien article L.48-2}

Sauf en oe qui conceme fas chantiors de favauy publics &f prves ef les Iravauy infdrassant les batments et
fours dguipenents somis 8 une procédure de asclaration ou d'auforisafion, sera punie de lamands prévoa
RO las confmventions de froisiénme clesse foule personne gl dans un Mew publfc oo prive, we i a3
i'enging par alle-médme ou par lintermeédinire dune personne, dune choss, dont elle g Iz garde, oo d'un
animal plecsg sous 58 respansabiitd, d'un brut padicolder de nafre & parter affeinte & fa franguilité
voisiage ay 4 la samd de Momme par s& durde. 58 repsiiion oy son nfansis.

Les perzonnres coupables de lioffackion pévoe oo preésenl aficle encawrard Ogalcmol o peing
compementairs de confiscetion oe sz chose Qid @ sand oo afall deslinde a commoliqo Nefraciion. Le faif g
facilifer scigmmont, par alde ou asslsfance, fa préparalion ou 8 consanumation des confraveniions prévies
ay présent armicle est punl des mémes peines

Article B.1338-8 (ancienne article L.48-3}

Si ke bruit mantionne s premiar slinga de larfele ] 1336-F a pour orlgine ene activllé professiannealle au
ure aciivite culurele, sporfive ou de i orgariste ot fagon habitvelle oo soumise 4 gutorlsatian, fes
peirias privees aug O aticle ne sond encourles que s Fémergencs de ¢ brult perpue par aufrud st
SUPEBLINE Sux walewrs limites admissibias difinies & Marticle R 13236-8 et s, lregue Paciivite 28 Sourmise &
des condifons dexercice MOcs par les autorifes campetentes, la personne qui est 8 Fomgine e cebroi n'a
REE respecit o8 condiions. '




| o]
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Article R.1336-8 [ancien artichs |.48-4)

« Ddcret p* 2004-302 dur 25 juillei 2004 - Articie § 4 (dowrna! Qfficie! dy § ecld 2004) ©

L&mergence est defie par Ja cifftvence enfre f2 riveay dg brlt ambient, cemportant ie brld parficulier
arr casse, af celli du Broit résiduel consffué par Mensemble dos brwils Rabituels, extéraurs et ténenrs,
gang U ey donnd, carrcspendant & loccupatian narmaie des locawy ef au fancficnnement norma! des

Sulpemments.

Leg valaurs admisas de Mamergance sordd calewides canformdment & Fannexe 13-140
LIpirachon Rest pes corshifodse Dreque 0 rivieal Je orall Soisnt mesure, compartait e St pamieulien,

est infdneur 4 30 J8 A
Les mesures di bruf sord effecidos soion s modalltdés définfes par amété des minisires charges de 19

consirection, de lemdrannement. de Méguipemert, de fa sante ot dag frenspords.
¢ Ansrexe 1310 (dournal officiel du 26 mai 2003, p. 37 158)

*Les valewrs admizes de 'Smergencs sonf calcuges & partr d9s valewrs di -
1"~ & gécibels A fA87A)] en pdriode diume [de T heuras a 22 heuras)
27 - 3 dB{A) e paripde nochurre fde 22 heures 4 T hewres))
Valeurs quxgoelles s'gioufe un farme correctif, foncfion oo la durde curbolge dapparifion do brud

particalier, selen le fahleat cl-aprés |

i
30 meconoe=s = T < 1 mirwte
imne =T = 2qirddes |
d2mmas < U < hmiptes
Smnubes <~ < 10 MneIE. | .
emirtdem = T = 20 miredes
2omindes s Te A5 mirkdes .. ... i
LS rlnaies < T < 2 P2dreg .. L.
2hedrag = T = d Feagpag
& heuras = T = & Feuras

T = & hauras

-d @y

O o= i hon el

Article B 132640 1§

Serg purie de lsmends prévea polr fes confravertions de froisieme clesse foule persannre gui, &
loccasion dg chartiers de ravaux publics ou privés af de fravady intdressant les batimeants ef laurs
Eguipemenfs S00MIF A une grocédore de déclaration ou d'acfodsalion, dwrg &4 8 Morigine dun b de
nafura & pardar attainte & fa franguillitd Ju wisinage au & Ja santé de Manme, ef g

1"l soit n'aure pas respacta les conditions Jwiliisatior oo d'explofation de matérials. o d'équipemenis
fixdes oar fas aufonitdss contpéiontcs, '

2°]  soit gura nEgligé de grandre fes precawions apmrennaas polr imiter ce Grui,

37 soif gura Fait prewd oo compoytament aarmaicmend briran.




