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TITRE ¥I
MESURES VISANT LES MALADES CONTAGIEUX,
LEUR ENTOURAGE ET LEUR ENVIRONMEMENT

SECTION 1 — MESURES GEMERALES
Déclaration des maladies

Article 106, —
contagieuses.

Les directeurs d'&tablissemnents d'enseignement, de pré-
vention, de scins, de cure, de convalescence et de réa-
daptation figurent parmi les personnes astreintes & la
déclaration prévue par 'article 12 du Code de la Santé
Publique.

Article 106. — lsolement des malades.

En appiication de I'article L 17 du Code de la Santé Publi-
que, l'isolement du malade en milieu hospitalier est réa-
itsé dans tous ies tas de variole, choléra et peste et effec-
tué sur prescription de l'autorité sanitaire dans les cas de
typhus exanthématique, fidvre jaune, fidvre récurrente &
poux, et fievres hémorragigues d'origine wirale.

Pour les autres maladies transmissibles qui donnent lieu
& isolement, celui-ci peut &tre fait & I'hdpital ou & domicile.

En tout éiat de cauwse, [isclement est mainteny tant
quexiste pour l'entourage ou le public un danger de
cantagion.

Article 107, — Surveillance sanitaire.

Touts personne qui s'est rouvée ou se trouve exposee 4
la contamination d’une des maladies visées par la régle-
mentation sanitaire internationale notamment : variols,
choléra, peste, fidvre jaune peut &tre astreinte & une sur-
veillance sanitaire d'une durée égale & la période d'incu-
hation maximale fixée par ladite réglementation. Quand
'exposition & la contagion a lieu en milisu hospitalier 1a
personne suspects y est autant que possible maintenue
en ohservation ou en isclement pendant |3 méme durée
si Ies circonstances epidémiologiques 'exigent.

Article 108. — Sortie des malades.

Tout convalescent de maladie contagisuse ne doit effec-
tuer sa sortie de I'hdpital quaprés avoir satisfait aux mesu-
res o' hygigéne prescrites par l'autorité sanitaire,

Dans le cas ol un malade atteint d'une des maladies ayvant
nécessité son isolement en milieu hospitalier visées aux
articles 106 et 107 ci-dessus, guitte un établissement hos-
pitalier avant que tout danger de comtamination ait dis-
paru, avis et motifs en seront donnés, sans délai, 4 I'au-
torité sanitaire {dans les mémes conditions qu’une décla-
ration de maladie} en précisant lg lieu ol le malade a
déclard se rendre. Uautorité sanitaire prendra alors toutes
mesures utiles pour Ia protection de la santé publique.
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Article 109, — Surveillance scolaire.

Les enfants d'8ge scolaire ne peuvent étre réadmis a l'école
publique ou privée que 5'ils remplissent les conditions pres-
crites par la réglementation de I'éviction scolaire en ce qui
concerne notamment la prophylaxie en cas de maladies
contagieuses dans las établissements d'enseignement et
d'études.

Article 0. — Transport des malades.

Le transport des personnes atteintes de maladies visées
& larticle 107 ci-dessus, est effectud dans une voiturs spé-
ciale qui doit &tre désinfectée ets'il y a lieu, désinsectisée
aprés le voyage ot avant toute réutilisation du vehicule.
La désinfection peut &tre affectude soit par un service
public, soit par une entreprise privée, sous réserva du con-
trdle réglementaire de 'opération par l'autorité sanitaire,
laquelle en délivre certificat.

SECTION 2
CONTAMINATION DU MILIEU ET DES OBJETS
PAR LES CONTAGIEUX

Article 3. — Protaction contre les déjections ou
excrations contagieuses de personnes atteintas de
maladies a déclaration obligatoire.

Les déjections ou excrétions contagieuses ne peuvent &tre
jetées sans avoir faire I'objet d'un traitement de désinfec-
tion dans des conditions conformes aux textes réglemen-
taires. |l est interdit, en particulier, de les répandre sur e
sol, les tas de fumier ou d'ordures et de les rejeter dans
les eégouts ou les cours d'eau, sans gu'ils aient subi un
traiternent exécutd conformément & la réglementation en
vigueur (371,

Article 112. — Désinfection en cours de maladie.

Pendant toute la durée d'une maladie visée a l'article 106
ci-dessus, 1= alinéa, les objets 4 usage du malade et des

© personnes gqui lassistent, de méme gue tous les objets sus-

ceptibles d'avair été contamings ou souillés, doivent &tre
désinfectés,

Dans ce but, ces chjets sont rassemblés dans des eondi-
tions telles gu'ils ne puissent étre une source de
contamination.

Il est interdit de donner, de jeter ou de vendre sans désin-
fection préalahle, tout tapis ou terture, obiet de literie, linge
ou vetermneant, ayant servi 3 ees malades ou provenant de
locaux occupes par eux ; les objets de peu de valeur sont
de préférence incinénes.
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Pendant toute la durée de la maladie, le nettoyage des
locaux et des objets susceptibles davoir &1é contaminés
se fait & 'aide d'hypochlorite ou des produits et procédeés
agrees & cet effet.

I est interdit de remettre, sans désinfection préalable, aux
blanchisseries, lavoirs publics ou privés, matelasserias ou
autres Atablisserments industriels, tous objets ou effets sus-
ceptibles d'avoir é1é contaminés. Cette opération peut &tre
effectuée soit dans les sarvices municipaux ou départe-
mentauy dg désinfection soft dans les machines & laver
des particuliers.

_ Article 113. — Désinfection terminale.

Dans le cas ol la désinfection terminale est obligataire,
les locaux occupés par le malade, son linge, sa literia et
les objets dont il s'est servi, doivent &tre désinfectéds sans
délai par des produits, procédés agréés & cet effet.

Lexécution de cette prescription doit &tre constatée par
un certificat délivré aux intéresses par 'autorré sanitaire.

Ce certificat désignera les locaux désinfectés, sans men-
tionner le nom du malade ni Ja nature de la maladis.

“Article 114. — Organisation de la désinfectian.

Les opérations de désinfection obligatoire sont pratiquées
dans les conditions prescrites par les articles 14, 16 et 16
du Code de la Santé Publigue, soit par les services publics;
soit par des organismes privés, controlés par I'autorite sani-
taire qui délivre 2 centificat de désinfection.

Article 115. — Appareils de désinfection.

Les appareils de désinfection uiflisés dans toute commune
au titre de la désinfection obligatoire sont soumis 4 une
sunveillance réguliGrement exercéa par "autorité sanitaire.

Article 116. — Centras d*hébergemaent de personnes
sans domicile.

Les établissernents publics ou privés recueillant A titre term-
poraire ou permanent des personnes sans domicile {38)
doivent disposaer de douches, de lavabos, de cabinets d'ai-
sances et de chambres disolement en nombre suffisant.
Le nettoyage des locaux et du matériel mis 4 la disposi-
tion des wusagers est pratiqué chague jour,

Dis leur arrivée, les usagers pourront faire 'objet des diver-
525 mesures d hygiéne et éventuellement du praphylaxie
qui se réveleraient utiles, Le cas dchéant, la désinsectisa-
tion des individus doit étre effoctude,

La désinfection ou la désinsectisation des locaux ncey-
pés par les personnes sus-visées ainsi gue leurs vétements
est confige aux services spécialisés,

a0

SECTION 3
LOCAUX PROFESSIONNELS DES COIFFEURS
MANUCURES, PEDICURES ET ESTHETICIENNES

Article 117. — Aménagement des locaux profession-
nels des coiffeurs, manucuraes, pédicures et
esthéticiennes.

Tous les locaux professionnels des coiffeurs, manucures,
pédicuras et esthéticiennes doivent &tre convenablement
aerés et eéclairds, et d'une facon générale répondre aux
prescriptions d'hygigne concernant les locaux de travail
{39

Le digpositif de renouvellement ou éventuellament de con-
ditionnement d'air doit 8tre capable d'assurer d'une facon
permanente 'évacuation des buéss et des odeurs.

Les locaux sont interdits 4 "habitation et au commerese
des denrges alimentaires.

Les meubles 5 usage professionnel ne peuvent étre utili-
sés dans un autre but et doivent étre nettoyés
fréguemment.

Les déchets de cotan, balay:ums &t autres doivent &tre aus-
sitdt recueillis dans un récipient muni d'un couvercle.

Article T1B. — Hygiéne générale.

Les ohjets emplovés par les coiffeurs, manucures, pédi-
cures el esthéticiennes sont entretenus de maniére & n'étre
EN dUCUN ¢as une cause de transmission d'affections con-
tagieuses, et l'opérateur doit pour chague client désinfecter
SES INStruments.

Sans préjudice des mesures habituelles d'hygiéne vesti-
mentaire et corporelle {avant chague service, nettoyage
des mains et ongles par savonnage et mouillage 3 'aide
d'un liguide antiseptiquel, les coiffeurs, manucures, pédi-
cures et esthéticiennes doivent lorsqu’un client présente
des lésions de la peau ou du cuir chevelu, sabstenir o uti-
liser des instruments destings i 'usage de la clent®le cou-
rarte, et employer obligatoirernent un maténiel spécisl pour
lequel des mesures de désinfaction particuligrement rigou-
reuses sont adoptées,

Lexploitant doit mettre des gants spéciaux a la disposi-
tion des employés exécutant des coiffures permanentas,
traiterments spéciaux ou appliguant des teinturas.

Les serviettes sont renouvelées pour chaque client.

Les produits hémostatiques dolvent &tra conservés dans
un récipient farme et dtre appliqués au moyen de coton
stérile renouveld A chaque usage.
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L' usage de produits et solvants volatils inflammables ou
toxiques reste spumis & la réglementation en vigueur.

Las produits cosmétiques et les produits dhygigne cor-
porelle sont soumis aux dispositions prévues par la régle-
mentation en vigueur (40},

Les exploitants sont tenus de fournir & leur personnel les
moyens nécessaires pour que ces différentes mesures
soient respectées.

SECTION 4
LUTTE CONTRE LES RONGEURS
LES PIGEQNS VIVANT A LETAT SAUVAGE
LES ANIMAUX ERRANTS
LES INSECTES ET AUTRES VECTEURS

MESURES APPLICABLES
AUX ANIMAUX DOMESTIQUES

Article T19. — Rongeurs.

Les propriétaires d'immeubles ou établissements privés,
les Directeurs d'établissements publics doivent prendre
toutes mesures pour eviter Uintroduction des rongeurs et
tenir constamment en bon état d'entretien les dispositifs
de protection ainsi mis en place.

lls doivent conjointement avec les locataires ou occupants
vérifier périodiquernent si les caves, cours, égouts parti-
culiers, entrepdts, locaux commerciaux, locaux a poubel-
les, logements des animaux domaestiques, etc. ne sont pas
envahis par ces nuisibles et faire évacuer tous dépits de
détritus et déchets susceptibles de les attirer,

Larsque la présence de rongeurs est constatée, les per-
sonnes visées aux alinéas ci-dessus sont tenues de pren-
dre sans délai les mesures prescrites par F'autorité sani-
taire en vue d'en assurer la destruction et I'éloignement.
La mé&me ohligation s'impose lors de la démolition des
immeubles ainsi que sur des chantiers de construction.

Article 120. — Jets de nourriture aux animaux. Pro-
tection contre las animaux erramnts, sauvayges ou
redevenus tels.

Il est interdit de jeter ou déposer des graines ou nourri-
ture en tous lieux pour y attirer l2s animaux errants, sau-
vages ou redevenus tels, notamment les chats ou les
pigeons.

Toutes mesures doivent &tre prises si la pullulation de ces
animaux est susceptible de causer une nuisance ou un
risque de contamination de I"homme par une maladie
transmissible.
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Article 121. — Insectas.

Les bassins d'ornement et d'arrosage, vases, auges pour
animaux et récipients divers doivent &tre vidés compléte-
ment et nettoyés une fois par semaine au moins. Les bas-
sins de relsis des eaux autres gue les eaux potables doi-
vent &tre recouverts. Les citernes inutilisées doivent &tre
supprimées : il en est de méme pour les résarveirs, abreu-
wvoirs abandonnés. Les citernes doivent &tre séparées du
tuyau de chute par un siphon ; le tuyau d'aération doit
&tre muni d"une toile métallique inexydable, 8 maille d’'un
millimétre au maximum.

Le tuyau d'sération des fosses d'aisances doit étre pro-
tégé par un &guipemeant identique.

Les pitces d'eau, telles que mares, fosses & eau, voisines
des habitations sont I'objet de mesures larvidices régulie-
res, telles que déherbage, destruction par poissons, pan-
dage de produits farvicides agrées,

Les fosses d'aisances, les fosses septiques et appareils ana-
logues sont soumis & un traitement larvicide ; les produits
sont utilisés & des concentrations telles que les phénomé-
nes bactériens ne soient pas génés. Les appareils doivent
&tre munis des dispositifs protecteurs spéciaux prévus par
la Miglermentation particuliére des fosses septiques et appa-
reils analogues.

Lors d'une construction neuve, dés la fin des travaux et
& wout moment par la suite, les vides sanitaires doivent étre
débarrassés de tout matériau et objets au rabut suscepti-
bles de favoriser la prolifération d'insectes dans ces lisux.

Les vides sanitaires doivent &tre en permanence et en tota-
lité & sec pour viter le développement de moustiques. Afin
d'éviter les submersions, il est indispensable, dans tous
les cas, de régaler soigneusement la substrat en ména-
geant une pente générale vers un point bas avec un axs-
cutoire vers l'extérieur. 5iune nappe phréatique, un cours
d'sau, un lac ou un étang se trouvent & proximitd, le niveau
de Fexécutoire doit &tre supérigur 3 la cote maximum
atteinte par les saux. La hauteur sous plancher doit étre
suffisante pour permettre un accés normal au personnel
des services d'antretien, de réparations, de contrile et aux
agents de lutte anti-moustiques.

Article 122. — Animaux domestiques ou sauvages
apprivoisés ou tenus en captivitéd,

Les propriétaires de ces animaux sont tenus d'empécher
qu'ils ne scient & Poriging de transmission de germes
pathogénes ou de nuisances pour I'homme,

Article 123. — Autres vecteurs.

Quand au cours de Fenquéte épidémiologique mends &
l'occasion d'une maladie contagieuse, it est identifié un
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germe infectieux ayant pour réservoir, un animal ou le
miliew ervirennant, tel que sol, air, eau. .. les autorités sani-
taires prennent les mesures propres pour isoler le vecteur
en cause et le traiter afin de détruire le germe responsable.

Des mesures peuvent étre 2galement prises pour connai-
tre Fampleur de la contamination en particulier par I'exa-
men systematique des sujets en contact ;| hommes ou
animaux.

SECTION 5
OPERATIONS FUNERAIRES

Article 124. — Opérations funéraires.

Les opérations de mise en bigre, d'inhumation, de trans-
port ou d'exhumation sont assurées conformément 4 la
réglemeantation en vigueur {41).

Les morgues et salles d'autopsie doivent &tre tenues dans
un &tat de propreté trés strict. Elles doivent toujours dis-
poser de lavabos 8 eau courants, de we particuliers, et de
possibilité de désinfection nécessaire afin de supprimer
tout risque de contamination pour les parsonnes y ayant
acods,

Les emplacements destings aux dépdts des corps doivent
étre maintenus & une température inférieurs 8 5%

Les dispositifs de ventilation des morgues et salles d'au-
topsie doivent assurer un renouvellernent suffisant de I'air
de ces locauw,

1374 Décet n® 67.743 du 30 aodt 1967, portant réglement d'admi-
nistration publique relatif aux conditions que doivent remplir les pro-
cidés, prduits et appasils destings 3 la désinfection obdigatoire {00
du ? seprembre THEF). Arrété du 30 aodt 1967 (10, du 2 seplomibe
19671, Arrété du 19 anot 1979 (100 du 9 actobe 19742},

Loi m® 75,535 gu 30 juin 1975 sur les institutions socizles et madica-
sociales LLO. dis 100 juillet 19750,

138) Ddoret n®™ FE.526 cdu 15 juin 1976 (L0 du 18 juin 1976) et ciou-
laire du 15 juin 1996 100 du 30 juillet 19760 elatite a Fapplication
des articles 185 et 185-3 du Code de la Famille et de I'Aide Sociale
etandant Farde sociole & de nouvelles catégornies de bénéficiaires et
relatifs aux centres O hébergement ol de adapuation,

139] Code du Travall “"Hygigne et Sécurmé des Travailleurs™
140) Lai n® 75-604 do W0 juilles 1975 (000 da 11 juillet 1995

(41 Dciet n® 76-d35 du 18 mai 1976 madifiant s diécmt du 31 décem-
hire 1941 cadifiant les textes relatifs aux opérations d'inhumation, d'in
cinération et de trensport des corps (10, du 20 mai 1976,
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TITRE V1l
HYGIENE DE LALIMENTATION

SECTION 1
DISPOSITIONS GENERALES

Article 125, — Prascripticns générales concernant les
magasins dalimentation (42).

125, 1. Magasins de vente.

Ces locaux doivent &tre aérés, ventilés et correctarnent
aclairgs. lls doivent pouvoir tre fermeés sur la vole publi-
que par un ou plusieurs dispositifs appropriés de manigére
a protéger les denréas du soleil et des pollutions de toute
nature. Lutilisation des sous-sols, ainsi que des piéces sans
fenétres est interdite, sauf dérogation accordée par I'au-
toritd sanitaire.

La hauteur sous plafond ne devra pas &tre inférieure & 3
métres,

Les murs et les plafonds doivent &tre maintenus en par-
fait etat de propreté. lls doivent 8tre blanchis au mains une
fois par an sfils sont passés & la chaux, ou lavés
réguligrement.

Le sal doit &tre en matériaux durs (carrelage, ciment), lis-
sas ou recouverts d'un revéterment imperméable, | est lavé
au moins une fois par jour. Lécoulement des eaux de
lavage doit &tre assuré par un dispositif & occlusion
siphoide. Le balayage 4 sec et Femploi de la sciure sont
interdits. Les angles seront arrondis tout au mains aux
points d'intersection des murs avec lg sol.

Les magasing ne doivent on aucun cas servir a 'habita-
tion ni abriter aucune activité industrielle ou artisanale
autre que celles visées au présent titra,

Il est interdit de furmner dans ces locaux et cette interdic-
tion de fumer fait 'objet d'une signalisation apparente (43].

Les comptoirs de vente, dtals, tables et tout matériel ana-
logue, en contact avec les denrées alimentaires, sont reve-
tus d'un matériau imparmdaable et lisse, maintenu en &tat
permanent de propreté et conforme aux dispositions de
la reglementation en vigueur (44},

Toutes précautions sont prises pour gue les denrées non
présentéas sous emballage d'origine soient & 'abri des pol-
lutions. Les denrées altérables & ia chaleur, emballées ou
non, doivent dtre conservées dans une enceints refrigé-
rée ; les autres étant protégees par des cloisons transpa-
rentes ou de fins treillis.

Il est interdit de dépaser sur le sal des denrées alimentai-
res amballées ou non, méme pendant les opérations
d’'approvisionnement.

53

Les produits altérds ou avariés et ceux dont la date limite
de vente est dépassée doivent &tre éliminés.

Laccés des animaux, notamment des chiens, est interdit,
& lexception des chiens guides des personnes mal-
voyantes. Cette interdiction doit &tre affichée a I'entrée de
chaque magasin.

Les exploitants sont tenus & veiller 3 la protection contre
les insectes et les rongeurs. |Is doivent faire procéder aux
opérations de désinsectisation et de dératisation néces-
saires, notarmment cefles qui seront prascrites par 'auto-
rité locale, toutes précautions étant prises pour que les
denrées ne soient pas atteintes, en particulier par les pul-
wvérizations ou émanations des produits employés.

Lorsque dans les magasins d'alimentation, il est vendu
dautres marchandises (produits d'entretien ou de drogue-
rie, par exemple}, ces dernigres doivent étre stockeées et
débitées dans una partie du local, netterment distincte,
pour éviter toute confusion ou toute contamination.

Si un déhit de boissons & consommer sur place est ins-
tallg dans le méme local, il doit &tre nettement sépars du
liew de déhit de denrées alimentaires.

125.2. Ressorres at chambres de conservation.

Ces locauy sont soumis aux mémes régles gue les maga-
sins de vente en ce qui concerne I'aménagement &t 'en-
tretien. lls ne doivent pas servir a d'autres usages notam-
ment de garage. Ceux qui sont situés en sous-sol daoivent
&tre tout particulidrement agrés et ventilés.

Les denrées ne sont jamais entreposées 4 méme le sal,
mais placées sur des &tagéres, rayons ou dans des casiers
ou paniers ; celles qui sont altérables sont conservées dans
une enceinte réfrigérés appropriée. Les produts altérés et
ceux dont la date limite de vente est périmée doivent &tre
aussitdt &liminés. .

Les mesures nécessaires doivent &tre prises pour suppri-
mer insectes et rongeurs, 5ans gu'il puisse en résulter une
contamination des denrées et que telles introductions puis-
sent se ranouvelsr.

126.3. Voitures boutiques,

Sans préjudice des réglementations particuliéres les con-
cernant (45}, les voitures boutiques affectées & la vente
ambulante de denrées alimentaires sont soumises aux
miémes regles d'entretien et d'aménagement que les maga-
sing de vente, a l'axception de certaines régles, relatives
& la construction qui ne peuvent étre appliguées A des véhi-
cules. En particulier la séparation entre la cabine de con-
duite et la partie affectée 4 la vente davra etre effective
dans tous les cas.
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Les voitures boutiques ne devront pas causer de géne pour
le voisinage du fait de leur emplacement, notamment
lorsgu'une activité de cuisson est exercde dans ces
vehicules.

Article 126. Vente hors des magasins : a Fextérieur
du magasin, sur las marchés et autres lieux de vente,

Les denrées alimentaires vendues & l'extérieur des maga-
5ins sont soumises aux conditions génerales au particu-
ligres les concernant et font F'objet d'une protection rigowu-
reuse contre les pollutions de toute nature.

Les comptoirs de vente et les étalages doivent posséder
une bordure de protection dont le niveau supérieur sera
situé & 1 métre de hauteur a partir du sol et &tre nettoyés
chague jour. lls doivent &tre & I'abri du soleil et des intemn-
péries et des pollutions de toute origine. Les étals doivent
&tre en matériaux lavables et maintenus en bon état de
propreté et dentretien.

Les étals doivent étre en matériaux durs, rigides, lavables
et maintenus en bon &tat de propreté et d'entretien ; toute
installation de fortune {cartons, cagettes, ete.) est interdite.

Article 127. — Protection des denrées,

A 'exception des denrées naturgllemnent protégées ou con-
ditionnées, les vendeurs ne doivent pas permettre 4 la
clizntéle de manipuler les denrées alimentaings.

Elles doivent &tre délivides aUux consommateurs soit préem-
ballées ou conditionnées, soit protégées d'une enveloppe
en rmatiére isolante ou en papier. Ces matériaux et papiers
doivent présenter toute qualité hygiénigue et étre confor-
mes aux dispositions de ta réglermentation en vigueur (44).

La fermeture par agrafes metalliques sera prohibée dans
tous les cas,

be papier imprimé et le papier journal peuvent toutefois
atre utilisées au contact de fruits en congue {tels que les
noixl, de racines, tubercules, bulbes non épluchds ni lavés
pour lesquels F'acheteur procede normalement a un net-
toyage avant consommation.

En ce gui concerne les fruits et [Bgumes qui ne sont pas
naturellement protégés, la commencialisation en libre choix
peut étre admise si le responsable de la vente veille & dvi-
tar toute manipulation excessive des marchandises de la
part de la clisntéle.

Article 128. — Déchets.

Il est interdit de jeter sur le sol les déchets produits en cours
de vente. Les déchets de toute sorte provenant des vian
des, du vidage des poissons, volailles et gibiers sont immé-

diatemant placés dans des moipients etanches munis d'un
couvercle, gui doivent &tre vidés et nettoyés au moins ung
fois par jour.

Toutes les denrées avariées, conditionnées ou non doivent
atre retirdes de |la vente et éliminées selon un procédé
autorise.

La collecte et le transport des récipients ne sont entrepris
qu'apras la fermeture des magasins et des marchés,

Article 129. — Transport des denrées alimentaires.

129-1 Généralités,

Les moyens de transport utilisé pour les denrées alimen-
taires ne doivent pas constituer du fait de leur aménage-
rmient, de leur état dentretien ou de leur chargement, un
risque de contamination, d'altération ou de souillure pour

ces denréas,

lls sont dotés des &guipements nécessaires a la honne
conservation des denndes.

li= ne doivent pas étre utilisés pour le transport d’'animaux
wvivants ou de marchandises susceptibles d'altérer ou de
contaminer les dites dennées.

Les citernes transportant des liquides alimentaires doivent
&tre affectées exchusivernent & cet usage. Elles doivent por-
ter sur chacun de leurs cités en caractiéres indélébiles d'au
moins 30 mm de hauteur et de fagon inamovible, la men-
tion “liguides alirmentaires",

129.2. Transports terrestres de denrées périssables.

Les conditions de transport terrestre des denrées périssa-
bles, qu'elles solent & I'état frais, congelé ou surgelé sont
précisées par la réglementation spécifigue en vigueur (45).

Il s'agit notamment du transport :

— des viandes et abats, c'est-a-dire de toutes les parties
d'animaux de boucherie, de volailles, de lapins et de gikier,

de poizsons, mothusques et crustacés, vivants ou non,
— du lait et des eufs,
des glaces et crémes glacées,

— des produits transformés d'origine apimale {produits
laitiers, ovoprodiyits, produits de charcuterie, patisseries
fraiches),

— des denrées d'originge wégétale surgelées.

129.3. Transport de glace alimentaire.

Ce transport est effectud selon les dispositions de la régle-
mentation &n vigueur (46).




BULLETIN OFFICIEL DE LISERE - DECEMBEAE 1985 - N@ 17

123.4. Transport du pain.

Pour étre transporté, le pain doit &tre soit préemballé indi-
viduellement soit contenu dans des récipients facilement
nattoyables, maintenus constamment en bon état de pro-
preté et conformes aux dispositions de la réglementation
en vigueur (44},

Article 130. — Ateliers et faboratoires de préparation
des aliments.

Les Incaux doivent étre de dimensions suffisantas afin que
les activités professionnelles puissent s’y exercer dans des
canditions d hygigne convenables. lis doivent étre correc-
tament éclairés en bénéficiant au maximum et autant gue
cela est techniguement possible d'un éclairage naturel. lls
doivent pouvoir étre fermés sur la voie publique par un
ou plusieurs dispositifs appropriés de maniére & protéger
ins denrées du soleil et des poilutions de toute nature et
ils doiverit &tre efficacement protégés contre toute nui
sance provenant de locaux contigus. Uaccas des animaux
notamiment des chiens ast interdil. Est égafement inter-
dit : tout usage des lieux autre que celui concernant ac-
tivité qui v est normalemer exercée d'une part et d'autre
part, l'accés des lisux 4 toute personie étrangdre aux acti-
vites exercées.

130.1. Aménagement et entreticn des locaux.

La hauteur sous plafond deoit étre au mains egale 3 2,5
métres dans les locaux neufs ou ceux dont la rénovation
nécessite des travaux de gros ceovee. Pour les locaux
anciens lorsque les surfaces et les conditions d'aération
et de ventilation sont satisfaisantes la hauteur de deux
matres vingt peut &tre admise.

Le sol, les murs et closons jusqu'a une hauteur d'au moins
deux métres et les surfaces de travail sont revBtus de maté-
riaux durs résistant aux chocs, impetméalilas, imputres-
cil¥es et permettant un lavage efficace. Si des éléments
juxtaposeés sont utilisés, ils doivent &tre strictemeant join-

tifs. Les murs et les cloisons dans e reste de leur 8tendue
ainsi que les plafonds doivend étre recouverts, a défaut des

dits mateériaux, de peinture lisse of lavable. Les angles sont
arrondis tout au mainsg au raccordement avec le sol.

{os murs et les platonds doivent &re mainlenus en par-
fail &tat de propretd. ls doivent étre lavis roguliérement.

Le matéried de nettoyage et les produits d’'entretien seront
stockes dans un emplacement fermé, specialement résense
a cet effet.

130.2. Evacuation das edux.

Lécoulament des eaux de lavage des locaux et du mata-
ried doit &tre assuré par un dispositit & occlusion siphoide
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convenablement dimensionné, Les eaux résiduaires des
cuisings collectives, des ateliers et laboratoires de prépa-
ration des aliments {restaurants, charcuteries, fabriques
de plats cuisings, etc.) devront traverser des dispositifs
capables de retenir la totalité des graisses et, la cas
échéant, des fécules avant laur rejet & "5gout. Le sol doit
gtre lavé au moins une fois par jour. Le balayage a sec et
l'utilisation de la sciure sont interdits.

130.3. Adration et ventilation.

L'aération et la ventilation doivent &tre assurées en per-
manence et permettre |'évacuation rapide des budes et
vapeurs de cuisson. be sol des ateliers et laboratoires de
préparation des aliments ne doit pas étre situd a une cote
inférieure & celle du sol extériaur, St la disposition des lisux
I'impose, & titre de dérogation exceptionnelle, les services
intéressés ayant &té consultés, le sol de ces locaux pourra
dtre établi & une cote inférieure 3 celle du sol extérisur 4
candition que, toutes régles définies par le Code du Tra-
vail ou en application de textes législatifs spéciaux etant
par aillzurs respectées, I'adration et la ventilation de ces
locaux soient assurées par un conditionnement d'air de
telle maniére que cet air soit en permanence et notam-
ment lors de son admission, de son renouvellement ou
de son évacuation, maintenu dans des conditions de
purets, de température et d'hygrométrie nécessaires pour
assurer la santé du personnel, la protection contre les
risques d'incendig, Fobservation des r2gles de sécurité et
la bonne qualité hygignique des produits manipulés ou pré
parés. Uadmission de l'air se fera par des ouvertures
canvanablement disposées, de section libre suffisante,
donnant directement sur 'extériewr ol elles s'ouveiront &
deux matres au moins ad-dessus du niveau du sol exté-
rieur, Le volume d'air meuf introduit ne sera an aucun cas
inférieur par heure, 3 deux fois le volume du local, ni infé-
rieur a trente métres cubes au moins par heura et par per-
sonne occupée, cet ar sera préalablement & sa distribu-
tion dans les locaux, épuré par filtration ou par tout autre
maoyen efficace. Uextraction de 'air se fera par des ouver-
tures d'évacuation d’air convenallement disposécs, ouver-
tes directernent sur 'extérieur, section libre totale au moins
egdle 4 cont cinquante centimatres carrés. Est interdit le
raccordement des extracteurs d'air des cuisines collecti-
vis dans los installations collectives de sorties d'air, non
prévues a cet eflet dés lors qu'ils constituant une source
de nuisance pour e voisinage ou de danger pour I'utilisa-
teur. Les ouvertures d'admission ou o'évacuation d'air ainsi
que l'ensemble du dispositit de conditionnement d'air
saronl protégés contre 'introduction des animaax et main-
tenus constamment on état de proproté.

Les fournedux et chaudidres dégageant des emanations
et des budes doivent &tre pourvus de hattes déhordantes
assurant un captage total | ces hottos sont dessenvies par
un conduit d'évacuation unigue réservé a oo dispositif
d'evacuation de section suaffizante, indépendant des
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conduits de fumée desservant les foyers, Lemplacement
de ce conduit de ventilation devra &tre conforme aux nor-
mas fixdes par le code de la Construction et de 'Habita-
tion en matigre de condufts de fumée.

Toutes dispositions sont prises pour que ce canduit assure
un tirage satisfaisant sans &tre une cause d'insalubrité ou
de géne pour le voisinage.

Toutefois, dans le cas d'appareils chauffés au gaz, les pro-
duits de combustion et les buges peuvent dtre dvacuds
par un conduit commun de section suffisante, construit
selon les ragles de |'art. Des précautions doivent étre pri-
ses pour éviter les refoulemens | en particulier, le conduit
aura une hauteur suffisante et sera surmonté d'un aspi-
rateur statique assurant |a constance du tirage,

130.4. Usage des locaux.

Ces locaux ne doivent en aucun cas servir a |'habitation
ou 4 des usages domestiques divars ni abriter aucune acti-
vité industrielle ou artisanale autre que celle visée au pré-
sent titre. Les locaux affectés & la praparation méme des
alimants ne doivent &tre approvisionnés qu'en eau potable.

1305, Protection contre les insectes.

Les propriétaires ou gérants doivent prendre toutes
mesures pour éviter la pénétration des movuches et autres
insectes, piseaux, rongeurs et autres animaux, et faire pro-
céder si nécessaire aux opérations de désinsectisation st
de dératisation, en &vitant toutes contaminations des den-
rées alimentaines.

130.6. Entretien des appareils servant a la préparation et
& la conservation des aliments.

Tous les ustensiles servant & la préparation ou au condi-
ticnnement des aliments, tels que moules, marmites, plats
et casseroles, planches, couteaux et hachoirs, fourchet-
tes ot cuilléres, passoires et dtamines, dofvent étre main-
tenus constamment en bon état de propreté et entrepo-
g8 & I'abri de toute pollution. s seront nettoyes au fur
et & mesura de leur emplol par un lavage manuel ou méca-
nique, & I'eau chaude additionnée de produits autorisés,
suivi d'un ringage & eau tel qu'il ne puisse entrainer
aucune contamination et éliminant tout résidu alimentaine
{44},

Le matériel en cuivre et en fer doit fairz 'abjet d'un soin
particulier.

Les tables & découper et & préparer doivent &lre en maté-
riaux durs conformes & la réglementation, Elles sont tenues
constamment propres et nettoyées au moins une fois par
jour & l'aide d'eau chaude additionnée de produits autori-
sés, opemtian suivie d'un ringage a I'sau tel quiil e puisse
entrainer aucune contamination.

-~

of

130.7. Elimination des déchets.

Les déchets, rebuts et détritus de toutes sortes sont imme-
diaternent déposés dans un récipient, muni d’'un couver-
cle rabattable, vidé, nettoyé et désinfectd au moing une
fois par jour. Les produits dont la date limite de vente est
dépassée et les produits altérés ou avaries doivent &tre
eliminds,

En dihors des heures de service, il doit étre placé dans
un ncal ventilé sur Mextérisur protéoé des insectes et des
rongewrs, résarvé 3 cet usage, situg hors des cuisines.

Ces récipients dofvent pouvoir &tre &vacués & l'extérieur
sans qu'il soit nécessaire de traverser les ateliers et labo-
ratoires de praparation des aliments.

130.8. Conditions de stockage et de conservation des den-
rees parissables,

Les dennées ne sont jamais entreposdes & méme ke sol mais
placées sur des dtagéres, des rayons ou dans des casiens.
Les denrées périssables seront conservées en chambre
froide, réglée a température appropriée.

13009, Fumoirs et rotissoires.

La conception &t e fonctionnament des fumoirs et ritis-
soires doivent &tre tels qu'ils ne provoguent aucune géne
pour lenvitonnement. Dans le cas contraire, Fautorité sani-
taire pourra impaser toute modification de installation.

130.10. Etablissements de collecte et de transformation du
lait.

Les établissemants de colieete et de transfarmation du lait
et des produits laitiers sont soumis 4 la réglementation en
wigueur (471,

Une attention particulizre doit étre apportée aux modali-
tés d'entreposage du matériel de conditionnemeant (cap-
sules, récipientst qui doit &tre effectud a l'abri de I'humi-
dité et dans des conditions d'hygigne correctes.

Article 131, Distribution automatigue d'aliments.
131.1. Emplacement,

Les appareils distributeurs awtomatiques daliments doi-
vent étre situés sur des emplacements éloignés de toute
source de contamination.

131.2. Conditions applicables aux denrées,

Sans préjudice de l'application de la réglemeantation en

vigueur, les denrées placées dans les appareils distribu-
teurs automatiques doivent &tre maintenues & une tem-
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pérature convenant & leur conservation et placées a "abri
de toute souillure provenant notamment des pidces de
monnaie et des billets de banque. Elles sont renouvelées
an temps Utile de maniére & demeurer canstamment sai-
nes, en bon &tat de conservation. ’

Les denrées éventuellement soumizes & péremption doi-
wvant étre placées dans les appareils de telle sorte que les
dates limites de vente ou de consommation sgient nette-
ment visiblas et lisibles de I'extérieur des appareils.

T31.3. Apparails distributaurs de bonbons et de friandises.

Las appareils distributeurs de bonbons et de friandises ne
doivent débiter que des denrdes incluses dans des embal-
lages individuels.

131.4. Prescriptions concernant les matériaus.

Les parties des appareils distibuteurs de baissons desti-
nées 3 &tre en contact avec les liquides doivant &tra cons-
tituées de matériaux autorisés pour les rgcipients en
contact avec les denndes alimentairgs.

La tuyauterie de distribution ne doit comporter que des
gléments courts, sans coudes accentués, a lintérigur lisse
et d'un démontage facile pour permaettre la nettovage qui
est effectué & chaque recharge de 'appareil et plus sou-
vant si nécessaire 4 I'side de produits autorisés. Le ringage
de la tuyauterie doit &tra ensuite effectué avec de sau
potable.

Lorsque 'appareit est desting & distribuer des boissons gla-
ceées, 'ensemnble de Finstallation de distribution doit &tre
inclus dans un équipement frigorifique maintenant en pet-
manence la température entre 0°C et + 2°C.

Si l'appareil distribue des concentrés de jus de fruits non
fermentescibles destinés &4 &tre dilués, les récipients
contenant ces produits pauvent ne pas étre inclus dans
I"élément frigorifique. Il en est de méme éventuellement
du réservoir contenant le gaz carbonique.

Les appareils sont munis d'un stock de gobelets individuels
placés dans un compartiment 4 ['abri des pollutions ; un
dispositif doit permettre au consommateur de se servir
sans risquer de souiller les gobelets en réserve. Un réci-
pient, tenu en parfait &tat de propreté, recueille les gobe-
lets apris usage ; ceux-ci sont enlevés au moins une fois
par jour:

131.5. Controle.

En vue de permettre le contrile de I'état d'entretien de 'ap-
pareil par les agents sanitaires autorisés, le nom du res-
ponsable ou fes indications permettant de le joindre sont
BpPOSES sur une plagque extérieurs,
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Article 132. — Hygiéne du personnel.

Sans préjudice de l'application de la rdglamentation en
vigueur 148} les personnes appelées en raison de leur
emploi & manipuler les denrées alimentaires, tant au cours
de leur collecte, préparation, traitement, transformation,
condittennement, emballage, transport, entreposage, que
pendant laur exposition, mise en vente et distribution, sont
astreintes & la plus grande propreté corporelle et vestimen-
taire, notamment dans fes ateliers et laboratoires de pré-
paration ; e personnel doit porter une blouse et une coiffa,
ces prascriptions sont placées sous la responsabilité de
Femployeur.

Dans les ateliers de préparmation des aliments, il est inter-
dit de fumer. Cette interdiction dewvra &tre signalée de
maniére apparente {49).

La manipulation des denrées alimentaires est interdite aux
personnes susceptibles de les contaminer, notamment cel-
les qui sont atteintes d'infection cutando-muqueuses, res-
piratoires ou intestinales.

Tout sujet atteint d'une telle infection constatée par exa-
men clinigue ou bactériclogique doit &tre écarté jusqu'a
guérison compléte confirmée par attestation médicale.

Le personnel doit utiliser les installations sanitaires mises
& =a disposition. Ces installations comportent :

— une trausse de soins de premiére urgence,

— des westiaires qui doivent étre prévus en nombre
suffisant, :

— des cabinets d'alsances ne eommuniquant pas avec
les locaux visés au présent titre. Une affiche enjoindra les
utilisateurs de se laver les mains en sortant des lieux
d'aisances,

— des lavabos, munis de robinets 3 commande non
manuelie placés & cité des cabinets d'aisances et 4 proxi-
mité des lieux de travail. Ces lavabos sont pourvus d'eay
courante ainsi gue des produits nécessaires au nettoyage
et 4 la désinfection des mains,

— pour le séchage des mains, des serviettes 3 usage uni-
que ou des appareils automatiques & air chaud sont mis
4 la disposition des usagears.

SECTION 2
BOISSONS

Article 133. — Boissons autres gue le lait.
Las établissements de fabrication, de conditionnement et

de vente des denrdes alimentaires liguides tels que fabri-
ques de sodas et limonades, d'eaux gazeuses, de sirop,
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brasseries, cidreries et les tablissements ol 'on procéde
& la mise en flts ou en bouteilles des vins et spiritueux
sont assujettis aux dispositions suivantes :

1. Les Incaux doivent satisfaire aux prescriptions de l'arti-
cle 130 refatif aux ateliers de préparation des aliments.

2. Seule une eau reconnue potable distribuge en tous
points par des canalisations distinctes peut étre utilisds
pour |z fabrication des limonades et sodas, des saux
gazelses, ainsi gu'en brasserie et cidrerie,

3. Les machines et appareils de toute sorte utilisés pour
la fabrication et le conditionnement de ces denrges ligqui-
des doivent &tre congus pour permetire, si nécessaing, un
démontage facile de leurs différents éiéments en vue de
leur entretien.

lls sont nettoyés a l'eau potable additionnée de produits
autorisés, rincés et égouttés, aprés arét de installation
et avant nouvel usage.

~ Lles récipients divers destinés au stockage de ces denrées

sont nettoyés de la méme facon.

4. Les matériaux de conditionnement et de bouchage en
contact avec la boisson doivent répondre aux prescrptions

. réglementaires en vigueur relatives aux matériaux desti-

nés & entrer en contact avec les denrdas alimentaires. lis
doivent étre dans un état de propreté excluant toute conta-
mination. En outre, les dispositifs de bouchage doivent
Etre neufs et, 8'ils sont séparés de la boisson par un maté-
riau poreux, tel que le lisge, ils doivent étre considérés
comme étant en contact avec la boisson.

£, La fabrication de la glace avec des eaux d'alimentation
est réglementée par les textes en vigueur (50},

Article 134, — Hygiéne des débits de boissons.

Les cafés, brasseries, bars et buveites, las salons de the,
les déhits de boissons, quelque soit leur emplacement,
sont soumis aux dispositions de 'article 152 ci-dessus, en
ce qui concerne 'hygiéne générale des lieux ol le public
est admis, ainsi gue le nettoyage de la vaisselle et de la
verrarie.

Dans tous ces ctablissements ven cabinet d'aisance au
minimum, réglementairement aménags devra &tre prévy
4 lusage de la clientéle,

Far ailleurs, la vente ambulante des boissons doit &tne réa-
lisee de telle sorte qu'elle n'entraine aucune souillure ou
altération des produits.

Les chalumeaux pour boissons distribués ou mis & la dis-
tribution des consommateurs dans les lieux publics et les
collectivités doivent &tre présentés en emballages
individuels.

SECTION 3
PRODUITS LAITIERS

Article 135. — Magasins de vante des produits
laitiers.

Outre les dispositions des articles ci-dessus relatifs aux
magasins de vente des denrdes alimentaires, les magasins
de vente de produits laitiers sont soumis 3 la réglementa-
tion en vigueur, notamment, en ¢ce qui concerne le net-
toyage des appareils et des récipients employés (51).

Le matériel utilisé pour fe débit du lait doit étre d'un entre-
tien facile. En particulier, les parois des récipients doivent
avoir des angles arrondis et ne présenter ni creux, ni saillie.

Les faits et produits laitiers dits frais vendus tant sous
emballage d'origine qu'au détall doivent étre maintenus
& I'abri de toute altération et exposés pour la vente en
quantité aussi reduite que possible et aux temperaturas
convenables selon les procédés considénds et conformeé-
ment & la réglementation en vigueur {52).

Les crémes préparées et notamment fes crémes foison-
ndes ne peuvent étre vendues en vrac, Ellas doivent étre
protégées contre toute contamination.

Article 136. — Fabrication et vente des glaces et cré-
mes glacées.

Ces denrées doivent répondre aux dispositions réglemen-
taires {53} notamment en ce gui concerng

— e matériel servant & la fabrication,
— la ternpérature des produits mis en vente,

— leur manipulation.

Ces prescriptions s'appliquent aussi bien a le vente ambir-
lante qu'a celle pratiquée en magasin.
Au cas ol ces préparations constitueraignt un danger pour

la santé publique, leur écoulerment pour la consommation
doit &tre immeédiatement suspendu.

SECTION 4
VIANDES, GIBIERS, VOLAILLES, OEUFS

Article 137. — Boucheries, charcuteries, triperies,
magasins de vente, de préparation de charcuterie,
de voizilies, de gibier at plats cuisinés.

Outre fes prescriptions générales concernant les magasins
d'alimentation, ces dtabliszements doivent raspecter les
obligations suivantes :

— Les murs el cloisons jusgu’s une hauteur d'au moins
deux métres sont revitus de matériaux durs, résistants aux
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chocs, imputrescibles et 4 surface lisse. Si des éléments
juxtaposés sont utilisés, ils doivent &tre facilement join-
tifs. Le reste des murs et le plafond doivent &tre enduits
de peinture lavable. Les angles sont arrondis, tout au mains
aux raccordements avec le sol.

Le g0l est en carrelage ou en ciment lissa o1 lavé au moins
une fois par jpur. Fusage de la sciure ains que le balayage
& sec sont interdits. Lécoulement des eaux de lavage doit
Etre assurd,

Lorsque les conditions du commerce exploité le justifient
it peut &tre exigé que l'orifice d'évacuation des eaux de
lavage sait muni d'un panier grillagé ou d'un bac de décan-
tation capable d'arréter les corps solides susceptibles d'en
géner lz fonctionnement puis d'un siphon et d'un dispo-
sitif de rétention des graisses avant raccordement & la
canalisation .

TRLA AT T i

des sont & une distance telle des murs et cloisons qu'il
n'y ait jamais contact entre la denrée et la paroi. Ces trin-
gles et crochets doivent étre en matériau inaltérable et
maintenus parfaiterneant propres.

— Les trinalas ot crochets oh sont suenendues las vian
s LTINGNes BT Crobnets ou s0nt sUsps S VIR

— Toute bouchetie, charcuterie ou triperie doit &tre équi-

pée d'une resserre froide située dans le local méme ou
dans un local attenant et capable de recevoir sans sur-
charge, la totalité des denrées détenues par l'exploitant.

— Dune manidre générale, et quel que soit le liey
d'exposition des viandes, & 'intérieur ou & 'extériesr du
magasin celles-ci ne doivent étre exposees en dehors de
la resserre froide que le temps nécessaire aux opérations
de préparation et de débit | las piéces découpées et pré-
parées sont placées sur des plats ou étagares dans une
vitrine réfrigérée. Les opérations de préparation et de débit
ne doivent se faire qu'ad Pintdrisur du magasin,

Les abats sont placés dans des récipients en matériau
imperméable, canformas  la réglementation en vigueur,
faciles & nettoyer et 3 désinfecter gt réservés a4 ce seul
usage (46).

Si dans les magasins et resserres visés au présent aricle,
il est fait usage d'une machine & débiter en tranches, les
tranches de jambons, de saucisson ou de viande cuite ne
doivent pas étre saisies avec les mains., Elles sont soit
recues directement sur un papier conforme aux prescrip-
tions réglementaires, soit saisies 2 'aide de spatules, four-
chettes ou pinces réservéses 3 cet usage.

— La viande hachée par le boucher est préparée confor-
mément & la réglermentation en viguaur {54). Celle expo-
sée & la vante et destinée aux animaux doit &tre signalée
par un panonceau mentionnant en caractéres lisibles et
visiblas “VIANDE POUR ANIMAL"

— Lattendrissage mécanique de la viande ne peut avoir
liew qu'd la dermande et & la vue du client, avec toutes les
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précautions d'hygigne concernant Foutillage et le mode
oparatoing conformémeant & la réglementation. La consom-
mation d'une viande attendrie devra &tre faite dans les
maindres délais (55),

— Uattendrissage de la viande est interdit dans les col-
lectivités notamment dans les établissements scolaires et
universitaires (58],

— Par exception aux dispositions des articles 126 et 130,
les tables peuvent &tre en bois debout et résenvées stric-
tement aux opérations de découpa.

— les magasing de triperie doivent &tre équipés d'un ou
plusieurs bacs de lavage et de trempage de capacité en
rapport avec 'importance du commerce exerce.

— Une resserre fixe ou mobile, publique ou privés, répon-
dant aux prescriptions ci-dessus énumérées pour chacun
des commernces visés, est obligatoire pour les commer-
cants ambulants et pour ceux qui exercent leur activité
sur les marchés.

Article 128. — Dispositions particuliéres pour les
denrdes dont la vente consiitue une activité partielle
de I'Stablissement.

1. Les denrées non conditionnées doivent étre exposées
a la verte dans un meuble réfrigéré. Leur préparation doit
seffectuer dans les conditions conformes aux articles
précadents.

Les comptoirs et emplacemeants voisins ne doivent pas Stre
la cause de leur modification ou de leur altération en par-
ticulier par des odeurs, poussiéres, souillures, parcelies
organiques ou minérales,

2. Les denrdes conditionnées doivent &tre exposdes dans
un rmeuble efrigére, situé de fagon telle que I'enveloppe
de protection de la denrée ne soit altérée en aucune fagon.

Article 139. Oeufs.

Les czufs ne doivent en aucun cas &tre entreposds au
contact de matidres susceptibles de les altérer. En parti-
culier, l'emploi de paille ast interdit. Les plateaux alvéolai-
res destinés 4 leur transport sont désinfectés en cas de
réutilisation.

Les ceufs vendus en coguille doivent &tre naturellemé.nt
propres.

Les dispositions relatives & Fentreposage et 4 la commer-
clalisation des ceufs sont précisées par lz réglementation
eh vigueur [57).

Article 140, — Abattoirs.

Les conditions d'inspection sanitaire &t qualitative des
abattoirs sant définies par les textes en vigueur {58,
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SECTION &
FRODUITS DE LA MER

Article 141. — Magasins et réserves de produits de
la mer.

Sans préjudice de I'application des articles ci-dessus, les
conditions d'exploitation de produits de la mer et d'sau
douce sont définies par les réglements particuliers relatifs
& ces denrdes {59).

La vente des coquillages pendant ['été r'est autorisée que
si les installations permettent leur conservation en bon
état.

Sont notamment interdits :

- I'armsé'ga des huitres et das coquillages et = trempage
en eauw de mer,

— le rafraichissement avec de la glace non alimentaire ou
au moyen de feuillages, d'herbes ou de tissus imbibes
d'eau non potable,

— g vente de lots non munis de I'étiquette de salubrité
apparznte,

— l'ouverture des huftres et coquillages en dehors de ceux
destings & une consommation immeéediate.

SECTION 6
ALIMENTS D'ORIGINE VEGETALE
LEGUMES, FRUITS,
CRESSONNIERES, CHAMPIGNONS

Article 142. — Généralités. )

al le déversement ou e dépdt de déchets, vidanges, ordu-
res menagéres, gadoues, boues de station d'épuration non
pasteurisées, matidres fécales sont interdits sur tous les
terrains ou sont cultivés des fruits et legumes suscepti-
bles d'étre consommeés crus et dont |a partie comestible
peut se trouver au contact de ces déchets. Les engrais
organiques, furmiers et composts, ne doivent tre épan-
dus gqu'un mois au plus tard avant la récohe.

b) La réglementation sur les pesticides s'applique & Pen-
semble des aliments végétaux (60},

Article 143. — Protection des cressionniéres et des
cultures maraichéras immergaas.

143.1. Conditions d'exploitation.

Toute cressionniera ou culture maraichére immergée doit
faire F'objet d'une déclaration au Maire, qui en informe aus-
sitdt le Directeur Départemnental des Affaires Sanitaires et
Sociales.

B0

Elle ne peut &tre exploitée que si elle remplit les conditions
de salubritd déterminées ci-dessous :

A cet effet, les exploitants sont tenus de se soumettre 3
une enquéte de P'autorité sanitaire qui établit si les cultu-
res sont reconnues salubres. Lanalyse de l'eau, a la charge
de l'exploitant, est pratiquée par le laboratoire départamen-
tal agréé pour le contrile sanitaire des eaux.

La reconnaissance de la salubrité est fondée sur les cons-
tatations suivantes :

1. Eaux indemnes 'infestation parasitologigue et wtilisges
dans le voisinage immédiat des puits ou des sources dont
elles proviennent, & condition que ces derniéres ne soient
pas alimentées par des eaux courantes de surface [ ces
gaux doivent &tre d'une qualité bactériologique satisfai-
sante et, Nnotamment, ne pas contenir plus de 10 colifar-
mes fécaux ni plus de 10 streptocogues fécaux pour 100
mil. Les analyses bactériologiques et parasitologiques sont
effectuges une fois par mois pendant les 3 mois qui pré-
cédent la premiére ouverture. De plus, les eaux doivent
faire I'objet d'au moins une analyse chimigue destinée &
mettre en évidence les substances toxiques ou les cons-
tituants organiques révélateurs d'une contamination.

2. Protection suffisante des cultures limitrophes contre les
incursions d'animaux sauvages ou domestigues, notam-
ment le mouton.

3. Etablissement d'un périmétre de protection des cultures
ot des points d'eau qui les alimentent, contre les eaux et
ruissellement provenant de piturages, parcs & bestiaux,
étables, mares, fosses 4 purin ou toutes installations pou-
vant &tre contaminantes.

Lutilisation d'engrais non chimigue est interdite.
143.2. Contrile des exploitations.

A la suite de I'enguéte ou des contrdles effectués, l'auto-
rité sanitaire délivre un certificat de salubrité exigible pour
la poursuite de I'exploitation. Une copie est transmise au
Maire du lieu d'exploitation.

Si une exploitation nest ouverte gue guelgues mMois par
an, une analyse bactérinlogique et parasitologigue, sera
faite dans le mois précédent 'ouverture,

Ladministration départementale et I'administration com-
munale tiennent 4 jour et & la disposition du public la liste
des cultures ainsi agnéges.

Le certificat de salubrité powrra 8tre retiré lorsgu’un con-
trole aura révélé un défaut d'exploitation.

Los eaun, pénétrant dans les cressionniéres exploitées,
sont réguligremant contrdlées au cours de la saison, a rai-
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son d'analyses bactériclogigues trimestrielles & la charge
de I'exploitant. La qualité des saux devra rester constante
et elles devront présenter les mémes critdres que ceuy fixés
précédemment.

143.3. Contrile des ventes de cressionnigres.

Tout colis dans lequel sont placés en vue da la vente des
praduits récoltés dans des cultures immergées doit por-
ter en caractéres bien apparents et indélébiles, les nom
et adresse du producteur, le lieu de son exploitation, le
ligu et la date de déliviance du certificat de salubrité. Ces
mémes indications doivent également apparsitne sur le lien
des marchandises conditionnées en bottes. Les produits
importés doivent avoir 818 récoltés dans les mémes
conditions de salubrité et &tre vendus sous étiquette por-
tant des mentions similaires 4 celles pracitées.

Article 144. — Fruits et légumes.

Les fruils frais et les légumes frais sont exposés a la vente
s0it dans leur emballage d'origine, soit en vrac. Toutes pra-
cawtions sont prises afin que les fruits frais et les légumes
frais non préemballés soient protégés des pollutions de
toute nature,

Tout calis ou dans le cas de vente en vrac, tout lat de fruits
ou de légumes doit &tre exernpt de corps dtrangers, tels
que branchages, débris végataux, sous réserve des usa-
gers particuliers a la présentation traditionnelle de certains
produits,

Les fruits et I&gumes doivent &tre conformes aux prescrip-
tions en vigueur en matiére de résidus de pesticides (61),
lls doivert en ouire ne présenter ni odeur ni godt anor-
maux. Les fruits doivent &tre exempts de terre de méme
que les légumes laves, Les legumes non laveés doit étre
deéharrassés de toutes impuretés grossiéres.

Les fruits et légumes doivent avoir atteint un degré de
développemant et de maturité conforme aux usages
loyaux et constants du commernce et les produits altérés
doivant &tre éliminés de la vente,

Si le lavage de fruits ou de lédumes s'avére necessaire,
de I'gau potable sera sedle utilisée, et Vopération sera sui-
vie d'un égouttage approprid.

Les léguimes secs at les ldgumes déshydratds, autres que
ceux vendus sous préamballage, sont consetvés dans des
compartiments fermés.

Article 145, — Les champignons.

145.1. Champignons cultivés,

1. Les champignons ne peuvent faire 'objet de culture que
g'ils appartiennent & une espéce comestible.

61

2. Chague emballage ou chague lot présentd en vrac ng
doit contenir que des champignons de méme espéce.
Ceux-ci doivent &tre de bon état sanitaire et toujours cons-
titués de toutes leurs parties.

3. Chague emballage doit porter, soit par inscription
diracte, soit au moyen d'une &iguette solidermant fixée

— les nom et adresse de 'emballeur ou son identifica-
tion symbolique délivrée par le Service de la Répression
des Fraudes,

— les nom et adresse du producteur dans le cas ol ils
ne se canfondent pas avec ceux de 'emballeur,

— e nom de 'espiéce et lorsque celle-ci n'est pas notoi-
rement connue, son nom botanigue.

4. Au stade de la vente au détail, le nom de Fespéce doit
&tre porté par affichage, 3 la connaissance du consom-
mateur. Sur demande des services de contrdle, le détail-
lant doit &tre en mesure de faire connaltre la provenance
de la marchandise.

145.2. Champignons sauvages.

Les champignons sauvages (ou sylvestres), c'est-a-dire
ceux qui ng proviennent pas d'une culture, ne pourront
&tre commercialisés que 5'ls sont accompagnés J'un cer-
tificat de comestibilité délivre par les agents habilités 3 cet
effet, Toutefois, pourrent Btre commercialisées, sous la res-
ponsabilité des vendeurs, certaines espéces notoirement
connues et nommément désignées, par Mautorité sani-
taire ; celles-ci doivent &tre en bon état sanitaire et cons-
tituées de toutes leurs parties,

Article 146. — Construction, aménagemertt, réouver-
ture et transfert de fonds des boulangeries at
boutangeries-patisseries.

1. Les régles auxquelles sont soumis fa construction at
l'aménagement des boulangeries et des boulangeries-
patisseries sont déterminges par la réglementation en
vigueur {62),

2. Les projets de canstruction et d'amenagement 500t soLU-
mis & lautorité sanitaine,

3, Dans le cas o0 je combustible de chauffage, est le
mazout, le foyer ne doit comporter aucune communica-
tion directe aves le four, les brileurs doivent &tre réglés
de manigre & éviter toute émission de suies,

4, Lo nettovage des fours et des surfaces, sur lesquelles
gont déposés les paing, doit étre effectud péricdiquement
4 l'aide d'un produit autorisé,




BULLETIN OFFICIEL DE L'ISERE - DECEMBRE 1985 - N° 17

Article 147, Installation des locaux de vente en cas
de création, d'extansion, ds réouverture, ou de trans-
fert de boulangeries et de dépdts de pain et autres
installations des ventes fixes ou ambulantes.

1. La création, Fextension, la réouverturs, |2 transfert d'un
magasin de houlangerie, d'un dépdt de pain et 'adjone-
tion d'un rayon de vente de pain 4 un fonds de commerce
existant ainsi que la distribution par colportage dans les
voitures boutigues, dans les stations-service, sur les foi-
res, marchés et autres liewx publics, sont déclarés a I'au-
torité sanitaire.

2. Qutre leur conformité aux régles genérales définies ci-
dessus pour les magasing de vente de denrées alimentai-
res, ces locaux doivent comporter les installations parti-
culigres suivantes :

147.1. Fonds de boulangerie ou exploitation conjointe
d'une boulangerie et d'un autre commerce :

— un magasin de vente d'une superficie minimale de 16
métres carrés,

— le pain doit &tre placé sur des grilles ou étagéres a une
hauteur minimale denviren 70 em au-dessus du sol et de
manizre qu'il ne puisse entrer en contact avec d'autres
produits,

— un comptoir avec balance et apparsil & codper est
réservé au débit du pain. Ung affiche interdit la manipu-
lation du pain par la clientéle,

— une panneterie d'une superficie minimale de 8 métres
carrés, close et en communication directe avet l& maga-
sin de vente, munie de casiers, étagéres ou paniers afin
que les pains tenus en réserve soient & Fabri de toute
poliution.

Les locaux de vente doivent &tre disposés de manigre gque
I'air y soit constamment rencuvele. Dans e cas od is ne
présentent pas d'ouverture du cdté opposeé 3 la facade,
ils doivent comporter un conduit de ventilation réglemen-
taire s'ouvrant dans la partie du plafond la plus &loignée
de l'accés extérieur et s'8levant jusqu'au dessus de la partie
la plus élevée de la construction ou toute autre installa-
tion assurant une ventilation efficace.

147.2. Dépéts de pain.

Ces locaux doivent disposer d'un emplacement réserve
4 la vente du pain distinct des autres activités qui ne
devront pas étre incompatibles avec |'hygiéne de l'alimen-
tation. Le pain doit étre placeé sur des grilles ou étagénes
& une hauteur minimale d'environ 70 cm au-dessus du sol
etinstallé de maniére qu'il ne puisse entrer 80 CONtact aves
les autres aliments. Lorsgue les circonstances l'exigent,
le pain est entreprosé dans une armoire fermée,

62

147.3. Vente de pain par colportage dans les voitures bou-
tiques, dans les stations-services, sur les foires, marchés
et autres lieux publics.

Le pain doit &tre présentd au consormmateur sait préem-
ballé, soit protége des pollutions externes par des vitrines
de protection situées & une hauteur minimum d'environ
70 cm au-dessus du sol ou du plancher des vehicules,

La vente du pain de porte & porte n'est autorisée gue pour
e pain présente préemballé

147.4. En cas de vente de pain décongels, la dénomina-
tion de vente doit &tre suivie de la mention : “décongelé”
en caractéres visibles et lisibles.

Article 8. Dispositions applicables aux produits de
panification ou de pitisseris.

Les produits de panification ou de patisserie sont soumis
aux mémes obligations que celles prévues pour |2 pain et
définies aux articles 129.4, 146 et 147 ci-dessus.

En outre, les produits de panification ou de patisserie pré-
sentés préemballés sont soumis aux dispositions de la
réglementation en vigueur notamment en ce qui concerne
la date limite o utilisation optirmale.

En cours de transport et & tous les stades du commerce,
les patisseries fraiches et notamment celles fabriquées 4
base de créme fralche, créme, lait, ceufs doivent étre entre-
posés dans des enceintes ou vitrines réfrigérées & une tern-
pérature maximale de 3%

SECTION 7
DEMNHEES CONGELEES ET SURGELEES

Article 149. — Denrées congelées et surgelées.

Sans préjudice des dispositions spéciales prévues au preé-
sent titre pour les différents types de dennées, les denrdes
congelées et surgelées doivent répondre aux dispositions
régiementaires notamment celles relatives 163) :

— & I'emballage et au transport,

— au maintien d'une ternpérature minimum depuis laur
fabrication jusqu'a leur mise en vente,

— aux conditions dans lesguelies la décongélation est
autorizée,
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SECTION 2
ALIMENTS NON TRADITIONMNELS

Article 15¢. — Définition des aliments non
traditionnels.

On appelle aliments non traditionnels, les aliments et subs-
tancas alimentaires provenant :

— soit d'une matiére premiére considérée comme alimen-
taire mais profondément transformée en vua d’an extraire
une ou plusisurs substances nutritives,

— s0it de produits non habitusllement obtenus en agri-
culture, en élevage ou industrisllement pour lalimentation
de 'homime,

C'est ainsi que sont considérés, par exemple, comme ali-
mants non traditionnels :

- des farines d'origine animale ou végétale riches en
protéineas,

— les levures clltivées sur alcanes ou autres substrats non
alimentaires,

— les isolats de protéines préparées & partir de diverses
farines animales ou végétales, de feuilles, d"herbes ou de
levures grace auxguelles sont dlaborées las protéines tex-
turées ot las AlV laliments imitant la viande).

Articla 151, — Prescriptions applicabfes a la fabrica-
tion, 4 la détention, et 4 la mise en venta d'aliments

non traditionnels,

La fabrication, la détention et la mise en vermte d'aliments
non traditionnels destings a alimentation de ‘homme,
sont soumizes & I'avis du Consell Supérieur d'Hygigne
Publique de France, de [‘Académis Nationale de Médecine
et éverruellernent d'autres commissions spécialisées, en
application du Code de la Santé, et de la loi du 1= acit
18905 sur la répression des fraudes et ses décrets
d'application.

SECTION &
LES ETABLISSEMENTS DE RESTAURATION

Les établissermants de restauration doivent respecter les
dispositions réglementaires en matiére 9’ hygiéne les con-
cernant {6d).

Article 162, — Hygiéne des restaurants et locaux
similaires. .

Toute ouverture de restaurant doit faire ['objet d'une décla-
ration & I'autarité sanitaire qui vérifiera que les dispositions
suivantes relativas a I'hygiéne et 3 la saflubrité de ces locaux
SONt respectées.

Ces dispositions s'appliqguent aux salles-3-manger et
annexes des restauramts, buffets et brasseries servant des
repas, sinsi qu'aux établissements de restauration collec-
tive visés par la réglementation en vigueur {58},

1. Les murs, parois et sols dofvent &tre maintenus en bon
état de propreté. Laur revirternent doit &tre lavable ou facile
4 nettoyer ;

2. Le lavage du sol et son nettoyage doivent &ire opérés
aprés chaque service, Le balayage & sec et 'usage de la
seiure. sont interdits |

3. Les locaux dolvent &tre gérés et ventiles. Les arrivées
d'eau non potable v sont interdites

4. Oes cabinets d'aisances en nombre suffisant, sont mis
& Ia disposition de la clientéle. lls ne doivant jamais com-
muniquer directernent avec la salle ol sont servis les repas,
ni aves tous les autres locaux renfermant des denrées ali-
mentaires ;| 115 doivent répondre aux preseriptions de ar-
ticle 46 du présent réglement ;

Des lavabos équipés de produits de nettoyage sont
annexés en nombre suffisant aux cabinets d'aisance.

Pour le séchage des mains, des serviettes 4 usaga unique
ou des appareils automatiques & air chaud sont mis 4 la
disposition des usagers.

5, Les tables doivent &tre recouvertas d'un matériau lava-.
ble et nettoyées aprés le départ de chague client. Aprds.
chague service, elles sont lavées & Feau chaude addition-
née d'un détersif autorisé, rincées et séohiées. Les nap-
pes imparmeables sont entretenuas de la méme maniara,

Les nappes en tissu sont changées au minimum & cha-
que service et recouvertes de napperans de papier renou-
velables & chague client.

6. Les carafes d'eau doivent &tre vidées et entretenues en
parfait état de propreté, dans l'intervalle des repas, lavées
aprizs chague service, La vaisselle éhréchée est retirdée du
service. La vaisselle est nettoyée dans un emplacement
distinct de celui qui sert 2 Ia préparation des aliments, afin
d'éviter leur souiliure, Aussitdt aprés chaque service, la
vaisselle v compris les carafes, doit &tre lavée & l'eau
chaude additionnés d'un produit autarisé, rincée a leay
potable courante et séchée 3 I'abri de toute contamina-
tion. Elle est ensuite entreposés dans des placards ou
armaires fermes ou, a défaut, sur des tables et dans ce
cas, recouverte d'un linge propre.

Les pigces d'argenterie ou de métal inoxydable aingi que
les couverts sont rangés dans des tireirs ou corbeilles apres
avoir été lavés et rincés. Le polissage éventuel de ces cou-
verts doit toujours étre suivi d'un lavage, d'un rincage et
séchage 4 F'abri de toute contamination.
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7. Les plats chauds doivent &tre apportés dés leur prépa-
ration, directement de la cuisine au consommateur et ne
pas &tre déposds en attente dans la salle-&-manger.

Les plats froids, préparés le jour méme de leur consom-
mation, doivent &tre entreposés dans una enceinte rafri-
gerée, dans l'attente du service.

8. Dans les établissements dits “'libre service’’, les diffé-
rents plats doivent &tre exposés en nombre aussi réduit
que possible et apportés au fur et & mesure du débit. Tou-
tes précautions sont prises pour les maintenir & I'abri des
souillures,

La termpérature & copur des plats cuisings destings a étre
consommés chauds doit &tre constammant égale ou supé-
rieur & 65°% depuis la fin de la cuisson jusqu’au moment
de [a remise au consommataur (65).
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préparation ne peuvent étre réutilisés conformeément aux
dispositions de la réglementation en vigueur,

9. A aucun moment les circuits d'évacuation des déchets
at caux des ustensiles souillés ne devront croiser ceux des
préparations culinaires.

(42] En putre, pour kes magasins d'alimantation distribuant des dan-
rées animales ou d'arigine animaie, décret n® 71638 du 27 juillet 1971
pour Fapplication des arlicles 258, 253 ot 262 du Code Rural &t rela-
tif & IMinspection sanitaire et gualitative des animaux vivants at des
danrdes animales ou darigine animale (1.0, du T acde 1371

143 Décret n® 77042 du 12 septernbee 1977 refatif aux interdictions
de furmer dans certains lieux affectés 4 un usage collectif ol cette
pratique peut avoir des conséguences dangerauses pour la santé (.0
du 17 septembre 1977).

(440 Dcret n® 73138 du 12 février 1373 portant application de la lor
du 17 acdt 1905 sur la répression des fraudes en oo qui conceme
les produits chimigues dans I"alimentation humaine et les matdriaux
et objets au contact des denrdes, produits et boissens destinds & I%ali-
mentation de Fhomime et des animaux ainsi que les procddés et les
produits ulilisds pour la netteyvage de ces matériaux et objets (J.0
du 15 févriar 1973].

(45} Arrdta du 1~ favrier 1974 mglameantant les conditions d'hygigne
relatheas au transport de denrées périssables 4.0, du 20 mars 1974}

(46} Arrétd modifig du 10 acdt 1967 mlatif a Fapplication de Farticla
L 25.1. du Code de fo Santé Publique leaux potables) (L0, du 28
andt 18611,

(47 Amété du 15 mai 1974 fixant les conditions d'hygigne relatives
aux etablissements de collecte ot de transformation dua lait et des
produits laitiers 110, du 2 juillet 1974}

(48] Code du travail. Décret n® 71-636 du 21 juillel 1971 110, du 1=
&0t 1971) et arrété d'application. Arrdté du 10 mars 1977, relatif 4
I'état de santé et d'hygiene du personncl appeld & manipuler kes den-
rées animales ou dorigine animale L0, du 31 mars 19770,

1490 Décret n® 771042 du 12 septembre 1977, wlatif aux interdictions
de fumer dans certains lieux affectds & un usage collectif ol cette
patique peut avoir des consdouences dangersuses pour 3 santé (0
du 17 septembre 1977}

G4

150 Decret n® G1-959 du 1* acar 1961 (L0 du B andt 1961} Ardild
du W} acat 1967 relatif & Papplication de l'articla L 25,1 du codea da
la Santé Publique leaux potatles) [0, du 26 agdt 1961). Circulainae
du 15 mars 1962 relative aux instructions générales concemant las
eaux d'alimentation et ka glace alimentaire 4.0 du 27 mars 1862 et
rectificatif JO. du 13 awril 19621, ’

151} Décret n® 71,636 du 21 juillet 1971 110, du 1+ aodt 1871}, Décret
™ 73138 du 12 fEwrier 1973 (L0, du 15 février 1973), Arréte du 15
rmai 1974 fixant les condithons & hygigne relatives aux établissements
de collacte et de transformation du fait et des preduits laitiers 1.0,
du 2 juillet 1974},

162 Amate prafectoral du 28 jarwiar 1977,

183 Décret madifie du 15 awril 1912 portant rbglarment d'administra
tion publique pour ['application da la lei du 1 aocdt 1905 én ce qui
coneeme les denrdes alimentaires. Décrat n® 49,438 du 28 mars 1949
portant regiement d'adrministation publique pour Fapplication da la
lgi du 1= 300t 1905 en ce qui concerne le commarce des glaces at
des crémes glacées (J.0. du 30 mars 1943},

Arreté du 13 septembre 1967 relatif 4 la qualité hygienigue et au con-
tréle bactériolegique des glaces et des crémes glacées (J.O. du 17
cctobre 1967), Arrété du 13 septembre 1967 fixant les prescriptions
d'hygiéne applicables aux locaux de fabrication d'entreposage et de
vente ainsi qu'au matériel at avx conditions de manipulation en ce
qui concearna les glaces et crémes glacéeas (WO du 17 ockabre 1967},

(84 Arcdtd du 15 mai 1994 concarmant ks viandes hachées desti
néas 3 la consommation humaina (J0. du 26 juin 1974},

(B} Amdtd préfoctoral du 14 awil 1964,

156) Circulaire du B mars 19688 relative aux medurss da prophylaxie
a prandre Bn matiere alimentaire dans les établissements publics sco-
lgiras et universitaires (0. du 5 mai 1968).

(57) Ddcret du 17 saptembee 1953 ()0, du 19 septembre 1963) modifie
par la décret du 11 acdt 1976 relatif. av commere des mufs (0. du
1% aoit 1978},

188} Décrt n® 71.636 du 271 juillet 1971 (100 du 1= aodt 1971). At
du 20 novembre 1961 alatif aux abattoirs privas de type industral
ou dexpadition {12 dacembre 1961}, Arété du 2B mars 1967 fixant
las prescriptions technigues rakativas a la construction des abattoirs
publics O die 11 avril 1987}, Arréte du 25 aoit 1972 fixant les nor-
mes auxguelies doivent satisfaire les abattairs agrées pour 'exporta:
tion des viandes et determinant ks conditions de Vingpectien sani
taie dans ces établissements (J.O, du 3 septembre 19720,

(59 Décret du 20 ao0t 1939 relatif & la salubnté des huftres, moules
#t autras coquillages. Deécret n? 71.636 du 21 juillet 1971 (1.0, du 1o
aodt 1977, Arrstés du 1%, 2, 3 et 4 actobre 1973 fikant les régles
d’'hygiéne relatives aux produits de la mer et d'esu douce [(JO, du
25 novembre 19731,

[60) Arrdtd du 20 juillet 1956, Arraté du S juillet 1573 redatl aux teneurs
en résidus de pesticides dans et sur kes fniits et legumes [J.CO. du
4 actobre 1973).

(BT Arrété du 5 juillet 1973 relatif ax teneurs et ésidus de pestici-
des dans et sur les fruits et gumes (L du 4 actobre 19731,

(62} Amata du 23 octobra 1967 relatif & b construction at & 'ameéna-
gement des boulangeries (40, du 5 novembre 1867,

[63F Circulaire du 15 juillet 1963 fixant ies dénominations de vente
des produits alimentaires tailds par ke froid. Décral n™ 64949 du 9
saplombre 1964 relatf aux produils surgelds (10, du 13 saptembre
1964]. Arrdtd du 26 juin 1974 réglementant les conditions hygidni-
gues de congdlation, de conservation et de décongdlation des den-
res animales o1 d'orgine animale .0, du 31 juillet 1974).

(B4 Arréld inlerministdnel du 26 septembre 1880 rkglementant les
conditions d'hygitne applicables dans s dtablissarnants da restau-
ration ol sont prépards, sarvis ou distnbuds des aliments compor-
tant des denrées animales ou d'ariging animala LJ.O. du 15 actobre
1984].

(B8] Arrdedg du 26 juin 1974 (00 des 15 et 16 juillet 1974} réglemen
tant les conditions d'hygigne relatives & la préparation, la conscrva-
tian, la distributicn et k8 vente des plats cuisinds 3 'avance.
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TITRE Vill
PRESCRIPTIONS APPLICABLES AUX ACTIVITES
D'ELEVAGE ET AUTRES ACTIVITES AGRICOLES

Article 163. Reégles d'implantation des batiments
d'slevage ou d'engraissement (création, extension ou
réaffectation)

Article 153.1. — Présentation du dossier.

Toute création, extension ou réaffectation f'un batiment
d'élevage ou dengraissement & 'exception des bétiments
d'élevage de lapins et volailles comprenant mains de cin-
quante animaux de plus de trente jours et des batiments
consacrés a un Elevage de type familial doit faire Fobjet,
de la part du maitre d'ouvrage, de I'établissement d’'un dos-
sier de déclaration préalable, comportant les informations
suivantes :

al Plan de masse a I'échelle du cadastre sur lequel doi-
verit figurer notamment :

— le ou les points de prélévement d'eau destinde & I'ali-
mertation humaine ou animale ou & I'arrosage des culiu-
res maraichéres et situds dans un rayon de 100 métres
autour de l'installation ;

— lemplacerment des immeubles habités ou occupés
habituellerment par des tiers, des zones de |oisirs et de tout
&tablissement recevant du public dans un rayon de
100 matres.

b} Un plan détaille de Finstallation d'élevage {&chelle
11100} précisant notamment 'emplacement des stocka-
ges de déjections et des installations de traitement.

¢] Une note explicative précisant la capacité maximale ins-
tantange de |'établissement d'élevage, fes volumes de stoc-
kage des déjections, les moyens utilisés pour reduire les
odeurs et, éventuellement, le lieu de rejet de Feffluent traitd
dans le milisu naturel.

d} Le cas échéant, le plan d'épandage des eaux résiduai-
res et des déjections.

Ce dossier de deéclaration est adresse au maire de la com-
mune, en quatre exemplaires, en mémé ternps gue le dos-
gier de demande de permis de construire.

Dans la semaine qui suit le dépdt du dossier de déclara-
tioln, le malre en transmet :

— unexemplaire au directeur départemental des affaires
sanitaires et sociales, qui en accuse immédiatement récep-
tion au maire ;

— ur exernplairte au directeur départemental de "agricul-
ture, pour information ;

e,

— larsque la commune est compétente pour délivrer Ig
permis de canstruire, un exemplaire au service charge de
I'instruction des demandes ;

- lorsque la commune a délégué sa compétence pour
délivrer le permis de construire & up dtablissement public
de coopération intercommunale, un exemplaire au prési-
dent de cet établissement public |

- lomgue le permis de construire est délivré au nom de
I'Etat, un exemplaire au directeur départemental de
léquipement.

Conformément aux dispositions du dernier alinéa de ar-
ticle R.421.15 du code de ["'urbanisme, le directeur dépar-
temental des affaires sanitaires et sociales dispose d'un
délai d'un mois & dater de la réception du dossier de décla-
ration pour faire connaitre son avis motivé & Mautoritd com-
pétente pour statuer sur la demande de permis de cons-
truire ou au service chargé de linstruction de cette
demande ; passé ce délai, il est réputé avoir émis un avis
favorabile.

Dans le cas ol la création d'un élevage soumis au régle-
ment sanitaire départemental n'a pas 2 justifier d'un per-
mis de construire, le dossier est constitué et transmis dans
les conditions prévues aux précedents alinéas, & l'excep-
tion du dossier de permis de construire, Le directeur dépar-
termental des affaires sanitaires et sociales dispose d'un -
délai d'un mais & dater de la Boeption du dossier de décla-
ration pour faire connaitre son avis motivé au maire de la
commune qui statue, en cas d'avis défavorable, au nom
de I'Etat et notifie sans délai sa décision au déclarant.

153.2. Protection des eaux et zones de baignade.

Les batiments renfermant des animaux & demeure ou en
transit ne doivent pas &tre & "origine d'une pollution des
MesSsOUrces en Sdu. :

Leur implartation devra satisfaire aux prescriptions géné-
rales ou particuliéres relatives aux périmétres de protec-
tion des sources, puits, captages ou prises d'eau.
Elie est, en outre, interdite :

— A moins de 35 métres ;
— des puits et forages,
— des sources,

— des agueducs transitant des eaux potables en écoule-
ment libre ; de toute installation souterraing ou semi-
enterrée utilisée pour le stockage des esux, que ces der-
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nigres soient destinées 4 I'alimentation en eau potable ou
4 l'armsage des cultures mamichéres,

— des rivages,

— des berges des cours d'eau.

Cette prescription pourra étre modulée en fonction des
caractéristigues topographiques, pédologies et hydrogéo-
logigues loeales.

— A moins de 200 métres des zones de baignade et des
zones agquicoles.

En outre, las conditions spécifigues de protection des
zones d'aquiculture pourront &tre définies par 'autorité
sanitaire, apras avis du conseil départemental d’'hygigne.

Lorsqu'il existe un point d'eau & proximité, 'ensembis de
Iinstallation dewra &tre concu de manigére & éviter tout
écoulement vers celui-ci.

153.3. Protection de voisinage.

La conception et le fonctionnement des établissements
d'Elevage ne doivent pas constituer une nuisance exces-
sive ou présentant un caractére permanent pour le
voisinage.

Les gérants st propriétaires, les usagers et occupants habi-
tuels ou occasionnels des immeubles, des zones de lai-
sirs ot de tout &tablissement recevant du public, ne peu-
vent se prévaloir des éventuels inconvénients {bruits |
odeurs) occasionnés au voisinage des établissements
d'dlevage, dés lors gue ceux-ci sont implantés, aménagés
et exploités conformément au présent réglement ainsi qu'a
toutes les réglementations en vigueur 8'y rapportant.

Les dommages causés aux occupants d'un batiment par
des nuisances dues & des activités agricoles, industrisl-
les, artisanales ou commerciales, n'entraingnt pas droit &
réparation lomsgue le parmis de construire afférent au bat-
ment exposé 4 ces nuisances a & demandé ou |'acte
authentigue constatant |"alidnation ou la prise de bail éta-
bii postérisurement & l'existence des activités les occasion-
nant dés lars que ces activités s'exercent en confarmité
avec les dispositions iégislatives ou réglementaires en
vigueur et gu'elles se sont poursuivies dans les mémes
conditions (66}

163.4. Régles génarales d implantation.

Sans préjudice de lapplication des documents
d'urbanisme existant dans la commune ou de cahiers des
charges de lotissement, I'implantation des batiments ren-
fermant des animaux doit respecier les ragles suivantes :

— les élevages porcins a lisier ne peuvent &tre implantés
& moins de 100 métres des immeubles habités ou habi-

a7

tuellemant ocoupes par des tiers, des zones de loisirs et
de tout établissernent recevant du public ;

— les autres élevages, & 'exception des élevages de type
famnilial ne peuvent &tre implantés & moins de 50 matres
des immeubles habités ou habituellement occupés par des
tiers, des zones de loisirs et de tout établissement rece-
vant du public & l'exception des installations de camping
& la ferme : & l'exception des établissements d'élevage, de
volailles ou de lapins renfermant moins de 500 animaux,
Iitmplantation des btiments d'élevage ou d'engraisse-
ment, dans la partie agglomdérée des communes urbaines,
est interdite.

153.5. Dispasitions applicables aux cas d'extension ou de
reaffectation de batiments d'élevage existants.

Dians le cas de Vextension d'un batiment d'élevage las dis-
tances par rapport aux immeubles habités ou habituelle-
ment occupés par des tiers, aux zones de loisirs et de tout
&tablissement recevant du public & Vexception des instal-
lations de camping & Ia ferme ne peuvent étre inférieuras
a 70 mitres pour les élevages porcins a lisier et 3 35 métres
pour les autres élevages. Ces dispositions ne sont appli-
cables que lorsque 'augmentation de la surface oceupée
par les batiments ou de |'effectif du bétail ne dépasse pas
50 %.

Afin de garantir la salubrité et la santé publigue et de pro-
téger la essource en eau, des aménagements spécifigues
supplémentaires peuvent &tre exigés par "autorité sani-
taire aprés avis du conseil départemental d’hygiéne.

153.6. Dérogations.

Les prescrptions du présent titre relatif & 'hygiéne rurale
et notamment igs rdgles de distance peuvent &tre atté-
nuées par autorisation préfectorale déliviée aprés avis
motivé du maire, du directeur départemental de ["agricul-
ture, du directeur des services vétérinairas et du directaur
départernental des affaires sanitaires et sociales. Dans le
cas o 'un de ces avis au moins est défavorable, le conseil
départemental d'hygiéne est consulté. Les autorisations
accordéas en dérogation aux dispositions du titre VIl peu-
vent tre asssorties de prescriptions particulidres concer-
nant l'aménagement et I'exploitation de Fétablissement.

Articla 154, — Construction, aménagement et exploi-
tation des logements d'animaux.

184.1. Construction et aménapement des logements
danimaux:

Tous les locaux destinés au logement, méme tempaoraire,
des animaux, sont efficacement ventilés,

Les communications directes entre les locaux réserves au
fogement des animaux et les piéces destindées & Fhabita-
tion les avoisinant ou les surmantant, sont interdites,
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Jusqu'a une hauteur de 0,60 4 1,50 métres selon les espé-
ces animales logées, les murs et les parois doivent pou-
voir Btre nettoyés et désinfectds de maniére efficace et fes
matériaux des murs doivent pouvoir résister & un jet d'eau
SOUS preassion. '

En dehors des élevages sur litigres accumulées les sols doi-
vent émre imperméables, maintenus en bon état et avoir
une pente suffisante pour assurer I'dcoulement das liqui-
des vers un systéme d'@vacuation dtanche. Le raccorde-
menit de celui-ci, & une fosse étanche ou & un dispositif
d'évacuation offrant toute garantie sur le plan sanitaine,
est obligatoire. -

1584.2. Entretien et fonctionnement.

Toutes les parties des établissements et des installations
sont maintenues en bon état de propreté et dentratien.

Des précautions sont prises pour assurer I'hygiéne génd-
raie des locaux et en particulier éviter la pullulation des
mouches et autres insectes, ainsi que celle des rongeurs.
A cet effet, les installations feront I'objet de traitements
effectuds, en tant que de besoin, avec des produits homo-
logués (67].

Les bétiments sont approvisionnés en quantité suffisante
d'eau de bonne qualité pour |"abreuvement des animaux
et d'eau de lavage pour l'entretien des établissements et
des installations. Les installations et appareils de distribu-
tion destinés & labreuvement des animaux ne doivent pas
&tre suscaptibles, du fait de leur conception ou de leur
réalisation d'entrainer, 3 I'occasion des phénoménes de
retour d'zau, la pollution du réseau d'sau potable.

U'eau servant au lavage des appareils, récipients et autres
objets utilisés pour la traite et la conservation du lait, doit
étre potable {68},

Il est interdit de nourrr |85 animaux aves des matiéres ani-
males en putréfaction.

154.3. Stabulation libre.

Les prescriptions de cet article sont applicables aux sta-
bulations libres de bovins, équidés, asins, ovins, porcins,
capring et canins.

Les coursttes ou agires d'exercice, mises A la disposition
des animaux, sont stabilizées ou imperméabiliséas ; tou-
tefois, le parcage en plein air est interdit pour les dleva-
ges porcins. '

Elfes sont nettoyéas et traitées aussi souvent gue néces-
sairg, dans les mémes conditions gu'au paragraphe 1542,

Les déjections et les éventuelles eaux de lavage des locaux
sont collectées. Les caniveaux conduisant aux ouvrages

68

de stockage, ainsi que ces ouvrages, sont étanches. Tou-
tes dispositiolns doivent étre prises pour que les eaux plu-
viales issues dos toitures et les eaux de ruissellement pro-
venant de lextérieur ne sBcoulent pas sur las aires d'exer-
cice. Les eaux pluviales recues en direct sur les aires d'exer-
cice extérisures pourront ne pas &tre collectdes vers I'ou-
vrage de stockage si le rdseau d'évacuation est muni d'un
regard séparateur permettant leur détournement, en
périnde de fortes pluies. Les déjections solides ot les déhrig
de toutes sortes sont enlevés et stockés dans les mémes
conditions que les fumiers ou les lisiers.

Les stabulations libres comportant une aire de repos sur
litigre accurnulée doivent étre approvisionnées en litizre
aussi souvent gu'il est ndcessaire en fonetion de la tech-
nigque d'élevage afin de limiter les risques d'infiltration,

5'il n'est pas fait usage de litigre, e sol de I'aire de repos
sera rendu impermeéable. Cette disposition ne s'applique
pas aux logettes pour bovins el aux dlevages sur
caillebotis, )

Article 1685. — Evacuation et stockage des fumiers
et autres déjections saolides.

Les litiéres provenant des iogements d'animaux sont éva.
cuées aussi souvent qu'il est nécessaite,

Les depdits permanents ou temporaires de ces matiéres
ne doivent pas entrainar une pollution des ressources en
EaU.

155.7. Implantation des dépdts & camctére permanent,

Sans préjudice des dispositions relatives 4 la police des
eaux (63}, leur implantation devra satisfaire aux prescrip-
tions générales ou particuliéres relatives aux périmétres
de protection des sources, puits, captages ou prises deau.

Elle est, en outre, interdite 4 moins de 35 métres ;
— des puits et forages,
-- des sources,

— des aqueducs transitant gravitairernent de 'eau pota-
bie en écoulement libre,

— de toute installation souterraine ou semi-enterrée uti-
lisée pour le stockage des eaux qu'elies soient destinées
& 'alirmentation en eau patable ou I'arrossge des cultures

maraichéres,
- des rivages,
— des berges des cours d'eau.
Des conditions spécifiques de protection des zones d'aqui-

culture pourront &tre définies par I'autorité sanitaire apres
avis du conseil départemental d’hygiéne.
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Lensemble da Iinstallation devra étre concue de maniére
a eviter tout écoulement, méme aceidentel, vers les points
d'eau et les fossés des routes.

Ces dépdts doivent étre également établis & une distance
d'au moins 50 métres des immeubles habités ou habituel-
lement occupds par des tiers, des zones de loisirs ou de
tout établissement recevant du public et 4 100 métres des
ligux de baignade. Tout dépdt sur ou 3 proximité immeé-
diate des woies de communication est interdit.

155.2. Aménagement.

Les fumiers sont déposds sur une aire &tanche, munie au
moins d'un point bas, ol sont collectés des liquides
d'égouttage et les eaux pluviales qui doivent étre dirigées,
a l'aide de canalisations &tanches et régulidrerment entra-
tenues, vars des installations de stockage étanches ou de
traitement des effluents de I'glevage.

La superficie de |aire de stockage sera fonction de la plus
tongue période pouvant séparer deux évacuations succes-
sives des déjections solides.

Das mesures appropriées sont prises pour empécher la pul-
lulation des insectes.

5l est reconnu nuisible & la santé publique, e dépdt,
quelke gu'en soit l'importance, sera remis en état, recons-
truit ou supprimé.

186.3. Dispositions applicables aux extensions de dépdts
gxistants et & caractére peErmanent.

Dans le cas d'une extension d'un dépdt existant et & carac-
tére permanent ou de la création d'un tel dépdt, opérées
conjointemnent & une extension d'un élevage existant, les
distances par rapport aux immeubles habités ou habituel-
lement occupes par des tiers, aux zones de loisirs et 3 tout
établissement recevant du public 4 I'exception des instal-
lations de camping a la ferme ne peuvent &tre infériguras
4 35 métres. Cas dispositions na sont applicables que lors-
que l'augrmentation de la surface du dépdt ne dépasse pas
50 %.

Afin de garantir la salubrité el [a santé publiques et de pro-
teger la ressource en eau, des aménagements spécifiques
supplémentaires pauvent &re exigés par 'autorité sani-
taire apris avis du conseifl départemental d'hygiéne.

Article 156. — Evacuation et stockage des purins,
lisiers, jus d'ensilage et eaux de lavage des loge-
ments d'animaux et de leurs annexes.

156.1. Dispositions geénérales.

Les urines et déjections recueillies sous forme de lisiers,
les jus d'ensilage et eaux de lavage sont Gvacués vers des

ouvrages de stockage ou de traitement, implantés suivant
les conditions prévues & l'article 155.1. concernant les
dépits de fumier.

5i l'ouvrage de stockage est desting exclusivemant & rece-
voir des jus d'ensilage, la distance d'implantation vis-a-
vis des tiars peut étre ramanée & 35 metres.

A l'exdtéricur des bitiments, I'écoulement des purins, lisiers,
jus d'ensilage et des eaux de lavage vers les ouvrages de
stockage ou de traitement doit s'effectuer séparément de
celui des eaux pluviales et de ruissellement et &tre assuré
par l'intermédiaire de caniveaux ou de canalisations régu-
ligrement entretenue ¢t étanches. Les eaux do lavage peu-
vent étre dvacuées vers le réseau d'assainissement cam-
munal sous réserve de 'autorisation de la collectivité pro-
priétaire des ouvrages d'assainissement.

Les ouyrages de stockage sont étanches. Leur capacité
minimale sera fixde par le conseil départemental d hygiéne
en fonction des conditions climatigues locales.

Si l'ouvrage est couvert par une dallg, slle doit comporter
un regard qui sera obturé dans lintervalle des vidanges
et un dispositif de ventilation.

Toute fosse située & moins de 100 métres d'une habita-
tion, doit &tre couverte par une dalle

Dans le cas d’une fosse ouverte & 1air libre, elle doit étre
gquipée d'un dispositif protecteur desting & prévenir tout
risque d'accident.

Les ouvrages de stockage sont vidangés dans des condi-
tions reduisant au minimum la géng pour le voisinage.

Tout écoulement do contenu de ces ouvrages dans les
ouvrages d'évacuation d'eaux pluviales, sur la voie publi-
que, dans les cours d'eau ainsi que dans tout autre point
d'eau (source, mare, lagune, carrigre...), abandonné ou
non, est interdit.

Si un ouvrage de stockage constitue une source d'insa-
lubrita, il doit étre immédiatement remis en état, recons-
truit ou supprime.

156.2. Dispositions applicables aux extensions d'ouvrage
de stockage existants.

Dans le cas d'une extension mesurée d'un ouvrage axjs-
tant ou de la création d*un tel ouvrage, opérées conjoin-
tement & une extension d'un élevage existant, les distan-
ces par rapport aux immeubles habités ov ccoupés par
des tiers, aux zones de Ioisirs 81 4 tout établisserment rece-
vant du public 3 I'exception des installations de camping
d la ferme ne peuvent &tre inféricures 3 35 métres. Ces
dispositions ne sont applicables que lorsqua "augmenta-
tion de la surface de l'ouvrage ne dépasse pas 50 %.
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Afin de garantr la salubrité et la santé publiques et de pra-
téger la ressource en eau, des aménagement spécifigues
supplémentaires peuvent &tre exigds par l'autorité sani-
taire, apres avis du conseil départernental d'hygiéne.

157, Silos destinés a la conservation par voie humide des
aliments pour animac.

Les prescriptions de cet article s'appliquent aux stocka-
ges de fourrages et autres aliments & F'exciusion de la
conservation par voie séche des foins et des luzernes et
du stockage des aliments présentés sous forme de fari-
nes ou de granulés.

167.1. Conception et raalisation.

Les silos doivent &tre réalisés de maniére & cg que le pro-
duit stocks ne =oit pas en contact avec 'eau d'origine plu-
viale ou tellurique ou I'air. Radiers et parcis {lorsgue celles-
el existent) doivent étre étanches, de fagon & éviter toute
pollution des eaux. Les sols doivent componter une pente
suffisante (au minimurm de 2 %) afin d'éviter la stagna-
_ tion des jus sous |'ensilage, et permettre feur évacuation
rapide jusqu'a un lieu de stockage étanche répondant aux
conditions précisdes & l'article 156.

Les jus d'ensilage sont évacués, stockEs et traités dans les
conditions définies aux articles 156 et 153,

Pour les ensilages non géndrateurs de jus imais, pulpes
surprassées, herbes prefanéges. .| la réalisation d'un dqui-
pement de stockage des jus ne sera pas exigée.

©187.2. Implantation.

Limplantation das silos, tels que définis au 157.1. doit satis-
faire aux prescriptions générales ou particuligres relatives
aux périmetres de protection des sources, puits, capta-
ges ou prises d'eau.

Elle est en outre, interdite & moins de 35 mitres :

— des puits st forages,
— des sources,

— des aqueducs transitant des eaux potables en écoule-
ment libre : de toute installation soutermine ou semi-
enterrée utilisée pour le stockage des saux, fque ces der-
niares soient destinées a l'alimentation en eau potabla ou
& 'arrosage des cultures maraicheres,

— des rivages,
— des berges des cours d'eau.
Des conditions spécifiques de protection des zones d'agui-

culture pourront &tre définies par 'autorité sanitaire aprés
avis du conseil départemental d'hygiéne.
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Ces silos ne peuvent &tre implantés & moins |

— de 35 matres des immeubles habités ou occupés hakbi-
tuellement par des tiers, des zones de loisirs ou de tout
&tablissernant recevant du public,

— de 5 métres des routes.
157.3. Silos non aménagés.

Virmplantation dans ies conditions prévues & 'article 157.2.
de silos non aménagés au sens de l'article 157.1, est admise
si les conditions topographigues et géologiques le permet-
tent, notamment en ce qui concerne la protection de la
ressaurce en eau.

Afin de garantir la salubrité et la santé publiques et de pro-
téger [a ressource en eau, des distances supérieures & cel-
les prévues 4 |'article 157.2. peuvent étre exigées par |'au-
torité sanitaire aprés avis du conseil départemental

d'hygigne.
157.4. Exploitation.

Toute la surface jfibre de la masse d'ensilage dait, & l'ex-
ception du front o'attagque, &tre couverte en permanence
par ung bache ou tout autre dispositif étanche & 'eau et
& Fair, qui doit &tre maintenu en bon état et changé si
resoin est.

Les parties d'ensilage refusdes par les animaux {cas du libre
service) ou jugées impropres 4 la consommation doivent
&tre évacuses et stockées sur des fumigres avant épan-
dage, dans les conditons fixées 4 'article 158 {alinéa 153.7).

5'il est recannu nuisible & la santé publique, le silo, quells
qu'en soit I'importance, sera ramis en &tat, reconstruit ou
supprimé,

Article 158. — Dépdts de matidgres fermentesciblas
destindes & la fertilization des =als (4 I'exception de
Ceux vises aux articles 155 et 1571 :

Sans préjudice des dispositions relatives & la police des
eaux (63}, les dépdts de matigres fermentescibles ne doi-
vent pas &tre a l'origine de nuisance ou de pollution des
s2aux,

Les dépdts d'ordures ménagéres non triges, constitués en
vue de leur élimination, sont soumis a la loi du 19 juillet
1976 relative aux installations classées.

Tous les autres dépdts [ordures meénagares ayant subi un
traitement oU tri en vue d'une utilisation agronomigue, rési-
dus verts, etc.) qu'ils soient définitifs ou temporaires, doi-
vent répondre aux prescriptions suivantes lorsgue leur
volume dépasse 5 métres cubes.
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Au-deld d'un volurme de 50 métres cubes, ces dépdts daoi-
vent faire 'objet d'une déclaration préalable 4 la mairie.

Dans tous les cas leur implantation doit satisfaire aux pres-
criptions générales ou particulitres relatives aux périmé-
tres de protection des sources, puils, captages ou prises
d'ealLt.

Elle est, an outrg, interdite & moins de 35 métres ;

~ das puits et forages,
— des sources,

— des aqueducs transitant des eaux potables &n écoule-
ment libre ; de toute installation souterraine ou semi-
enterrés utilisée pour le stockage des eaux, que ces der-
niéres soient destinées 4 l'alimentation en eau potable ou
& I'arrosage des cultures maraichéres,

— des rivages,

— des berges des cours d'eau,

Des conditions spécifiques de protection des zones agui-
coles peuvent &tre définies par I'autorité sanitaire aprés
avis du conseil dépantemental dhygiéne.

Cette implantation est également interdite :

— A moins de 200 métres de tout immeuble habité ou
accupé habituellement par des tiers, des zones da |oisirs
et de tout établissement recevant du publie, & moins gqu'il
ne s'agisse d'ateliers de compostage spécialement amé-
nages et régulisrement autorisés,

— A moins de b métres des voies de communications.

Leur gtablisserment, dans une carrigre ou tout autre exca-
vation, est interdit.

Aprés toute opération de déchargement de nouvelles
matigres, les dépdts doivent &tre recouverts dans la jour-
née ou au plus tard le lendemain par une couche de terre
meuble ou par toute autre matiére inerte d’au moins 10
cm d'épaisseur.

De tels dépdts ne peuvent avoir un volume supérieur 3
2.000 métres cubes et leur hauteur ne doit pas dépasser
2 métres,

Les dépdts constitués en vue d'une utilisation agricole doi-
vent étre exploités dans un délai maximum d'un an.

Les dépdts constitués par un compost dont les caracts-
ristiques sont conformes & la norme en vigueur ne sont
pas soumis aux prescriptions de distances vis-a-vis des
tiers, de recouvrement par un matériau inerte ot d'inter-
diction dans une carrigre (V0.

|

Article 1589. — Epandage.

Sans préjudice des réglementations en vigueur {711, les
dispositions du présent article s'appliquent aux substan-
ces organiques susceptibles de constituer un danger direct
pour fa santé publique, tels que : lisiers, purins, fumiers,
déchets solides d'animaux, et plus généralement aux saux
résiduaires des Stablissements renfermant des animaux,
boues de stations d'&puration, matidres de vidangs, jus
densilage ot résidus verts ainsi qu'aux eaux résiduaires
d'origine domestique.

159.1. Dispositions géndrales.

L'épandage de telles matiéres davra satistaira aux preserip-
tions geénérales ou particulitres relatives aux périmétres
de protection des sources, puits, captages ou prises d'eau.
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— des puits et forages,
— des sources,

— des agueducs transitant des gaux potables en écoule-
ment libre ; de toute installatioln souterraine ou semi-
enterrée utlisée pour le stockage des eaux, que ces der-
niéres soient destinées & (alimentation en eau potable ou
a l'srrosage des cubtures marafchéres,

— des rivages,

— des berges des cours deau.

Des conditions spacifiques visant 3 la prtection des zones
aquicoles pourront étre fixées par I'autorité sanitaire aprés
avis du conseil départemental d'hygiéne.

Toutes dispositions doivent &tre prises pour qua les eaux
de ruissellernent ne puissent, en raison de la pente du ter-
rain notamment, atieindre les endroits ou les milieux pro-
tégds et ne soient cause d'inconvénients pour la santd
publique ou d'incommodités pour le volsinage.

Le#pandage est notamment interdit ;

— suUr les zones et pendant les périodes définies par armé-
tés municipaux,

— en période de gel (sauf pour les déchets solides),
— en péricde de fortes pluies,

— endehors des terres régulidremnent exploitées ou des-
tinées & une remise en exploitation ou faisant I'objet d'opé-
ration de reconstitution de sols.

En aucun cas la capacité d'absorption des sols ne devra
gtre dépassée afin d'éviter que la stagnation prolongée sur
le sol, le ruissellement en dehors du champ d'épandage
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ou une percolation rapide vers les nappes souterraines
puissent se produire.

Ainsi, l2 nature, les caracténistiques et les quantités des
produits epandus devrant rester compatibles avec une pro-
tection sanitaire et agronomigue du miligu.

159.2. Dispositions particulidgres.

189.2.1. Lislers, purins, eaux résiduaires de favage des
locaux abritant le bétail -

U'épandage est interdit & mains de 100 métres des immau-
bles habités ou habituellamant cccupés par des tiers, des
zones de loisirs et des établissements recevant du public
at & 200 métres des lieux de baignades. Siles lisiers, purins
et eaux résiduaires sont désodorisas ou enfouis dans les
24 heures par une facon culturale superficiells, cette dis-
tance peut &tre diminuée sans toutefois étre inférieure a
50 mitres.

Etablissement d'un plan d'épandage.

Lorsqu'un plan d'épandage, indiquart précisément les par-
celles retenues pour recevoir les effluents, est établi et a
recy |'approbation de l'autorité sanitaire, les dispositions
prévues par celui-ci {qualités et quantités d'effluents,
modalités et periedicité de 'épandage, délal de remise &
I'herbe des animaux} et définies en fonction des caracié-
ristiques locales sont seules applicables.

Capprobation du directeur départemental des affaires sani-
taires et sociales sera considérée comme acquise dés lors
qu'aucune observation n‘aura 6té adressée au pétitionnaire
tfans un délai d'un mois aprés réception du dossier.

Absence de plan d'épandage.

En I'absence de plan d'épandage, les dispositions suivan-
tes sont applicables.

U'épandage est interdit :

- sur le terrains affectds cu qui seront affectés dans un
délai d'un an 4 des cultures maraichéres,

— & moins de 200 métres des cours deau si la pente du
terrain dirigée vers le cours d'eau est supérieurs 8 7 %,

Sur les paturages, ne peuvent &tre &pandus que des lisiers
ayant subi soit un stockage rEpondant aux prescriptions
de l'article 156 d'une durée minimale de trente jours en
saison chaude et de soixante jours en saison froide, soit
un traitement approprié {digestion, traiterent par aéra-
tion d'une durée minimale de trois semaires). La ramise
& I'herbe das animaux se fera au plus t&t trente jours aprés
I'épandage.

L'épandage par aéro-aspersion est interdit en 'absence de
plan d'épandage approuve par "autorité sanitaire.
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159.2.2. Fumiers de toute catégorie animale et déjections
solides :

Sur les terres labourahles, I'épandage des fumiers et déjec-
ticns solides mentionnés dans ce titre doit &tre suivi d'un
labour intervenant le plus tot possible. 5i I'épandage est
effectué & moins de 100 métres d'immeubles habités ou
habituellement ocoupéds par des tiers, de zones de loisirs
et d'établissements recevant du public, il sera suivi d'un
labour intervenant au plus tard le lendemain, sauf impos-
gibilité ddment motivee.

159.2.3. Eaux usées et boues de station d'apuration :

Leur épandage est interdit & moins de 100 métres des
immeubtes habités ou habituellement oceupés par des
tiers, des zones de loisirs et des établissamemnts recevant
du public et & 200 métres des lisux de baignade. Lorsque
les matiéres sont enfouies dans les meilleurs délais par une
fagon culturale superficielle, cette distance pourra &tre
diminuée sans toutefois 8tre inférieure 8 50 métres.

Etablissement d'un plan d'épandage.

Lorsqu'un plan d'épandage, indiguant précisément les par-
celles retenues pour recevoir les effluents, est établieta
recu I'approbation de I'sutorité sanitaire, les dispositions
prévaes par celui-ci (gualitdés st quantités d'effluents,
modalités et péricdicité de I'épandage..., délais de remise
a I"herbe des animaux) et définies en fonction des carac-
téristigues locales sont seules applicables.

Absence de plan d'épandage.
Eaux usées d'origine domestique :

Leur utilisation agricole est autorisée sur les terres laho-
rables si elle est pratiquée :

— hors des terrains affectds au qui seront affectds dans
un délai d'un an a des cultures maraichéres,

- & plus de 200 métres des cours d'eau si la pente du ter-
rain est supérieure & 7 %

L'épandage par aéro-aspersion est interdit en 'absence de
plan d'épandage approuvé par "autorité sanitaire.

Boues de station d'épuration :

Lutilisation agricole des boues provenant de I'épuration
des eaux usées d'origine urbaine & dominante domesti-
que, agricole ou industrielle du secteur agro-alimentaire
n'est possible que si leur composition n'est pas incompa-
tible avec la protection des sols et des gaux, notamment
en ce gui concerne les metaux lourds. En outre, leur com-
position doit &tre conforme & la norme ou, dans le cas con-
traire, homologuée avec spécification.




BULLETIN OFFICIEL DE LISERE - DECEMERE 1985 - N* 17

Leur épandage est interdit sur les terrains affectés au gui
senont affectés aux cubltures maraichéres dans un délai d'un
an.

Dans le cas des boues liguides, I'épandage est interdit 3
mains de 200 métres des cours d'eau, si la pente du ter-
rain a5t supérieurs 4 7 %.

L'épandage par aspersion est interdit en l'absence de plan
dépandage approuve par "autorité sanitaine.

Dans les cas des boues séchées solides ou pateuses,
I'&pandage doit &tre suivi d'un labour intervenant au plus
tard le lendemain sauf en cas de force majeura.

Sur les paturages ne peuvent &tre epandues que des boues
ayant fait I'objet d'un traiterment approprie tel que traite-
mant thermigque. La remise & Fherbe des animaux se fera,
au plus tdt, 30 jours aprés I'épandage.
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sainissement aulonome :

La distribution et la répartition non massive des matiéres
de vidange a la surface des terres labourables peuvent &tre
pratiquees :

— hors des terrains affectés ou qui seront affectés dans
un delai d'un an & des cultures marafchéres,

— & plus de 200 méatres des cours d'eau si la pente du
terrain est supérieurs & 7 9%,

— A plus de 100 métres des immeubles habités ou occu-
pés habituellement par des tiers, des zones de loisirs et
dos stablissements recevant du public et & 200 métres des
lisux de baignades.

les opérations de cette nature font au préalable I'nbjet
d'une demande dautorisation qui est transmise par le
maire & l'autorité sanitaire.

Les matiéras doivent &tre épandues uniformément sur le
sol & 'aide de dispositifs appropriés, puis enfouies profon-
dément par un labour intervenant au plus tard le lends-
main, sauf en ¢cas de force majeure.

Lépandage par aérm-aspersion est interdit en 'absence de
plan d'épandage approuvé par 'autoriteé sanitaire,

Dans le cas ol les matiéres de vidange sont collectées et
Epandues par une entreprise spécialisée, celle-ci doit tenir
& jour un cahier d'épandage indiquant les dates d'épan-
dage, les volumes épandus et les parcélles ioeptrices et
fui pourra &tre examiné par ‘autorite sanitaire en tant que
de besoin.

169.2.5. Residus verts, jus d'ensilage.

Lorstu'elles ne sont pas constituées en dépdt canformeé-
ment aux prescriptions de |'article 158, les matiéres fer-
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mentescibles telles que les ordures ménagéres ayvant subi
un i, marcs de fruits, dréches, pulpes et résidus verts uti-
lisés pour la culture font Fobjet d'un épandage suivi d'un
enfouissement intervenant le plus tHt possible.

L'épandage des jus densilage est interdit 8 moins de 200
métres des cours d'eau si la pente du terrain est supérieure
a7T %.

159.2.6. Boues de curage des plans d'eau, fosses et cours
d'eau.

Sans préjudice des dispositions générales prévies a I'ar-
ticle 158.1., I'épandage des boues de curage des plans
d'eau, fosses et cours d'eau est interdit 4 moins de &0
métres des immeubles habités ou occupés habituellement
par des tiers, des zones de loisirs et des dtablissements
recavant du public et 3 proximité des wvoies de
communication.

Leur épandage n'est possible que si leur composition Nest
pas incompatible avec la protection des sols et des eaux,
notamment an ce qui concerne les métaux lourds et autres
éléments toxiques qu'elles peuvant contenir.

Cette compatibilité est appréciée par référence 4 la norme
afnor relative aux boues d'épuration des eaux usées urbal-
nes, tant en ce qui concerne la concentration en métaux
lourds du produit épandu que celle du sol desting 3 le rece-
vair (72}

En cas d'incompatibilité, 'opé&ration de curage devra faire
I'objet d’une déclaration au Commissaire de la république
qui arrdtera, aprés avis des services compétents, les
conditions d'élimination des boues de curage.

Article 160. — Matiare fertilisantes, supports de cul-
tures et produits antiparasitaires.

Les produits antiparasitaires 4 usage agricole, ainsi que les
produits assimiles, sont épandus conformément A la régle-
mentation en vigueur &t en respectant les indications et
les précautions d'emploi portées sur 'emballage ou la
notice (73}.

En particulier, toutes précautions doivent tre prises pour
empécher, d I'vccasion des phénoménes de retour, las
contaminations du réseau d'eau potable lors de leur pré-
paration &t pour éviter toute pollution des points d'eau.
Far ailleurs, elles doivent &tre manipulées et stockées hors
de la portée des erfants.

Article 161. — Traitement des effluents d'élevage
dans une station d'dpuration.

5i les eaux résiduaires ne sont ni épandues, ni vidangées,
elles doivent étre épurées avant rejet dans le milisu récep-
teur. Leffluent traité doit répondre aux prescriptions impeo-
sées par la réglementation en vigusur (74).
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Article 162. — Celliers. Prassoirs.

Les celliers, presscirs et locaux o se pratiquent la vinifi-
cation ou la cidrification doivent &tre bien aclairgs et ven-
tilés mécaniquement si necessaire, notammment, dans les
points bas, pour éviter laccumulation du gaz carbonique.

Article 163. — Emissions de fumées.

Les foyers de plein air utilisés en vue d'assurer la protec-
tion des cultures et vignobles contre les gelées, le forcage
des légumes et |'échauffement des serres ne pourront étre
alimentés par des combustibles de nature & provoquer des
furnées opagues ou des produits de combustion toxigues.
Sont notamment interdits les brilages de pneurmnatigues
et des huiles de vidange (78).

(B6} Article L 112.16 du Code de la Construction et de Habitation.

[E7] Lo cu 2 novembra 1943 medifiée par 1 6] du 22 décambire 1972
relative & l'organisation du contrdle des produits antipamsitains 4

usagqe agricols
(B8] Armaté du 16 mai 1574 fixant les conditions d'hygigne ralatives

aux &tablissermants de collecte et de transformation du lait et des
produits taitiers (00 du 2 juillet 1974,

(B3 Décret n° 73218 du 23 fayrier 1973, Arrtés du 13 mai 1975 at
du 20 novemnbre 19749,

470) Norme U 44051 da FAFNOR sur les amendements organiques
dénorminations et spécifinations.

AT Morme U 43041 de PAFNOR sur i'utilisation en agriculture des
boues de station d'épuration : instruction technigue du 12 aodt 1976
relative aux porcheries (1.0, (NC) du 9 décermbre 1976), Circulaire
du 0 juin 1976 relative @ I'assainissemant des agglomérations et
{a protection sanitaire des milisux réo urs (L0 {MC) du 21 aoit
1996). Mesures de police sanitaire lart. 219 et suivants du code rural),
Décret n® 73218 du 23 féyrier 1973, armété du 13 mai 1975, Ardte
du 20 novermbre 1979, circwlaire du 4 novembre T9I0D,

(721 Morme AFNOR U 44041 sur utillisation des boues de stations
d'épuration,

{730 La norme 1SO-7000 défnit le pictogramme caracténstigue de
{'eau patable lun werre surmontd d'un obingth, Ce picrogramene, bare
trés nettement, sem dono repris gour gymboliser 2 non potabilig
de ey,

{74) Les interdictions de furer découlent de application du décret
n® 771042 du 12 septembe 1997 redatif aux interdictions de fumer
dans certaing lieux affectés 4 un usage collectif od cette pratique
paut avoir des conséquences dangareases pour fa santd (LD, 9u 17
saptembre 1977 et du décret i 731007 du 31 octobre 1973 relatif
4 la protection contre les risques diincandse dans les dtabhssoments
recevant du puhlic 1000 du 4 novemnbee 1973

(75 Arrete du 21 mai 1980 relatif A Péguipement et & lNexploitation
des installations thermigues consommant des huiles usagées [J.0
du 7 juin 1580,

74
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TITRE IX
DISPOSITIONS DIVERSES

Article 164. — Dérogations.

Sous réserve de la législation et de la réglementation en
vigueur, ls Cormmissaire de la Républigue peut, dans des
cas exceptionnels et sur proposition du Directeur Dépar-
temental des Affaires Sanitaires et Sociales accorder des
dérogations au présent réglement par arrétés pris en appli-
cation de son pouveir réglementaire.

Dans ce cas, les intdressés doivent prendre l'engagement
dorit de se conformer aux prescriptions qui leur seront
ordonnées. Toute contravention comportara déchéance
compléte du bénéfice de la dérogation, sans prejudice des
sanctions prévues 3 larticle L.45 du Code de iz Santé
Publique, ot éventueliement aux articles L.46 et L.47 dudit
code, ainsi qu'aux autres réglementations applicables.

Article 165. — Pénalités.

Les infractions aux dispositions du présent réglement sont
punies d'une amende de 600 F 4 1.300 F inclusivement
{Décret du 11 septembra 19856},

Article 166. — Constatation des infractions.

Les infractions sont constatées dans les conditions pre-
vues & l'article L.48 du Code de la Santé Publique.

Article 167, — Exécution.

Le Secrétaire général de |'lsére, les Sous-Fréfets,
Commissaires-Adjoints de la République et les maires sont
chargés, concurermiment avec le Directeur Départemen-
tal des Affaires Sanitairss et Sociales, fes agents des ser-
vices de |a répression des fraudes, les wétérinaires inspec-
teurs, les directeurs des bureaux municipaux d'hygigne,
les officiers et agents de police judiciaire et les inzpecteurs
de salubrité, chacun en ce qui le concerme, de I'exéoution
du présent arréé,

Grenoble, le 28 novembre 1985

Le Préfet,
Commissaire de |z République

Jean MINGASSON

15




index
alphabétique




BLULLETIN OFFICIEL DE LISERE - DECEMBRE 1385 - N° 17

INDEX ALPHABETHIUE

A

— Abats : art. 129.2., art. 137.

= Ahattoirs : art. 140,

— Abeilles : {voir ruchas).

— Abords (entretien) : art. 26 (présence d'animaux), art.
32 {abords des immeublas), art. 997 (abords des
chantiers).

— Abreuvoirs : art. 92.

— Acces ; art, 23.3 (accés des aires de jeux et bacs &
sable}.

— Accumulation de détritus - art. 23.

— Acides : art. 20.2. {déversements délictueux).

— Agération : art. 23.1. {renguvellement de lair des locaux
dhabitation), art. 24, 27 3 (air vicié) {garages, sous-sols),
art. 28 (parcs automobiles), art. 31.2 (conduits de venti-
lation), art. 40.1 louvertures et ventilations), art. 41 (cours
et coursttes), art, 53.4 {locaux o sont installés das appa-
reils de chauffage & combustible), art, 53.8 {interdiction
visant certains dispositifs mécaniques de ventilationt, art.
63, 64, 65, 66 {adrations des locaux autres gue ceux &
usage d'habitation et assimilés), art. 13003 {laboratoires
de préparation des aliments}.

— Air : art. 57 {cubage des chambres meubldes), art. 53.5
{installations de chauffage par air chaud).

— Aire de jeux : art. 15 (qualité de 'eaul, art. 23.3, 97
[entretien}.

— Alimentation - art. 125 & 152,

— Almantation en eau : titre 1 (les eaux destinées & la |

consommation humainel + art. 34 + art. 40.

— Allges de circulation : art. 23.2 (enteetien).

— Aménagement : art, 22 {locaux d”habitation).

— Analyses parasitologiques et bactériologigues : art.
1431 {Cressonniéres),

— Animaux : art. 23.3. (aceés des aires de jeux et bacs
a sabla), art. 26 {présence dans les habitations, leurs
dépendanceas, leurs abords et dans les locaux communs),
art. 97 (déjections}, art. 99.6 {divagation}, art. 102.5 (bruit},
art, 120 {jets de nourriture}, art. 122 (nuisances, transmis-
sion de maladies), art. 1251 {interdiction d'accés dans les
magasins d'alimentation), art. 130 {interdiction - ateliers
et laboratoires de préparation des aliments), art. 152 {inter-
diction : cuisines, salles de restaurants), art. 153, 154, 155,
156, 157 {hygiéne en milieu rural).
— Antiparasitaires @ an, 160,
— Appareils de combostion @ arr. 31, 53
— Approvisionnement en eau ; art. 14, 15, 38,
— Aqueducs : art. 92, 153.2, 157, 169.1 {protection d'eaux
potables).
— Arbres ;o art. 230 {3 proximité douvertures]
— Assainissement de latmasphére des locaux @ art. 24
let voir aération).

— Assainissement autonome : art, 30, 48, 49, 50, art.
168.2.4 (matiére de vidange).

- Assainissement collectif : art. 29, 42 3 44, 1004,

- Ao dcoles @ art. 64, 66, 67 (volumes d'air).

74

— Automobiles @ art. 27.3, 28, 101.4,
— Ateliers de préparation des aliments : art. 130,
— Ateliers : art. 64 {débit d'air & introduire).

— Bacs & sable : art. 15, 23.3, 97,

~ Bacs de disconnection : art. 16.3.

— Bacs dégraisseurs ; art. 130.2, 137,
— Bacs séparateurs : art, 30.1.

— Bactériologique {qualité des eaux)
{cressonnigresh.

— Baies : art. 33.

— Baignades : [Protection] voir zones de baignada.

— Bains-Douches : art. 71.

— Balayage : art. 99.1, 1251,

- Baleons : art. 99.2,

— Bassins d'ornement ou darrosage | art. 36.

— Battage des tapis © art. 25.

— Bergeries : voir &levages.

— Boissons: art. 15, art. 133 {autre que le lait).

-- Boaucheries-charcuteries © art. 137,

- Boues : art. 30.1 (entretien des dispositifs d'assainis-
sement}, art. 159 {épandagel.

-~ Boulangeries : art. 146, 147,

— Bavins : voir dlevages.

— Bruit : art. 5. TITRE W {art. 101 & 104).

— Brdlage & l'air libre @ art. 84 {ordures ménagéras), art,
163 {pneumatiques-huiles de vidange), art, 87 (déchets
hospitaliers), art, 84.2 {déchets inertas).

— Bureaux : art. 62 a 66.

C

— Cabinets d'aisances : {voir weh art. 38, 45 et 46,
— (Cadavres d'animaux @ art. 98
— Cafés, brasseries, bars, buvettes, salons de thé : art.
134.
— Canalisations d'évacuation des eaux pluviales et usées:
voir eaux © art. 29, 42 3 44 et 100.4.
— Caves-Sous-sols @ art. 27.1 finterdiction J"habiter) art,
27.3 {remizse de vehicuies auvtomobiles}, art. 39
tdemaolition).
— Celhers ; art, 162,
— Chalumeaux - art, 134,
— Champignons : art. 145,
— Chantiers ; art. 99.7 {entretien des abords).
— Charcuteries : voir boucheries,
— Chats-Chiens : art. 26, 97, 99,6, 1025, 120, 1281, 130.
— Chauffage : art, 16.7, 40, 53 et &7.
— Chauffe-eau : art. 31.
— Chéneaux : art, 22,7,
— Chemisage des conduits de fumee : art, 31.5.
— Circubation : art. 23.2.
— Citernes - art. 6, 7, 12, 13.1.
— Clapets anti-retour © art. 16.2., 16.11, 44,
— Clapiers : art. 26, 153.4,
- Clés et registres - art. 537,
— Cloisons : art. 33.

art. 1431
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— Code de la santé publique : art. 23.1, 35.
— Coiffeurs : art. 117, 118.
— Collecta des déchets : {voir déchets).
— Comptoirs de vents : art. 126.1, 1286.
— Conchyliculture, coquillages : art. 50, 125, 129, 141.
Condensation : art. 23.1 {voir humidité).
— Conditions d'ocoupation des logaux @ art, 23.1, 27.
— Conduits d'évacuation de gaz : art. 53.2.
— Conduits de fumée et de ventilation : art. 31, 3.2,
— Confiseries, friandises : art. 126, 131.3, 148.
— Congélation {voir denrées).
— Contamination : art. 9, 15, b0 ide I'sau), art. 111 & 116
imaladies), art. 123, art. 133 [boiszons autres que le lait).
- Cours, courettes : art. 41 {dépdt de datritus).
— Couvertures : art. 33, 41.
— Crémes : art. 135 (Vente).
— Crémes glacées : art. 15 (eau de préparation}, art. 136
(fabrication et vente).
— Cressonnigres ; art. 142, 143.
— Crottes de chiens : art. 97 {voir entretien].
- Crustacés : art. 126, 129.2,
— Cuisines : art. 40.1 {voir aussi ateliers de préparation
des aliments : art. 1301
— Cuisiniéres : art. 53.1.
- Curage {des mares, abreuvoirs et fosses) - art. B2
— Cuverite WC : art. 46,
Cyanures @ art. 29.2, (déversements délictusux).

D

— Débit d'air : art. 64 § 66.
— Débit de boissons © art. 57, 131.4, 134,
— Déblaiement : art. 23.1.
— Déchets (&limination) : TITRE IV 8t voir détritus (ali-
mentaires) : art. 128, 130.7 (inertes] art. 84.2,
— Dégradations : art. 23.1. (causdes par les occupants),
art. 35 {causés par les aux).
— Déjections : art. 23.1, 26, 97.
Démalition @ art. 39.
— Denrées : art. 127 (protection), art. 129 (transport), art.
T30.8 {périssables), art. 149 (congelés et surpelées).
— Denrées altérées ou périmées © art. 125.2.
Deépendances : art. 23.3, 26.
— Dépdt d'ordures @ art. 23.1, 23.2, 84, 99.2 {domaine
public}, de détritus : art. 90 (matidéres usées ou
dangerauses).
— Dératisation : art. 23,1, 39, 119, 125.2, 130.5.
— Désinfection : art. 15 {de I'eaul, art. 20 {des réseaux
locaux d'adductiont, art. 23.1 (des locaux dhabitation),
art. 23.3 (bacs & sable}, art. 24 {précautions 3 prendrel,
art. 26 (poulaillers, clapiers, pigeonniers], art. 48 (dispo-
sitifs d'sccumulation abandonnés, art. 61 [(mesures
prophyilactiques) Hlocaux meublés), art. 97 (des vehicules
de transport en communl, art. 111 4 115 {maladies conta-
gieusas), art, 116 {centres d"hébergement des personnes
sans domicilel, art. 118 (des instruments des coiffeurs,
manucures, pédicuras et esthéticiennes), art. 124 (opéra-
tions funéraires}, art. 137 (des récipients contenant des

BO

abats), art. 79 {conduits de chute de vide-ordures}, art.
1584.1.2.3. {logements d’animaux, stabulations).
— Désinsectisation : art. 23.1 {locaux d'habitation), art.
26 (poulaillers, etc.), art. 36 {réserves d'eau non destinées
3 'alimentation}, art. 37 {plantations), art. &1 {meublés),
art. 79 {vide-ordures), art. 116 (centres d'hébergemeant des
personnes sans domicilal, art. 121 (prolifération d'insec-
tes), art. 130.5 (protection contre las insectes dans les
laborataires ot ateliers de préparation des alimants) : art.
154.2 {logements d'animaux}, art. 155.2 (fumiers).
— Désodorisation : art. 24,
— Détritus ; art. 23.1, 23.2, 75, 29.1.
— Déversements accidentels : art. 35,
— Déverserments délictueux : art. 29.2, 90 (matiéres usées
ou dangersuses).
— Dioxyde de carbone : art. 64 {teneur de I'atmosphére],
— Disconnecteur - art. 16.3 (sur réseau d'eau).
— Distribution automatique d'aliments : art. 131.
— Divagation d'animaux : art, 8.6, 120,

Dortoirs : art. 57, B4.

E

— Eaux chaudes (production) : art. 53.1,

- Eaux destinges & la consommation humaine : TITRE 1.
— Eau potable : art. 14, 16, 28, 40 (distribution alimenta-
tian}, 50 {implantation des assainissements autonomes),
art. 57.2 {meublés), art. 131.4 {distributeurs automatiques),
art. 133 (préparation des boissons).

— FEaux pluviales : art. 29, 41.1, 42 (évacuation).

— Eaux résiduaires de lavage de locaux abritant du bétail
:art. 159.2.1.

— Eaux telluriques : art. 27.2 (protection des murs con-
tre I'hurnidité).

Eaux usées @ art. 29, 40, 41, 42, 1004 {évacuation),
art. 92 (interdiction de déversements dans les mares et
abreuvairs), art. 99.3 (projection sur la voie publigue), art.
159.2.3. (épandage des eaux usges).

— Echangeur : art. 16.9 (traitement thermique de I'sau).
— Eclairage électrique : art. 23.2 [partiss communes),
40.2.

— Eclairement naturel : art. 23.1, 27.2, 40.2.

— Ecuries : art, 153, 154.

— Efflugnts @ art. 47, 49 (assainissermeant individuel}, art.
161 (d&levage}.

— Egouts : (vair assainissement collectifl.

— Elagage : art. 23.1 (des arbres situés a proximité des
fenétresl.

— Electricité @ art. 51 {installation} {mise & terre des appa-
reils électriques), art. 5.4 {mise & terre d'appargils inter-
dite par canalisations d'eau).

— Exécution de travaux : art. 38, 39,

— Exécution de travaux d'office : art. 23.1, 35,

— Elevages d'animaux : art. 26, 153, 154 [régles d'implan-
tation et d'exploitation}.

— Enduits : art. 33 {des murs).

— Ensilage : art. 186, 159.2.5.

— Entretien des locaux communs et particuliers et de
leurs abords @ art. 23, 32,
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— Entretien des meublés : art. &0,

Epandages agricoles @ art. 189,
— Epidérnie : art. 23.1 (substances pouvant engendrer des
epidémies}.
— Equipements sanitaires : art, 38, 40,

Espaces publies : art. 98 {propreté}.
— Esthéticiennes : art. 117, 118,

Etables : art. 163, 154,
— Etahlissements recevant du public © art. 62 4 72. Pro-
tection - art. 153, 165, 157 & 150,
— Etals, etalages : art. 126.
— Etanchéité : art. 12 (des citernes), art. 29.1 {des ouvra-
ges d'évacuation d'eaux pluviales), art. 31.1 {des conduils
de fumeel, art. 33, 45 (des sols), ar. 52 (des
canalisations}.
- Etangs : art. 90,
— Evacuation des saux pluviales et usées @ voir gaux plu-
viales at uséas.
— Ewvacuation des gaz de combustion : voir gaz.
— Evier : art. 57.2 {équipemenis des meublést, art. 45,
46, 47 {locaux sanitaires), art. 57, 59 imeublés), TITRE
lif, section 2, (batiments autres que ceux § usage d'habi-
tation), art. 87 (gtablissements recevant du public), art.
152 {restaurants § 4],

F

—Facades des immeubles @ art. 89.1.
Fenétres : art. 23.1, 33.
— Fertilisants : art. 180,
— Filtration d'air : art. 65,
— Forages : protection {voir puits).
- Fossds @ art. 892, 168.2.5,
— Fosses fixes © art. 30, 39 (suppression), art. 35 iremise
en état), art. 1586 (& purin), art. 121 {désinseclisation).
— Fosses sepligues @ art. 121,
— Foyers : art. 31.5 {3 feu ouvert).
Fumees : art. 53, 163.
— Furniers ; art. 26, 185, 169.2.2.
— Fumoirs : art. 130.9.
— Fruits et légumes : art. 142, 144,

G

- Gaines de passage de canalisation :
— Garages : art. 27.3, 28,

— Garnis 1 voir meublés.

— Gaz: art. 24 {toxigues), art, 24 {désinfection), art. 27.3,
28 (motears), art. 31, 33 {de combustion}, art. 82 linstal-
lationl, art. 53,

- Gel : art. 34 {protection), art. 42 (des conduits).

— Générateurs {raccordemant) @ art, 53.3.1.

— Gibiers : voir viandes,

— Glaces : art. 15 {eau utilisée par les fabriguants), art.
129.2., art. 128.3 (transport), art. 133 (fabrication), art. 136
{fabrication et vente).

— Gouttigres @ art. 29.1.

— Graisses @ art. 30,1, 130.2.

— Gravats © art. 23.2. (évacuation}, 84 {décharge).

— Grillages : art. 33.

art. 23.2, 33.

B1

H
— Habitabilite : art, 40 {régles générales).
— Habitation : Titre 11,
— Hammanm : art. 71.
Handicapés : (wc), art. 45,

— Hébergement collectif : art. 55, 56, 57, 58, 54, 60, 61,

— Hottes aspirantes @ art. 130.3.

— Huitres : (voir coguillages).

— Humidité : art. 231, art. 27.2, 33 (protection contre
les saux telluriques).

— Hydrocarbures : art. 23.2 (déversemant deélictusux),
art, 53.2,

— Hygigne du personnel : art. 118 {coiffeurs, pédicuraes,
asthéticiennesl, art. 132 |préparation d'aliments}, art. 137,

|

— Incendie @ (voir sécurité).
— Inondations : art. 35 [locaux inondés).
— Infiltrations : art. 33 {d'sau, de gazl, art. 35 {locaux
inondés),
— Insectes : art. 121 (voir désinsectisation).
Installations thermigues sans combustion : art. B3 his.
— Interdiction de fumer : art, 64.1,
— Interdiction d'habiter : art. 40.
— Interdiction d'habiter dans les caves, sous-sol ; art.
27.1,

- Isolation acoustique : art. bd.

J

— Jarding : art. 23.3.
— Jets : art. 26 (de ddtritus ou d'objets par les fenétres).
— Jus de fruits : art. 131.4.

L

— Laboratoires de préparation des aliments : art. 130,
— Lait, produits laitiers : ant, 129.2 {rransport), art. 130.10
l&tablisserments de eollecte et transformation), art. 135
{magasins de venta), art. 154.2 (traite),
— Lanterneaux : art. 33.
— Lapins @ art. 26 (voir dlevages).
Larves : art. 37 et voir désinsectisation.
— Lavabo : art. 57 2.
— Lavage : art. 19 [des récipients alimentaires et du
linge)., art. 99.3 {des voitures),
— Lawoirs : art. 93.
— Légumes : art. 142, 144,
— Libre-service : art. 162,
— Lignes téléphoniques : art. 33.
Lisiers : art. 156, 159 {épandage).
— Litigres : art. 1841, 165,
— Locaux communs @ art. 23.2 {propreté et circulation),
art. 26.
— Locaux sanitaires : [voir éguipements sanitaires}.
— Laoisirs : art. 92 {protection des zones de loisirs).
— Lumigre : art. 23.1 {obstacles permanents).
— Lumigre artificiellz : art, 40.2.
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M

— Magasins dalimentation : art. 125,
— Maladies contagieuses : art. 122, 123 (transmizssion par
amimaux}, art. 105 & 116 TITRE V1.
— Marcheés ; art. 39.5, 126.
— Mares : art. 52, 121.
— Matigres fermentescibles : art. 158,
— Matiéres de vidange : art. 29.2, 91, 92, 159, 159.2.4.
— Meublés : art. 65 & 61, 64.
— Modérateurs : art, 53.6.
— Mollusques : art. 1232,
— Morgues, salles d'autopsie : art. 124.
Motoculteurs @ art. 102.4.
— Mouches : art. 121, 130.5, 1654.2.
— Murs : art. 27.2, 33, art. 125.1, 13011, 137 {locaux de
préparation ou vente des aliments), art. 162 {restaurants).

Matation |&tablissements
— MNeige et glace : art. 99.8,
— MNettoyage : art. 23.1 {dos locaux insalubres), art. 35

{des locaux inondés).

o

— Odeurs © art. 23.1, 24, 26, 30.1, 43 (nuisancel.
— Oeufs : art. 129.2, 139.
— Opérations funéraires : art. 124,
Opération d'utilité publique : art. 40,
— Ordures ménagéres : art. 23.2., 77, 100.3 [emplace-
ment des récipients a ordures ménageéres).
Quvertures © art. 40.1.
— Ovins : {voir &evages).

P

— FPain : art. 129.4 (transport, lvraison).
Parasites, parasitose @ voir désinsectisation, analyses.
— Parcs de stationnement couverts : art. 28,
puverts © art. 900
— Farties communes : art. 41,
— Patisseries, biscuiteries, confisaries @ art. 126, 1249.2,
1311, 2 et 3, 148,
— Pédicures @ art. 117, 1&8,
Pelouses ; art. 15.
— Pigeons @ art. 26, 120.
Pigeonniers : art, 26, 153.4.
— Piscines - art. 7.
Plafonds @ art, 40.4, 33, 1251 et 1300
— Planchers © art. 33.
Plantations : art. 23.1, 23.3.
— Plats cuisings : art. 137, 149,
— Plomb : arl. 12 {canalisations),
— Podéle @ art. b3.4.
— Poissons, crustacés @ arl, 126, 129.2, 141,
— Porcheries : (voir élevages).
— Ports de plaisance : art. 95 {&quipements),
Paubelles ; art. 751, 77, 79 lentretien).

— Poulaillers : art, 26, 153.4.
— Poussiére : art. 26 96.
— Poux, puces : {voir désinsectisation).
- Pressoirs : art. 162.
— Produits de la mear : art. 141.
Produits petroliers @ (voir stockage).
— Produits radioactifs : {voir radicactivité).
Prophylaxie : art. 61, 109, 116, 122, 123.
— Puits, forages : art. 10 {projet}, art. 11, art. 35 {remise
en &tat), art. 40 (alimentation en eau potable}, art, 49
(puits perdu, puisard, puits désaffecta).
— Puits, sources et forages (protection) @ art. 50, 92,
153.2, 1651, 157.2, 158, 159.1.
— Purins {évacuation et stockage} : art. 156.
— Purins (épandage)} : art. 159,

R

— PRacecordement d'un appareil de combustion © art. 53,2,
53.3.
— Radiations abiotiques : art. 24,
— Radiations solaires : art. 23.1.

Radioactivité : art. 29.2 {déversements de produits
radioactifs].
— Ramonage : art. 31.1 et 31.6 (conduits de fumée}.
— Réduction {conduits d'évacuation) - art. 53.7.
— Rejets : art. 29.2 (émanant d'activités professionnelles).
— Réseau de distribution publique d'eau potable © art. 14.
— Réserves d'eay : art. 38 [(non destindes &
|"alimentation}.
— Réservoirs @ art. 6, 7, 13,1, 16.
— Résidus verts : art. 159.2.5.
— Ressarres @ art. 126.2, 137.
— Restauranis : art. 182,
— Rongeurs @ art. 231, 41.2, 118, 126.2, 1305, 154.2.

8

— Sahle @ art. 15, 23.3, 97 (bacs & sable : désinfection).
Salle d'eau ; art. 401, 45,

— Sanitaires : {voir égquipement}.

— Sauna : art. 71.

— Silos - art. 157,

— Sols @ art. 33.

— Soupiraux ; art. 41.2.

— Sourcaes ;- art. 11, 40 et voir puits {protection}.

— Sous-sols : art, 27.1 (interdiction o' habiter), arl. 27.3

{remise de véhicules automobiles),
Spectacles (salles) : art. 69,

— Sports {locaux de) : art. 68,
Stabulation libre : art. 163, 1543,

— Stades : art. 15 {gualité de 'sau).

— Stockages (eau) @ art. 92 (protection).

- Stockage d’hydrocabures @ voir hydrocarbures.

— Suies : art. 31.6.

— Sulfures : art. 29.2 (doversement délictueux).
Superticie des pidces : art, 40.3.

— Surpouplement @ oart. 23.

— Surpresseurs @ art. 16.
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T

Température des égouts © art. 29.2,
— Terrasses @ art. 33.
- Tirage (appareil & combustion) @ art. 53.6, 53.7.
— Tondeuses 3 gazon : art, 102.4,
Toxiques - art. 29.2 (déversement de produits toxi-
gues), art. 42, 44, art. 100.4 (voies privées).
Traiternent de "air : art. 66.
— Transports : art. 99.4, 129 {des denrges}.
— Tubage des conduits de fumée : art, 31.4
— Tuyaux de descente : art. 291 [eaux pluviales).

u
— Urinoirs publics ; art. 97 {entretien).

v

— Vaches @ voir élevages.
— Wases - art. 92, 168 2.5,
— Véhicules automaobiles ; art. 101.4 {bruit].
— Vehicules “tous terraing’" © art. 102.8 (bruit).
— Wéhicules de transport en commun : art. 97 (entretien).
— Vente : art. 125.1 {magasins de vente), art, 126 (hors
des magasins).
-- ‘entilation : art. 53.3 et 53.8 (voir agration), arl. 62
4 66,
— Viandes : art. 126, 1292, 137, 138.
— Vidange (matigres de) : art. 91, 92, 153, 159.2.4,
- Vidanges des fosses @ art. 29.2, 30, 159.2.4,
— Vidangeurs : art, 29.2, 91.
Vide-Ordures ; art. 78, 79,
— Vides sanitaires @ art. 35 at 121
— Vitrine réfrigérée © art. 137, 148,
— oies fluviales publiques ou privées @ art. 103
— Voios privées - art. 100 [salubirité).
— Voie publique : art, 99.2, 99.4, 99.7 (propretd].
Yortures boutiques © art. 125.3.
— Volailles @ voie élevages.
— Moir viandes..

w

— W @ art. 38 {maintien en état de fonctionnemeant lors
de travaux), art. 40 (nombre, cabinets d'aisances com-
muns), art. 45, 48, 47 {locaux sanitaines, acration, cuvette
WC, cuvette WO A fa turgued, art. 57, 58 (meublés), art.
67 (gtablissements recevant du public), art. 68 {locaux de
sports), art. 69 {salles de spectacles], art. 71 (bain, dou-
che), art. 97 lentretien des cabinets d'aisances et urinoirs
publics], art. 132 {ateliers et laboratoires de préparation
des aliments), art, 192 {restaurants).

Z

— Zones aquicoles et de baignades (protection| : art. 5,
153.2, 153.4.

- Zones de loisirs ; art. 92 {protection), 153.4 et 5, 166.1,
157.2, 168, 159.2.1 & 159.2.6.
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Tout briit de navure 4 porter alieinte 4 la ranquillisé dn voisinage ou a la zante de Thomme, par sa ducée, sa

[Epatom au san nlensilé, causd sans nécessitd ou 4 4 un défaet de précaation, esr mrerdi, de jour corune
da mut.




AHTICLE I :

Su las lieww publics, les vowes publigues ou accassibles au public, sonl mierdits les brats génants par lewr
uvtensité, lenr durde ou loue caraciére répeétiif, quelle qu'an soit lour provenance, 1els cau prodts par

- lusage do tews spparals de diffusion sonors 3 Pexception des hawls-parleurs inseallas dz mamzre
fempOTATes Swnls 4 auterisation du Mars,

- ta produclion de musique élactroacoustiqua (instruments de musique guipds damplificacsur), 4 moins
gue ces gpparcils ng soient utilisés exclusesement avec des econtauts,

- la réparation ou réelyee de mateurs, quelle qu'en soit la puissance, 4 Texception des réparatons da courts
durgée permettant la reemse en service dun vehicule immebilizé par unc avarie lDriode en cows de
circulation,

- les apparels & usape privé da ventilation, de réfrigération ou de produclion d'énergie,

- [tilisetion de pétards o antres piécas dartifice.

Ties deérogalions ndividuelles ou collactives aux dispositions de Uahingéa précddent pourront &tre accordges
par lz2 Prifet lom de circonstances perucolidres, {8tes ou réjoussances, ou pour Desercics de cortanes
professioms, T.os féles swivantes [onl lobjet dune déropation penmanente au preésent artacle o fles
rraditionnelles, locales ou nationale, {8te de la musique.

ARTICTE 3 -

Dans on & prosximilé des wones d'habitation, en fonction des naquas de mnsances sonores eneoutus par la
population avonsinante, la constructon, l'aménagement on Iexploitation des etablizscments indusirizls,
arlizananx, commerciaux ou agricoles susceptibles de produice un nivean sonore aénanr, dont les activitds
ne ralzvent pas de la Idmslation relative aux Tnstallalions Classées powr la Peotectoon de 'Environneament,
davront faire I'objet d'une dtude acoustique.

Cettz ctude portent sur les bilimens et les équipements annexes fiés a lactvite permettra d'évaluer le
nrvienn des nuisances suscepliblas d'gére apportées an voisinags =t l== mesurss propras 3 y remédier gfin de
resprcter l2s valewrs lmites admissibles d'émerzence de niveau sonore defiries par l'amcls B.48-1 du Cade
Ae la Santé Publicue.

ARTICLE 4:

Sans prémdice des raglememations spdcifigues relatives max brnts dmis par les anmng el madriels de
chantier, toure personne unilisant, 3 loccasion de chantiers de mavaux pubbcs ou privés of de lrevausx
lesléressant les batiments 2t lents 2quipemants, des outibs ou apparcils susceptibles de canser une glne pew
le volalnaze 2n raizon de leur mtensid sonore ou des wibrations fransmises, doil interrampre ces lravaus
anire 20 hoores ot T heures ot towte la joemée dea dimonches o jours £8rndés, souf en cas dintervenien
urgenti,

Pendant la période diume, en cas de géne pour le voisinage dimens constatée, das précautions spaaifiques
ou das mitations d'haraire powront Stee praserites par le Mare.

Ddes ditopations cxceplionnelles pourrant 2tre accerdées par le Préfet, 51 s'avere nécassaire que les ravaux
carsidérds soiene effcotuds on dlshars das hewres el jours aulorises au prawmier alinsa.




ARTHILL 5

Les propriénairas, gérants el exploitants des établissements recevant du public ot suscepuibles de produirs,
i leur exploimation, de hauls alveaux sonores, tels gue calte, bars, piano-bars, bars karaoke, restanraes,
bals, salles de sprotacies, sallss polwvalentes, discolhéques, cnémas, campinims, wvillagss d= vacances.
hétellerie de plom ar, deveont prendre toutes meswres utiles powr gue dos hiwts émanant ds ces
établizsaments ou résultant de leur exploitation ne puissent, & aueim moment, troubler le rapes au la
trancuillitd du wirsiage et cecl de jour comme de it

ARTICT.E & .

Dyans ou & proximité des zoncs dhabitanen, en fonction des risques de nuisances sonores encawus g la
population aveisinante, b construction ou l'aménagement des établissements cités a larbcke 5 deviont fare
l'objet dune étnde acoustinqus.

Cette Slude portant swr les hilunents et les zomes de slauonnemsnt permettra divaluer 12 nvead das
nuisances susceptibles d'étre appoties au woisinage et les mesurss propres 4 y remddier afin de respcter
les waleurs limites adnussiblas d'smergencs de niveau sonore définies par lartcle B4A8-4 du Code de
Santa Publgue.

ARTICIET.

ans ou # prosunmité des zones dhabitation, en fonemion des nisgues de nwsances sonorss encoutus par la
population avoisinante, les explomants Wactivités de loisirs suseeptibles de causer une péne pour le voisinage
en raigon de laur mivioau sonores telles que ball-frap, mataeross, motonzige, karany, deveonl prendre wutss
précantions afin que c2s activieés ne troublent pas 12 ranquiling du voisinage.

Four l'examen d'un projet dimplansation pu si des nuisances ont éw constatées, lautarits admimstrative
powTa demander gue soit réalisée una coude acousligue.

Cette ¢mude portant sur les activités ot les zones de stationmement permetira dévaluer le miveaw des
auisances swsceplbles d'éme apportdes au voisinage et les mesures propros 4 v remédiac afin da respecter
los waleurs limites admissinles d'édmerpenea de niveau somore délimes par larticle BoAR-4 du Code de le
Sure Publiqus.

ARTIULEE :

Les propriélaces 4 animaus et coux yui en ont la garde sont jenus de preudre iontes les mesures propres 4
priserver la wanquillité des habitanls des immenblas congemnds ot du volsinase, cecl de jour comme de i,
v compris par Iusage de tout disposilil dissnadant les smimanx de (aire du brue de maniére népétis =

LIS e ST,

1. chisns de pards doivent avoit subi un dressage tel quiils n'aboisnt qu'en cas de tentative J'ellraclics.




ARTICLE T

Tes oceupants st les wnlisateurs de locanx privés, dimmeubles d'habuation, dz lewrs dépendances 2l dz
lpurs abords, doivent prendre toutes peécantons pour Sviler gue k2 voisinage ne somt péné par les bruus
repites ol inrempastifs émanant de leurs activitss, des apparails, instruments, apparcils diflusant de la
musigque, ou machines qu'ils utilisent oo par les travauws qu'ils ellectuent.

A cel effet, les fravisx de bricolage 2t de jardinage ubhsant des appareils susceptbles de causer une gine
pour Jo voismage en rason de leur intensité sonore tels que wndeuse 4 gazon, motocultenr, rongnewse,
perceuse, rahoteuse ou soia, ne sont aulorisés quaux horaires suivanls !

- lesjowsowvrables de 8 h30a12h 00 et d2 14h 00 2 19k 30,
les samedie d2 G h 003 12h 00 etde 15 h M a 1% h 00,
- les dimanches 2t jours frids de 10h 00 3 12 h 00,

ARTHCLE 10:

Les propaiclaires ou utilisareurs i piscines sont tenus de prendre woutes mesures afin que les instadlaons
et fomeoonnemant ne scient pas source de nuisances sonores pour (25 rverains,

ARTICTI.E 11

Las clements et équipements ctes hilinents doivent e maintenus en bon tat de maniére 4 oz gu ducune
diminuton anormale des porformancas acoustiques n'apparaisse dans le temps. Lo mEme objecud dou éoe
eppliqué & laur remplacement.

Les travaux pu aménapaments, quels quils soient, effactués dans los bilireenls, ne dolvent pas aver pour
sffat de diminuer sensiblement los caracliristiques inidales diselement acoustiqus des paroiz. Toules
pracaunons doivent étrz prises pour limiter le bmit lors de Tmnstellanon de neuvemm équipements
mdividusls ou collzctfs dans les batments.

Tes smesures seremt effectites  conlbomément aux dispositions de la nonne franeame NI-5-31037
concaman: la vérilication da la qualité acoustigues des biuments.

ARTICLE 12 :

Sont zbrogss 1a secton 6 du chapitre T du titre 10 de larréte prafectoral du 28 nowvembie 1983 portont
Réaternent Sanitaire Départamental

Eat ahrogé U'nredtd préfectoral du 3 avril 1990 relaud & la lutee contre les bruits du vousinage.

ARTICLE L3¢

Les dispositions (1xd2s par le présent arrélé al, an particulier, les articles 4, 3, 7 et 9 ci-d=zsus. ne font pas
oharacle au powvair du maire de réglementer, de fagon plus resrctive dans le cadre de ses pouvoirs de
pelice, l=s sources d2 nwsances sonores



ARTICLE 14

T.es muTactions 4u présent arréte seront poursuivies ot Téprimées conformeément aux lois en viguoar,

ARTICIE 15

Le Prefat. 1= Secrétairs Géndreal de [Tsérs, Ios Sous-Préfers des arroncissements de Vienne et de La Tour du
Pin, le Directawr Départamental des Affwires Samtaires et Socrales, le Thrscteur Départernentsl de
IEquipemaar, e Directeur Départernental de la Séeurité Publique, ks services de Gendarmerie et e Pulice
Neucnale, les WMares et Adjomts, les officiers ef agents de Police Fudiciairs, sent chargés, chacum en ce qu
le concerne, de Pexcéention du présent amétd

Fait & Grencbie, o3| juller 1997

Bayrie Frifed
La Segrdigive i3sHaF
Prafippe PARALIX
FOUR AMPLIATION,
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Annexe & l'arréte préfectoral n® 97-5126 :

CODE DE LA SANTE PUBLIQUE

Articles R.1336-6 4 R.1336-10
issus du décret n* 95408 du 18 avril 1985
ralatif 4 la lutte contre les bruits de voisinage
et modifiant la Code de la Santé Publique

(anciens articles §.48-1 a4 R.48-5)

Article R.1336-8 {ancien article L.48-1}

Los disposiions des amiclas B 13367 4 R.1336.10 ='sppiiquent 3 fows las Brifs oo woisinage, & fagcannion
do aoux QUi graviennent des infrastrucifures de franspard et dos vahiceles qui y orewonl, dos adronsls, fes
golivités et instalations parfivelidres di la défense natlonzle et des instalations Gessées pour fe proftention
do lanvironnament of dag bruits pergus & ITntdnenr des mines, des carridras, de iows dépondances et des
gfatlissemants manionngs a taficle L 231-1 du Sade v Travail

Article R.1336-7 [ancien article L.48-2}

Sauf en oe qui conceme fas chantiors de favauy publics &f prves ef les Iravauy infdrassant les batments et
fours dguipenents somis 8 une procédure de asclaration ou d'auforisafion, sera punie de lamands prévoa
RO las confmventions de froisiénme clesse foule personne gl dans un Mew publfc oo prive, we i a3
i'enging par alle-médme ou par lintermeédinire dune personne, dune choss, dont elle g Iz garde, oo d'un
animal plecsg sous 58 respansabiitd, d'un brut padicolder de nafre & parter affeinte & fa franguilité
voisiage ay 4 la samd de Momme par s& durde. 58 repsiiion oy son nfansis.

Les perzonnres coupables de lioffackion pévoe oo preésenl aficle encawrard Ogalcmol o peing
compementairs de confiscetion oe sz chose Qid @ sand oo afall deslinde a commoliqo Nefraciion. Le faif g
facilifer scigmmont, par alde ou asslsfance, fa préparalion ou 8 consanumation des confraveniions prévies
ay présent armicle est punl des mémes peines

Article B.1338-8 (ancienne article L.48-3}

Si ke bruit mantionne s premiar slinga de larfele ] 1336-F a pour orlgine ene activllé professiannealle au
ure aciivite culurele, sporfive ou de i orgariste ot fagon habitvelle oo soumise 4 gutorlsatian, fes
peirias privees aug O aticle ne sond encourles que s Fémergencs de ¢ brult perpue par aufrud st
SUPEBLINE Sux walewrs limites admissibias difinies & Marticle R 13236-8 et s, lregue Paciivite 28 Sourmise &
des condifons dexercice MOcs par les autorifes campetentes, la personne qui est 8 Fomgine e cebroi n'a
REE respecit o8 condiions. '
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Article R.1336-8 [ancien artichs |.48-4)

« Ddcret p* 2004-302 dur 25 juillei 2004 - Articie § 4 (dowrna! Qfficie! dy § ecld 2004) ©

L&mergence est defie par Ja cifftvence enfre f2 riveay dg brlt ambient, cemportant ie brld parficulier
arr casse, af celli du Broit résiduel consffué par Mensemble dos brwils Rabituels, extéraurs et ténenrs,
gang U ey donnd, carrcspendant & loccupatian narmaie des locawy ef au fancficnnement norma! des

Sulpemments.

Leg valaurs admisas de Mamergance sordd calewides canformdment & Fannexe 13-140
LIpirachon Rest pes corshifodse Dreque 0 rivieal Je orall Soisnt mesure, compartait e St pamieulien,

est infdneur 4 30 J8 A
Les mesures di bruf sord effecidos soion s modalltdés définfes par amété des minisires charges de 19

consirection, de lemdrannement. de Méguipemert, de fa sante ot dag frenspords.
¢ Ansrexe 1310 (dournal officiel du 26 mai 2003, p. 37 158)

*Les valewrs admizes de 'Smergencs sonf calcuges & partr d9s valewrs di -
1"~ & gécibels A fA87A)] en pdriode diume [de T heuras a 22 heuras)
27 - 3 dB{A) e paripde nochurre fde 22 heures 4 T hewres))
Valeurs quxgoelles s'gioufe un farme correctif, foncfion oo la durde curbolge dapparifion do brud

particalier, selen le fahleat cl-aprés |

i
30 meconoe=s = T < 1 mirwte
imne =T = 2qirddes |
d2mmas < U < hmiptes
Smnubes <~ < 10 MneIE. | .
emirtdem = T = 20 miredes
2omindes s Te A5 mirkdes .. ... i
LS rlnaies < T < 2 P2dreg .. L.
2hedrag = T = d Feagpag
& heuras = T = & Feuras

T = & hauras

-d @y

O o= i hon el

Article B 132640 1§

Serg purie de lsmends prévea polr fes confravertions de froisieme clesse foule persannre gui, &
loccasion dg chartiers de ravaux publics ou privés af de fravady intdressant les batimeants ef laurs
Eguipemenfs S00MIF A une grocédore de déclaration ou d'acfodsalion, dwrg &4 8 Morigine dun b de
nafura & pardar attainte & fa franguillitd Ju wisinage au & Ja santé de Manme, ef g

1"l soit n'aure pas respacta les conditions Jwiliisatior oo d'explofation de matérials. o d'équipemenis
fixdes oar fas aufonitdss contpéiontcs, '

2°]  soit gura nEgligé de grandre fes precawions apmrennaas polr imiter ce Grui,

37 soif gura Fait prewd oo compoytament aarmaicmend briran.






